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Material Closed stainless steel GN containers Polycarbonate containers

Version Without handles With recessed handles GN containers with  
vacuum function

For example, for salads,  
cold dishes

GN size
External 
dimensions  

Depth
mm

Capa -
city l

Type Order no. Type Order no.  Type Order no. Capa -
city l

Type Order no.

2/1 200 55 21 200 84 01 01 01
150 41 21 150 84 01 01 02
100 27 21 100 84 01 01 03

65 17 21 065 84 01 01 04
40 10 21 040 84 01 01 05

650 x 530 mm 20  - 21 020 84 01 01 06
1/1 200 26 11 200 84 01 01 07 11 200 f 84 01 02 01 21 K 11 200 84 21 01 01

150 18.4 11 150 84 01 01 08 11 150 f 84 01 02 02 16.5 K 11 150 84 21 01 02
100 11.7 11 100 84 01 01 09 11 100 f 84 01 02 03 10.3 K 11 100 84 21 01 03

65 7 11 065 84 01 01 10 11 065 f 84 01 02 04 5.3 K 11 065 84 21 01 04
55 5.6 11 055 84 01 01 59 11 055 f 84 01 02 59
40 3.4 11 040 84 01 01 11

325 x 530 mm 20  - 11 020 84 01 01 12
2/3 200 15.3 23 200 84 01 01 13 23 200 f 84 01 02 05

150 11.8 23 150 84 01 01 14 23 150 f 84 01 02 06
100 7.4 23 100 84 01 01 15 23 100 f 84 01 02 07

65 4.3 23 065 84 01 01 16 23 065 f 84 01 02 08
55 3.2 23 055 84 01 01 97
40 2.4 23 040 84 01 01 17

325 x 352 mm 20  - 23 020 84 01 01 18
1/2 200 10.9 12 200 84 01 01 19 12 200 f 84 01 02 09 10.3 K 12 200 84 21 01 09

150 8.4 12 150 84 01 01 20 12 150 f 84 01 02 10 12 150 Vacuum 84 01 01 99 7.8 K 12 150 84 21 01 10
100 5.3 12 100 84 01 01 21 12 100 f 84 01 02 11 12 100 Vacuum 84 01 01 98 5.1 K 12 100 84 21 01 11

65 3.3 12 065 84 01 01 22 12 065 f 84 01 02 12 12 065 Vacuum 84 01 01 95 2.7 K 12 065 84 21 01 12
55 2.6 12 055 84 01 01 60 12 055 f 84 01 02 60
40 1.7 12 040 84 01 01 23

325 x 265 mm 20  - 12 020 84 01 01 24
1/3 200 6.6 13 200 84 01 01 25 13 200 f 84 01 02 13 5.8 K 13 200 84 21 01 05

150 4.9 13 150 84 01 01 26 13 150 f 84 01 02 14 4.5 K 13 150 84 21 01 06
100 3.3 13 100 84 01 01 27 13 100 f 84 01 02 15 13 065 Vacuum 84 01 01 27 3 K 13 100 84 21 01 07

65 2 13 065 84 01 01 28 13 065 f 84 01 02 16 13 100 Vacuum 84 01 01 83 1.7 K 13 065 84 21 01 08
40 1 13 040 84 01 01 29

325 x 176 mm 20  - 13 020 84 01 01 30
1/4 200 5 14 200 84 01 01 31 14 200 f 84 01 02 17

150 3.6 14 150 84 01 01 32 14 150 f 84 01 02 18 3.2 K 14 150 84 21 01 13
100 2.3 14 100 84 01 01 33 14 100 f 84 01 02 19 2.1 K 14 100 84 21 01 14

65 1.5 14 065 84 01 01 34 14 065 f 84 01 02 20 1.3 K 14 065 84 21 01 15
162 x 265 mm 20  - 14 020 84 01 01 35
2/8 200 5.6 28 200 84 01 01 63 28 200 f 84 01 02 42

150 3.9 28 150 84 01 01 36 28 150 f 84 01 02 21 3.6 K 28 150 84 21 01 23
100 2.6 28 100 84 01 01 37 28 100 f 84 01 02 22 2.3 K 28 100 84 21 01 22

65 1.3 28 065 84 01 01 38 28 065 f 84 01 02 23
325 x 131 mm 20  - 28 020 84 01 01 39
2/4 150 8.4 24 150 84 01 01 58 24 150 f 84 01 02 40 7.4 K 24 150 84 21 01 19

100 5.3 24 100 84 01 01 57 24 100 f 84 01 02 39 4.9 K 24 100 84 21 01 20
65 3.3 24 065 84 01 01 56 24 065 f 84 01 02 38 3 K 24 065 84 21 01 21
40 1.7 24 040 84 01 01 55 24 040 f 84 01 02 37

162 x 530 mm 20  - 24 020 84 01 01 54
1/6 200 2.8 16 200 84 01 01 40 16 200 f 84 01 02 24

150 2.1 16 150 84 01 01 41 16 150 f 84 01 02 25 2 K 16 150 84 21 01 16
100 1.4 16 100 84 01 01 42 16 100 f 84 01 02 26 16 100 Vacuum 84 01 01 42 1.4 K 16 100 84 21 01 17

162 x 176 mm 65 0.9 16 065 84 01 01 43 16 065 f 84 01 02 27 16 065 Vacuum 84 01 01 43 0.8 K 16 065 84 21 01 18
1/9 100 0.7 19 100 84 01 01 44 19 100 f 84 01 02 28 Transparent, for storing, preparing, serving 

food, without handles. Compatible with 
stainless steel GN containers. Not resistant to 
alkaline lyes, amines, concentrated acids and 
lyes, methanol, aromatic and halogenated 
hydrocarbons and hot water (constant 
exposure). Appropriate cleaning agent and 
detergent required.

65 0.5 19 065 84 01 01 45 19 065 f 84 01 02 29

108 x 176 mm

Rieber Normset Gastronorm container range

Gastronorm containers

°C HE CKre ady!


