
Produktnavn F500 G S RA L2 25B Energieffektivitetsklasse / EEI C / 44,9

Produkttype Professionelt bagerifryseskab Energiforbrug (kWh/år) 1355

Temperaturområde -25/-5°C Garanti 5 år

Rumindhold (brutto / nettovolumen) 465 / 314 liter Klimaklasse 5 (40°C/40% RH)

Mål (BxDxH) 600x855x2125 mm Lydniveau 48,9 dB(A)

Materiale (udvendig / indvendig) Rustfri stål / Rustfri stål Dørtype Isoleret dør

Bruttovægt 132 kg Plader 25 par bageriskinner for EN-plademål 
60x40 cm

Kølemiddel / fyldning R290 / 145 g Max. antal plader 52 stk. (60x40 cm)

GWP og Co2 ækvivalent 3 / 0,000435 t Udstyret med Højrehængt vendbar dør, selvluk, pedal 
døråbner, 25 par bageriskinner og 
LED-belysning.

Kølekapacitet ved -25°C 499 W Variationsmuligheder Dør (højre- eller venstrehængt), hjul i 
stedet for ben.

Eltilslutning 230 V, 50 Hz, 2,52A

Tilslutningseffekt 418 W

Baker F500 Fryseskab
Varenummer: 945020220
Professionelle køleenheder skal være designet til at opfylde de daglige 
krav i bageriet. F500 er et robust og pålideligt fryseskab af høj kvalitet 
med alsidige anvendelsesmuligheder, bygget til krævende professionel 
brug. Lave driftsomkostninger, høj temperaturstabilitet og nem 
rengøring gør dette fryseskab til den ideelle partner for professionelle 
brugere.

PRAKTISKE DETALJER, GOD ERGONOMI OG NEM RENGØRING
Elektronisk styring med sikkerhedsfunktioner for optimal 
produktbeskyttelse, en let udskiftelig dørpakning, et ergonomisk 
dørhåndtag, og en rengøringsvenlig overflade i rustfri stål er kun nogle 
af de mange fordele ved fryseskabet.

BÆREDYGTIGHED OG MILJØBESKYTTELSE
Alle G+ produkter er fremstillet i Danmark. Regionale leverandører, 
miljøvenlige produktionsprocesser, ergonomiske arbejdspladser og 
en energiforsyning baseret på vedvarende energikilder, gør 
produktionen af G+ produkter til en af de mest avancerede i branchen. 

JÆVN TEMPERATURFORDELING
Fryseskabet er udstyret med et kraftigt, ventileret kølesystem, der sikrer 
en god temperaturstabilitet og luftfordeling. Det effektive kølesystem 
forhindrer udtørring af varerne.    

HVAD ER G+?
G+ er Gram Professional ApS’s ’brand’ for professionelle køle- og 
fryseprodukter til fødevareopbevaring.
’G’ symboliserer, at vi har rødder i den danske Gram koncern.
’+’ symboliserer, at innovation er en del af vores DNA, og at vi hele tiden 
udvikler os, så vi lever op til kundernes behov og forventninger.

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danmark - T: +45 7320 1200, M: sales@gram-professional.com
G+ er et dansk brand fra Gram Professional ApS - Certificeringer: ISO 9001, ISO 14001.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Produceret i Danmark siden 1901
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