Teknisk Specification

Dieta Soupper grytor

o Soupper Omrorargryta
o S-Classic Kokgryta

Nettovolymer

e 40, 60, 80 och 100 liter
100, 150 och 200 liter
300, 400 och 470 liter

Uppvéarmning
e Elektrisk
e Direkt anga (tillval)

Installationer

40to 300L:

e Fristdende, FS

e Golvmonterad, FL [tillval)

e Golvmonterad (600m tipphdjd], FL K600 [tillval)
e Vaggmonterad [tillval)

400 and 470 L:

e Golvmonterad, FL

Styrsystem

e LED-display, temperaturvisning med 1 °C upplésning
Temperatur omréde 0...125 °C

e Regulatorstyrd uppvarmning, omrdring och pafyllning
av vatten i maten
Programmerbar (100 program]
24h timer

e Automatisk pafyllning av vatten i manteln och tempe-
raturreglering

Omrorare [endast Soupper]

e Omroringshastigheter 10 till 160

e 7omréringsldgen med automatisk omvéandning
Sakerhetsbrytare for omrdring nér locket &r éppet eller
grytan har tiltats

o Tredelat omrérarverktyg med |l6stagbara skrapor

Konstruktion

e Elektrisk tiltning

e Maxtryck i manteln 1,5 bar (128 °C)

e Grytansinsida syrafast stal AISI 316, yttre ram AISI304L
e Ldstagbart syrafast stallock med galler [galler endast

Soupper]
Fiaderbelastat gangjarn for locket
Vatten och elkomponenter i separata ben

Diet

Tel. +358 9755190 | www.dietatec.fi |

Dietatec Oy, Teollisuusneuvoksenkatu 4, FI-00880 Helsinki, Finland

Tillvalsfunktioner

e Styrning av mattemperaturen
e Automatisk vattenpafyllning och -matning
e Tappvattenkylning [golvbrunn]

Ovriga tillval

Anslutning for mjukt vatten

Anslutning for het vatten

Tomningsventil

Tvattslang

PT100-anslutning for externt HACCP-system

Tillbehor

Silplat

Vispgaller

Mixkrok

Verktyg for rengoring
Stallning for GN-behallare
Verktygsvagn

olD

info@dietatec.fi
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Teknisk Specification

Installation

e  Fristdende modell [Free Standing "FS") utan behov fér genom-
gaende golvbultar (Standard 40 ...300 L)

e Installation med golvbultar och/eller med ingjutningsram
(Standard 400...470 L, Tilldggsutrustning 40...300L])

e Vagginstallation (Tilldggsutrustning 40...300L]

Control system

e  Elektronisk styrning av uppvarmning och omroring
e Temperatur omrade 0...125 °C

e LEDdisplay fér temperatur med 1°C resolution

e Regulatorstyrd uppvarmning, omroéring, koktid och pafyllning
av vattenimaten

e Snabb funktion; kokprocessen startar omedelbart

e Automatisk styrning av ventil for grytans vattenpéafyllning gérs
fran styrpanelen

e  Programmering. Minne for 100 kokprogram som kan besta av
foljande parametrar; koktemperatur, omrérningshastighet och
-program, vattenmangd (ifall m&tning av vattenméangd &r vald)
och kyltemperatur [ifall kylning ar vald)

e 24 htimer for fordrojd start
e Basinstéllningsvérden kan goras kundspecifika
e Diagnostik, timmé&tare och serviceindikator

Omrérare [endast Soupper]

e lIntegrerad bottenomrorare vars driv axel roterar i ett svetsat
skyddsror; Ingen packning i grytans botten. Axelns 6vre lager
ovanfor grytan dvre kant

e Omrorningsverktyget, inklusive avtagbara skrapor av teflon, ar
en patenterad design som bestéar av 3 delar. Upp till 200L kan
delarna placerasien 50 x 50 diskkorg

e Verktyget lases mekaniskt pa plats i drivaxeln.

e Hastigheter10....160 (40...80 L = 160 rpm, 100...200 L =124 rpm,
300-470=96rpm)

e 7omrdrningsprogram, inklusive automatiskt byte av riktning

e Omrdraren kan aktiveras med en pulsomkopplare d& grytan
staruppratt och/eller &r stjalpt. Stjalpning och omrorning kan
ske samtidigt!

Konstruktion

e  Grytans volym uppges alltid som netto. MARK! 40 mm saker-
hetsniva enligt DIN 18855-1

e Mantelns max. tryck 1,5 bar och max. temperatur 128 °C
e Grytansinre delar av syrafast stal AISI 316
. Locket &r av glanspolerat rost fritt stal.

. Locket har 6ppning (forsett med separat lock] for tillsdttning av
ingredienser [endast i Soupper].

e Locket arutrustat med en fjadderbelastad upphangning
e Locket kan enkelt losgoras for rengdéring
e Vattenpafyllning &r mdjlig med locket pa plats!

e Vatten och elektriska komponenter i separata pelar. Huvudpe-
lare med styrpanel och elektriska komponenter.

e  Grytans exterior delar av syrafast stal AlSI 304
e Styrpanelen &rvinklad och integrerad i pelarkonstruktionen
e  Matstickaingar

e  Stjélpning med elektisk motor, inklusive en bromsfunktion som
gor att stjalpningen stannar omedelbart. Inget behov for en
"Tilt-Back” funktion.

Overensstimmelse

e  Grytan uppfyller DIN18855-A4 normen for "Snabbgrytor”
e (Overensstammer med CE-merket for sékerhet

e Vattenskydd enligt EN 1717

Huvudsakliga sédkerhets system
e Automatisk vattenpafyllning av anggeneratorn

e Omrorning forhindrad da locket ar 8ppet/stjalpning férhindrad
da locket &r stéangt

e Underhallsbrytare (huvudbrytare]
e Nodstoppsbrytare
e Sakerhetsventil, luftventil och tryckgivare

Dieta
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Anggeneratorns nivabrytare
Overhettings och -spéannings skydd fér elmotorerna
Indikation fel i kontaktorerna

Fabriksoptioner

L]

Overhettnings skydd fér varme element
Uppvarmning med direkt anga fran kundens angtillforsel

Filter 5 y) for inkommande vatten. Filtret placeras normalt i
"vatten” pelaren men detta ar beroende pa valda optioner.

Vatten matare.; automatisk tillférsel av vatten for tillredning av
mat. Tre funktioner;

e  Oppning av ventil + méatning av vatten

e  Stallin vattenméngd och aktivera ventilen

e Vattenmangden en del av program parametrarna.
Matning av grytans karntemperatur (PT100).

Grytans funktion styrs av kdrntemperturen istéllet fér man-
telns temperatur. Installningsvarde mellan 0...125 °C. MARK!
Mantel temperaturen justeras automatisk beroende p4 vald
k&rn-temperatur.

Tilldggs karntemperatur givare [PT100) for extern HACCP data

NITO Duschpistol med kallt eller med blandare for kallt-varmt
vatten

Avtappningsventil i olika utférande (2" alt. 3")

Emptying valve 2" [alt. 3"). Standardventilen &r Echtermann (2
"]. Andra ventiler och konfigurationer finns pa begéaran.

Styrpanelenien separat box upphojd fran pelaren. Styrpanelen
ar vinklad

Kylning med bruksvatten (kranvatten) som leds till avlopp
e  CH3: Helautomatisk kylning

e Aktivering fran styrpanelen eller som en del av ett
komplett Cook-Mix- Chill program.

e  Kyltemperatur kan programmeras. N&ar kyltemperaturen
har natts aktiveras automatiskt en Chill-Hold funktion.

e Kylningen avslutas genom att trycka pa knappen.

e Vidslutet av kylprocessen téms manteln automatiskt
sa att grytan &r klar for nasta kokprocess. En integrerad
tdmnings pump i grytor storlek 300...470 L.

e MARK! Kréver métning av matens temperatur.
e  CH2: Automatisk kylning

e Aktivering fran styrpanelen eller som en del av ett
komplett Cook-Mix- Chill program.

e  Kyltemperatur kan programmeras. N&r kyltemperaturen
har natts aktiveras automatiskt en Chill-Hold funktion.

e Kylningen avslutas genom att trycka pa knappen.
e Manteln tdms manuellt fore foljande kokning.
e MARK! Kréver métning av matens temperatur.

e  CH1: Halvautomatisk kylning
e  Aktiveras och avslutas med panelens tryckknapp.
e Manteln téms manuellt fore féljande kokning

Tillbehor

Silplat

Special omrorningsverktyget; Vispgaller eller Mixkrok
Verktyg for reng6ring

Stallning fér GN-behallare

Verktygsvagn
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Technical information
o Tilting height 575 mm
* Volume net/gross 40 liters /52 liters
* Weight 245 kg
» Transport package (WxDxH) 1400 x 1245 x 1220/ 290 kg
Connections (Flexible):
* Electric (Electric model) #E1 14,5 kW, 400V, 3~, 32A, 50/60 Hz /14,5 kW, 230V, 3~, 40A.50/60 Hz
* Electric (Steam model) #E2 0,75 kw, 230V, 1~, 16A, 50/60 Hz
* Cold water #2 DN 15, G1/2”, 2...8 bar, Filtered to 15 um, *
* Warm water (Option) #3 DN 15, G1/2”, 2...8 bar
* Hot water (Option) #a DN 15, G1/2”, max 80°C, 2...8 bar, Filtered to 15 um
* Soft water (Option) #5 DN 15, G1/2”, 1...8 bar, Filtered to 15 um, *
* House steam  (Steam model) #6 DN 15, G1/2” 1,5...2 bar, 25 kg/h
* Condensate (Steam model) #7 DN 15, G1/2”, Counter pressure max 0 bar
¢ Chilling water in  (Option CH3) #8 DN 15, G1/2”, 2...8 bar, min 25 |/min, Filtered to 15 pm
* Water for steam generator: 0...40°C, max 6°dH, conductivity 30...1000 uS/cm, chloride <100 mg/I,
chlorine <0,25 mg/|, pH 6,5...9,5
Options (factory installation required):
¢ Controller located in left-hand side e Raised controller e Chill CH1 e Chill CH2 e Chill CH3 e Wash hose with spray
pistol e Single hand faucet Cold/Warm for spray pistol ® Food temperature measurement for external HACCP-system
* Draw-off pipe + Valve ¢ Energy optimization connection e Incoming water filter in aux leg
Accessories:
¢ Strainer plate ® Washing tool ¢ Mixing hook ® Whipping tool ¢ Container support e Tool trolley
* Wall bracket for mixing tools
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