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Impastatrice a spirale

Spiral mixer 
Spiralteigknetmaschine 
Pétrin à spirale 
Amasadora a espiral 
Спиральная тестомесильная машина

Griglia di protezione vasca acciaio inox aisi 304 brillantata 
AISI 304 polished stainless steel bowl protection grid 
Poliertes wannenschutzgitter aus edelstahl AISI 304 
Grille de protection de la cuwvette en acier inoxydable AISI 304 poli 
Rejilla de protección de la cubeta en acero inoxidable AISI 304 pulido 
Полированная защитная решетка из нержавеющей стали AISI 304

Dimensioni esterne
External dimensions

Außenmaße 
Dimensions externes

Dimensiones externas
Внешние размеры
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H 650 mm H 740 mm H 840 mm
Modello - Model - Model
Modèle - Modelo - Модель VNR/10KR VNR/20KR VNR/30KR 

Impasto finito
Mixture complete
Fertiger Teig - Petrissage fini
Amasijo acabado - Готовое тесто

Kg 12 25 35
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Alimentazione elettrica  
Electric power supply 
Stromversorgung 
Alimentation électrique 
Alimentación eléctrica 
Электрическое питание

Volt
(50 Hz/ Гц) AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3 N 400

H
L

P

H
L

P

Assorbimento massimo
Maximum absorption 
Maximale Stromaufnahme 
Absorption maximale 
Absorción máxima
Максимальное потребление

kW
max 0,75 1,1 1,5

H
L

P
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Peso netto 
Net weight 
Nettogewicht 
Poids net 
Peso neto 
Вес нетто

Kg 48 73 118

H
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P

H
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P

Peso lordo 
Gross weight 
Bruttogewicht
Poids brut 
Peso bruto 
Вес брутто

Kg 56 85 130

H: altezza - height - Höhe - hauteur - altura - высота
(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande 
Otras tensiones bajo demanda - другие сетевые напряжения по запросу.



86 87

Venere
Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecnólogias que hacen la diferencia - Технологии, которые существенно отличаются

Ruote piroettanti con freno
Castors with brake 
Rad mit Feststellbremse 
Roues pivotantes avec frein 
Ruedas giratorias con freno 
Поворотные колеса со стопором

Doppia velocità (mono motore)
Double speed (single motor) 
Doppelte Geschwindigkeit (ein Motor) 
Double vitesse (un moteur)
Doble velocidad (un motor) 
двойная скорость (один мотор)

Griglia di protezione vasca acciaio inox aisi 304 brillantata 
AISI 304 polished stainless steel bowl protection grid 
Poliertes wannenschutzgitter aus edelstahl AISI 304 
Grille de protection de la cuwvette en acier inoxydable AISI 304 poli 
Rejilla de protección de la cubeta en acero inoxidable AISI 304 pulido 
Полированная защитная решетка из нержавеющей стали AISI 304

Struttura in acciaio verniciato 
Painted steel structure 
Struktur aus lackiertem Stah 
Structure en acier peint 
Estructura de acero pintado 
Окрашенная стальная конструкция

Vasca e spirale in acciaio inox
Bowl and spiral in stainless steel 
Wanne und Spirale aus Edelstahl 
Cuve et spirale en acier inoxydable
Cubeta y espiral en acero inoxidable 
Дежа и спираль из нержавеющей стали

Timer 
Timer 
Timer 
Timer 
Temporizador 
таймер

Trasmissione a cinghia/catena
Belt/Chain transmission 
Keilriemenantrieb/ Kettenantrieb 
Transmission par courroie/chaîne 
Transmisión de correa/cadena 
Ременный /цепной привод

STRUTTURA VERNICIATA

ruote 

COPRIVASCA PETG

spirale e vasca inox

DOPPIA VELOCITA

PETG

1/2

copertura INOX

AISI 310

trasmissione catena

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

differenze temperatura cielo platea

resistenze differenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

fine cottura

termostato di sicurezza

ventole di raffreddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

sfiato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della fiamma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

doppia ventola di raffreddamento

2




