Mod. E7WOK/IND

Cod. 18738000 Macros 700
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@ mm 300

kW 3,9

% 220 - 240 V~

OPTIONAL

INDUCTION (@

400
15 3"

1P DX Porta con maniglia stampata spessore 20/10 / Door with pressed handle of 20/10 thickness | Porte avec poignée moulée épaisseur 20/10 | Tiir mit formgestanztem Griff Starke 20/10

Pentola per wok / Wok pan | Marmite pour wok | Wok-Pfanne (Cod. 22645000)

CARATTERISTICHE TECNICHE E FUNZIONALI

Piano di lavoro e pannelli frontali in acciaio inox AISI 304. Wok in vetroceramica con spessore 6 mm.
Massimo risparmio energetico in quanto il riscaldamento della zona di cottura viene attivato solamente
quando la pentola si trova a diretto contatto con la superficie. La zona di riscaldamento si autoregola in
base al diametro della pentola. Interruzione automatica immediata nel momento in cui la pentola viene
rimossa dal piano. Regolazione della temperatura tramite potenziometro. Indicatore digitale che segnala
nel piano, in modo immediato, il livello di potenza impostato, da 1 a 9. Maniglia ad alta resistenza in
acciaio AISI 304 in spessore 20/10. Piedini regolabili.

TECHNICAL AND FUNCTIONAL FEATURES

Worktop and front panels made of AISI 304 stainless steel. Pyroceram top of 6 mm thickness. Maximum
energy saving since the heating of the cooking area is enabled only when the pan is in direct contact
with the surface. The heating zone is self-regulated according to the pan diameter. Inmediate automatic
interruption when the pan is removed from the top. Electronic regulation of the temperature, thanks to a
potentiometer. The digital gauge immediately shows the set power level between 1 and 9. High resistance
handle of AISI 304 steel with 20/10 thickness. Adjustable feet.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ET FONCTIONNELLES

Plan de travail et panneaux frontaux en acier inoxydable AISI 304. Wok en vitrocéramique d’une
épaisseur de 6 mm. Economie d'énergie maximale étant donné que le chauffage de la zone de cuisson
n'est activé que lorsque la casserole se trouve en contact direct avec la surface. La zone de chauffage
se régle automatiquement en fonction du diamétre de la casserole. Interruption automatique immédiate
lorsque la casserole est enlevée de la plaque. Réglage de la température par le biais d'un potentiométre.
L'indicateur numérique signale sur la plaque de facon immédiate, le niveau de puissance réglé, de 1a 9.
Poignée a haute résistance en acier AlSI 304 épaisseur 20/10. Pieds réglables.

TECHNISCHE UND FUNKTIONELLE EIGENSCHAFTEN

Arbeitsflache und Vorderfront aus rostfreiem Edelstahl AISI 304. Glaskeramik-Wok Starke 6 mm.
Maximale Energieeinsparung, da die Erwdrmung des Kochfelds erst beim direkten Kontakt des
Topfes mit der Oberfldche beginnt. Der zu erhitzende Bereich wird automatisch in Abhangigkeit vom
Topfdurchmesser eingestellt. Automatische sofortige Ausschaltung, sobald der Topf vom Kochfeld
genommen wird. Temperaturregelung mittels Potentiometer. Digitale Anzeige der eingestellten Leistung
(1 bis 9) unmittelbar am Kochfeld. Besonders widerstandsfahiger Griff aus Edelstahl AISI 304 Stérke
20/10. Hohenverstellbare FiiBe.
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connessione elettrica / electric connection / N
E branchement électrique / Elektrischer Aschluss 220 - 240V kW 3,5
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the best catering equipment
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