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G30/G31 Kg/h | 1,40 Kg | 85
G20 m3/h 1,90
G25 m3/h 2,23
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STANDARD

GRIGLIA A GAS CON ACQUA - STANDING GAS WATER GRILL - GRILLE GAZ AVEC D'EAU SUR PLACARD - GAS STAND WASSER GRIL
OPTIONAL

2P 400S700 2 PORTE / 2DOORS / 2 PORTES / 2 TUREN

CARATTERISTICHE TECNICHE E FUNZIONALI

Piano di lavoro in acciaio inox AISI 304 con spessore 20/10, pannelli frontali e laterali in
acciaio inox AISI 304, con finitura Scotch Brite.

Leccarda raccogliolio stampata. Regolazione della potenza con rubinetto minimo/
massimo. Fiamma pilota e valvola di sicurezza a termocoppia. Accensione piezoelettrica
con protezione in silicone. Bruciatori e coppelle di protezione in acciaio inox AISI 304.
Ampia superficie di cottura con griglia in ghisa facilmente rimovibile. Componenti
facilmente smontabili per le regolari operazioni di manutenzione e pulizia. Ampio
cassetto estraibile in acciaio inox per la raccolta dei grassi di cottura e per il contenimento
dell’acqua.

TECHNICAL AND FUNCTIONAL FEATURES

Worktop in AISI 304 stainless steel of 20/10 thickness, front and side panels in AISI 304
stainless steel, Scotch Brite finishing. Pressed oil collecting tray. Minimum/maximum
power regulation. Pilot flame and thermocouple safety valve. Piezoelectric starter with
silicon protection.

Burners and 304 stainless steel cupels. Large cooking surface with easy removable
cast iron grid. Easy removable components for facilitating maintenance and cleaning
operations. Large removable stainless steel tray for collecting cooking fat and keeping
water.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ET FONCTIONNELLES

Plan de travail en acier inoxydable AISI 304 d’une épaisseur de 20/10, panneaux avant
et latéraux en acier inoxydable AISI 304, finition Scotch Brite. Bac de récolte de I'huile
moulé.

Réglage de la puissance avec un robinet de minimum/maximum. Flamme pilote et
vanne de sécurité a thermocouple. Allumage piézoélectrique avec protection en silicone.
Brilleurs et chapeaux de protection en acier inoxydable 304. Grande surface de cuisson
avec une grille en fonte facilement amovible.

Composants facilement démontables pour les opérations de maintenance et de nettoyage.
Grand tiroir extractible en acier inoxydable pour la récolte des résidus de cuisson et pour
contenir I'eau.

TECHNISCHE UND FUNKTIONELLE EIGENSCHAFTEN

Arbeitsflache aus rostfreiem Edelstahl AISI 304, Starke 20/10, Vorder- und Seitenwande
aus rostfreiem Edelstahl AISI 304, Ausfiihrung Scotch Brite. Fettauffangwanne
formgestanzt. Einstellung der Leistungsabgabe tiber Hahn mit GroB-/Kleinstellung.
Ziindflamme und Sicherheitsventil mit Thermoelement. Piezoziindung mit Silikonschutz.
Brenner und Deckel aus rostfreiem Stahl AlSI 304.

GroBe Grillflache mit leicht abzunehmendem Gusseisenrost. Die leicht abnehmbaren
Elemente erleichtern die tiblichen Wartungs- und Reinigungsarbeiten. Grofie ausziehbare
Wasser- und Fettauffangwanne aus rostfreiem Stahl.
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the best catering equipment





