FORNI ELETTRICI A CONVEZIONE PER PANE E PASTICCERIA
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Bistrot snack : i iinea di forni elettrici
a convezione di piccole dimensioni ma
di grandi potenzialita.
Semplici da utilizzare, possono essere dotati
di comandi digitali o manuali
e di porta api
Si adattano facilmente in ogni ambito lavorativo,
dal bar al supermercato, dalla pizzeria
al self-service.
| forni sono inoltre combinabili con lievitatore
e altri accessori per incrementare I'operativita.

Bistrot snack 434

4 teglie . trays . bandejas
460x330 mm

Comando manuale - Manual controls - Mando manual

Porta con apertura dall’alto - Bottom-hinged door Porta con apertura lateralo - Side-hinged door
Puerta con apertura desde ariba Puerta con apertura ateral

Comando digitale - Di

e dall’alto o lateralmente.

3 teglie . trays . bandejas

Comando manuale - Manual controls - Mando manual

Porta con apertura dallalto - Bottom:-hinged door Porta con apertura laterale - Side-hinged door

Puerta con apertura lateral Puerta con apertura desde arriba

- Mando digital Comando digitale - Digital controls - Mando digital

Port '
Puerta con apertura desds ariba Puerta con apertura lateral

Porta con apertura laterale - Side-hinged door
Puerta con apertura lateral Puerta con apertura desds ariba

Bistrot snack isanew range of electric
convection ovens which are compact in size
but extremely powerful.

They are simple to operate, and can be fitted
with digital or manual controls as well as

a bottom-hinged or side-hinged door.
These ovens adapt with ease

to any working environment, whether bars

or supermarkets, pizza parlours of self-service
snack bars.

They can also be combined with leavening units
and other accessories that will augment

their performance and efficiency.

600x400 mm

Bistrot snack es a linea de hornos
eléctricos de conveccion de pequefio
tamafio pero con una gran potencialidad.
Muy faciles de utilizar, pueden dotarse de

o y
de puerta con apertura desde arriba
o lateralmente.
Se adaptan facilmente a cualquier ambito
de trabajo, desde el bar al supermercado,
pasando por la pizzeria o el self-service.
Ademas, los hornos pueden combinarse
con fermentador u otros accesorios para
incrementar la operatividad.

Bistrot snack 464

4 teglie - trays - bandejas

Comando manuale - Manual controls - Mando manual

Porta con apertura dal'alto - Bottom-hinged door

Porta con apertura aterale - Side-hinged door
Puerta con apertura lateral

Comando digitale - Digital controls - Mando digital

Porta con apertura dalalto - Bottom-hinged door

Porta con apertura aterale - Side-finged door
Puerta con apertura ateral

Lievitatori
Leavening units
Fermentadores

Accessori
Accessories
Accesorios

Tavolo portateglie
Table with tray stand
Mesa con portabandsjas

Teglia n alluminio Teglia n alluminio Tegiia n alluminio forata.
forata siiconata forata teflonata teflonata 5 canal

Tray in perforated, Tray i perforated, 5-channel tray in perforated,
600x400 mm 600x400 mm 6001400 mm

460x330 mm 460<330 mm 460<330 mm



