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P600
M247654  1403
3x400VAC+N 50
19kW 
230V

P-Serien

Typskylt

Tillverkningsår
veckonummer

Vid förfrågan eller fel - kontakta installatören eller agenten i första hand eller

SVEBA DAHLEN AB
513 82 FRISTAD
Tel. 033 15 15 00
Fax 033 15 15 99

Web: www.sveba.com
Mail: info@sveba.com

Tillverkaren förbehåller sig rätten till mått- och konstruktionsändringar

Serienummer

Anslutnings
spänning

Anslutningseffekt

Modell

För bästa säkerhet och längsta livslängd rekommenderas att teckna underhålls-
avtal. Kontakta Sveba Dahlen supportsverige@sveba.com för mer information.
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Viktigt
Vid all korrespondens skall följande alltid anges: Ugnens modellbeteckning      
  Tillverkningsnummer     
  Anslutningsspänning

Det är väsentligt för ugnens goda och säkra drift att användaren är väl förtrogen med dess funktion och   
handhavande.

Läs därför denna bruksanvisning innan ugnen tas i drift!

Gör inte ingrepp i vare sig ugn eller manöverpanel. Felaktiga åtgärder kan leda till personskada eller 
funktionsfel.

Justering och reparation måste utföras av seviceman som är utbildad och auktoriserad av   
SVEBA DAHLEN AB.

Förvara denna manual på lämplig skyddad plats.

Iakttag stor försiktighet vid transport av ugn på länkhjul då tyngdpunkten är hög och tipprisken är stor 
vid eventuella hinder på golvet.

Ugnen skall anslutas till en allpolig brytare med minst 3 mm brytavstånd.
Som försäkring i matande elcentral rekommenderas att ett 3-poligt skydd används, detta för automatiskt 
frånkoppling av samtliga fasledare även vid fel i endast en fasledare.

Byte av anslutningskabel får endast göras av behörig fackman.

Luckglasen skall enbart rengöras med en fuktad trasa och lite rengöringsmedel. Undvik stora mängder 
vatten. Se avsnitt Skötsel.

Luftintagen fram på ugnens undersida får ej övertäckas.

Förekommande symboler på ugnen.

Het yta Jordpotentialanslutning
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4st stopp-plåt

2st hylla

16st bult M8x20fzb

2st bakre hjul

2st främre hjul

44st skruv 4,8x13fzb

4st skena

4st ben

Montering av ben och utdragshyllor

D
 - - -
 870
 1225
 1580

P200
P400
P600
P800
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Montera isär ugnssektionerna
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Ta bort ett lager isolering

Vrid moturs och ta bort

Lossa elanslutning från panel och jordanslutning. 
Lyft gångjärnspinnen och ta bort paneldörren.
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Samma skruv, annan vy

Samma skruv, annan vy

Lyft upp och ta ut härd-
plattorna för att minska 
vikten.

När denna kant är fri kan 
sektionerna separeras Flytta 40 mm framåt

20 mm UPP 
från baksidan
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Första start av ugnen

I små lokaler med dålig ventilation kan eventuella rökdetektorer aktiveras 
under urbränningen!
Försök därför att vädra ut röken genom att tex . öppna dörrar och fönster .

Innan ugnen tas i drift skall ugnen brännas ur så att kvarvarande skyddsolja i ugnsrummet och fukt i stenhärdarna 
försvinner.

Under denna procedur ryker det en del från ugnen men detta är helt normalt. Se därför till att ventilationssystemet i 
lokalen är igång och kan transportera bort röken.

Alla ugnssektioner kan brännas ur samtidigt.

• Stäng alla ugnsluckorna, öppna alla spjäll och ställ in temperaturen på ca. 120°C.

•	 Starta	ugnen	med	on/off-knapparna	på	panelerna.

• Då ugnen uppnått 120°C låter man den stå i ca. 30 minuter. Torka därefter av insidan på luckglasen med en torr  
 trasa eller ett papper. Var försiktig så att du inte bränner dig.

• Öka temperaturen till ca. 200°C. Låt ugnen stå ca. 15 minuter då temperaturen uppnåtts.

• Öka temperaturen till 240-250°C och låt ugnen stå så i ca 2 timmar. Ugnen är därefter klar att tas i bruk.

• När ugnen stängts av och svalnat torkas luckglasens insida av med en fuktad trasa.

Beläggningen på glasen som uppstått under urbränningen bränner annars fast och blir då mycket svår att få bort.

Ovanstående förfarande gäller även vid byte till nya stenhärdar i gammal ugn och är en förutsättning för att  
garantin skall gälla.

Om stenhärden vid ett senare tillfälle byts ut, så är det mycket viktigt att 
ovanstående anvisningar om uppvärmning följs .
Värms stenhärden upp för snabbt kommer denna att spricka och 
förstöras

Användaren ansvarar för att maskinen rengörs grundligt innan den tages i drift. Använd med fördel milt rengörings-
medel på alla ytor som kommer i kontakt med mat för att säkerställa att de inte är förorenade. Det är användarens 
ansvar att se till att maskinen inte tages i bruk innan den har rengjorts ordentligt. 
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Introduktion

Med den smarta panelen kan du bland annat programmera start- och stopptider för hela arbetsveckan. Då har ugnen 
alltid rätt arbetstemperatur när du skall börja baka. Om det uppstår en skillnad mellan önskad och verklig tempera-
tur regleras det snabbt av den automatiska turbofunktionen.

Ugnens isolerande egenskaper har betydelse för arbetsmiljön och ger en svalare arbetsplats. Ergonomin förbättras 
när	ugnsluckan	inte	behöver	öppnas	flera	gånger	för	att	flytta	runt	pizzorna	innan	de	är	färdiga.	

Ugnen	vilar	på	en	rejäl	konstruktion	med	stadiga	ben.	Samtidigt	är	den	lätta	att	flytta	med	hjälp	av	de	låsbara		
hjulen. Det underlättar vid exempelvis städning eller service.

P-Serien	är	mycket	välisolerad	och	utrustad	med	dubbla	temperaturgivare.	Dubbelglaslucka	finns	som	tillval.		
Därmed stannar värmen kvar och temperaturen blir jämn i hela ugnsutrymmet. Resultatet är både lägre energi-
kostnader och ett bättre bakresultat.

Enkel öppning och stängning med den gedigna luckkonstruktionen som är försedd med bra hjälpfjädring.   
De rostfria, blästrade handtagen hålls svala och ger ett behagligt grepp.

Under	ugnen	finns	två	stabila	utdragbara	hyllplan	med	skålar	i	det	övre.	De	fungerar	perfekt	som	avlastningsyta	och	
här kommer du lätt åt exempelvis kryddor och olja.
På	P200	finns	istället	korta	justerbara	ställfötter.

Läs gärna kapitlet om bakningstips för att du ska få det bästa utav ugnen.

Med P-Serien tar Sveba Dahlen pizzabakningen till en ny nivå. Den unika och välisolerade lösningen gör 
ugnen ytterst energisnål. 

För användaren betyder det god ekonomi i bakningen. 
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Måttuppgifter
P-Serien 201

Ventilationsanslutning

24
0 

St
en

hä
rd

36
0 

In
si

da

Elanslutning

710  Insida

Höjd lucköppning
140 mm

Ventilation
100-125 m3 / timma,  Ø125mm anslutning

Kabel
3,5m kabel medföljer till alla ugnar.
Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 
3N 415V

Rekommenderad säkring

3N / 400V 
10A

3N / 415V 
10A

3 / 230V
16A

Spänning

P201

3N / 400V 
3,55kW

3N / 415V 
3,8kW

3 / 230V
3,55kW

Spänning

P201

Anslutningseffekt Total
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P-Serien 202

Ventilationsanslutning
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Elanslutning

710  Insida

Höjd lucköppning
140 mm

Ventilation
120-150 m3 / timma,  Ø125mm anslutning

Kabel
3,5m kabel medföljer till alla ugnar.
Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 
3N 415V

Rekommenderad säkring

3N / 400V 
16A

3N / 415V 
16A

3 / 230V
25A

Spänning

P202

3N / 400V 
7,1kW

3N / 415V 
7,6kW

3 / 230V
7,1kW

Spänning

P202

Anslutningseffekt Total
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P-Serien 401, 401HT, 601, 601HT, 801, 801D

B  Insida

C

12
88

 S
te

nh
är

d

Elanslutning

Ventilationsanslutning

D

A  Utdragshylla

A
935
935

1290
1290
1645
1645

P401
P401HT
P601
P601HT
P801
P801D

Vikt (kg)
utan härd med härd

211
211
257
257
312

240
240
300
300
370

B
710
710

1065
1065
1420
1420

C
1120
1120
1475
1475
1830
1830

D
478
478
655
655
833
833

E
720
720
720
720
720
865

F
915
915
915
915
915
1060

3N / 400V 
6,7kW
9,1kW
9,5kW

12,5kW
12,4kW
14,4kW

3N / 415V 
7,3kW
9,9kW
10kW

13,6kW
13,5kW
15,6kW

3 / 230V
6,7kW
9,1kW
9,5kW

12,5kW
12,4kW
14,4kW

Spänning

P401
P401HT
P601
P601HT
P801
P801D

Anslutningseffekt Total

3N / 400V 
16A
25A
16A
32A
25A
25A

3N / 415V 
16A
25A
20A
32A
25A
25A

3 / 230V
25A
32A
32A
40A
40A
50A

Spänning

P401
P401HT
P601
P601HT
P801
P801D

E 
In

si
da

F

Höjd lucköppning
140 mm

Ventilation
100-125 m3 / timma,  Ø125mm anslutning

Kabel
3,5m kabel medföljer till alla ugnar.
Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 
3N 415V

Rekommenderad säkring
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P-Serien 402, 402HT, 602, 602HT, 802, 802D

B  Insida

C
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Elanslutning

Ventilationsanslutning

D
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A  Utdragshylla

A
935
935
935

1290
1290
1645
1645

P402
P402HT
P402V
P602
P602HT
P802
P802D

Vikt (kg)
utan härd med härd

274
274
274
333
333
404

332
332
332
420
420
520

B
710
710
710

1065
1065
1420
1420

C
1120
1120
1120
1475
1475
1830
1830

D
478
478
478
655
655
833
833

E
720
720
720
720
720
720
865

F
915
915
915
915
915
915
1060

3N / 400V 
13,4kW
18,2kW
15,8kW
19kW
25kW

24,8kW
28,7kW

3N / 415V 
14,6kW
19,8kW
17,2kW
20kW

27,2kW
27kW

31,2kW

3 / 230V
13,4kW
18,2kW
15,8kW
19kW
25kW

24,8kW
28,7kW

Spänning

P402
P402HT
P402V
P602
P602HT
P802
P802D

Anslutningseffekt Total

3N / 400V 
25A
32A
40A
32A
50A
40A
50A

3N / 415V 
25A
40A
40A
32A
50A
40A
50A

3 / 230V
40A
50A
63A
50A
80A
80A
80A

Spänning

P402
P402HT
P402V
P602
P602HT
P802
P802D

E 
In

si
da

F

Höjd lucköppning
140 mm

Ventilation
120-150 m3 / timma,  Ø125mm anslutning

Kabel
3,5m kabel medföljer till alla ugnar.
Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 
3N 415V

Rekommenderad säkring

P402V=Vichinga
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P-Serien 403, 603, 803, 803D

Elanslutning

Ventilationsanslutning

A  Utdragshylla

B  Insida

88
8 

St
en
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rd

11
88
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D

C

A
935

1290
1645
1645

P403
P603
P803
P803D

Vikt (kg)
utan härd med härd

343
410
496

430
540
670

B
710

1065
1420
1420

C
1120
1475
1830
1830

D
478
655
833
833

E
720
720
720
865

F
915
915
915
1060

3N / 400V 
20,1kW
28,5kW
37,2kW
43,1kW

3N / 415V 
21,9kW
30kW

40,5kW
46,9kW

3 / 230V
20,1kW
28,5kW
37,2kW
43,1kW

Spänning

P403
P603
P803
P803D

Anslutningseffekt Total

3N / 400V 
32A
50A
63A
80A

3N / 415V 
32A
50A
63A
80A

3 / 230V
63A
80A

100A
125A

Spänning

P403
P603
P803
P803D

E 
In

si
da

F

Höjd lucköppning
140 mm

Ventilation
150-200 m3 / timma,  Ø125mm anslutning

Kabel
3,5m kabel medföljer till alla ugnar.
Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 
3N 415V

Rekommenderad säkring
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Produktbeskrivning

BelysningElement Manöver

Godkännanden
P-Serien är CE-godkänd enligt EMC-direktivet samt Lågspänningsdirektivet.

Uppbyggnad
Ugnen består huvudsakligen av två delar, en ugnsektion och en bensektion. Bensektionen består av fyra ben som 
var för sig skruvas med fyra skruvar mot bottendelen.
På	P200	finns	istället	korta	justerbara	ben.

El-anslutning
3,5m kabel medföljer till alla ugnar. Anslutningsdon medföljer för 3N / 400V & 3N 415V. 

60471-800    Entrelec    11513916    35mm2    4,5Nm
60471-801    Entrelec    11514211    70mm2    6,0Nm

Säkringar
Ugnen är försedd med inbyggda dvärgbrytare placerade innanför den öppningsbara paneldörren där de lätt kan 
nås. Här sitter också glassäkring (6,3A, 5x20mm) för ugnrumsbelysningen.

Vid överhettning löser en dvärgbrytare ut via ugnens överhettningsskydd (se avsnitt ”Felsökning”). 

Summer (endast Premium)
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Ventilation
Ugnens	ventilationshål	som	finns	runt	om	på	ugnen	får	inte	täckas	över.	Om	ugnen	byggs	in	i	en	vägg	skall	detta	
utrymme vara väl ventilerat så att ugnens elektriska utrustning inte tar skada. Ugnens omgivningstemperatur får 
inte överstiga 50°C. 

Vid inbyggnad är det viktigt att avståndet mellan ugn och brännbara byggelement är minst 50 mm.

Vid placering på bänk, eller då ugnens egna stativ inte används, tänk då på att ventilationshålen på ugnens under-
sida i framkant inte får blockeras.

Evakuering
P-Serien är konstruerad för att anslutas till en evakueringskanal med mekanisk ventilation. Ugnen är förberedd att 
anslutas till en ø125 mm evakueringskanal. Lämplig utsugningsvolym är 100-200 m³/timma beroende på ugns-
storlek, se avsnitt Måttuppgifter. Evakueringsluftens temperatur är ca 40-45°C.

Om ugnen ansluts till en evakuering med självdrag kommer ugnens kvalmkåpa inte att transportera bort os och rök 
från	ugnsrummen	lika	effektivt.

Uppvärmning
Ugnen har en inbyggd snabbstartsfunktion (Turbo) som ser till att den når inställd temperatur på kortast möjliga tid. 
Funktionen kopplas till och från helt automatiskt vid behov. 

Dubbelglas (option)
Som tillval kan du få en dubbelglaslucka. Det bidrar till en svalare arbetsmiljö, jämnare bakreslutat och lägre 
energiförbrukning.

Se avsnitt skötsel för rengöring av lucka.

Vichinga (Option)

För	den	som	vill	ha	möjlighet	att	baka	både	traditionell	och	napolitansk	pizza	finns	ugnskombinationen	
Vichinga	som	tillval.	Det	innebär	att	man	bakar	traditionell	pizza	i	upp	till	3500C i det undre ugnsrummet 
och	napolitansk	pizza	i	högre	temperaturer	i	det	övre	ugnsrummet.
Vichinga	finns	som	tillval	till	P402HT	och	P602HT.	(Kombinationen	benämns	då	P402V	och	P602V)
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Panelens knappar och displayer

1. Temperatur
Minska/Öka

2. Värmekontroll
 Frontvärme
 Övervärme
 Undervärme
Minska/Öka

3. Manuell turbofunktion

4. Veckoschema

5. Ugn På/Av

SD Amigo Pizza Panel (D3)
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Avslagen ugn:

 När ugnsrummet är avslaget så visas OFF i temperaturdisplayen (1).  

Start av ugn:

Ugnen startas genom att trycka på   (5). Ugnen kommer nu att återuppta den temperatur som panelen senast varit 
inställd på, samt ställa in sig på senaste använda värmekontroll.

Start av bakning
Inställning av bakningstemperatur:

Ugnens baktemperatur ställs in med -/+ knapp för inställning av temperatur (1). När den röda LED-lampa lyser så är elemen-
ten påslagna.

Temperaturdisplayen visar i normalfallet inställd temperatur. Om man vill se vilken temperatur ugnen har vid ett visst tillfälle 
så trycker man på temperaturinställningens -/+ knappar (1) samtidigt. Temperaturen visas då i några sekunder för att sedan 
återgå till normal visning igen.

Värmekontroll:

För	att	fördela	hur	mycket	effekt	som	skall	styras	ut	till	sin	respektive	värmegrupp	front-,	över-	och	undervärme	ställer	man	in	
önskat värde med -/+ (2). Inställning 0–10 motsvarar 0–100% värme. 

OFF

325

7
3

8
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Manuell Turbofunktion:  

Om	man	upplever	att	ugnen	tappar	värme	p.g.a.	ökad	arbetsbelastning	så	finns	möjligheten	att	gå	förbi	de	inställda	värmein-

ställningarna	(2)	så	att	dessa	går	över	från	inställt	värde	till	full	effekt.	Genom	att	trycka	på		  aktiveras den manuella 
turbofunktionen på ugnens över och undervärme. Ugnen kommer då att gå upp till sitt börvärde för att sedan börja jobba mot 
värmeinställningen igen. Skulle ugnen tappa mycket temperatur ändå så får man överväga att eventuellt öka värmeinställning-
en något steg. Den manuella turbofunktionen går att avbryta genom att man trycker på knappen ytterligare en gång.   

Automatisk Turbofunktion:

Ugnen är utrustad med automatisk turbofunktion. Detta betyder att när ett ugnsrum startas från OFF så kommer den att leve-
rera	100%	effekt	på	över	respektive	undervärme	ända	upp	till	inställd	temperatur	är	uppnådd.	Sedan	börjar	ugnen	reglera	mot	
de värmeinställningar som är gjorda enligt ovanstående.

Skulle temperaturen sedan falla under vad parameter P16 är inställt på så kommer turbofunktionen aktiveras automatiskt och 
värmeregleringen blir bortkopplad till dess att ugnens temperaturfall blir mindre än vad parameter P16 visar. 

Inställning i parameternivå ADMIN:

P16= 40° (fabriksinställning)

Inställning av klocka:

Panelen	har	ett	backupbatteri	som	håller	tiden	om	ett	eventuellt	strömavbrott	skulle	inträffa.	Skulle	backupbatteriet	laddas	ur	
helt, eller om klockan inte är inställd, så kommer klockan att blinka i panelens display. 

Inställningen	av	klocka	och	dag	behöver	endast	göras	i	understa	däcket.	Om	ugnen	har	flera	däck	så	överförs	klockinställ-
ningen till de övriga däcken inom 1 min. 

Inställning av panelens klocka görs när panelen är i OFF läge.

 1. Tryck på    i 2 sek, panelen går nu över till inställningsläge.

 2. Stega dig fram till rtc	(real	time	clock)	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	ÖVERVÄRME	(2).

 3. Ställ in tiden med -/+ knapparna för TEMPERATUR (1), (tidläsning görs i 24-timmar visning).

	 4.	 Ställ	in	veckodag	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	FRONTVÄRME	(2).

	 5.	 Gå	ur	inställningsläget	genom	att	hålla	inne	VECKOSCHEMA	(4)	knappen	i	2	sek.
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Inställning av veckoschema: 

Veckoschema kan ställas in när panelen är i OFF-läge.
Starttid

 1. Tryck på    i 2 sek, panelen går nu över till inställningsläge.

 2. Stega dig fram till on	(starttid)	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	ÖVERVÄRME	(2).

 3. Ställ in ugnsrummets starttid med -/+ knapparna för TEMPERATUR (1), (tidläsning görs i 24 timmar visning).

	 4.	 Ställ	in	aktuell	veckodag	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	FRONTVÄRME	(2).

	 5.	 Ändra	till	nästa	veckodag	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	FRONTVÄRME	(2)	och	gör	ovanstående	 
  inställningar igen osv. 

 

Stopptid

Om även automatisk stopptid önskas görs det med nedanstående steg.

 1. Stega dig fram till oF	(stopptid)	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	ÖVERVÄRME	(2).

 2. Ställ in stopptid med -/+ knapparna för TEMPERATUR (1).

	 3.	 Ställ	in	aktuell	veckodag	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	FRONTVÄRME	(2).

	 4.	 Ändra	till	nästa	veckodag	med	-/+	knapparna	för	VÄRMEKONTROLL	FRONTVÄRME	(2)	och	gör	ovanstående	 
  inställningar igen osv. 

	 5.	 Gå	ur	inställningsnivån	genom	att	hålla	inne	VECKOSCHEMA	(4)	knappen	i	2	sek.

Vill man ha någon dag avaktiverad från veckoschemat så stegar man till OFF genom att ställa tiden mellan 23:59 - 00:00 med  
-/+ knapparna.

on
1

16:30

oF
1

23:00
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Aktivering/avaktivering av inställt veckoschema: 

1. Tryck på     en kort stund för att aktivera veckoschemat. 

2. LED-lampan tänds och st (stand by) visar att veckoschemat är aktiverat i panelen.

3.	 För	att	avaktivera	veckoschemat	tryck	på	VECKOSCHEMA	knappen	en	kort	stund.	LED-lampan	skall	nu	vara	släckt.	

Larm
Om	ett	larm	skulle	uppstå	i	ugnen	så	kommer	en	felkod	att	visas	i	displayen	för	VÄRMEKONTROLL	(2)	larmkoden	finns	
kvar så länge larmet är aktivt.

Kod Förklaring Åtgärd

E01 Temperaturgivare vänster/över. Kontrollera	anslutningar/byt	ut	givare

E02 Temperaturgivare höger/under. Kontrollera	anslutningar/byt	ut	givare.

E05 Fel på panelens kallkompensation. Byt ut panel.

E06 Hög temperatur för vänster/över givare. Ta reda på orsak varför temperaturen är hög. 

E07 Hög temperatur för höger/under givare. Ta reda på orsak varför temperaturen är hög.

E10 Elementsäkring utlöst Kontrollera	säkring	och	överhettningsskydd.

SEr Servicetid uppnådd.  Tillkalla auktoriserad servicetekniker för service.

E90 Kommunikation	saknas	mellan	paneler. Kontrollera	kommunikationsledningsanslutningar	 
Kontrollera	inställningarna	för	kommunikation	
(finns	angivet	på	el-schema)	 
Tillkalla auktoriserad servicetekniker

E91 AC vakt larm. P20 måste vara aktiverat i alla slavpaneler 

 EP Error i parameterminne Gör	en	fabriksåterställning/	byt	ut	panel

LED-lampa
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AC guard:

Ugnens maximala strömförbrukning går att låsa vid ett justerbart amperetal genom att man aktiverar panelernas interna 
effektregleringssystem.	Denna	funktion	används	om	ugnens	samlade	strömförbrukning	överstiger	ugnens	matande	säkring.	
Panelerna kommer att koppla bort värmen i hela ugnsrum för att strömmen inte skall överstiga det inställde värdet. Detta sker 
enligt en förutbestämd prioriteringsordning där ugnsrum med störst skillnad mellan ugnens temperatur och inställd temperatur 
prioriteras. När ett ugnsdäck är bortkopplat så blinkar temperaturdisplayens LED-lampa.

Konsekvensen	av	ovanstående	åtgärd	är	att	uppvärmningstiden	kan	förlängas	något	för	de	bortprioriterade	däcken.

Inställningar för att aktivera AC guard:

USER nivå:

P01= (XX Ampere) inställning av önskad maximal strömförbrukning görs endast i understa däcket.

ADMIN nivå:

P20= (1) Aktivering av AC guard görs i alla däck.

Parametrar USER nivå:

Nedan visar panelens möjliga inställningar för användaren. Dessa skall användas med försiktighet då ändringar kan förändra 
ugnens karaktär.

För åtkomst till parametrar på USER nivå:

I OFF läge tryck samtidigt på - och + knapp för värmekontroll frontvärme i 2 sek. Panelen återgår till normal visning efter ca 
20 sek om ingen knapp trycks in. 

P01 Maximal tillåten strömförbrukning:

Om	ugnens	interna	effektvakt	skall	användas	så	skall	den	maximala	amperenivån	för	ugnens	matande	säkring	skrivas	in	i	
denna	parameter.	Ugnen	kommer	då	att	koppla	bort	effekter	enligt	en	prioriteringsordning	där	ugnsrum	med	störst	skillnad	
mellan ugnens temperatur och inställd temperatur i gång har högsta prioritet. Syftet med detta är att inte ugnens strömförbruk-
ning skall överstiga den totala strömmen för ugnens matande säkring.

Detta är under förutsättning att parameter P20 (ADMIN nivå ) är aktiverad i alla däck (tillåt AC guard).

P04 Verklig temperatur för övervärme/vänster:

Möjlighet att läsa av temperaturen för övervärmen.

P05 Verklig temperatur för undervärme/höger:

Möjlighet att läsa av temperaturen för undervärmen.

P08 Ljusstyrka på display:

Parametern gör det möjligt att ändra ljusstyrkan på displayerna efter önskemål från 1 till 16.

P09 Ljusstyrka på LED dioder:

Parametern gör det möjligt att ändra ljusstyrkan på panelens LED dioder efter önskemål från 1 till 16.
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Bakningstips
Att baka i en stenugn är något av en konst.

Till stor del beror utmaningen i att lära sig hur värmen beter sig i stenen med sin höga termiska tröghet och att med 
det i åtanke ställa in ugnen och arbeta med den på rätt sätt.

Ugnen delas in i 3 värmegrupper. Över-, under-, och front-värme. Samtliga kan regleras från 0-10 där 0 betyder 0% 
effekt	(helt	avstängt)	och	10	betyder	100%	effekt
•	 Övervärmen	reglerar	framförallt	gräddningen	av	pizzans	ovansida	
•	 Undervärmen	reglerar	framförallt	gräddningen	av	pizzans	undersida
• Frontvärmen reglerar gräddningen fram mot luckan

En bra grundinställning att utgå från ser ut så här:

Lågintensiv bakning Medelintensiv bakning Högintensiv bakning

8

8

1

285°C

9

9

3

300°C

10

10

6

310°C

Front

Över

Under

Temperatur

Man ska aldrig ställa undervärmen på 0!

Då endast övervärmen arbetar hettar den upp det översta skiktet av stenen väldigt mycket vilket i sin tur bränner 
botten	på	pizzan.	Så	genom	att	istället	ställa	bottenvärmen	på	ca	1-2	så	får	du	en	ljusare	botten	och	en	mer	stabil	
och balanserad ugn.

Det	är	viktigt	att	arbeta	strukturerat	för	att	få	ett	jämnt	resultat	–	placeringen	av	pizzorna	är	viktig.	Eftersom	stenen	
har en naturlig tröghet i att absorbera värme så bör man ge stenen några minuter för återhämtning innan man åter 
placerar	en	pizza	på	samma	ställe.	Detta	görs	bäst	genom	att	tänka	numrerade	platser	i	ugnen	där	du	lägger	första	
pizzan	på	plats	ett	andra	på	plats	två	o.s.v.	när	du	använt	alla	platser	börjar	du	om	på	plats	ett.	Har	du	flera	däck	så	
kan	du	rotera	på	ännu	fler	platser	vid	behov.	Hinner	stenen	ändå	inte	återhämta	sig	emellan	pizzorna	så	behöver	du	
öka bottenvärmen.

Det	är	också	viktigt	att	inte	grädda	en	pizza	på	en	plats	och	sedan	placera	nästa	pizza	halvt	omlott	där	förra		
pizzan	låg.	Då	kommer	pizzan	delvis	ligga	på	varm	sten	och	delvis	på	kyld	sten	vilket	leder	till	att	pizzan	blir	
mycket ojämnt gräddad.

Vid medel- och hög-intensiv bakning kan spjället öppnas för att släppa ut en del av ångan som uppstår vid  
bakningen genom den bakre delen av ugnen detta minskar ångan som kommer genom luckan.

Vid lågintensiv bakning bör spjället hållas stängt för lägsta energiförbrukning.
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Tips	vid	bakning	av	Napolitansk	pizza:
•	 Mjölet	bör	vara	finmalet	med	hög	proteinhalt	och	låg	fiberhalt.	Bäst	är	att	använda	”Tipo	00”	
• Saltet bör vara havssalt
• Inget socker skall användas i degen, då ökar risken att botten bränner
• Jästiden bör vara lång - ca 24 - 48 timmar 
• Degen bör vara ugnstempererad innan gräddning. Det ger en luftigare ”cornicione” och minskar risken för bränd  
 botten
• Baktiden är normalt 60 - 90 sekunder vid ca 475 grader
• Ju högre vattenhalt du har i degen, desto högre temperatur brukar det gå att baka med

Ett	typiskt	recept	på	Napolitansk	pizzadeg	kan	se	ut	så	här:	 1000	gram.		Vetemjöl	Tipo	00
  650 gram.  Vatten
  35 gram.  Havssalt
  1,5 gram.  Färsk jäst

Lågintensiv bakning Medelintensiv bakning Högintensiv bakning

7

6

1

8

7

2

9

8

3

Front

Över

Under

När det gäller temperatur så rekommenderar vi följande baserat på hur mycket vatten du har i receptet i relation till 
mjölmängden. Dock rekommenderas du alltid att börja på max 375 grader tills du lärt känna ugnen.

50% vatten 60% vatten 75% vatten

375°C 425°C 475°CTemperatur

Rekommenderade grundinställningar för ugnen är:

Pizza High Temp
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Felsökning
Om det skulle uppstå problem av något slag bör man först titta igenom felsökningslistan nedan för att se om man 
själv kan rätta till felet. Hjälper inte detta kontaktas Sveba Dahlens serviceavdelning.
OBS! Det är inte tillåtet att utföra arbete med elektriska komponenter själv. Detta arbete skall utföras av 
behörig elektriker.

Ugnen startar ej. • Ugnens säkring kan ha löst ut.
• Huvudsäkringen kan ha löst ut:

• Återställ säkringen i ugnens front.
• Byt säkringen i huvudcentralen.

Fel Orsak Åtgärd

Ugnen sjunker i temperatur eller har 
lång återhämtningstid.

• Spjället är öppet.
• Säkring/överhettningsskydd har löst  
 ut.
• Ett element är trasigt.

• Stäng spjället helt eller delvis.
• Återställ säkring i ugnens front.

• Byt ut trasigt element.

Produktens ovansida för mörk. • För mycket övervärme. • Minska övervärmen.

Produkten för mörk på både över- och 
undersida.

• För hög baktemperatur.
• För lång baktid.
• För mycket övervärme.

• Minska baktemperaturen något.
• Minska baktiden något.
• Minska övervärmen

Produkten ljusare i ugnens främre del. • För lite frontvärme.
• För mycket övervärme.

• Öka frontvärmen 1 steg.
• Minska övervärmen ett steg.

Produkten mörkare i ugnens främre 
del.

• För mycket frontvärme.
• För lite övervärme.

• Minska frontvärmen 1 steg.
• Öka frontvärmen 1 steg.

Ugnen bakar ojämt på vissa ytor. • Statiskt relä trasigt. • Byt statiskt relä.
 Får endast göras av behörig fackman.

Produktens undersida för mörk. • För mycket övervärme.
• För hög värme.

• Minska övervärmen.
• Sänk värmen.

Det kommer ut mycket os/ånga från 
ugnen.

• Dålig ventilation. • Se ”evakuering”.
•	Kall	luft	blåser	på	ugnen. • Om t.ex. ett AC-aggregat blåser kyld  

 luft mot ugnen uppstår detta
 fenomen. Rikta därför den kylda   
 luften bort från ugnen.

•	Ett	eller	flera	element	kan	vara		 	
 skadade eller ”vridna”.

• Byt ut skadade element.
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Skötsel
Rengöring
En väl rengjord ugn förlänger dess livslängd och ger samtidigt ett trevligare intryck mot dina kunder. Av hygieniska 
skäl bör ugnsrummet rengöras dagligen.

Använd	inte	stålull	eller	andra	svampar	med	rengörande	effekt.	Inte	heller	skurpulver,	aggressiva	eller	repande	
rengöringsmedel på ugnens luckglas. Tänk på att inte använda kalla rengöringsvätskor på varmt glas. Risken är då 
stor	att	glaset	spricker.	Glaset	får	inte	vara	varmare	än	att	du	kan	ta	på	det	med	handen	(max	50°C).	Ett	luckglas	
som sällan eller aldrig rengörs blir mycket svårt att göra rent. Stenarna i en P600 High Temp rengörs genom att 
man kör upp ugnen i maxtemperatur i ca en timma, detta gör att fastbrända rester på stenen lossnar som sedan kan 
sopas	bort	med	en	borste	av	naturfiber	(ej	metall)	för	att	inte	skada	stenen.

Daglig rengöring
 1. Låt ugnen svalna.

	 2.	 Stenen.	Sopa	rent	stenen	med	en	borste	med	borst	av	naturfiber	(ej	metall).	Fastbrända	rester	kan	skrapas	bort		
	 	 med	plåtskrapa	(var	försiktig	för	att	inte	skada	stenens	yta).	Stenen	som	finns	i	P600	High	Temp	måste		 	
  rengöras på beskriven process ovan genom att sätta ugnen på maxtemperatur och bara använda en borste   
	 	 med	borst	av	naturfiber	(ej	metall).		OBS	vatten	och	rengöringsmedel	får	inte	användas	på	stenen!

 3. Luckglaset. Torka av med en fuktig disktrasa med diskmedel eller använd lämpligt rengöringsmedel.   
  Vi rekommenderar Brilliant Clean med artikelnummer 80064-005	(följ	då	instruktionerna	på	flaskan).		 	
  OBS glaset ska ej vara över 50°C vid rengöring.

 4. Utvändig rengöring. Torka av alla utvändiga ytor inklusive panel med en fuktig disktrasa med diskmedel.   
  På de rostfria ytorna rekommenderar vi Steel-Care med artikelnummer 91430-009. 

Var 4:e – 8:e vecka / Vid behov
För rengöring av kraftigt inbränd smuts på/i ugnen rekommenderar vi Oven Cleaner med artikelnummer 6866-103180.  
Kan	användas	på	glas	och	metall	(dock	ej	på	aluminium).

OBS Medlet är mycket starkt. Var noga med skyddsutrustning och att inte få medlet på stenen, packningen 
och panelen!

 1.  Låt ugnen svalna. Den ska ej vara över 50°C. 

 2.  Tag på gummihandskar och skyddsglasögon.

 3.  Smörj in de smutsiga ytorna med Oven Cleaner.

 4.  Låt verka 5 - 15 minuter beroende på hur tjockt lager inbränd smuts som ska avlägsnas.

 5.  Torka av med våt svamp/trasa.

Rengöring dubbelglas / Vid behov
Att montera ner och upp glasen från luckan går lättare om man är två personer.

Du behöver: Hylsa för sexkantskruv storlek 8mm. Rengöringsmedel för glas. Handduk.

 1. Öppna luckan och skruva ut skruvarna som håller glaspaketet på luckans insida. Den andra personen håller   
  händerna under glasen så att de inte faller ner.

 2. Lägg hela paketet, glas med packningsringar och plåtram, på ett rengjort bord och gärna på något mjukt som  
  t.ex. en handduk. 
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Använd ej högtryckstvätt

OBS!  Ugnen får inte överspolas med vatten då detta kan orsaka kortslutning och ge korrosionsskador på   
  ej synliga delar av ugnen. Använd inte högtryckstvätt!

  Ugnens stenhärdar skall inte rengöras med vatten utan bara borstas rena.

Elskåpet
Innan något servicearbete påbörjas skall huvudströmmen slås ifrån!

Borsta rent elskåpets ledningar och komponenter med en mjuk borste. Var försiktig vid användning av dammsugare 
i elskåpet då denna kan alstra statisk elektricitet som kan förstöra datapanelens elektronik.

 3.  Torka av glasen med en liten mängd rengöringsmedel. Var noga med att hålla reda på vilket glas som satt   
	 	 innerst	och	vilken	sida	av	glaset	som	var	inåt	i	ugnen.	Glasen	ska	ha	samma	position	när	de	monteras		 	
  tillbaka.

 4.  När glasen är rengjorda så återbygg glaspaketet på bordet

 5.  Lyft upp och montera tillbaka glaspaketet i luckan
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Byte av ugnsrumsbelysningslampa av typ halogenlampa.
Stäng först av ugnen!

Bänd	försiktigt	loss	lampglaset	med	en	kniv	eller	skruvmejsel.	Glödlampan	kan	nu	enkelt	bytas.	Ta	inte	med		
fingrarna	direkt	på	den	nya	glödlampan.	Fett	från	fingrarna	kan	förkorta	lampans	livslängd.	Använd	rena	handskar	
eller håll i lampan med ett papper.

Byte av ugnsrumsbelysningslampa av typ LED-lampa 
(P-Series HT)
Stäng först av ugnen!

Åtkomst till LED-lampan fås genom att lossa skruven och vrida serviceluckan som sitter på utsidan av ugnen.

Längst ut på LED-amaturen sitter en LED-lampa. Byt ut denna genom att först dra ut kontakten till lampan. Lossa 
sedan eller bryt av hakarna på lampans över- och undersida.

Använd verktyget som medföljde ugnen för enklare åtkomst av hakarna. När hakarna lossats dras LED-lampan rakt 
utåt.

Servicelucka LED-lampa

Verktyg

Montera nya lampan genom att snäppa fast den på amaturen och anslut kontakten.

Hakar



30 Drift   Skötsel   Installation P-Serien 860159-01

Service

VAR 12:e MÅNAD

Kontroll och justering: 

Luckpackning   
Glasets	infästning	 	 	
 
Belysning, inklusive kablar  
Härdplattor    
 
Åtdragning av anslutningar   
Element    
 
Luckfjäder
Kulled
  
Funktionskontroll
Kontroll	av	omgivningstemperatur

Lucklager

Kylfläkt	(vid	SD	Touch	eller	High	Temp)

Rengöring:  

Ugnsrum

    
Luckglas
   
Lampor

Kylfläkt	(vid	SD	Touch	eller	High	Temp)

Serviceprogram

För att garantivillkoren skall gälla måste ugnen genomgå service med vissa tidsintervall. Nedan följer ett servi-
ceprogram  med angivna tidsintervaller. Följ detta program och ugnen kommer att fungera bra och med ett jämt 
bakresultat under lång tid framöver.

Vid service och reparationer skall endast originaldelar från Sveba Dahlen användas.
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