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Nous nous réservons le droit de modifier a tous moments et sans préavis les caractéristiques techniques de cet appareil.
Les informations figurant dans ce document ne sont pas contractuelles et peuvent étre modifiées a tout moment.
© Tous droits réservés pour tous pays par : Robot-Coupe s.\.c.
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We reserve the right to alter at any time without notice the technical specifications of this appliance.
None of the information contained in this document is of a contractual nature. Modifications may be made at any time.
© All rights reserved for all countries by: ROBOT-COUPE s.n.c.

Wij behouden ons het recht voor de technische kenmerken van deze apparaten zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.
De in dit document vervatte informatie is niet contractueel en kan op elk moment gewijzigd worden.
© Alle rechten voor alle toestellen voorbehouden aan: ROBOT-COUPE s.n.c.
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ROBOT-COUPE si riserva il diritto di modificare senza alcun preavviso le caratteristiche tecniche degli apparecchi.
Le informazioni che figurano in questo documento non contrattuali e possono essere modificate in qualsiasi momento.
© Ogni diritto riservato per tutte le nazioni dalla ROBOT-COUPE s.n.c.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametrow technicznych proponowanego urzadzenia.
Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s3 zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.
© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez Robot-Coupe Sp.J
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Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pristroje.
© Vsechna prava vyhrazena pro vSechny staty - Robot-Coupe s.n.c.
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Déclaration UE de Conformité

Robot-Coupe® SNC déclare que toutes les machines, objet de la présente notice dinstruction
originale, ainsi que leurs ires et leurs sont

EU-Konformitatserklarung

Robot-Coupe® SNC erklart, dass alle in der vor original
aufgefilhrten Gerate sowie ihr Zubehér und ihre folgenden

Declaracion UE de Conformidad

Robot-Coupe® SNC declara que todas las maquinas que figuran en el presente manual de

« aux exigences essentielles des directives européennes suivantes et aux 1é
les transposant :
- directive "Machines" 2006/42/CE,
- directive "Basse-Tension" 2014/35/UE,
- directive "Compatibilité Electromagnétique” 2014/30/UE,
- directive "Réduction des D dans les Equi Electri (RoHS)
2011/65/UE,
- directive "Déchets d’Equi g otE

(DEEE) 2012/19/UE,

+ au Reglement (cg) 1n°1907/2006 (dernidre version 6 "
et des Chimiques, ainsi que les Restrictions applicables &
ces Substances (REACH)" et qu'a ce titre, aucun produit, accessoire et leurs emballages vendus
par Robot-Goupe® SNG, ne contient de substance inscrite sur la liste candidate de I'Agence
Européenne des Produits Chimiques (ECHA) et érée comme extré

« au Reglement (CE) n°1935/2004 "Matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des
denrées alimentaires”,

* au Réglement (CE) n°2023/2006 "Bonnes pratiques de fabrication des matériaux et objets destinés
a entrer en contact avec des denrées alimentaires”,

* au Réglement (UE) n°10/2011 “"Matériaux et objets en matiére plastique destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires”,

* aux des normes

suivantes :
- EN ISO 12100 Sécurité des Machines - Principes généraux de conception,

- EN 60204-1 Sécurité des Machines ~ Equipements électriques des machines,
- EN 60529 Degrés de protection procurés par les enveloppes (Code IP):
- exigences selon EN 60204-1. IP34 minimum pour les enveloppes des systémes de commande,
« et selon la catégorie de I'appareil, aux dispositions des normes européennes harmonisées
précisant les prescriptions relatives & la sécurité et & I'hygiéne :

-EN 454 Batteurs-Mélangeurs,

-EN1678 Coupe-Légumes (et Extracteurs de Jus),

- EN 12852 Préparateurs Culinaires et Blenders,

- EN 12853 Batteurs et Fouets Portatifs (Mixers plongeants),
- EN 13208 Eplucheuses a Légumes,

- EN 13621 Essoreuses a Salade,

- EN 14655 Machines & Couper les Baguettes,

« le tout en référence  la version en vigueur a la date de la présente Déclaration pour toutes
directives, réglements et normes ci-dessus, ainsi qu'a tous les réglements (UE) applicables qui les
modifient, les corrigent et/ou les rectifient.

English

EU Declaration of Conformity

Robot-Coupe® SNC declares that all the machines subject of these original instructions, as well as
their accessories and their packaging, comply with:
« the essential requirements of the following European directives and with the corresponding
national regulations :
- directive "Machinery" 2006/42/EC,
- directive "Low Voltage" 2014/35/EU,
- directive "Electromagnetic Compatibility" 2014/30/EU,
- directive "Reduction of Haza in Electrical (RoHS) 2011/65/EU,
- directive "Waste Electrical and Electronic Equipment” (WEEE) 2012/19/EU,
« regulation (EC) No 1907/2006 (latest version) ing the
Evaluation, Authorisation and iction of Chemicals (REACH)" and as such, no product,
accessory and their packaging sold by Robot-Coupe® SNC, contains any substance on the
European Chemical Agency (ECHA) candidate list and considered of very high concern,

« regulation (EC) No 1935/2004 "Materials and articles intended to come into contact with food",

« regulation (EC) No 2023/2006 "Good manufacturing practice for materials and articles intended to
come into contact with food",

« regulation (EU) No 10/2011 "Plastic materials and articles intended to come into contact with
food",

« the provisions of the following harmonized European standards and the standards specifying the
safety and hygiene requirements:
- EN ISO 12100 Safety of machinery - General principles for design,
- EN 60204-1 Safety of machinery - Electrical equipment of machines,
- EN 60529 Degrees of protection provided by enclosures (IP Code):
- requirements according to EN 60204-1. Minimum IP34 for control system enclosures,
« and according to the category of the apparatus, with the provisions of the following harmonized
European standards specifying the safety and hygiene requirements:

-EN 454 Planetary Mixers,

-EN 1678 Vegetable Cutting Machines (and Juice Extractors),
- EN 12852 Food Processors and Blenders,

- EN 12853 Hand-Held Blenders and Whisks (Power Mixers),

- EN 13208 Vegetable Peelers,

- EN 13621 Salad Dryers,

- EN 14655 Baguette Slicers,

« the whole with reference to the version in force on the date of this Declaration for all the above
directives, regulations and standards, as well as all applicable (EU) regulations which modify,
correct and/or rectify them.
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+den g g
gesetzlichen Bestimmungen:
- Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
- Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
- Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
- der Richtlinie zur der i g

Elektronikgeréiten (RoHS) 2011/65/EU,

- der Richtlinie iber Elektro- und Elektronik-Altgeréte (WEEE) 2012/19/EU,

der folgenden EG-Richtlinien und den diese umsetzenden

Stoffe in Elektro- und

« verordnung (EG) Nr. 1907/2006 (letzte konsolidierte Fassung) zur Registrierung, Bewertung,
Zulassung und Beschrénkung chemischer Stoffe (REACH); die von Robot-Coupe® verkauften
Produkte, Zubehtrteile und Verpackungen enthalten keine Stoffe, die in der Liste der fir eine
Zulassung in Frage Stoffe der Europa
Chemikalienagentur (ECHA) aufgefiihrt sind,

« verordnung (EG) Nr. 1935/2004 ,Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen®,

. (EG) Nr. »Gute is flr i und die
dazu bestimmt sind, mit Lebensm\tle\n in Beriihrung zu kommen*,

« der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 ,Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen®,

*den der folgenden t Normen:
- EN SO 12100 (Si it von inen —
- EN 60204-1 von - i istung von
Anforderungen),
- EN 60529 Schutzarten durch Gehause (IP-Code):
- Anforderung EN 60204-1. IP 34 fir die Umhiillung der
Steuerungssysteme,,

* und je nach Kategorie des Gerates den Bestimmungen der folgenden harmonisierten Europaischen
Normen und den auf dem Gebiet der Gesundheit und Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften:
-EN 454 und -kr

-EN 1678 Gemuseschneidemaschinen (und Entsafter),
- EN 12852 Vertikalkutter und Mixer,

- EN 12853 Handmixer und Handriihrer,

- EN 13208 Gemuseschalmaschinen,

- EN 13621 Salatschleudern,

- EN 14655 B e

« erklarung fr alle oben und Normen sowie fiir alle
anwendbaren Verordnungen (EU), die diese verandern, Korrigieren und/oder berichtigen.

Nederlands

EU Conformiteitsverklaring

Robot-Coupe® SNC verklaart dat alle machines, die het onderwerp zijn van deze originele
ijzing, evenals hun ires en met:

«aan de essentiéle eisen, die zin gespecificeerd in onderstaande Europese richtliinen en in de
nationale wetgevingen waarin deze zijn omgezet:
- richtljn “Machines" 2006/42/EG,
- richtlijn "Laagspanning" 2014/35/EU,
- richtlijn "Elektromagnetische compatibiliteit* 2014/30/EU,

- de richtlijn inzake "beperking van het gebruik van stoffen in -
(RoHS) 2011/65/EU,
- de richtlijn inzake " ische en * (DEEE) 2012/19/EU,

« de Verordening (EG) nr. 1907/2006 (laatste geconsolideerde versie) inzake "de regisiratie en

ing van en de autori ten aanzien van chemische stoffen (REACH)" en

datin dat opzicht geen enkel door Rcbol Coupe® SNC verkocht product, noch de accessoires en

verpakkingen hiervan, chemische stoffen bevat die zijn vermeld op de lijst van stoffen die hiervoor

in aanmerking komen van het ECHA (Europees Agentschap voor chemische stoffen) en die als
uiterst zorgwekkend worden beschouwd,

« de Verordening (EG) nr. 1935/2004 “Materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen
in contact te komen",

original, asi como sus accesorios y embalajes, se conforman:

« los requisitos basicos de las siguientes directivas europeas y a las legislaciones nacionales que
Ias transponen:
- Directiva “Maquinas” 2006/42/CE,
- Directiva “Baja tension” 2014/35/UE,
- Directiva “Compatibilidad electromagnética” 2014/30/UE,
- a la Directiva "Restriccion de sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos”

(RoHS) 2011/65/UE,

- ala Directiva "Residuos de aparatos eléctricos y electrénicos” (RAEE) 2012/19/UE,

* al Reglamento (CE) N* 1907/2006 (iitima versién consolidada) relativo “al registro, la evaluacién,
la 6n y la restriccion de las quimicos” (REACH) y que, por tal
motivo, ningin producto, accesorio o embalaje vendido por Robot-Coupe® SNC no contiene

Declaracédo UE de Conformidade

Robot-Coupe® SNC declara que as maquinas, com os seus acessrios e embalagens, designadas

pelo respetivo tipo acima, estao em conformidade com:

« 0s requisitos essenciais das directivas europeias seguintes e as legislagdes nacionais que as
transpoem:
- directiva "Maquinas" 2006/42/CE,

- directiva "Baixa tenséo" 2014/35/UE,

- directiva "Compatibilidade Electromagnética’ 2014/30/UE,

- a diretiva sobre a "Redugdo das 4 Perigosas nos E
2011/65/UE,

- a diretiva "Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos" (DEEE) 2012/19/UE,

Elétricos” (RoHS)

« regulamento (CE) n°1907/2006 (iltima verséo consolidada) relativo ao “Registo, Avaliagéo,
Autorizagdo e Restrigo de Substancias Quimicas, (REACH)” e assim sendo, nenhum prodto,
acessorio ou respetivas embalagens, vendido por Robot-Coupe® SNC, contém qualquer

ancia inscrita na lista candidata da Agéncia Europeia dos Produtos Quimicos (ECHA),

ninguna sustancia inscrita en Ia lista candidata de la Agencia Europea de y Prep
Quimicos (ECHA) y

eal (cE) N "Materiales y objetos
alimentos",

a entrar en contacto con

« al Reglamento (CE) N° 2023/2006 "Buenas précticas de fabricacion de materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos”,
« al Reglamento (UE) n° 10/2011 'materiales y objetos plésticos destinados a entrar en contacto
con alimentos”,
+ alas disposiciones de las siguientes normas europeas armonizadas:
- EN 1SO 12100 Seguridad de las maquinas - Principios generales de disefio,
- EN 60204-1 Seguridad de las maquinas - Equipos eléctricos de las maquinas,
- EN 60529 Grados de i6 i por las (cédigo IP):
- requisitos segtin EN 60204-1. IP34 minimo para los envoltorios de los sistemas de mando,

*y, seglin la categoria del aparato, a las disposiciones de las normas europeas armonizadas que
precisan las prescripciones relativas a la seguridad y Ia higiene:

-EN454 Batid:
-EN 1678 Corta-hortalizas (y extractores de zumos),

- EN 12852 Procesadores culinarios y licuadoras,

- EN 12853 Batidores y varillas portatiles (trituradores de mano),
- EN 13208 Peladoras de hortalizas,

- EN 13621 Escurridores de lechuga,

- EN 14655 Mégquinas para cortar barras de pan,

« declaracion para el conjunto de directivas, reglamentos y normas anteriores, asi como para todos
los reglamentos (UE) aplicables que los modifican, corrigen y/o rectifican.

Italiano

Dichiarazione di Conformita UE

Robot-Coupe® SNC dichiara che tutte le sue macchine, oggetto del presente libretto d'istruzioni
originale, oltre ai loro accessori e ai rispettivi imballaggi, sono conformi:
« alle esigenze essenziali delle direttive europee seguenti e alle legislazioni nazionali che le
traspongono:
- direttiva “"Macchine" 2006/42/CE,
- direttiva "Bassa tensione" 2014/35/UE,
- direttiva "Compatibilita Elettromagnetica® 2014/30/UE,
- direttiva "Riduzione delle Sostanze Pericolose nelle apparecchiature elettriche’ (RoHS)
2011/65/UE,

como

* regulamento (CE) n°1935/2004 "Materiais e objetos destinados a entrar em contacto com os
alimentos”,

« regulamento (CE) n°2023/2006 “Boas praticas de fabrico dos ma-teriais e objetos destinados a
entrar em contacto com os alimentos”,

« regulamento (UE) n°10/2011 “Materiais e objetos de matéria plastica destinados a entrar em
contacto com os alimentos”,

« as disposigdes das seguintes normas europeias harmonizadas:
- EN ISO 12100 Seguranca das Maquinas — Principios gerais de concepgao,
- EN 60204-1 Seguranca das Maquinas ~ Equipamentos eléctricos das maquinas,
- EN 60529 Graus de protegéo para invélucros (Cédigo IP):

- Exigéncias de acordo com a norma EN 60204-1. IP34 minimo para os invélucros dos sistemas
de controlo,,

« e, conforme a categoria do aparelho, com as disposigdes das normas europeias harmonizadas que

estipulam as prescrigdes relativas & seguranga e a higiene:

-EN454
-EN1678 Cortadores de Legumes (e Extratores de Sumos),
- EN 12852 Preparadores culinérios e blenders,

- EN 12853 Batedeiras e batedeira portateis (Trituradores),

- EN 13208 Descascadores de legumes,

- EN 13621 Escorredores de salada,

- EN 14655 Maquinas de Cortar Pao,

* declarag@o para todas as diretivas, regulamentos e normas acima referidas, bem como para todos
os regulamentos (UE) aplicaveis que os alterem, corrijam e/ou retifiquem.

EU-Forsakran om Overensstammelse

Robot-Coupe® SNC intygar att samtliga maskiner som ingar i denna ursprungliga bruksanvisning,
samt alla dessas tillbehér och férpackningar éverensstammer:
« huvudsakliga krav enligt foljande europeiska direktiv samt motsvarande nationella regelverk:

- direktiv 2006/42/EG ~ "Maskineri”,

- direktiv 2014/35/EU - "LAgspénning”,

- direktiv 2014/30/EU - “Elektromagnetisk kompabilitet”,

- direktivet om *Begransning av farliga amnen i elekirisk utrustning" (RoHS) 2011/65/EU,

- direktivet om "Avfall som utgdrs eller innehaller elektrisk eller elektronisk utrustning” (WEEE)

- direttiva sui "Rifiuti di elettriche ed elettroniche" (DEEE) 2012/19/UE, 2012/19/EU,

* regolamento (CE) n°1907/2006 (ultima versione "la * med i (Ee) nr 1907/2006 (senaste avseende "
la Valutazione e I'Autorizzazione delle sostanze chimiche, oltre alle restrizioni a ing och av kemikalier samt begransning av dessa kemikalier (REACH)” och
queste sostanze (REACH)" e che per questo nessun prodotto, accessorio e rispettivi imballaggi

venduti da Robot-Coupe® SNC contengono sostanze iscritte sull’elenco delle sostanze
candidate del’Agenzia Europea dei prodotti Chimici (ECHA) e considerato come estremamente
preoccupante,

« regolamento (CE) n° 1935/2004 "Materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos”,

. (CE) n° 2023/2006 *Buenas précticas de fabricacion de materiales y objetos

o de ing (EG) nr. 2023/2006 "Goede 1 voor en P
bestemd om met levensmiddelen in contact te komen®,

 de verordening (EU) nr. 10/2011 "Materialen en voorwerpen van kunststof bestemd om met
levensmiddelen in contact te komen",

« de bepalingen van Europese normen:
- EN IS0 12100 Vellgheidsuitrustingen van Machines - Algemene ontwerpprincipes,
- EN 60204-1 Vei uitrusting van de machines,
- EN 60529 betreffende de door het omhulsel geboden beschermingsgraad (IP klasse):

- eisen volgens EN 60204-1. Minimum IP34 voor de behuizing van de besturingssystemen,,

van Machines -

« en, afhankelijk van de categorie van het apparaat, aan de bepalingen van de geharmoniseerde
Europese normen die de beschrijvingen met betrekking tot de veiligheid en de hygiéne preciseren:

destinados a entrar en contacto con alimentos®,

« regolamento (UE) n°10/2011 "materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto
con alimentos™,
« alle disposizioni delle norme europee armonizzate seguenti:
- EN 1SO 12100 Sicurezza del macchinario - Principi generali,
- EN 60204-1 Sicurezza del macchinario - Equipaggiamento elettrico delle macchine,
- EN 60529 gradi di protezione degli involucri (Codice IP):
- esigenze secondo la norma EN 60204-1. IP34 minimo per gli involucri dei sistemi di comando,
« e a seconda della categoria dell'apparecchio, alle disposizioni delle norme europee armonizzate
che precisano le prescrizioni relative alla sicurezza e alligiene:

-EN 454 Kloppers-Mixers, -EN454 Sbattitori mixer,
-EN 1678 Snijmachines voor groente (en Sapextractors), -EN 1678 Tagliaverdure (ed estrattori di succo),
- EN 12852 Keukenmachines en blenders, - EN 1285 p: e
-EN 1285 Kloppers en - EN 12853 Sbattitori e fruste portatili (Mixer ad immersione),
- EN 13208 Groenteschilmachines, - EN 13208 Sbucciatrici di verdura,
- EN 13621 - EN 13621 Asciugatrici per Iinsalata,
- EN 14655 Snijmachines voor stokbrood, - EN 14655 Macchine per tagliare a fette baguette,
« verklaring voor alle bovenstaande richtiijnen, regels en normen, en alle (EU)-richtli . per tutte le direttive, regolamenti e norme qui sopra enunciati, oltre che per tutti i

die deze wijzigen, corrigeren en/of rectificeren.

regolamenti (UE) applicabili che li modificano, correggono e/o rettificano.

pé denna grund innehdller inte de produkter, tillbehtr och dessas forpackningar sélda av Robot-
Coupe® SNC, négra av de kemikalier som finns med p den kandidatf6rteckning som upprttats
av Europeiska kemikaliemyndigheten (ECHA) och som inger mycket stora beténkligheter,

« med férordning (EG) nr 1935/2004 "Material och produkter som &r avsedda att komma i kontakt
med livsmedel",

« med férordning (EG) nr 2023/2006 "God tillverkningssed for material och produkter som &r
avsedda att komma i kontakt med livsmedel",

« med forordning (EU) nr 10/2011 "Material och produkter av plast som ar avsedda att komma i
kontakt med livsmedel",

« med f8ljande harmoniserade EU-standarder:
- EN 1SO 12100 Maskinsékerhet — Generella principer for design,
- EN 60204-1 Maskinsékerhet — Maskiners elektriska utrustning,
- EN 60529 om skydd genom inkapsling (IP-kod):

- Krav i enlighet med EN 60204-1. IP34 minimum avseende holjen for styrsystem,

* och beroende p& maski med EU om o for sékerh
och hygienkrav:
-EN454 Blandare-mixers,
-EN1678 Grénsakshack (och Juicepressar),
- EN 12852 Matberedare och blandare,
- EN 12853 Handburna blandare och vispar (stavmixers),
- EN 13208 Maskiner for beredning av grénsaker,
- EN 13621 Salladsslungor,
- EN 14655 Maskiner for att skéira baguetter,

« deklaration f6r samtliga ovanstaende direktiv, regler och standarder, samt fér samtiiga tillimpliga
EU-férordningar vilka &ndrar, justerar och/eller korrigerar dessa.



EU-Overensstemmelseserklaering

Robot-Coupe® SNC erkizerer, at maskinerne i denne originale instruktionsbog og deres tilbehor
og emballage overholder:

Deklaracja Zgodnosci UE

Robot-Coupe® SNC oswiadcza, ze wszystkie urzadzenia opisane w niniejsze] instrukcji, a takze ich
akcesoria i opakowania, sa zgodne z:

« De vassentlige krav i folgende europasiske direktiver og al national lovgivning til g
heraf:
- Maskindirektiv 2006/42/EF,
- Lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF,
- Direktiv om elekAtromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EF,
- direktiv 2011/65/EU om begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og
elektronisk udstyr (RoHS) 2011/65/EU,
- direktiv om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) 2012/19/EU,

-forordning (EF) nr. 1907/2006 (seneste udgave) om g, vurdering og

for kemikalier (REACH), og derfor indeholder hverken

produk(er mbenm ener embanage som szlges af Robot-Coupe® SNC, stoffer, der er opfort p&
Det Europzsiske Kemikalieagenturs (ECHA) liste og betragtes som szerligt problematiske,

« forordning (EF) nr. 1935/2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fodevarer,

« forordning (EF) nr. 2023/2006 om god fremstilingsmzessig praksis for materialer og genstande
bestemt til kontakt med fodevarer,

« forordning (EU) nr. 10/2011 om plastmaterialer og -genstande bestemt il kontakt med fodevarer,

. i folgende i uropzsisk
-EN ISO 12100
udformning,

- EN 60204-1 maskinsikkerhed - elektrisk udstyr p& maskiner,
- EN 60529 beskyttelsesgrad sikret af kapperne (IP-kode):
- Krav efter EN 60204-1. Mindst IP34 til betjeningssystemernes kapsling,

hed - generelle principper for proj g, konstruktion og

« og - afhaengig af kategori— ide
for sikkerheds- og hygienekrav:

-EN 454 roremaskiner,

-EN 1678 til (09 .
-EN 12852 foodprocessorer og blendere,

- EN 12853 handbetjente blendere og piskere (stavblendere),
- EN 13208 gronsagsskrzellere,

-EN 13621 salattorrere,

- EN 14655 skiveskzeringsmaskiner til baguetter,

« Erklzering med hensyn til alle direktiver, og
geeldende (EU) forordninger, som zendrer, reviderer og/eller berigtiger dem.

Oeknapauus o CoorBetcTBUM EC

samt alle

Robot-Coupe® SNC 3asensier, 4To BCE annapartkl, ONUCAHHbIE B AAHHOM OPUrMHANLHOM
PYKOBOACTBE MO BKCMAyaTauun, a Takxe BCE NPUNAralolmMecs K HUM akCeccyapbl U ynakoBku
cooTBETCTBYIOT ©

o ViCK/X AUPEKTVE M roc.
- IMpeKTvBa o Mexaruamam 2006/42/EC,
- [IMpeKTVBa N HIBKOMY Hanpsxenyio 2014/35/EC,
- [MpeKTVBa N0 SNEKTPOMATHUTHO COBMECTUMOCTH 2014/30/EC,

- upekTise 2011/65/EC "O CHIXEHWN UCTIONE30BAHIS ONaCHbIX BELUECTB B SMEKTPUHECKOM
obopyaosatun® (RoHS),

- DupekTuse 2012/19/EC "06 0TXOAaX 3MeKTP

0 1 ANEKTPOHHOrO

(WEEE),

« Pernameny (EC) Ne Bepcws) npasun
*Peructpauun, Ouerikn, C  Orp: seutects (REACH)",
B COOTBETCTBUN C eM BCe MPOAYKTbI, NPoAaBaeMsie komnarueli Robot-Coupe® SNC, a Takxe
ux ny He copepxar sewecrs, BbICOKIE
onaceHus 3 0 cnucka iAcKkoro 0 areHTcTea (ECHA),

* PernameHTy (EC) Ne "0  napenvsx, npepy ANA KOHTaKTa ¢
npoayKTamn nuTaHus",

« Pernamenty (EC) Ne ‘0 i npakTVKe Ba MaTepuanos u

VGAGNWI, NPBAHASHAYEHHbIX AR KOHTAKTA C MPOAYKTAMM MWTaHIS",
« Pernamtenty (EC) Ne 10/2011 "0
KOMTaKTa C NPOAYKTaM NuTaHns",
.C T i
- EN1SO 12100
- EN 60204-1 -
- EN 60529 Crenen 3auuyTsl o6onouky (Knacc IP):
- TpeGosaris & cooTaetcTamn ¢ EN 60204-1. [P34 - MAHAMANLHAS CTENEHS 3alLTL! 0GONONEK
cvcTem ynpasneHus,

" vapenusix, ana

~ O6uye np!

1, cornacHo Kareropuw annapara, rap!
W rurveHsi:
-EN454 CbyBaTensHO-CMecHTeNbHbe annaparsi,
-EN 1678 o C pakTopsi),
-EN 12852 KyXOHHbIE MPOLIECCOPbI 1 MAKCEPb,
- EN 12853 C61BaTeNM 1 NEPEHOCHbIE BEHHMKY (TOPyXaemble MAKCepb),
- EN 13208 AnnapaTs! AN18 OMUCTKM OBOLLe,
-EN 13621 AnNaparsl AN OTXUMAHWS BOAYI U3 Canara,
- EN 14655 XneGopeakn,
. Bcem AVPEKTVBAM, PernamenTam ¥ CTaHAapTam,

a Takxe BCEM MPUMEHUMbIM pernamentam (EC), M3MEHSIOWIMM, UCTIPABASIOWMM 1n/uin
KOPPEKTUPYIOLLAM UX.

. iami nastepujacych dyrektyw do nich
poszczeglinych krajow czlonkowskich:
- Dyrektywa ,Maszyny” z pé2niejszymi zmianami 2006/42/WE,
- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2014/35/UE,
- Directive "Compatibilité Electromagnétique" 2014/30/UE,
- dyrektywa 2011/65/UE w sprawie og| ory
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym (RoHS),
- dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE),

« rozporzadzeniem (WE) nr 1907/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady (ostatnia wersja
skonsolidowana) w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwoler i stosowanych ograniczer w
zakresie chemikaliow (REACH) i w zwiazku z tym zaden produkt, akcesorium i ich opakowania
sprzedawane przez firme Robot- Coupe® SNC nie zawierajg substancji wpisanych na liste

EAAnvika

AnAwon Zvppopdpwong EE

Robot-Coupe® SNC nAdvet 6Tt GAEG 0L NYavég Tou ANOTEAOGY QVTIKEIEVO AUTY TwV OBNYIGY
XProNG, KaBG Kal Ta EEAPTIIATA KAl O CUOKELAGIES TOUG, CUHPOPGGVOVTAL:

* TiG SlaTéeic Twv akdAoUBWY EUPWITAIKGY OBMYIDY Kal TIG EBVIKEG ieq mov TG

EU-Konformitetserklaering

Robot-Coupe® SNC erkleerer at alle maskinene som omtales i den originale brukerveiledningen,
samt disse maskinenes tilbehor og emballasje, er konforme med:

- OBnyia "Mnxavég" 2006/42/EK,
- O8nyia "Xapnr Taon" 2014/35/EE,
- O8nyia "HAektpopayvnTiki) oupatéTTa” 2014/30/EE,
- Me TV 08nyia "Meiwon Twv EMKivVEUVWY 0uotdY 0E NAEKTPIKG e€omAiapé” (MEO) 2011/65/EE,
- Me T o6nyia "AnéBANTa NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOD e€0TAopo" (AHHE) 2012/19/EE,
* e Tov Kavovioyé (EK) apie. 1907/2006 (rehevtaia evorompévn €k60an) via “Tnv Katayipion, Ty
mv 6 Kat Toug 0C TWV XNUIKOV TPOi6 (REACH)" kal, WG ek
ToUTou, Kavéva mpoidv, eE4pTNuA A Guokeuacia ATV Tou TwAobvTal arté T Robot-Coupe® SNC
BV MEPIEXEL ouaia N ortoia MEPIaPBAVETAL GTOV KATAAOYO TWV OUCIMY TIOU UTOKEWVTAL TE £YKPION
Tou Eupwriaikod Opyaviopos Xnuikdv Mpoidviwy (EGHA) kat Bewpeitat ovoia n onoia mpokael
TTOAD peyén avnouya,

* Kavoviopdc (EK) apiB. 1935/2004 "oYeTikd e Ta UNKG KQl QVTIKEIPEVA TIOL TIPOOpIZovTal va
£pBouv oe emadr e TPOGIYA”,

* Kavoviopé (EK) api@. 2023/2006 "OXeTIKG e TNV OB MPAKTIKI Mapaywyrc LAIKGY Kat

Agencji C (ECHA) i za
duze obawy,
« rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie i wyrobow do
kontaktu z zywnoscia,
« rozporzadzeniem (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w do

materialow i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

« rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 w sprawie materiaiow i wyrobéw z tworzyw sztucznych
do kontaktu z

. norm g
- EN SO 12100 Bezpieczeristuo maszyn - Ogéine zasady koncepei,
- EN 60204-1 maszyn — maszyn,
- EN 60529 Stopnie ochrony zapewniane przez obudowy (kod IP):

- wymagania zwiazane z norma EN 60204-1. Minimalna klasa szczelnosci IP34 dla oston
systemow sterowania,

“iw $ci od kategorii z 1 norm
ymogow w zakresie i higieny:

-EN 454 Miksery-mieszarki,
-EN 1678 Krajalnice warzyw (i sokowirowki),
-EN 12852 Wyroby kulinamy i blendery,
- EN 12853 Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne),
- EN 13208 Obieraczki warzyw,
-EN 13621 Suszarki do sataty,
- EN 14655 Krajalnice bagietek,
« Deklaracja dia dyrektyw, fi i norm, a takze dla
majacych ie p j zmiany /lub poprawki.

EU Prohlaseni o shodé

Robot-Coupe® SNC prohlasuje, Ze viechna zafizeni uvedena v tomto originalnim navodu véetnd

jelich prislusenstvi a obalti splfiuji pozadavky:

« Pozadavkiim nésledujicich evropskych norem a zakonnym predpistim statdi, které je prevzaly do
své legislativy :

- Pedpisu ,Stroje” 2006/42/ES,

- Pedpisu ,Nizké napéti* 2014/35/EU,

- Pedpisu , Elektromagneticka kompatibilita* 2014/30/EU,

- Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpeénych Iatek v elektrickych a
elektronickych zafizenich (RoHS),

- Smémice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ),

« Nafizenim (ES) &. 1907/2006 (aktualni konsolidované verze) o registraci, hodnoceni, povolovani a
omezovani chemickych latek (REACH). Z tohoto titulu vyrobky, prislusenstvi ani jejich obaly, jejichz
prodeijcem je Robot-Coupe® SNC, neobsahuji latky uvedené na seznamu Evropské agentury pro
chemické litky (ECHA) a povaZované za vysoce znepokojujici,

« Nafizenim (EU) &. 1935/2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami,

« Nafizenim (EU) &. 2023/2006 o sprévné vyrobni praxi pro materidly a predméty uréené pro styk
s potravinami,

« Nafizenim (EU) & 10/2011 o materidlech a predmétech z plastd urdenych pro styk s potravinami,

. i y i ych norem nize:
- EN ISO 12100 Bezpe&nost strojii - Zakladni pravidia projektovani,
- EN 60204-1 Bezpecnost strojii - Elektrovybava strojd,
- EN 60529 Stupné ochrany krytem (kryti - IP kod):
- Pozadavky podle normy EN 60204-1. Minimaini kryti IP34 pro ochranné kryty fidicich

systém,
*a v zavislosti na kategorii zafizeni, i s imi vsech yi i ych norem
upfesiujicich pozadavky na bezpecnost a hygienu:
-EN 454 Planetové mixéry,
-EN 1678 Stroje na kréjeni zeleniny (a Odstaviiovage),
- EN 12852 Piistroje pro pripravu jidel a blendery,
- EN 12853 Ruéni mixéry a lehace (Ponorné mixery),
- EN 13208 Stroje na loupani zeleniny,
- EN 13621 Susice salatu,
- EN 14655 Narezové stroje na bagety,

« Prohlaseni ke viem vySe uvedenym smémicim, nafizenim, normam a véem platnym predpistim
(EU), které je méni, opravuji &/nebo upravuji

pévwv Ttow poopiCovTal va éBouy Ge eradi pe TPOIA”,

+ Kavoviopé (EE) apiBp. 10/2011 "yia Ta mhaoTikd UNKG Kal avTikeljieva rov ipoopiCovrat va épBovy
o6 enadr e TPOGIA",

* Me TIG SIATGEEIC TWV MAPAKATW EVAPHOVIOUEVWY EUPWNAIKGY TIPOTOM®V:
- EN ISO 12100 AoaAeia Twv pnxaviy - FEVIKEG apxég oxeBIaopoD,
- EN 60204-1 Aotpéheta Tuv prxauiy - HABKTPIKEG efomiapds v aviy,
- EN 60529 BaBjoi ano (KwBIKOG IP):
- AnaITceIG obpwva pe To mpdTuTto EN 60204-1. Toukdyiotov IP34 yia mepiAipata
ouOTATWY EAEYXOL,

+ Kat avaoya e TV KATNYOPIa TG OUOKEUG, HE TIG SIATAEEIG TWY EVAPHOVIOPEVEY EUPWIAIKY
TPOTONWY 1oL KaBOPIToLY TIG AMAITCEIG AOPAAEIAS KAl LYLEWAG:

- EN 454 Migep,

-EN1678 Mnxavéc Komric AGXaviKiV (Kat anoxupwTec),

- EN 12852 Mo pnxaviipara Kat imkéviep,

- EN 12853 Migep kat xrumnTrpia Xeipdc (MEep e Eidikn edappioen),
- EN 13208 ATOPAOIWTEG AGKAVIKGY,

- EN 13621 =Znpavtiipeg caAata,

- EN 14655 Mnxavég Tepaxiopo Tpodipwy ot GETEG,

* Ahwon yia ke TIG MAPANAVI OBNYIEG, KaVOVIOROE Kal TOTUN, KABWG Kal Yia GALG Toug
(oxvovteg 6c (EE) ov Ta f/kat

Suomi

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Robot-Coupe® SNC -yhtié iimoittaa titen, ettd kaikki koneet, joita namé kayttsohjeet koskevat,
kaikki niiden lisavarusteet ja pakkaukset noudattavat:

. i i ja niita
saadosten vaatimukset:
- Konedirektiivi 2006/42/EY,
- Pienjannitedirektiivi 2014/35/EU,
- Direktiivi
- Direktiivi

2014/30/EU,

aineiden kéyton (RoHS-direktiivi) 2011/65/EU,
- Direktilvi séihks- ja elektroniikkalaiteromusta (SER-direktiivi) 2012/19/EU,

« Euroopan parlamentin ja 4, arvioinnista,
rajoituksista (REACH), annetun asetuksen (EY) N:o 1907/2006 (vnme\swmmén vahvistetun vevswon)
vaatimuksia, ja niin ollen, mikaan Robot-Coupe® SNC-yhtitn myym tuote, lisavaruste tai niiden
pakkaus ei sisélla yhtasn ainetta, joka kuuluu Euroopan kemikaaliviraston (ECHA) luetteloon
aineista, jotka piiriin ja joita pidetaén erityista huolta
aiheuttavina,

« Asetus (EY) N:o 1935/2004 "elintarvikkeiden kanssa

«De kravene i felgende europeiske direktiver og samsvarende nasjonale forskifter:
- Direktivet "Maskiner" 2006/42/EF,
- Direktivet "Lav spenning" 2014/35/EE,
- Direktivet "Elektromagnetisk kompatibilitet* 2014/30/EE,
- Direktivet om "Begrensning av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr" (RoHS)
2011/65/EE,
- Direktivet om “Elektrisk og elektronisk avfall" (WEEE) 2012/19/EE,
versjon) om "Regi
og (REACH)". | denne forbindelse erklzeres det derfor
at ingen produkter, ikke noe tilbehor eller emballasie som selges av Robot-Coupe® SNC
inneholder substanser som er fort opp pé listen over meget farlige produkter fra det Europeiske
Kjemikaliebyraet (ECHA),

+ Forordningen (EF) nr. 1907/2006 (siste ing, vurdering,

« Forordningen (EF) nr. 1935/2004 om "Materialer og gjenstander beregnet pa & komme i kontakt
med neeringsmidler",

« Forordningen (EF) nr. 2023/2006 om "God fremstillingspraksis for materialer og gjenstander
beregnet p & komme i kontakt med nzeringsmider",

« Forordningen (EE) nr.10/2011 om “Plastmaterialer og plastgjenstander beregnet pa & komme i
kontakt med naeringsmidier”,

* Folgende harmoniserte europeiske standarder:
- EN1SO 12100
- EN 60204-1 Maskinsikkerhet - elektrisk utstyr i maskiner,
- EN 60529 Beskyttende kapsling (IP-kode):

- Krav i henhold til EN 60204-1. Minimum IP34 for dekslene til betjeningssystemene,

- generelle

« 0g, avhengig av apparat, de med forskrifter nar

det gjelder sikkerhet og hygiene:

-EN454 )

-EN1678 Gronnsakskuttere (og saftpressere),
- EN 12852 Kiokkenmaskiner og miksere,

- EN 12853 Héndmiksere og visper, ,

- EN 13208 Gronnsaksmaskiner,

- EN 13621 Salatspinnere,

- EN 14655 Baguettekuttere,

« Erklzering som gjelder for alle direktiver, regler og normer nevnt over, samt for alle forskrifter (EE)
som gjelder, og som endrer, korrigerer eller retter opp disse.

Romana

Declaratie de Conformitate UE

Robot-Coupe® SNC declar ca masinile indicate mai jos prin tipurile lor, precum si accesorile si
ambalajele acestora sunt conforme cu:

* Cu cerintele esentiale ale urméitoarelor directive europene si cu legislatiile nationale de transpunere
arespectivelor directive:
- Directiva ,Masini” 2006/42/CE,
- Directiva ,Joasa tensiune” 2014/35/UE,
- Directiva ,Compatibilitate electromagnetica” 2014/30/UE,

- Directiva , i de substante din
2011/65/EU,

- Directiva ,Deseuri de echipamente electrice si electronice” (DEEE) 2012/19/EU,

electrice” (RoHS)

« Reglementarea (CE) nr 1907/2006 (cea mai recenta versiune consolidata) cu privire la
Jinregistrarea, evaluarea si autorizarea substantelor chimice, precum si restrictiile aplicabile
acestor substante (REACH)” si ¢4, in acest sens, nici un produs, accesoriu sau ambalaj vandute
de Robot-Coupe® SNC nu contin substante inscrise pe lista de candidati a Agentiei europene a
produselor chimice (ECHA) si considerate a fi de mare ingrijorare,

« Regulamentul (CE) nr. 1935/2004 ,Materiale si obiecte destinate s vina in contact cu produsele

joutuvista iaaleista ja
tarvikkeista",

* Asetus (EY) N:o 2023/2006 “elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvien materiaalien ja
tarvikkeiden hyvista tuotantotavoista”,

« Asetus (EU) Nro 10/2011 "el kanssa joutuvista m leista
ja tarvikkeista",
* Seuraavat yhdenmukaistetut eurooppalaiset standardit
- EN1SO 12100 ~yleiset i
- EN 60204-1 koneturvallisuus ~ koneiden séhkdlaitteisto,
- EN 60529 Sahkslaitteiden kotelointiluokat (IP-koodi):
- EN 60204-1 Ohj vahintéan
1P34,
*ja laitteen luokan mukaan ja
hygieniaa koskevat mééréykset:
-EN454 vatkauskoneet,
-EN1678 i i (a
- EN 1285; ja
- EN 12853 kadessé pidettavat tehosekoittimet ja vatkaimet,
- EN 13208 vihannesten kuorintakoneet,
- EN 13621 salaatinkuivaimet,
- EN 14655 Leivan viipalointikoneet,

« Vakuutus koskee kaikkia edell mainittuja direktiivej, asetuksia ja standardeja seké kaikkia
asetuksia (EU), joilla niit4 muutetaan, korjataan ja/tai oikaistaan.

* Regulamentul
destinate s vin:

CE) nr. 2023/2006 ,Buna practicd de fabricatie a materialelor si a obiectelor
in contact cu produsele alimentare”,

« Regulamentul (UE) nr. 10/2011 ,Materiale si obiecte din plastic destinate sa vina in contact cu
produsele alimentare”,
« dispozitiile urméitoarelor norme europene armonizate:
- EN ISO 12100 Securitatea masinilor — Principii generale de proiectare,
- EN 60204-1 Securitatea masinilor — Echipamente electrice ale masinilor,
- EN 60529 Clasele de protectie oferitd de carcase (Codul IP):
- Cerinte conform EN 60204-1. Minimum IP34 pentru carcasele sistemelor de control,

«n functie de categoria aparatului, dispozitille normelor europene armonizate care precizeazé
cerintele referitoare la siguranta si igiend:

-EN 454 Batate a

-EN1678 Robot de téiat legume (si extractor de suc),
- EN 12852 Masini pentru preparare alimente si mixere,
- EN 12853 Mixere si teluri de mana (Mixere plonjor),

- EN 13208 Masini de curétat legume,

- EN 13621 Uscétoare de salata,

- EN 14655 Masina de feliat paine,

* Declaratie pentru toate directivele, regulamentele si standardele de mai sus, precum si pentru toate
regulamentele (UE) aplicabile de modificare, corectare si/sau rectificare ale acestora.
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AB Uygunluk Beyani

Robot-Coupe® SNC yukarida gesitlerine gdre gésterilen makinelerinin, aksesuarlarinin ve amba-
Tajlarinin:
« Avrupa Birligi Direktifleri'nin ana gerekleri ve Ulusal Mevzuatin Temel Gereksinimleri :
- "Makineler" Direktifi 2006/42/AT,
- "Dilsiik Gerilim" Direktifi 2014/35/AB,
- "Elektromanyetik Uyum" Direktifi 2014/30/AB,
- Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirl tehlikeli maddelerin kisitlanmasina iliskin
2011/65/AB sayili Direktif'e,
- Atk Elektrikli ve Elektronik Teghizatlara iliskin (DEEE) 2012/19/AB sayil Direktif'e,
« 1907/2006 sayil (birlestirilmis son hali) "Kimyasal Madde Kaydi, Degerlendirimesi ve izni ve Bu
Maddelere Uygulanacak Kisitlamalar (REACH)" a iliskin AB Tiiziigiine uygun oldugunu beyan eder
ve bu sebeple Robot-Coupe® SN tarafindan satilan higbir iiriin, aksesuar veya ambalaj, Avrupa

Kimyasallar Ajansi (ECHA) listesinde yasakii olarak belirtilen ve yiksek 8nem arz eden madde
olarak kabul edilen higbir maddeyi barindirmaz,

« "Gida ile temas eden maddelere ve malzemelere iliskin (AT) 1935/2004 sayili avrupa parlamentosu
ve konsey tiizigu",

«"Gida ile temas eden maddelere ve malzemelere iliskin iyi retim uygulamalan hakkinda (AT)
2023/2006 (AT) sayil avrupa komisyonu tiizigi",

«"Gida ile temas eden plastik maddelere ve malzemelere iliskin (AB) 10/2011 sayili avrupa
komisyonu tiizig",
« Asagida siralanan uyumlastirimis Avrupa normlarina :
- EN SO 12100 Makine Giivenligi - Tasarim igin genel prensipler,
- EN 60204-1 Makine Gilvenligi ~ Makinelerin elektrik ekipmani,
- kiliflar araciligiyla koruma derecelerine iliskin EN 60529 (IP Yasasi) :
- EN 60204-1 standardina gore gereklilikler. Kumanda sistemi kiliflar igin minimum IP34,

« ve cihaz kategorisine gére givenlik ve hijyene iliskin i belirleyen
Avrupa normlarina :
-EN454 Déviicill
-EN 1678 Sebze dograma aletleri (ve meyve sikacaklar),
- EN 12852 Gida Hazirlayicilar ve karistiricilar,
- EN 12853 Déviiciler ve portatif girpicilar (Dalmali karistiriilar),
- EN 13208 Sebze soyucular,
-EN 13621 Salata Karistiric,
- EN 14655 Ekmek dilimleme aletleri,

* Yukandaki tiim direktif, ySnetmelik ve normlanin yani sira bunlan degistiren, diizelten ve/veya dogru
hale getiren gegerli tiim diizenlemeler (AB) hakkinda beyan.

15/02/2023

EU Megfelel6ségi Nyilatkozat

A Robot-Coupe® SNC igazolja, hogy a fentebb emlitett gépek, illetve tartozékaik és csomagolasuk
megfelelnek:

©A ks 6 eurépai ir4 pko ényeinek és az azokbol tiiltetett nemzetkozi
jogszabalyoknak:

- A gépekre vonatkozé 2006/42/EU irdnyelv,
- az alacsony fesziiltségl berendezésekre vonatkozé 2014/35/EU iranyelv,

-az 6 2014/30/EK irdnyelv,

-az észillékek karosa ibocsatasa ¢ 6sér6l 52616 (RoHS) 2011/65/
EU iranyelvnek,

-az & : 65 6 (DEEE) 2012/19/EU irényelvnek,

* Az 1907/2006 sz. (EK) (legutolsé elfogadott valtozat), vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérdl,

slyezésérd| és korlatozasarol sz616 (REACH) é és hogy e és alapjan

a Robot-Coupe® SNC semmilyen terméke, illetve azok semmilyen tartozéka vagy csomagolasa

nem tartaimaz az EurGpai Vegyianyag Ugyntkség (ECHA) kiilnds aggodalomra okot adé anyagok
listajan szerepl6 anyagokat,

* 1935/2004/EK rendelet ,az élelmiszerekkel érintkezésbe kerUlG anyagok és targyak”,
* 2023/2006/EK rendelet ,az élelmiszerekkel érintkezésbe kerll6 anyagok és targyak,

* 10/2011/EU rendelet "Az é i é (i é é kerilé.
és mianyag targyakral”,

* Akdvetkezs izalt eurépai
- EN ISO 12100 Gépek biztonsaga - Tervezési alapelvek,
- EN 60204-1 Gépek biztonsaga - A gépek elektromos alkatrészei,
- EN 60529 A burkolatok védelmi szintje (IP kéd):

- Az EN 60204-1 szabvany szerinti kovetelmények. A vezérlrendszerek burkolatai legalabb
1p34-es védettségiek,

eilletve a késziilék kategoriajatsl figg6en i egyéb, a bi 4gi és higiéniai
eurdpai :
-EN 454 Keverdgépek,
-EN 1678 dldsé 6 (6s facsaro)
- EN 12852 Konyhai gépek és turmixgépek,
- EN 12853 Hordozhatd keverSk és habversk (botmixerek),
- EN 13208 Z6ldséghamozd gépek,
-EN 13621 Salétacentrifuga,
- EN 14655 Kenyérszeletel6 gépek,
o Nyi a fenti ird és 4 valamint az ezeket modositd,

korrigalé és/vagy helyesbits (EU) rendeletre.

"R021"

Montceau-en-Bourgogne, le 25 Novembre 2021

Jean-Marie LOZANO
Directeur des Opérations Industrielles

Robot—Coupe® SNC
12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France
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LA GARANTIE LIMITEE DE ROBOT-COUPE s.N.c.

Votre machine ROBOT-COUPE s.N.c.
est garantie un an a partir de sa date
d’achat : cette garantie ne concerne
que I'acheteur d’origine a savoir le
distributeur ou I'importateur.

Si vous avez acheté votre machine
robot-coupe a un distributeur, la
garantie de référence est celle du
distributeur (vérifiez dans ce cas la
les termes et conditions de cette
garantie avec votre distributeur).

La garantie ROBOT-COUPE
S.N.C. ne se substitue pas a celle
du distributeur, mais en cas
de deéfaillance de la garantie du
distributeur, la garantie ROBOT-
COUPE s.N.c. sera, le cas écheéant,
applicable sous certaines réserves
en fonction des marchés.

La garantie ROBOT-COUPE s.N.c. est
limitée aux défauts liés aux matériaux
et/ou au montage.

LES POINTS SUIVANTS NE SONT
PAS COUVERTS PAR LA GARANTIE
ROBOT-COUPE S.N.C. :

1 - Toute détérioration du matériel
relevant d’une utilisation incorrecte ou
inappropriée, d’une chute de I'appareil, ou
toute détérioration du méme genre causée
ou résultant d’'une mauvaise application
des instructions (montage mal effectué,
erreur dans le fonctionnement, nettoyage
et/ou entretien inadaptés, emplacement
inapproprié...).

2 - La main-d’ceuvre pour aff(iter et/ou les
piéces servant a remplacer les différents
éléments de I'assemblage d’un couteau, les
lames devenues émoussées, abimées ou
usées aprés un certain temps d’utilisation
jugé normal ou excessif.

3 - Les piéces et/ou la main-d’ceuvre pour
remplacer ou réparer les lames, couteaux,
surfaces, fixations ou encore les accessoires
tachés, éraflés, abimés, bosselés ou
décolorés.

4 - Toute modification, rajout ou réparation
effectuée par des non-professionnels ou par
des tiers non autorisés par I’entreprise.

5 - Le transport de la machine au S.A.V.

6 - Les colts en main-d‘ceuvre pour installer
ou tester de nouvelles piéces ou accessoires
(cf. cuves, disques, lames, fixations)
remplacés arbitrairement.

/ - Les colts liés au changement du sens
de rotation des moteurs électriques triphasés
(Pinstallateur est responsable).

8 - Les dégats dus au transport. Les vices,
gu’ils soient visibles ou cachés, incombent
au transporteur. Le client doit en informer
le transporteur ainsi que I'expéditeur deés
I’arrivée de la marchandise ou des qu’il
découvre le défaut s’il s’agit d’un vice caché.

Gardez tous les cartons et emballages
originaux qui serviront lors de 'inspection du
transporteur.

La garantie ROBOT-COUPE S.N.C. est
limitée au remplacement des piéces ou
machines défectueuses : ROBOT-COUPE
S.N.C. ainsi que toutes ses filiales ou sociétés
affiliées, ses distributeurs, agents, gérants,
employés ou assureurs ne peuvent étre
tenus responsables des dommages, pertes
ou dépenses indirects liés a I'appareil ou a
I'impossibilité de I'utiliser.

15/02/2023




PRECAUTIONS IMPORTANTES

Conserver ces instructions

ATTENTION : Afin de limiter le nombre d’accidents (chocs électriques, blessures...) et afin de réduire les dégats matériels liés a une
mauvaise utilisation de votre machine, lisez attentivement les instructions suivantes et respectez-les impérativement. La lecture
de cette notice vous apportera une meilleure connaissance de votre appareil et vous permettra une utilisation correcte de votre
machine. Lire la totalité des instructions et les faire lire a toute personne susceptible d’utiliser I’'appareil. Notre matériel est prévu
pour un usage professionnel et ne doit étre en aucun cas utilisé par les enfants.

DEBALLAGE

e Retirer précautionneusement I’équipement de
son emballage et extraire toutes les boites ou
paquets contenant les accessoires ou matériel
spécifique.

e ATTENTION aux outils coupants : lames.

INSTALLATION

¢ || est recommandé d’installer votre appareil sur
un support parfaitement stable.

BRANCHEMENT

¢ Toujours Vvérifier que la nature du courant de votre
installation électrique correspond bien a celle
indiquée sur la plague signalétique du bloc moteur
et qu’elle supporte 'ampérage.

¢ Relier impérativement I'appareil a la terre.

MANIPULATION

e Toujours manipuler I'ensemble couteau avec
précaution, ce sont des outils tranchants.

PHASES DE MONTAGE

* Bien respecter les différentes phases de montage
(se reporter page 9) et s’assurer que tous les
accessoires sont correctement positionnés.

UTILISATION

e Ne jamais essayer de supprimer les systémes
de verrouillage et de sécurité.

e Ne jamais introduire un objet dans le récipient
de travail.

e Ne jamais pousser les ingrédients avec la main.
¢ Ne pas surcharger I'appareil.

¢ Ne jamais faire fonctionner I'appareil a vide.

NETTOYAGE

e Par précaution, avant de procéder aux
opérations de nettoyage, toujours débrancher
votre appareil.

e Nettoyer systématiquement la machine ainsi
que les accessoires a la fin du cycle de travail.

¢ Ne pas mettre le bloc moteur dans I'eau.

e Pour les piéces en plastique, ne pas utiliser un
détergent trop alcalin (avec concentration trop
forte en soude ou ammoniaque).

e En aucun cas, Robot-Coupe ne peut étre tenu
responsable d’un manquement de I'utilisateur aux
regles élémentaires de nettoyage et d’hygiéne.

ENTRETIEN

e Avant toute intervention sur les parties
électriques, déconnecter impérativement votre
appareil du réseau.

o Vérifier régulierement I'état des joints ou des
bagues ainsi que le bon fonctionnement des
sécurités.

e L’entretien et I'examen des accessoires
doivent étre d’autant plus soignés que dans les
préparations interviennent des produits corrosifs
(acide citrique...).

¢ Ne pas faire fonctionner I'appareil si le cordon
d’alimentation ou la fiche sont endommagés, si
I'appareil fonctionne mal ou s’il a été endommagé
d’une maniére quelconque.

e N’hésitez pas a faire appel a votre Service
Entretien si vous constatez une anomalie.

15/02/2023
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VOUS VENEZ D’ACQUERIR
UN KITCHEN BLENDER
BL3 OUBLS

Votre Kitchen Blender est équipé suivant le
modéle :

- BL 3: cuve d’une capacité de 3 L / volume utile 2,5 L.
- BL 5: cuve d'une capacité de 5 L / volume utile 3,5 L.

MISE EN SERVICE
DE L’APPAREIL

ATTENTION

A\

CET APPAREIL DOIT ETRE IMPERATIVEMENT RELIE
A LA TERRE (RISQUE D’ELECTROCUTION).

e CONSEILS ELECTRIQUES

Avant branchement, vérifier si la nature du courant
de votre installation électrique correspond bien
a celle indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil.
Ce modele est adapté a la tension :

220-240V / 50-60Hz / 1
La prise d’alimentation normalisée doit étre calibrée
a 16 amperes.

¢ DEMARRAGE

Quand la machine est branchée un code de
démarrage C40 a C47 apparait brievement.

e TABLEAU DE COMMANDE

IMPORTANT : NE JAMAIS ESSAYER DE SHUN-
TER LES SECURITES DE L’APPAREIL.

Les boutons Pulse, Marche et Arrét sont présents
pour faire exécuter les ordres a la machine. On
les retrouve donc comme dans tous les appareils
ROBOT-COUPE.

15/02/2023

MINUTERIE

BOUTON NOIR BOUTON VERT ~ BOUTON ROUGE
PULSE MARCHE ARRET

LA
|

BOUTON VARIATEUR :

Rotation dans le sens horaire :
o \litesse de 500 a 12 600 tr/mn

Rotation dans le sens anti-horaire :
e Fonction R-Crush.

1. Fonctions Vitesses :

¢ Variation de vitesses :

Vitesse variable de : 500 a 12 600 tr/mn

Pour changer de vitesse, il suffit de tourner le bouton
variateur dans le sens horaire.

e Fonction R-Crush : glace pilée/ concassage
Volume maxi de glagons :
BL3:2Ldeglagcons-BL5:2,5L de glagons
Tourner le bouton variateur dans le sens anti-horaire.
Le couteau tourne dans le sens inverse en vitesse
intermittente pour piler les glagons ou concasser.

[l n’est pas nécessaire d’arréter I'appareil pour passer
au mode R-Crush et inversement au mode mixage.
Le moteur s’arrétera momentanément au passage
du 1 et redémarerra en vitesse 1.

¢ Fonction Pulse :

Meilleur contrdle des préparations grace au Pulse
Haute précision. Vous déterminez la vitesse de
Pulse souhaitée a I'aide du bouton rotatif.

La fonction Pulse peut étre utilisé lorsque la
machine est a I'arrét ou en fonctionnement.

2. Minuterie:
* Fonctionnement de la minuterie
La minuterie comprend 3 afficheurs a LED 7 segments,

deux boutons de réglage de la durée et un buzzer.

a ) Compteur

Alamise sous tension la minuterie affiche 0.00 dans le
cas général et |'utilisateur peut démarrer directement.
C’est le mode Compteur. La minuterie incrémente
de seconde en seconde si le moteur est en marche.
L’incrémentation stoppe si le moteur est arrété puis
reprend si le moteur redémarre. L’incrémentation
se poursuit jusqu’a 9:59 puis la minuterie bip quand
I'affichage arrive a zéro et I'incrémentation se relance.
Sans intervention sur le tableau de commande le
moteur s’arrétera automatiquement au bout de 9 mn.
b ) Minuteur

Avant de démarrer, I'utilisateur peut régler la durée
de fonctionnement entre 0.05 et 9.59 en appuyant
sur les boutons + et —. Une fois le moteur en marche,
la minuterie décrémente de seconde en seconde.
C’est le mode Minuteur. Le décompte s’arréte
si le moteur est arrété et reprend si le moteur est
redémarré. Si le décompte atteint 0.00 la machine
s’arréte puis émet un bip. La minuterie réaffiche
alors la durée initialement programmée.

c ) Démarrage par le bouton Pulse:

Si le démarrage est réalisé par le bouton Pulse, la
minuterie se met en mode compteur tant que le
bouton pulse est enfoncé et reviens a I’affichage
minuterie précédent quand on relache le pulse.

d) Remise a zéro

Quand le moteur est a I’arrét, si la minuterie affiche
autre chose que 0.00, l'utilisateur peut remettre
a zéro l'affichage soit par un appui simultané sur
les boutons + et —, soit par un appui prolongé de 2
secondes sur le bouton arrét de la machine.

e) Extinction de la minuterie :

Si vous ne souhaitez pas utiliser la minuterie ou
compteur, vous pouvez désactiver cette fonction
par un appui long simultanée sur les boutons
marche et arrét. Répéter I'opération pour réactiver
la fonction.



PHASE DE MONTAGE
DE LA CUVE SUR
LE BLOC MOTEUR

1) Avant de poser la cuve sur le bloc moteur,
s’assurer que le couteau est bien en place
avec son joint et son écrou bloqué en butée.
Toutefois si I’écrou n’est pas en butée, son
serrage sera garanti, lors du verrouillage de la
cuve sur le bloc moteur.

2) Le bloc moteur face a vous, positionner la cuve
sur le bloc moteur, poignée de la cuve Iégérement
décalée sur la gauche.

3) Tourner la cuve a ’aide de la poignée dans le sens
anti-horaire jusqu’a venir en butée. La poignée se
retrouve face a vous. Un petit point dur se fait
sentir.

4) Prendre le couvercle, assurez-vous que le joint
de couvercle est en place dans son logement
ainsi que le bouchon verrouillé.

5) Positionner le couvercle sur la cuve en prenant
soin d’aligner la forme repéere 1 avec la patte de
la cuve repere 2.

N

6) Tout en maintenant la cuve par sa poignée, a
I’aide de son levier repére 3 tourner le couvercle
suivant le sens de la fleche (anti-horaire) jusqu’a
venir en butée (poignée couvercle et poignée
cuve alignées).

UTILISATIONS
& FABRICATIONS

¢ |eKitchenBlenderestéquipédesécurités, présence
cuve et présence couvercle, interdisant sa mise en
fonctionnement si 'un des deux composants n’est
pas mis en place ou mal positionné.

e Remplirlacuve avecles
ingrédients & travailler,
ne pas dépasser le
niveau Maxi indiqué a \
Iintérieur de la cuve.

Cette opération peut se faire cuve placée ou non sur

le socle du Kitchen Blender. De préférence mettre

les liquides avant les ingrédients.

¢ Positionner le couvercle sur la cuve.

e Pour les quantités mini, les lames du couteau
doivent étre immergées totalement.

e Une fois la cuve avec son couvercle positionnés
correctement sur le bloc moteur, mettre en marche
le Kitchen Blender. Le Kitchen Blender étant équipé
d’un variateur de vitesse, de préférence toujours
démarrer avec une vitesse basse et terminer avec
une vitesse maxi adaptée a la préparation.

e Pour I'ajout d’ingrédients en cours de mixage,
utiliser I'orifice prévu a cet effet en retirant le
bouchon du couvercle.

Préparations liquides chaud

ATTENTION

Utiliser les poignées prévues pour manipuler
la cuve. Verrouiller le bouchon.

A

e Pour la mise en marche appliquer la méme
procédure que pour les préparations froides.

e Le couvercle étant équipé d'un systéeme anti
surpression a l'ouverture, pour éviter toutes
éclaboussures vers I'utilisateur, il se peut, a
'ouverture qu’il soit nécessaire d’appuyer
l[égérement sur I'arriere du couvercle pour passer

ce cran de sécurité repére 4.

R )

DEMONTAGE DE LA
CUVE DU BLOC MOTEUR

De préférence oter le couvercle lorsque la cuve est
encore solidaire du bloc moteur.

Procéder comme suit :

1) Avant toutes opérations arréter le moteur du
Kitchen Blender en appuyant sur le bouton rouge
en facade.

2) Tout en maintenant la cuve par sa poignée, a
I'aide de son levier repére 3 tourner le couvercle
suivant le sens de la fleche (horaire) jusqu’a venir
en butée. (Forme repere 1 contre la patte repére
2 de la cuve).

Si nécessaire appuyer légerement sur l'arriere
du couvercle pour faciliter le passage du cran de
sécurité anti-surpression repere 4.

3) Soulever le couvercle pour le retirer. Le poser sur
un plan propre. Attention a ne pas le poser sur
une surface chaude.

4) Pour désengager la cuve du bloc moteur, a I'aide
de sa poignée la déverrouiller en la tournant dans

le sens horaire puis la soulever.
15/02/2023
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NETTOYAGE

Aprés chaque utilisation il est nécessaire de
procéder au nettoyage de la cuve, du couvercle et
de son joint ainsi que de I'’ensemble couteau.

ATTENTION

Par précaution, nous vous recommandons de
toujours débrancher votre appareil avant de
procéder aux opérations de nettoyage (risque
d’électrocution).

A

* BLOC MOTEUR

Ne jamais immerger le bloc moteur dans l'eau, le
nettoyer a l'aide d’un chiffon humide ou d’une
éponge.

e CUVE

Un pré-nettoyage de la cuve remplie d’eau de
préférence tiede (en ne dépassant pas le niveau
Maxi indiqué) peut étre effectué sur le bloc moteur.
Une fois le couvercle en position fermée, avec son
bouchon verrouillé, il suffit de faire fonctionner
I'appareil en vitesse Maxi durant quelques minutes.

10 15/02/2023

Nettoyage complet :
- Enlever le couvercle.
- Démonter le couteau de la cuve.

- Procéder au nettoyage en frottant si nécessaire
les zones particulierement sales puis laver la cuve
avec des produits adaptés ou la nettoyer dans un
lave-vaisselle.

* ENSEMBLE COUTEAU

Il est important de nettoyer entierement votre
couteau apres chaque utilisation

Démonter le couteau de la cuve. De préférences
nettoyer I'’ensemble couteau a I'aide d’une brosse et
d’un produit de nettoyage adapté. Rincer et sécher
I’ensemble couteau. Si nécessaire stériliser la cuve
et 'ensemble couteau dans une chambre froide.

DEMONTAGE DE L'ENSEMBLE COUTEAU POUR
LE NETTOYAGE

e e couteau avec ses lames est un outil
tranchant,
Eventuellement utiliser des gants de protection
adaptés ou tous autres moyens adéquats pour

se protéger les mains.

le manipuler avec précaution.

Démontage du couteau :

e Tenir la cuve d’une main, de l'autre dévisser
I’écrou a I'aide des oreilles prévues a cet effet, en
le tournant dans le sens horaire.

e Oter I’ensemble couteau, une fois I’écrou dévissé.

* Important tenir la cuve, légérement inclinée, de
facon que I'ensemble couteau ne tombe pas
de la cuve lorsqu’il est libéré de I’écrou.

Ecrou

Remontage du couteau :

e Pour remettre I’ensemble couteau, procéder dans
le sens inverse du démontage.

e ContrOler I'état du joint (si le joint est détérioré
procéder a son remplacement) et sa bonne mise
en place.

e Visser I'écrou, dans le sens anti-horaire, jusqu’a

venir en butée contre l'ergot de I'ensemble
couteau.

BUTEE ECROU

O——

ErRGOT ECROU EN BUTEE CONTRE
L’ERGOT DE L’ENSEMBLE

COUTEAU.



¢ COUVERCLE, JOINT ET BOUCHON

Afin de procéder au nettoyage du joint de couvercle apres chaque utilisation, procéder comme suit :
¢ Enlever le bouchon du couvercle.
e Enlever le joint du couvercle.

e Procéder au nettoyage en frottant si nécessaire, sans abrasif, les zones particulierement sales puis laver les éléments avec des produits adaptés ou les nettoyer
dans un lave-vaisselle.

e Remettre le joint en place : Bien positionner les lévres du joint sur la paroi interne du couvercle.

POSITION DU JOINT COUVERCLE :

PAROI INTERNE
DU COUVERCLE
PAROI INTERNE PAROI INTERNE
DU COUVERCLE - DU COUVERCLE .
LEVRES >

LEVRES .
PAROI INTERNE PAROI INTERNE
DU COUVERCLE . DU COUVERCLE R
LEVRES _

LEVRES .
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ENTRETIEN

¢ ENTRETIEN PROGRAMME

Pour les composants charbon, courroie, couteau
équipé il est nécessaire de procéder a leur
remplacementaprésuntempsdéterminéd’utilisation
(dans des conditions normales). L'avertissement de
ces interventions se fait par I'affichage d’un code

sur la minuterie (voir tableau liste des codes).

e COUTEAU

Le résultat de la coupe dépend essentiellement de
I’état de vos lames et de leur usure. Le couteau est
en effet une piece d’usure, qu’il est nécessaire de
remplacer épisodiqguement afin de toujours obtenir
la méme constance dans la qualité du produit fini.

¢ JOINT DE COUVERCLE

Changer le joint de couvercle dés I'apparition de
fuite de liquides.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES
* POIDS
Net Emballé
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL5 14,0 kg 16,5 kg

12 15/02/2023

¢ DIMENSIONS (en mm)

A B C D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

* HAUTEUR DE TRAVAIL

Nous vous conseillons d’installer votre appareil sur
un plan de travail stable de facon a ce que le bord
supérieur de la cuve soit compris entre 1,20 m et
1,30 m.

¢ NIVEAU DE BRUIT

Le niveau continu équivalent de pression acoustique
en fonctionnement a vide du Kitchen Blender est
inférieur a 70 db (A).

¢ CARACTERISTIQUES ELECTRIQUES

Appareil monophasé

Appareil Moteur Vitesse (tr/ min.) | Intensité (Amp.)

BL3 230V/50Hz | de 500 4 12 600 55

BL5 230V/50Hz | de 500 a 12 600 6
SECURITE

A

ATTENTION

Le couteau avec ses lames est un outil
tranchant, le manipuler avec précaution.

La machine est munie d’un systéme de sécurité
et d’un frein moteur. Elle ne peut pas étre mise en
fonctionnement sans que la cuve et le couvercle
soient verrouillés sur le bloc moteur.

Pour arréter le moteur, toujours utiliser le bouton
"Stop" (rouge). De plus enraison de I'inertie possible
des aliments en fonction de leur nature, quantité et
viscosité, ainsi que du risque de projection associé,
ne jamais ouvrir le couvercle avant I'arrét complet
du moteur et du mouvement de la préparation.

Ainsi le joint du couvercle remplira pleinement sa
fonction d’étanchéité et tout risque de projection de
préparations liquides sera évité. Risque de brdlure
avec des préparations chaudes.

Pour remettre en marche votre appareil, il suffit alors
de reverrouiller le couvercle et d’appuyer sur un des
boutons "Marche" (vert) ou "Pulse" (noir).

Ces modeéles sont équipés d’'un protecteur
thermique qui arréte automatiquement le moteur
en cas de surcharge.

Dans ce cas, attendre le refroidissement de
I’appareil pour le remettre en marche.

Ces Blenders sont munis des systemes de sécurités
suivants :

e Sécurité de commande

LeKitchen Blender est équipé de sécurités, présence
cuve et présence couvercle, interdisant sa mise en
fonctionnement si I'un des deux composants n’est
pas mis en place ou mal positionné.

e Sécurité de fonctionnement

Le moteur s’arréte dés :

- L’ouverture du couvercle.

- Le déverrouillage de la cuve sur le bloc moteur.

Toutefois, il est fortement recommandé pour éviter
les éclaboussures dans le cadre de préparations
liquides, d’arréter la machine avant I'ouverture
du couvercle. Attention plus spécifiguement aux
risques de brdlures lors du travail de préparations
liquides chaudes.



e Sécurité thermique de fonctionnement

Dans le cas ou I'appareil force sur un temps
de fonctionnement prolongé I'appareil se met
automatiquement en sécurité thermique. Dans
ce cas, attendre le refroidissement complet de
I'appareil pour le remettre en marche. (erreur A04).

e Sécurité de surintensité

Dans le cas de surcharge de I'appareil (cuillere ou
ustensile oubliés dans la cuve) ou d’une utilisation
du Kitchen Blender avec une préparation trop
épaisse le moteur s’arréte. Cet arrét indique que
la préparation en cours est trop épaisse ou qu’elle
n’est pas adaptée pour étre réalisée avec un Kitchen
Blender. Pour remettre I'appareil en fonctionnement,
procéder aux opérations de mise en marche. (erreur
A03).

e Sécurité de mangue de tension

En cas de coupure de I'alimentation électrique ou
du débranchement de I'appareil, I'appareil ne peut
redémarrer qu’en procédant aux opérations de mise
en marche.

71N RAPPEL

Ne jamais essayer de supprimer les systéemes
de verrouillage et de sécurité.

Ne jamais introduire un objet dans le récipient
de travail.

Ne jamais pousser les ingrédients avec la
main.

Ne pas surcharger I'appareil.

DIAGNOSTIC

Votre Kitchen Blender posséde une fonction qui lui
permet d’afficher des codes de diagnostic.

* LISTE DES CODES AFFICHES

Code

Retour a I'affichage

affiché Désignation Cause Action standard
Ao1 Sécurités : Déverrouillage du couvercle ou | Verrouiller couvercle et cuve puis Automatique
Le moteur s'arréte de la cuve en cours d'utilisation. | redémarrer la machine.
A02 Détection cuve : Cuve 5L utilisée sur une Utiliser une cuve de 3L. Automatique
Le moteur ne démarre machine BL3.
pas
A03 Surcharge moteur : Surchage importante sur le Redémarrer la machine en réduisant Appui sur un des
Le moteur s'arréte en moteur la charge ou en ajoutant du liquide a boutons PULSE ou
cours d'utilisation la préparation. MARCHE ou ARRET
A04 Surchauffe du PTO Température importante Laisser refroidir la machine. Automatique des que
variateur : mesurée dans la machine Vérifier que les ouies d'aération du bloc | la température est
Le moteur s'arréte en moteur ne sont pas obstruées. inférieure a 50°C
cours d'utilisation Le cas échéant réduire la charge ou
rajouter du liquide a la préparation.
A05 Sécurités : Couvercle ou cuve non Verrouiller le couvercle et/ou la cuve Automatique
Le moteur ne démarre verrouillé au moment de puis démarrer la machine.
pas démarrer la machine.
BO1 Maintenance préventive de la | Changement de la courroie Automatique
courroie recommandé. Contacter le SAV
B02 Maintenance préventive des Changement des charbons recommandé. | Automatique
charbons du moteur Contacter le SAV
B03 Maintenance préventive de la | Changement de la cartouche Automatique
cartouche support recommandé. Contacter le SAV
C02 Incohérance vitesse : Les lames bloquées ou la Débloquer les lames ou démarrer a Appui sur un des
Le moteur ne démarre vitesse de rotation du moteur | une vitesse supérieure, puis revenir a boutons PULSE ou
pas ou s'arréte en cours | ne correspond pas a la vitesse | votre vitesse de travail. MARCHE ou ARRET
d'utilisation. sélectionnée. Le cas échéant réduire la charge ou
rajouter du liquide a la préparation.
co4 Freinage non conforme : | Probléeme de composant Contacter le SAV. Non acquitable par
Le moteur s'arréte et ne | électronique I'utilisateur
redémarre plus
C40 a C47 | Affichage au branchement | Code de confirmation de la Le code s'affichera a chaque
de la machine bonne configuration de la branchement de la machine
machine.
Autre Contacter le SAV
message
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NORMES

Se référer & la déclaration de conformité en page 2.

ENVIRONNEMENT
& RECYCLAGE

Dans le cadre du développement durable, la
conception de nos produits et le choix des matériaux
et composants utilisés ont été effectués avec le
souci de minimiser leur impact sur I’environnement.

L’emballage de votre machine respecte les normes
environnementales en vigueur. Veillez a respecter
les conditions de recyclage

Ce symbole indique que ce produit ne doit
pas étre traité avec les déchets ménagers.
Il doit étre apporté dans un point de collecte
adapté au recyclage des équipements électriques
et électroniques.

Pour la France uniquement :

Pour la reprise de cet équipement électrique pro-
fessionnel en fin de vie, contactez :

- ECOLOGIC
DEEE Tél: +33 (0)1 3057 79 14
www.e-dechet.com

Code de I’Environnement
(Art. R543.172 a R.543-206-4)
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ROBOT-COUPE s.N.c., LIMITED WARRANTY

Your new ROBOT-COUPE s.Nn.C.
appliance is warranted to the original
buyer for a period of one year from
the date of sale if you bought it from
ROBOT-COUPE s.N.c. If you bought
your ROBOT-COUPE s.n.c. product
from a distributor your product
is covered by your distributor’'s
warranty (Please check with your
distributor terms and conditions of
the warranty).

The ROBOT-COUPE s.N.c. limited
warranty is against defects in
material and/or workmanship.

THE FOLLOWING ARE NOT
COVERED BY THE ROBOT-COUPE
s.N.c. WARRANTY:

1 - Damage caused by abuse, misuse,
dropping, or other similar damage caused by
or resulting from failure to follow assembly,
operating, cleaning, user maintenance or
storage instructions.

2 - Labour to sharpen and/ or replacements
for blades which have become blunt, chipped
or worn after a normal or excessive period of
use.

3 - Materials or labour to replace or repair
scratched, stained, chipped, pitted, dented
or discoloured surfaces, blades, knives,
attachments or accessories.

4 - Any alteration, addition or repair that has
not been carried out by the company or an
approved service agency.

5 - Transportation of the appliance to or from
an approved service agency.

6 - Labour charges to install or test new
attachments or accessories (i.e., bowls,
discs, blades, attachments) which have been
arbitrarity replaced.

/ - The cost of changing direction-of-rotation
of three-phase electric motors (installer is
responsible).

8 - Shipping damages. Visible and latent
defects are the responsibility of the freight
carrier. The consignee must inform the carrier
and consignor immediately, or upon discovery
in the case of latent defects.

Keep all original containers and packing
materials for carrier inspection.

Neither ROBOT-COUPE s.N.c. nor its affiliated
companies or any of its distributors, directors,
agents, employees, or insurers will be liable for
indirect damage, losses, or expenses linked to
the appliance or the inability to use it.

The ROBOT-COUPE S.N.C. warranty
iIs given expressly and in lieu of
all other warranties, expressed or
implied, for merchantability and for
fitness toward a particular purpose
and constitutes the only warranty
made by ROBOT-COUPE S.N.C.

France. ]
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IMPORTANT WARNING

A WARNING

KEEP THESE INSTRUCTIONS
IN A SAFE PLACE

WARNING: In order to limit accidents such as electric shocks, personal injury or fire, and in order to limit material damage due
to misuse of the appliance, please read these instructions carefully and follow them strictly. Reading the operating instructions
will help you get to know your appliance and enable you to use the equipment correctly. Please read these instructions in their
entirety and make sure that anyone else who may use the mixer also reads them beforehand. Our equipment is designed for
professional use and must not be used by children under any circumstances.

UNPACKING

e Carefully remove the equipment from the
packaging and take out all the boxes or packets
containing attachments or specific items.

¢ WARNING - some of the tools are very sharp
e.g. blades, discs... etc.

INSTALLATION

¢ \WWe recommend you install your machine on a
perfectly stable solid base.

CONNECTION

e Always check that your mains supply
corresponds to that indicated on the identification
plate on the motor unit and that it can withstand
the amperage.

* The machine must be earthed.

HANDLING

¢ Always take care when handling the blades, as
they are extremely sharp.

ASSEMBLY PROCEDURES

e Follow the various assembly procedures
carefully (see page 19) and make sure that all the
attachments are correctly positioned

USE

e Never try to override the locking and safety
systems.

¢ Never insert an object into the container where
the food is being processed.

e Never push the ingredients down with your
hand.

¢ Do not overload the appliance.
¢ Never switch the appliance on when it is empty.

CLEANING

e As a precaution, always unplug your appliance
before cleaning it.

¢ Always clean the appliance and its attachments
at the end of each cycle.

e Never immerse the motor base in water.

e For parts made from aluminum, use cleaning
fluids intended for aluminum.

e For plastic parts , do not use detergents that
are too alkaline (i.e. containing too much caustic
soda or ammonia).

e Robot-Coupe can in no way be held responsible
for the user’s failure to follow the basic rules of
cleaning and hygiene.

MAINTENANCE

¢ Before opening the motor housing, it is absolutely
vital to unplug the appliance.

e Check the seals and washers regularly and
ensure that the safety devices are in good working
order.

e [t is particularly important to maintain and check
the attachments since certain ingredients contain
corrosive agents, e.g. citric acid.

* Never operate the appliance if the power cord
or plug has been damaged or if the appliance
fails to work properly or has been damaged in
any way.

¢ Do not hesitate to contact your local Maintenance
Service if something appears to be wrong.
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YOU HAVE JUST
ACQUIRED ABL 30OR
BL 5 KITCHEN BLENDER

Your Kitchen Blender is equipped with the
following depending on the model:

- BL 3: 3 L jug with a useful volume of 2.5 L.
- BL 5: 5L jug with a useful volume of 3.5 L.

SWITCHING ON
THE MACHINE

A

WARNING

THIS APPLIANCE MUST BE PLUGGED INTO AN
EARTHED SOCKET (RISK OF ELECTROCUTION).

e ADVICE ON ELECTRICAL CONNECTIONS

Before plugging in, check that your power supply
corresponds to that indicated on the machine’s
identification plate.
This model is adapted to:

220-240V / 50-60Hz / 1
The standardized plug must be calibrated to 16
amps.

e START-UP

When the machine is connected to the mains, a
start-up code ranging from C40 to C47 appears
briefly.

e CONTROL PANEL

IMPORTANT : NEVER TRY TO OVERRIDE THE
BLENDER’S SAFETY DEVICES.

The Pulse and the On and Off buttons are used
to operate the blender. They are the same on all
ROBOT-COUPE appliances.

18 15/02/2023

TIMER

AN

BLACK SWITCH GREEN SWITCH RED swiTCH
PULSE START OFF

VARIABLE SPEED BUTTON:
Clockwise:
® Speed from 500 to 12,600 rpm

Anti-clockwise:
® R-Crush function.

1. Speed functions:

¢ Variable speed:

Variable speed from 500 to 12,600 rpm.

To change the speed, simply turn the variable speed
button clockwise.

¢ R-Crush function:

crushed ice / other ingredients
Maximum ice-cube volume:
BL 3: 2 L of ice-cubes - BL 5: 2,5 L of ice-cubes
Turn the variable speed button anti-clockwise. The
blade turns in the opposite direction at intermittent
speed to crush ice-cubes or grind.
It is not necessary to stop the blender to use the
R-Crush function or vice-versa.
The motor will stop momentarily as it reaches 1 and
start again on speed 1.

¢ Pulse function:

Better control of preparations thanks to the precision
High Pulse button. You can select the Pulse speed
using the rotating button.

The Pulse function can be used whether the
blender is turning or not.

2. Timer:
¢ How to use the timer

The timer has three 7-segment LED displays, two
timer adjustment buttons and a buzzer.

a ) Countdown

When the food processor is switched on, the timer
usually displays 0.00 and can be started directly by
the user. This is called Countdown Mode. The timer
increases by one second at a time when the motor is
operating. It stops increasing if the motor stops then
resumes when the motor starts again. It continues to
increase up to 9.59 minutes then the timer buzzes
when zero is displayed. Then it starts increasing again.
If no changes are made to the control panel, the
motor stops automatically after 9 minutes.

b) Timer

Before starting, the user can adjust the processing
time to anywhere between 0.05 and 9.59 by pressing
the + and - buttons. When the motor starts, the timer
increases one second at a time. This is called Timer
Mode. Countdown stops if the motor stops and resumes
when the motor starts again. When the countdown gets
to 0.00, the processor stops and a buzzer sounds. The
time initially set is then displayed again.

c ) Starting the processor with the Pulse button:

If the blender is started using the Pulse button, the
timer goes into Countdown Mode when the Pulse
button is held down and returns to the previous
timer display when the Pulse button is released.

d) Reset

If the timer displays anything other than 0.00 when
the motor is not operating, the user can reset the
display to zero by pressing the + and - buttons at
the same time or by pressing the "Off" button on the
food processor for 2 seconds.

e) Turning off the timer:
If you do not want to use the timer, you can
deactivate it by pressing the "On” and "Off" buttons

at the same time for several seconds. Repeat the
operation to reactivate the timer function.



MOUNTING THE
JUG ON THE
MOTOR BASE

1) Before placing the jug on the motor base,
check that the blade is correctly positioned
with its seal and universal tool screw locked
into place. However, if the screw is not locked
into place, it will be secured when the jug is
locked onto the motor base.

2) With the motor base facing you, place the jug on
the motor base, with its handle slightly to the left.

3) Using the handle, turn the jug anti-clockwise until
it is locked in place. The handle will be facing you.
You will feel a slight resistance.

4) Pick up the lid, check that the seal is correctly
positioned and that the cap is screwed on tightly.

5) Place the lid on the jug, aligning shape 1 with lug
2 on the edge of the jug.

® l@@)

6) While holding the jug by the handle, using lever
3, turn the lid in the direction of the arrow (anti-
clockwise) until it is locked in place (lid handle
and jug handle aligned).

USES &
EXAMPLES

e The Kitchen Blender is equipped with safety
systems to ensure the jug and lid are both present.
If one of these two components is incorrectly
positioned, the blender will not work.

e Fill the jug with the
ingredients to  be
blended, without going
above the Max level
indicated inside the jug.

N

This can be done whether the jug is on the Kitchen
Blender base or not. In general, add liquids before
solids.

¢ Place the lid on the jug.

e For very small quantities, the blade must be
totally immersed.

e Once the jug with its lid are correctly placed on
the motor base, turn on the Kitchen Blender.
Since the Kitchen Blender has a variable speed
function, always start at low speed and end with
the maximum speed for the preparation underway.

e |f you want to add ingredients during blending,
remove the cap and add.

Hot liquid preparations

A

WARNING

Use the handles provided when handling
the jug. Screw the cap on tightly.

e Use the same procedure as for cold preparations..

e Since the lid is equipped with a pressure-release
system when opened in order to protect the user
from spattering, it may be necessary to press
lightly on the back of the lid when opening in order
to get past safety notch 4.

L@

REMOVING THE
JUG FROM THE
MOTOR BASE

It is recommend removing the lid when the jug is still
attached to the motor base.

Proceed as follows:

1) Before carrying out any operation, turn off the
Kitchen Blender by pressing the red button on
the front.

2) While holding the bow! by the handle, using lever
3, turn the lid in the direction of the arrow (anti-
clockwise) until it is locked in place. (Shape 1
against lug 2 of the jug).

If necessary, press lightly on the back of the lid so that

it can go past the pressure release safety notch 4 more

easily.

3) Raise the lid to remove. Place on a clean surface.
Make sure you do not place it on a hot surface.

4) To remove the jug from the motor base, unlock
using the handle to turn it clockwise, then raise.
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731

CLEANING

After each use, the jug lid and seal must be washed
together with the blade assembly.

WARNING

As a precaution, always unplug your appliance
before cleaning it (hazard of electrocution).

A

* MOTOR BASE

Never immerse the motor base in water. Clean
using a damp cloth or sponge.

* BOWL

The jug can be pre-washed by filling it with warm
water if possible (do not exceed the Max level
indicated) while the jug is still on the motor base.
Once the lid is securely closed, with the cap on, run
on maximum speed for a few minutes

20 15/02/2023

Thorough cleaning:

- Remove the lid.

- Remove the blade from the jug.

- Clean by rubbing any particularly dirty areas if

necessary then wash the jug with detergent or put

it in the dishwasher.

e BLADE ASSEMBLY

It is important to thoroughly clean the blade after

each use.

Remove the blade from the jug. Whenever possible,
clean the blade assembly with abrush and detergent.
Rinse and dry the blade assembly. If necessary,

sterilise the jug and blade assembly in a cold room.

DISMOUNTING THE BLADE ASSEMBLY FOR
CLEANING

e The blades are very sharp and must be handled
with care. If necessary, use protective gloves or

other adequate means to protect your hands.

Dismounting the blade:

¢ Hold the jug in one hand and unscrew the blade
screw in a clockwise direction using the wings

provided for this purpose.
¢ After unscrewing, remove the blade assembly.

e |t is important to hold the jug at a slight angle
so that the blade assembly does not fall out of

the jug when the screw has been loosened.

BLADE SCREW

Remounting the blade:

¢ To remount the blade assembly, proceed in reverse

order.

¢ Check the seal fordamage and replace if necessary.

Make sure it is correctly positioned.

¢ Turn the blade screw in a clockwise direction and

tighten until it is locked in place against the lug.

LuG sToP

O——
Lue /

BLADE SCREW LOCKED IN PLACE
AGAINST THE BLADE ASSEMBLY
LUG.



¢ LID, SEAL AND CAP

In order to clean the lid seal after each use, proceed as follows:

¢ Take the cap off the lid.

* Remove the seal from the lid.

¢ Clean, scrubbing any particularly dirty areas without using an abrasive, then wash the different parts with detergent or in the dishwasher.
¢ Put the seal back on: Place the lips of the seal correctly on the inside of the lid.

POSITION OF LID SEAL:

INSIDE OF THE LID.

T~

INSIDE OF THE LID INSIDE OF THE LID

\/

\/

LIPS

\

LIPS

\

INSIDE OF THE LID. INSIDE OF THE LID

\

\

LIPS

\

LIPS

\J
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MAINTENANCE

* REGULAR MAINTENANCE

The carbon components, belt and blade assembly
must be replaced after a specific period of use
(under normal conditions). A code will be displayed
on the timer (see table for the list of codes) when

they need replacing.

* BLADE

The quality of the cut depends mainly on the
sharpness of your blades and the degree of wear
and tear. The blade is subject to wear and tear and
should be replaced regularly to ensure consistent

quality in the final product.

e LID SEAL

Replace the lid seal if there are liquid leaks.

TECHNICAL
SPECIFICATIONS

e WEIGHT

Net Gross
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL 5 14,0 kg 16,5 kg

22 15/02/2023

e DIMENSIONS (in mm)

A B C D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

e WORKING HEIGHT

We recommend that you position the machine on a
stable worktop so that the upper edge of the large
feed hopper is at a height of between 1.20 m and
1.30 m.

¢ NOISE LEVEL

The equivalent continuous sound level when the
machine is operating on no-load is less than 70 db (A).
e ELECTRICAL DATA

- Single-phase machine

Machine Motor Speed Intensity
(rpm) (Amp)
BL3 230V /50 Hz 500 to 12,600 55
BL5 230V /50 Hz 500 to 12,600 6

SAFETY

A

WARNING

The blades are very sharp and must be
handled with care.

The machine is equipped with a safety system and
motor brake. It cannot be turned on if the bowl and
lid are not locked into place on the motor base.

To stop the motor, always use the red “Stop” button.
In addition, due to the food’s potential inertia
depending on its nature, quantity and viscosity,
combined with the associated risk of spattering,
never open the lid before the motor has come to
a complete stop and the preparation has stopped
moving.

This will ensure the lid’s seal remains watertight,
thus eliminating any risk of liquid preparations
spattering. Risk of burns from hot preparations.

To resume operating your machine, simply re-lock
the lid into place and press the “Start” (green) or
“Pulse” (black) button.

These models are equipped with a thermal failsafe
that automatically stops the motor if it is overloaded.

In this case, wait for the machine to cool down
before turning it on again.
The blenders have the following safety features:

¢ On/Off safety

The Kitchen Blender is equipped with safety systems
to ensure the bowl and lid are both present. If one of
these two components is incorrectly positioned, the
blender will not work.

¢ Operating safety

The motor stops when:

- The lid is opened

- The jug is not locked onto the motor base.



However, it is strongly recommended to stop the
machine before opening the lid in order to avoid
splashing when working with liquids. Be especially
careful not to burn yourself when working with hot
liquid preparations.

e Automatic temperature shut-off

If the blender is used for too long at a time and
overheats, it will automatically shut-off. In this case,
wait until it has cooled down completely before
switching it on again (error A04).

¢ Overload safety device

If the blender is overloaded (spoon or utensil left in
the jug) or the preparation is too thick, the motor
will stop. This means that the preparation in the
blender is too thick or not suitable for preparation
in a blender. To start the blender again, follow the
usual operating procedure (error A03).

¢ No voltage safety device

If there is a power cut or the blender is disconnected,
it can only be restarted by following the normal
operating procedure.

A REMENBER

Never try to override the locking and safety
systems.

Never introduce any object into the container
where the food is being processed.

Never push the ingredients down with your
hand.

Do not overload the appliance

DIAGNOSIS

Your Kitchen Blender has a function for displaying
diagnosis codes.

¢ LIST OF CODES DISPLAYED

il Description Cause Action LT
displayed P standard display
A01 Safety systems: The lid or bowl becomes Lock the lid and bowl then start the Automatic
The motor stops unlocked while in use. machine again.
A02 Bowl detection: 5L bowl used on a BL3 Use a 3L bowl. Automatic
The motor does not start machine.
A03 Motor overload: High overload on motor Start the machine again, reducing the Press the PULSE,
The motor stops while in use. load or adding liquid to the preparation as | START or STOP
needed. button
A04 Normally-open AC drive failsafe |High temperature measured in | Let the machine cool down. Automatic as soon
is overheating: the machine Check that the vents under the motor base | as the temperature
The motor stops while in use are not obstructed. drops below 50°C
Reduce the load or add liquid to the
preparation as needed.
A05 Safety systems: Lid or bowl not locked when Lock the lid and/or bowl then start the Automatic
The motor does not start the machine is turned on. machine again.
BO1 Preventive maintenance of Changing the belt is recommended. Contact | Automatic
the belt the after-sales service
B02 Preventive maintenance of the | Changing the brushes is recommended. Automatic
carbon brushes Contact the after-sales service
B03 Preventive maintenance of the | Changing the support cartridge is Automatic
support cartridge recommended.
Contact the after-sales service
C02 Speed inconsistency: The blades are blocked or the | Unblock the blades or start at a higher Press the PULSE
The motor does not start, or motor rotation speed does not | speed, then return to your working speed. | or START or STOP
stops while in use. match the selected speed. Reduce the load or add liquid to the button
preparation as needed.
co4 Non-compliant braking: Electronic component problem | Contact after-sales Cannot be resolved
The motor stops and does not by the user
start again
C40 Displayed when the machine is | Code confirming the machine | The code is displayed every time the
to C47 connected to the mains is correctly configured. machine is connected to the mains
Other Contact after-sales
message

STANDARDS

Consult the declaration of compliance on page 2.
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INHOUD

GARANTIE

BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

U HEBT ZOJUIST EEN KITCHEN

BLENDER BL 3 OF BL 5 GEKOCHT

IN WERKING STELLEN VAN
HET TOESTEL

* Instructies inzake elektriciteit

e Starten

* Bedieningspaneel

DE KUIP OP HET MOTORBLOK
MONTEREN

VOORBEELDEN & BEREIDINGEN

DE KUIP VAN HET MOTORBLOK
DEMONTEREN

REINIGING
* Motorblok
* Kuip
* Messenblok
* Deksel, pakking en dop

ONDERHOUD
* Geprogrammeerd onderhoud
* Mes

* Dekselpakking

TECHNISCHE KENMERKEN
* Gewicht
* Afmetingen
* Werkhoogte
* Geluidsniveau

* Elektrische kenmerken

VEILIGHEID

DIAGNOSE

e Lijst van weergegeven codes

NORMEN

ELEKTRISCHE EN

BEKABELINGSSCHEMA'’S (Bladzijde 65)
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ROBOT-COUPE s.N.C., GARANTIEVOORWAARDEN

Bij aankoop van een product bij
ROBOT-COUPE s.Nn.c. heeft de
oorspronkelijke koper een jaar
garantie op het nieuwe ROBOT-
COUPE s.Nn.c. product, gerekend
vanaf de verkoopdatum

Bij aankoop van een ROBOT-
COUPE s.N.c. product bij een
distributeur, valt het gekochte
product onder de garantie van de
distributeur. (Vraag in dit geval uw
distributeur om nadere informatie
over de van toepassing zijnde
garantievoorwaarden).

De Garantie van ROBOT-COUPE
s.N.c. heeftbetrekking op materiaal-
en/of fabricagefouten.

HET VOLGENDE WORDT NIET
GEDEKT DOOR DE GARANTIE VAN
ROBOT-COUPE s.N.cC.

1 - Schade door misbruik, verkeerd gebruik, het
vallen van het product of andere gelijksoortige
schade veroorzaakt door of voortvioeiend uit
het niet opvolgen van de voorschriften voor
montage, bediening, schoonmaken, onderhoud
en opslag door de gebruiker.

2 - Arbeidsloon voor het slijpen van messen of
snijbladen en/of onderdelen ter vervanging van
messen of snijbladen die bot, beschadigd of ver-
sleten zijn door normaal of abnormaal gebruik.

3 - Materiaalkosten of arbeidsloon voor de
vervanging of reparatie van gekraste, bevlekte,
geschilferde, geputte, gedeukte of verkleurde
vlakken, snijbladen, messen, hulpstukken of
accessoires.

4 - Veranderingen, toevoegingen of reparaties
die niet door ons of een door ons erkend
servicebedrijf zijn uitgevoerd.

5 - Vervoer naar en van een erkend service-
bedrijf voor reparatie van een machine.

6 - Arbeidsloon voor het installeren of testen
van hulpstukken of accessoires (d.w.z. kuipen,
schijven, snijbladen, hulpstukken), die om welke
reden dan ook worden vervangen.

/ - Kosten voor het veranderen van de draai-
richting van driefasige elektromotoren (dit is de
verantwoordelijkheid van de installateur).

8 - Schade ontstaan tijdens de verzending.
De transporteur is aansprakelijk voor tijdens
de verzending ontstane zichtbare en verborgen
schade. De geadresseerde dient de transpor-
teur en de afzender te verwittigen van tijdens de
verzending ontstane schade, hetzij onmiddellijk,
hetzij op het moment waarop hij de schade
ontdekt, in geval van verborgen schade.

Bewaar alle oorspronkelijke verpakkingen en
verpakkingsmaterialen voor inspectie door de
transporteur.

ROBOT-COUPE s.n.c., de bij Robot-Coupe
aangesloten bedrijven of verdelers, de
medewerkers, directeuren, agenten, werknemers
of verzekeraars van ROBOT-COUPE zijn niet
aansprakelijk voor indirecte schade, verlies of
onkosten in verband met of veroorzaakt door de
onmogelijkheid de machine voor een bepaald
doel te gebruiken.
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BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bewaar deze instructies zorgvuldig

LET OP! Ter voorkoming van ongelukken, bijvoorbeeld elektrische schokken, lichamelijk letsel of brand, en schade aan eigendommen
of aan het product tijdens het gebruik van uw keukenmachine, raden wij met klem aan onderstaande voorzorgsmaatregelen
zorgvuldig in acht te nemen. Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door, zodat u het apparaat beter leert kennen en leert hoe u
ermee om moet gaan. Lees de instructies in hun geheel door en laat ze lezen aan iedereen die de machine eventueel zal gebruiken.
Onze apparatuur is bestemd voor professioneel gebruik en mag niet door kinderen worden gebruikt.

UITPAKKEN

¢ Haal het toestel voorzichtig uit de verpakking en
neem alle dozen of pakken met de accessoires of
specifiek materiaal eruit.

e LET OP voor de scherpe onderdelen : messen.

INSTALLATIE

e Wij raden aan uw toestel op een volkomen
stabiel werkvlak te installeren.

AANSLUITING

e Controleer altijd of de stroom van uw elektrische
installatie overeenstemt met de stroom die staat
aangegeven op het kenplaatje van het motorblok
en of zij de stroomsterkte verdraagt.

* Het toestel moet in elk geval geaard worden.

BEHANDELING

e Behandel de messen, en mesbladen altijd
voorzichtig, ze zijn scherp.

MONTAGEFASEN

¢ Houd u aan de verschillende montagefasen (zie
bladzijde 29) en zorg dat alle accessoires juist
gepositioneerd zijn.

GEBRUIK

e Probeer nooit om de vergrendelings- en
veiligheidssystemen buiten werking te stellen.

e Steek nooit een voorwerp in de werkkuip.

¢ De ingrediénten nooit met de hand aandrukken.
¢ Het toestel nooit overbelasten.

¢ Het toestel nooit onbelast laten werken.

REINIGING

e Trek uit voorzorg altijd de stekker uit het
stopcontact alvorens het toestel te reinigen.

e Reinig de machine en de accessoires
systematisch na het gebruik.

e Dompel het motorblok niet in water.
e Gebruik voor het schoonmaken van onderdelen

gemaakt van aluminium een speciaal reinigings-
middel voor aluminium.

e Gebruik voor het schoonmaken van onderdelen
van kunststof geen reinigingsmiddelen die te
sterke alkalische bestanddelen bevatten (zoals
natronloog of ammonia).

¢ Robot-Coupe kan in geen geval aansprakelijk
worden gesteld voor het verzuim van de gebruiker
de elementaire regels van reiniging en hygiéne in
acht te nemen.

ONDERHOUD

e Het is absoluut noodzakelijk altijd eerst de
stekker uit het stopcontact te trekken alvorens
aan de elektrische onderdelen te werken.

¢ Controleer regelmatig de staat van de dichtingen
en de ringen, alsook de goede werking van de
veiligheidssystemen.

* De accessoires moeten des te grondiger worden
onderhouden en nagekeken bij bereidingen met
bijtende producten (citroenzuur...).

¢ Laat de machine niet draaien als het snoer of
de stekker beschadigd zijn, als de machine niet
goed werkt of als zij op de een of andere manier
beschadigd is.

* Doe meteen een beroep op uw onderhoudsdienst
als u een defect vaststelt.
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U HEBT ZOJUIST EEN
KITCHEN BLENDER
BL 3 OF BL 5 GEKOCHT

Afhankelijk van het model is uw Kitchen Blender
uitgerust met:

- BL 3: kuip met een inhoud van 3 L/nuttige inhoud
25L.

- BL 5: kuip met een inhoud van 5 L/nuttige inhoud
3,5L.

IN WERKING STELLEN
VAN HET TOESTEL

LET OP!

DIT APPARAAT MOET ABSOLUUT GEAARD
WORDEN (GEVAAR VAN ELEKTROCUTIE).

A

¢ INSTRUCTIES INZAKE ELEKTRICITEIT

Alvorens aan te sluiten, dient u te controleren

of de stroom van uw elektrische installatie over-

eenstemt met de stroom die staat aangegeven op

het kenplaatje van de toestel.

Dit model is geschikt voor een spanning van
220-240V / 50-60Hz / 1

Het genormaliseerde stopcontact moet gekalibreerd

zijn op 16 ampéres.

e STARTEN

Als de machine wordt aangesloten, wordt kort een
startcode C40 tot C47 weergegeven.

e BEDIENINGSPANEEL

BELANGRIJK: PROBEER DE BEVEILIGINGEN
VAN DE MACHINE NOOIT TE SHUNTEN.

Met de knoppen Puls, Aan en Uit kunt u de machine
opdrachten geven. Deze zijn aanwezig op alle
ROBOT-COUPE-machines.
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TIIDKLOK

oy

A

ZWARTE KNOP GROENE KNOP RODE KNOP
PULS AAN uiT

REGELKNOP:

Rechtsom draaien:
¢ Snelheid - 500 tot 12.600 tpm

Linksom draaien:
e R-Crush-functie.

1. Snelheidsfuncties:

¢ Snelheidsinstelling:
Variabele snelheid van: 500 tot 12.600 tpm

Draai de regelknop rechtsom om een andere
snelheid in te stellen.

¢ R-Crush-functie: crushed ice/vergruizen
Maximale hoeveelheid ijsblokjes:

BL 3: 2 | ijsblokjes - BL 5: 2,5 | ijsblokjes

Draai de regelknop linksom. Het mes draait met
onderbroken snelheid in de tegengestelde richting,
om de ijsblokjes te crushen of uw product te
vergruizen.

U hoeft de machine niet uit te schakelen om tussen
R-Crush en mengen te wisselen.

De motor stopt tijdelijk bij het wisselen en start weer
in snelheid 1.

e Pulsfunctie:

Betere controle van de bereiding door de bijzonder
nauwkeurige pulsfunctie. U bepaalt de pulssnelheid
met behulp van de draaiknop.

De pulsfunctie kan gebruikt worden vanuit stop of
wanneer de machine functioneert.

2. Tijdklok:
e Werking van de tijdklok

De tijdklok omvat drie 7-segmentdisplays, twee
tijdregelknoppen en een zoemer.

a) Teller

Bij het inschakelen geeft de timer gewoonlijk 0.00
weer en kan de gebruiker direct starten. Dit is de
tellermodus. Wanneer de motor is ingeschakeld,
loopt de timer per seconde op. Het oplopen stopt
wanneer de motor is uitgeschakeld, en start weer
wanneer de motor opnieuw wordt gestart. Het
oplopen gaat door tot 9.59, vervolgens piept de
timer en begint de timer weer opnieuw bij 0.
Zonder interventie op het bedieningspaneel stopt
de motor automatisch na 9 minuten.

b) Timer

Voor het starten kan de gebruiker de gebruiksduur
instellen tussen 0.05 en 9.59 met behulp van de
knoppen - en + Zodra de motor is gestart, telt de
timer per seconde af. Dit is de timermodus. Het
aftellen stopt wanneer de motor is uitgeschakeld,
en start weer wanneer de motor opnieuw wordt
gestart. Als het aftellen 0.00 bereikt, stopt de
machine en piept. De timer geeft dan opnieuw de
oorspronkelijke geprogrammeerde tijdsduur weer.
c ) Starten met de pulsknop:

Als de machine wordt gestart met de pulsknop,
schakelt de timer in tellermodus zolang de pulsknop
is ingedrukt en komt terug naar de timerweergave
als de pulsknop wordt losgelaten.

d) Op nul zetten

Als de motor is gestopt en de timer iets anders
weergeeft dan 0.00, kan de gebruiker de weergave
op nul zetten door gelijktijdig op de knoppen - en +
te drukken of door 2 seconden lang op de stopknop
van de machine te drukken.

e ) De tijdklok uitschakelen:

Als u de timer of de teller niet wilt gebruiken, kunt
u deze functie deactiveren door gelijktijdig lang op
de AAN- en de UIT-knop te drukken. Herhaal deze
operatie om de functie weer te activeren.



DE KUIP OP HET
MOTORBLOK
MONTEREN

1) Voordat u de kuip op het motorblok zet,
moet u controleren dat het mes correct
is geplaatst, met de pakking en de geheel
aangedraaide moer. Indien de moer niet
geheel is aangedraaid, wordt de bevestiging
ervan gegarandeerd door de vergrendeling
van de kuip op het motorblok.

2) Zet het motorblok voor u, plaats de kuip op het
motorblok met de handgreep van de kuip licht
scheef links.

3) Draai de kuip aan de handgreep naar links tot
deze niet verder kan. U hebt de handgreep recht
voor u. U voelt een harde aanslag.

4) Neem het deksel, controleer dat de pakking
van het deksel correct is geplaatst en de dop is
vergrendeld.

5) Plaats het deksel op de kuip, lijn hierbij de vorm
met markering 1 uit met het lipje van de kuip,
markering 2.

6) Houd de kuip vast aan de handgreep en draai
het deksel in de richting van de pijl (linksom) met
behulp van de hendel (markering 3) tot het niet
verder kan (de handgreep van het deksel en de
handgreep van de kuip zijn uitgelijnd).

TOEPASSINGSVOORBEELDEN

¢ De Kitchen Blender is uitgerust met beveiligingen,
aanwezigheid kuip en aanwezigheid deksel, die
het inschakelen verhinderen indien een van de
onderdelen ontbreekt of onjuist is geplaatst.

e Vul de kuip met de te
verwerken ingrediénten,
respecteer het vulniveau
Maxi-niveau dat in de
kuip is aangegeven.

N

U kunt de kuip vullen wanneer deze op de Kitchen
Blender is geplaatst of niet. Voeg bij voorkeur de
vloeistoffen voor de ingrediénten toe.

¢ Plaats het deksel op de kuip.

¢ \Voor kleine hoeveelheden moeten de messen
geheel ondergedompeld zijn.

e Wanneer de kuip en het deksel correct op het
motorblok geplaatst zijn, schakelt u de Kitchen
Blender in. De Kitchen Blender is uitgerust met een
regelknop. Start bij voorkeur altijd in lage snelheid
en eindig met een aan de bereiding aangepaste
snelheid.

e Gebruik de hiervoor bedoelde opening door de
dop van het deksel te verwijderen om ingrediénten
toe te voegen tijdens het mengen.

Bereiding van warme vloeistoffen

A

LET OP !

Gebruik de handgrepen om de kuip te
hanteren. Vergrendel het deksel.

e Pas dezelfde inschakelprocedure toe als voor
koude bereidingen.

¢ Hetdekselisuitgerustmeteenantidrukvoorziening
bij opening. Om spatten naar de gebruiker te
voorkomen, kan het zijn dat bij het openen licht
op de achterkant van het deksel moet worden
gedrukt om de veiligheidspal te passeren
(markering 4).

L@

DE KUIP VAN HET
MOTORBLOK DEMONTEREN

Verwijder het deksel bij voorkeur als de kuip nog op
het motorblok is bevestigd.

Ga als volgt te werk:

1) Stop de motor van de Kitchen Blender door op de
rode knop aan de voorkant te drukken.

2) Houd de kuip vast aan de handgreep en draai
het deksel in de richting van de pijl (rechtsom)
met behulp van de hendel (markering 3) tot het
niet verder kan. (Vorm markering 1 tegen het lipje
markering 2 van de kuip).

Druk indien nodig licht op de achterkant van het
deksel om de veiligheidspal markering 4 tegen
overdruk te passeren.

3) Til het deksel op om het te verwijderen. Zet het op
een schoon werkblad. Let op, plaats het niet op
een warme ondergrond.

4) Om de kuip van het motorblok te verwijderen,
ontgrendelt u hem met behulp van de handgreep
door hem rechtsom te draaien en op te tillen.
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REINIGING

De kuip, het deksel en de pakking en de messen
moeten na elk gebruik gereinigd worden.

LET OP!

Als voorzorgsmaatregel wordt aangeraden
uwtoestelaltijdvandestroomlostekoppelen,
voordat u reinigingswerkzaamheden gaat
verrichten (gevaar van elektrocutie).

A

* MOTORBLOK

Dompel de motorblok nooit in water, reinig het met
een vochtige doek of een spons.

* KUIP

De kuip kan worden gespoeld met bij voorkeur
lauw water (niet meer dan het aangegeven Maxi-
niveau) terwijl deze nog op het motorblok staat.
Sluit het deksel, vergrendel de dop en laat de
machine een paar minuten op maximale snelheid
functioneren.
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Volledige reiniging:
- Verwijder het deksel.
- Demonteer het mes van de kuip.

- Reinig de kuip, verwijder eventueel hardnekkig vuil
en was de kuip met hiervoor bedoelde producten
of in de vaatwasser.

e MESSENBLOK

Het is belangrijk om uw mes na elk gebruik grondig
te reinigen.

Demonteer het mes van de kuip. Reinig het
messenblok bij voorkeur met een borstel en
een geschikt reinigingsmiddel. Spoel en droog
het messenblok. Indien nodig steriliseert u het
messenblok in een koelcel.

HET MESSENBLOK DEMONTEREN VOOR
REINIGING

e Het messenblok met de messen is een
snijdend voorwerp dat voorzichtig gehanteerd
moet worden. Gebruik eventueel geschikte

beschermende handschoenen of andere
geschikte middelen om uw handen te
beschermen.

Het mes demonteren:

¢ Houd de kuip met één hand vast, draai de moer los
met de andere hand, met behulp van de vleugels
en door deze rechtsom te draaien.

e Verwijder het messenblok nadat u de moer
losgedraaid heeft.
¢ Belangrijk: houd de kuip licht gekanteld zodat

de messen niet uit de kuip vallen wanneer de
moer los is.

MOER
Het mes weer monteren:

e \Volg de handleiding voor demonteren in

tegengestelde richting voor monteren.
e Controleer de staat van de pakking (vervang deze
indien deze beschadigd is) en de juiste plaatsing

ervan.

e Draai de moer linksom vast tot deze tegen het

messenblok is gedraaid.

AANSLAG MOER

Q/

PAL GEBLOKKEERD TEGEN HET
MESSENBLOK



e DEKSEL, PAKKING EN DOP

Ga als volgt te werk om de pakking van het deksel na elk gebruik te reinigen:

¢ Verwijder de dekseldop.

¢ Verwijder de dekselpakking.

¢ Verwijder eventueel hardnekkig vuil zonder schuurmiddel en was de elementen met hiervoor bedoelde producten of in de vaatwasser.
* Breng de pakking weer aan: plaats de lippen van de pakking goed op de binnenkant van het deksel.

POSITIE VAN DE DEKSELPAKKING:

BINNENKANT DEKSEL

BINNENKANT DEKSE BINNENKANT DEKSEL |,

\/

LiPPEN

\

LiPPEN

\

BINNENKANT DEKSEL BINNENKANT DEKSEL___ |

\

LIPPEN

\

LIPPEN

\J
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ONDERHOUD

* GEPROGRAMMEERD ONDERHOUD

De onderdelen koolborstel, aandrijffriem, mes
moeten na een bepaalde gebruiksperiode (onder
normale omstandigheden) vervangen worden. De
waarschuwingen voor de vervanging worden op de
timer weergeven door middel van een code (zie de

tabel met de codelijst).

* MES

Het snijresultaat hangt hoofdzakelijk af van de staat
en de slijtage van de snijbladen. Het mes is namelijk
een slijtstuk dat af en toe vervangen moet worden
om altijd eindproducten van dezelfde constante
kwaliteit te krijgen.

* DEKSELPAKKING

Vervang de pakking van het deksel zodra er vloeistof
lekt.

TECHNISCHE
KENMERKEN
e GEWICHT
Netto Verpakt
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL5 14,0 kg 16,5 kg
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e AFMETINGEN (in mm)

A B c D

BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155
* WERKHOOGTE

Wij raden u aan het toestel op een stabiel werkvlak
te installeren, waarbij de bovenrand van de kuip
zich op een hoogte van 1,20 tot 1,30 m bevindt.

e GELUIDSNIVEAU

Het continue equivalente geluidsniveau van dit
toestel bedraagt bij onbelaste werking minder dan
70 dB (A).

¢ ELEKTRISCHE KENMERKEN

Eenfasig toestel

Toestel Motor Snelheid (tpm) | Intensiteit (Amp.)
BL3 230V /50Hz | 500 tot 12.600 5,5
BL5 230V /50Hz | 500 tot 12.600 6
VEILIGHEID

Het

messenblok met de messen is
een snijdend voorwerp dat voorzichtig
gehanteerd moet worden.

De machine is uitgerust met een beveiliging en
motorrem. Ze kan niet gestart worden zonder de
kuip en het deksel te vergrendelen op het motorblok.

Gebruik om de motor te stoppen steeds de (rode)
"Stop" knop. Open nooit het deksel voordat
de motor en de bewegende bereiding volledig
gestopt zijn omwille van de mogelijke inertie van
de voedingsmiddelen door hun aard, hoeveelheid
en viscositeit, maar ook omwille van mogelijke
spatgevaar.

Zo zorgt de pakking van het deksel voor een volledige
afsluiting en wordt elk spatgevaar bij vloeibare
bereidingen voorkomen. Risico op brandwonden bij
warme bereidingen.

Om uw toestel weer in te schakelen, moet u enkel
het deksel vergrendelen en op één van de volgende
knoppen drukken: "Aan" (groen) of "Puls" (zwart).
Deze modellen zijn voorzien van een thermische
beveiliging die de motor bij overbelasting
automatisch stopt.

In dit geval wacht u tot de machine is afgekoeld
voordat u deze weer inschakelt.

Deze Blenders zijn uitgevoerd met de volgende
beveiligingen:

¢ Bedieningsbeveiliging

De Kitchen Blender is uitgerust met beveiligingen,
aanwezigheid kuip en aanwezigheid deksel, die

het inschakelen verhinderen indien een van de
onderdelen ontbreekt of onjuist is geplaatst.

e Functioneringsbeveiliging

De motor stopt indien:

- Het deksel wordt geopend.

- De kuip ontgrendeld wordt van het motorblok.

Om spatten te voorkomen bij vloeibare bereidingen
wordt echter sterk aanbevolen om de machine stil
te zetten voordat u het deksel opent. Pas in het
bijzonder op voor brandwonden bij het verwerken
van warme vloeibare bereidingen.



e Thermische functioneringsbeveiliging

Indien de machine langere tijd geforceerd
functioneert, wordt automatisch de thermische
beveiliging ingeschakeld. In dit geval wacht u tot de
machine volledig is afgekoeld voordat u deze weer
inschakelt (fout A04).

¢ Overbelastingbeveiliging

Bij overbelasting van de machine (lepel of
keukengerei vergeten in de kuip) of gebruik van
de Kitchen Blender met een te dikke bereiding,
schakelt de motor uit. Dit uitschakelen geeft aan
dat de bereiding te dik is of niet geschikt is om
te worden uitgevoerd met een Kitchen Blender.
Schakel de machine op de gebruikelijke manier
weer in (fout AO3).

¢ Beveiliging spanningstekort
Bij onderbreking van de stroomvoorziening of indien
de stekker van de machine uit het stopcontact is

getrokken, kan de machine alleen opnieuw starten
op de gebruikelijke manier.

A WAARSCHUWINGEN

Probeer nooit om de vergrendelings- en
veiligheidssystemen buiten werking te stellen.

Steek nooit een voorwerp in de werkkuip.

De ingrediénten nooit met de hand
aandrukken.

Het toestel nooit overbelasten.
Het toestel nooit onbelast laten werken.

DIAGNOSE

Uw Kitchen Blender bezit een functie waarmee
diagnosecodes kunnen worden weergegeven.

¢ LIJST VAN WEERGEGEVEN CODES

Weergegeven . Oorzaak van . Terug naar de
Storing . Actie
code de storing standaard weergave

A01 Beveiligingen: Ontgrendeling van het deksel of de | Vergrendel het deksel en de kom en start de | Automatisch
De motor stopt kom tijdens het gebruik. machine weer.

A02 Detectie kom: Kom 5 | gebruikt op een machine | Gebruik een kom van 3 1. Automatisch
De motor start niet BL3.

A03 Overbelasting motor: Aanzienlijke overbelasting van de | Start de machine opnieuw na verwijdering Druk op een van de
De motor stopt tijdens | motor van een deel van de bereiding of maak de knoppen PULSE of
het gebruik bereiding vloeibaarder. AAN of UIT

A04 Oververhitting van de Hoge temperatuur gemeten in de | Laat de machine afkoelen. Automatisch zodra
PTO wisselaar: machine Controleer dat de ventilatieopeningen van de temperatuur lager
De motor stopt tijdens het motorblok niet verstopt zijn. Verwijder wordt dan 50 °C.
het gebruik van een deel van de bereiding of maak de

bereiding vloeibaarder indien van toepassing.

A05 Beveiligingen: Deksel of kom niet vergrendeld Vergrendel het deksel en/of de kom en start | Automatisch
De motor start niet wanneer de machine gestart wordt. | de machine weer.

BO1 Preventief onderhoud aan de Vervanging van de aandrijfriem aanbevolen. | Automatisch

aandrijfriem Neem contact op met de klantenservice

B02 Preventief onderhoud aan de Vervanging van de koolborstels aanbevolen. | Automatisch

koolborstels van de motor Neem contact op met de klantenservice

B03 Preventief onderhoud van het Vervanging van het patroon aanbevolen. Automatisch

patroon Neem contact op met de klantenservice

€02 Incoherente snelheid: De messen zijn geblokkeerd of de | Deblokkeer de messen of start op een Druk op een van de
De motor start niet of draaisnelheid van de motor komt | hogere snelheid en kom daarna terug op uw | knoppen PULSE of
stopt tijdens het gebruik. | niet overeen met de geselecteerde | bedrijfssnelheid. AAN of UIT

snelheid. Verwijder van een deel van de bereiding of
maak de bereiding vloeibaarder indien van
toepassing.

Cco4 Remmen niet conform: | Probleem met elektronische Neem contact op met de klantenservice Kan niet door de
de motor stopt en start | onderdeel gebruiker bevestigd
niet meer worden

C40 Weergave bij aansluiten | Bevestigingscode voor de juiste Elke keer dat de machine wordt aangesloten,

tot C47 van de machine configuratie van de machine. wordt de code weergegeven.

Ander Neem contact op met de klantenservice

bericht

NORMEN

Zie de conformiteitsverklaring op pagina 2.
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GARANZIA LIMITATA ROBOT- COUPE s.N.c.

Il vostro nuovo articolo ROBOT-
COUPE ¢ garantito all’acquirente
d’origine per il periodo di un anno,
a decorrere dalla data di vendita,
se 'acquisto ¢é effettuato presso
ROBOT-COUPE s.N.cC.

Se l'acquisto del vostro ROBOT-
COUPE ¢ effettuato presso
un concessionario, lI’articolo
sara coperto dalla garanzia del
medesimo (verificare le condizioni
e I termini di tale garanzia
presso il concessionario stesso).

La garanzia limitata ROBOT-
COUPE s.N.c. s’intende contro
i difetti di materiale e di
fabbricazione.

LE SEGUENTI EVENTUALITA NON
SONO COPERTE DALLA GARANZIA
LIMITATA ROBOT-COUPE s.N.C.:

1 - Qualsiasi danno al materiale causato
da un uso non corretto o improprio, da una
caduta dell’apparecchio o da un danno del
genere o che risulti da una cattiva applicazione
delle istruzioni (cattivo montaggio, un errore
durante il funzionamento, cattiva pulizia e/o
manutenzione, collocamento inadatto, ecc.).

2 - Le operazioni di affilatura e/o i pezzi per
sostituire il sistema di lame e coltelli ormai
spuntati, scheggiati o consumati in seguito a
normale uso o forzatura.

3 - Materiali e/o le prestazioni per rinnovare
o riparare superfici grattate, macchiate,
scheggiate, bucherellate, ammaccate o
scolorite, coltelli, lame, pezzi vari e accessori.

4 - Modifiche, aggiunte o riparazioni non
effettuate dalla Societa o da un Centro di
Assistenza Autorizzato.

5 - Trasporto verso (0o "da") un Centro di
Assistenza Autorizzato per riparazione di
qualsiasi tipo di apparecchio.

6 - Oneri di intervento per installazione o test di
pezzi vari e accessori ( p.es. vaschette, dischi,
lame, accessori) da sostituire, per qualsivoglia
ragione.

7 - Gli oneri per la inversione del Senso di
Rotazione del motore elettrico trifase (la
responsabilita spetta all’installatore).

8 - Danni conseguenti alla spedizione.
La responsabilita dei danni - visibili o
meno - incombe al trasportatore. In caso di
constatazione di danni pit o meno visibili, il
consegnatario deve immediatamente informare
il trasportatore e il committente.

Conservare tutti i contenitori d’origine e il
materiale d’imballaggio, ai fini di un’eventuale
perizia relativa alla spedizione.

La garanzia ROBOT-COUPE s.n.c. € limitata
alla sostituzione dei pezzi o degli apparecchi
difettosi. ROBOT-COUPE s.N.c., le sue Filiali
o0 i suoi concessionari, addetti, direttori,
agenti, impiegati o assicuratori non saranno
responsabili di danni indiretti (o di altra natura),
perdite o spese relative all’incapacita di
utilizzare I'apparecchiatura, e qualunque ne sia
la finalita.
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MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI

A\ ATTENZIONE

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

alcun caso utilizzato da bambini.

ATTENZIONE: Per limitare il numero di incidenti (corti-circuiti, danni a carico delle persone), e ridurre la responsabilita civile relativa all’'uso
del vostro apparecchio, rispettare molto attentamente le seguenti istruzioni e attenersi scrupolosamente alle medesime. La lettura di queste
istruzioni di utilizzo vi sara utile per familiarizzarvi con il vostro apparecchio e usare correttamente il materiale. Leggere tutto il libretto d’istruzioni
e farlo leggere a tutte le persone che utilizzeranno I'apparecchio. Il nostro materiale & previsto per un uso professionale e non deve essere in

APERTURA DEL PACCO

e Rimuovere con cautela I'apparecchiatura ed
estrarre tutte le scatole e i pacchetti contenenti gl
accessori o gli articoli specifici.

e ATTENZIONE: alcuni utensili sono molto taglienti:
lame.

DISPOSIZIONE
DELL’APPARECCHIATURA

¢ Si consiglia di sistemare I'apparecchiatura su una
superficie piana e perfettamente stabile.

COLLEGAMENTI

¢ Verificare sempre che le caratteristiche della rete
di alimentazione corrispondano a quelle indicate
sulla targhetta posta sul blocco motore e che sia
compatibile con I'intensita di corrente prevista
dall’impianto.

¢ Nella versione trifase controllare sempre che la
lama ruoti in senso antiorario.

e | 'apparecchiatura va tassativamente collegata
alla presa di terra.

MANIPOLAZIONE

e Maneggiare sempre con cura il gruppo coltelli,
poiché sono attrezzi affilati.

PROCEDIMENTI
DI ASSEMBLAGGIO
e Seguire i vari procedimenti di assemblaggio

(vedere pagina 59) e verificare che tutti gli
accessori siano posizionati correttamente.

UTILIZZO

¢ Non cercare in alcun modo di mettere fuori uso i
sistemi di blocco e di sicurezza.

e Non introdurre mai un oggetto nel recipiente della
preparazione.

* Non spingere gli alimenti con le mani.
¢ Non sovraccaricare I'apparecchio.
¢ Non far funzionare I'apparecchio vuoto.

PULITURA

e Per precauzione, staccare sempre la macchina
dalla presa d’alimentazione prima di pulirla.

¢ Pulire sempre la macchina e gli accessori alla fine
di ogni ciclo di lavorazione.

e Non immergere nell’acqua il blocco motore.

e Per le parti realizzate in lega di alluminio,
scegliere un prodotto indicato per I'alluminio, non

lavarle assolutamente in lavastoviglie con normali
detergenti.

* Per le parti realizzate in materia plastica, non
usare prodotti eccessivamente alcalini, quali soda
caustica 0 ammoniaca.

® In nessun caso, la Robot-Coupe pud essere
ritenuta responsabile del mancato rispetto delle
regole elementari di pulizia e d’igiene da parte
dell’utilizzatore.

MANUTENZIONE

e Prima di aprire I'alloggiamento del motore
occorre tassativamente staccare la macchina dalla
rete.

¢ Verificare regolarmente le guarnizioni e gli anelli
del motore e verificare il corretto funzionamento
dei dispositivi di sicurezza.

e E’ particolarmente importante curare la
manutenzione degli accessori e verificare i
medesimi perché certi prodotti contengono agenti
corrosivi quali I'acido citrico.

e Non far funzionare I'apparecchio se il cordone
di alimentazione o la presa sono danneggiati, se
I'apparecchio funziona male oppure se é stato
danneggiato.

e Non esitare a chiamare il vostro centro di
Assistenza se constatate un’anomalia.

15/02/2023 37




AVETE APPENA
ACQUISTATO UN KITCHEN
BLENDER BL3 O BL 5

Il vostro kitchen blender e equipaggiato in base
al modello:

- BL 3: 3 L di capacita del bicchiere / 2,5 L di volume
utile.

- BL 5: 5L di capacita del bicchiere / 3,5 L di volume
utile.

MESSA IN FUNZIONE
ATTENZIONE

QUESTO APPARECCHIO DEVE ESSERE TASSATIVAMENTE
COLLEGATO ALLA TERRA (RISCHIO DI FOLGORAZIONE).

A

* CONSIGLI ELETTRICI

Prima di effettuare il collegamento, verificare se le
caratteristiche del vostro impianto elettrico corri-
spondono a quelle indicate sulla targa segnaletica
del motore.
Questo modello & adatto alla tensione:

220-240V / 50-60Hz / 1

La presa di corrente standard deve avere una
potenza nominale di 16 ampere.

e AVWIAMENTO

Quando la macchina e collegata, appare brevemente
un codice di avviamento da C40 a C47.

e QUADRO COMANDI

IIMPORTANTE: NON CERCARE MAI DI
AGGIRARE | DISPOSITIVI DI SICUREZZA DELLA
MACCHINA.

| pulsanti Pulse, Start e Stop sono presenti per far

eseguire i comandi alla macchina. Sono gli stessi
che in tutte le altre macchine ROBOT-COUPE.
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TEMPORIZZATORE

Y

|

PULSANTE NERO
PULSE

PULSANTE ROSO
ARRESTO

PULSANTE VERDE
AVVIAMENTO

PULSANTE VARIATORE:

Rotazione in senso orario:

- Velocita da 500 a 12.600 giri/min.
Rotazione in senso antiorario:

- Funzione R-Crush.

1. Funzioni di velocita:

¢ \elocita variabile:

Velocita variabile da: 500 a 12.600 giri/min.

Per cambiare la velocita, € sufficiente ruotare la
manopola del variatore di velocita in senso orario.

¢ Funzione R-Crush: ghiaccio tritato/frantumazione
Volume massimo dei cubetti di ghiaccio:

BL 3: 2 L di cubetti di ghiaccio

BL 5: 2,5 L di cubetti di ghiaccio

Ruotare la manopola del variatore in senso antiorario.
La lama ruota in direzione opposta a velocita
intermittente per tritare i cubetti di ghiaccio o macinare.
Non e necessario arrestare la macchina per passare
alla modalita R-crush e viceversa alla modalita
Miscelazione.

Il motore si arresta momentaneamente quando si
mette la manopola su 1 e si riavvia alla velocita 1.

¢ Funzione Pulse:

Migliore controllo delle preparazioni grazie alla
velocitaaimpulsiad alta precisione. Conlamanopola
si determina la velocita a impulsi desiderata.

La funzione Pulse puo essere utilizzata quando la
macchina e spenta o in funzione.

2. Temporizzatore:

¢ Funzionamento del temporizzatore

Il temporizzatore comprende 3 display a LED 7
segmenti, due pulsanti di regolazione della durata e
un segnalatore acustico.

a ) Contatore

All’accensione il temporizzatore indica in genere
0.00 e I'utilizzatore pud avviare I'apparecchio. E la
modalitd Contatore. Il timer incrementa di secondo
in secondo se il motore & in funzione. L’incremento si
arresta se il motore viene fermato e riprende quando
il motore e riavviato. L’incremento continua fino a
9:59, poi il timer emette un segnale acustico quando
il display raggiunge lo zero e I'incremento ricomincia.
Senza interventi sul quadro comandi, il motore si
arresta automaticamente dopo 9 minuti.

b) Timer

Prima di cominciare, I'utilizzatore pud regolare la
durata di funzionamento tra 0.05 e 9.59 premendo
i pulsanti + e —. Quando il motore e avviato, il timer
decrementa di secondo in secondo. E la modalita
Timer. Il conto alla rovescia si ferma quando il motore
si ferma e riprende quando si riavvia il motore. Se il
conto alla rovescia arriva a 0.00 I'apparecchio si ferma
ed emette un segnale acustico. Il timer visualizza
quindi di nuovo la durata programmata inizialmente.

¢) Awvio con il pulsante Pulse:

Se si awvia I'apparecchio con il pulsante Pulse, il timer
si mette in modalitd contatore finché si mantiene
premuto il pulsante pulse e ritorna alla visualizzazione
timer precedente quando si rilascia il pulsante pulse.

d) Azzeramento

Quando il motore & fermo, se il timer non visualizza
0.00, l'utilizzatore pu0 riazzerare il display
premendo contemporaneamente i pulsanti + e —,
oppure premendo per pit di 2 secondi il pulsante
per spegnere I’'apparecchio.

e) Azzeramento

Se non volete utilizzare il timer o il contatore,
potete disattivare questa funzione effettuando una
pressione lunga contemporaneamente sui pulsanti
accensione e spegnimento. Ripetere I'operazione
per riattivare la funzione.



FASE DI MONTAGGIO
DEL BICCHIERE SUL
BLOCCO MOTORE

1) Prima di posizionare il bicchiere sul blocco
motore, assicurarsi che il coltello sia ben
posizionato con la sua guarnizione e il suo dado
bloccato in posizione. Tuttavia, se il dado non
€ in posizione di arresto, il suo serraggio sara
garantito quando il bicchiere sara bloccato sul
blocco motore.

2) Conil blocco motore rivolto verso di voi, posizionate
il bicchiere sul blocco motore con I'impugnatura del
bicchiere leggermente a sinistra.

3) Ruotare il bicchiere con I'impugnatura in senso
antiorario fino all’arresto. L'impugnatura € orarivolta
verso di voi. Si sentira un bloccaggio.

4) Prendere il coperchio, assicurarsi che la guarnizione
del coperchio sia in posizione e che il tappo sia
bloccato.

5) Posizionare il coperchio sul bicchiere, facendo
attenzione ad allineare il segno 1 con il segno 2 del
bicchiere.

6) Tenendo il bicchiere per I'impugnatura, ruotare il
coperchio tramite la leva 3 in direzione della freccia
(in senso antiorario) fino all’arresto (impugnatura del
coperchio e impugnatura del bicchiere allineate).

UTILIZZAZIONI
& FABBRICAZIONI

\

e || Kitchen Blender & dotato di dispositivi di
sicurezza, di presenza bicchiere e presenza
coperchio, che ne impediscono il funzionamento
se uno dei due elementi non & al suo posto o e
posizionato in modo errato.

e Riempire il  bicchiere
con gli ingredienti da
frullare, senza superare |l
livello massimo indicato \
all’interno del bicchiere.

Questa operazione pud essere eseguita con |l

bicchiere al di fuori della base o sulla base del

Kitchen Blender. Mettere preferibilmente i liquidi

prima degli altri ingredienti.

¢ Posizionare il coperchio sul bicchiere.

¢ Per le piccole dosi, le lame del coltello devono
essere completamente immerse.

e Dopo aver posizionato correttamente il bicchiere
e il coperchio sul blocco motore, avviare il kitchen
blender. Poiché il kitchen blender e dotato di un
variatore di velocita, € meglio iniziare con una
velocita bassa e finire con una velocita massima
adatta alla preparazione.

¢ Perl’aggiuntad’ingredientidurante lamiscelazione,
utilizzare I'apposito foro rimuovendo il tappo del
coperchio.

Preparazioni liquide calde

A ATTENZIONE

Per prendere il bicchiere, utilizzare le maniglie
in dotazione. Bloccare il tappo.

* Per I'avviamento, seguire la stessa procedura
della preparazione a freddo.

¢ Poiché il coperchio & dotato di un sistema anti-
pressione durante I'apertura, per evitare schizzi
verso |'utilizzatore puo essere necessario premere
leggermente sul retro del coperchio per superare
il fermo di sicurezza segno 4.

@

SMONTAGGIO DEL BICHIERE
DAL BLOCCO MOTORE

Rimuovere preferibilmente il coperchio quando il
bicchiere € ancora sul blocco motore.

Procedere come segue

1) Prima di qualsiasi operazione, arrestare il motore
del Kitchen Blender premendo il pulsante rosso sul
pannello frontale.

2) Tenendo il bicchiere per il manico, ruotare il
coperchio in direzione della freccia (in senso
orario) fino all’arresto. (Il segno di forma 1 € in
corrispondenza con il segno 2 del bicchiere).

Se necessario, premere leggermente sul retro del
coperchio per facilitare I'innesto della sicurezza
anti-pressione segno 4.

3) Sollevare il coperchio per rimuoverlo. Posizionarlo
su una superficie pulita. Fare attenzione a non
posizionarlo su una superficie calda.

4) Per sganciare il bicchiere dal blocco motore,
utilizzare la maniglia per sbloccarlo ruotandola in
senso orario e quindi sollevare il bicchiere.

15/02/2023 39




VRN

PULIZIA

Dopo ogni utilizzo & necessario pulire il bicchiere,
il coperchio e la sua guarnizione, nonché il gruppo
coltelli.

A ATTENZIONE

Per precauzione, vi raccomandiamo di
staccare sempre il vostro apparecchio prima
di procedere alle operazioni di pulizia (rischio
di folgorazione).

* BLOCCO MOTORE

Mai immergere il blocco motore in acqua, pulirlo
usando un panno umido o0 una spugna.

* VASCA

Un prelavaggio del bicchiere con acqua
preferibilmente tiepida (non superiore al livello
massimo indicato) puo essere effettuato sul blocco
motore. Una volta che il coperchio € in posizione
chiusa, con il tappo bloccato, & sufficiente far
funzionare I'apparecchio alla massima velocita per
alcuni minuti.
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Pulizia completa:
- Rimuovere il coperchio.
- Rimuovere il coltello dal bicchiere.

- Procedere alla pulizia strofinando, se necessario,
le parti particolarmente sporche, quindi lavare
il bicchiere con prodotti adatti o metterlo in
lavastoviglie.

* GRUPPO COLTELLI

E importante pulire accuratamente il gruppo coltelli
dopo ogni utilizzo.

Rimuovere il coltello dal bicchiere. Pulire
preferibilmente il gruppo coltelli con una spazzola
e un detergente adatto. Sciacquare e asciugare |l
gruppo coltelli. Se necessario, sterilizzare il bicchiere
e il gruppo di coltelli in una cella frigorifera.

SMONTAGGIO DEL GRUPPO COLTELLI PER LA
PULIZIA

N

¢ || coltello con le sue lame & uno strumento
affilato, da maneggiare con cura. Se necessario,
utilizzare guanti protettivi o altri mezzi adeguati
per proteggere le mani.

- Smontaggio del gruppo coltelli:

e Tenere il bicchiere con una mano e con l'altra
svitare il dado con le apposite alette, ruotandolo
in senso orario.

e Una volta svitato il dado, rimuovere il gruppo
coltelli.

e E importante tenere il bicchiere leggermente
inclinato in modo che il gruppo coltelli non
cada dal bicchiere quando viene sganciato dal
dado.

DADO

- Riassemblaggio del gruppo coltelli:

e Per rimettere al suo posto il gruppo coltelli,
procedere nell’ordine inverso rispetto allo
smontaggio.

e Controllare le condizioni della guarnizione (se &
danneggiata, sostituirla) e che sia posizionata
correttamente.

e Avvitare il dado in senso antiorario fino a farlo
aderire al perno del gruppo coltelli.

ARRESTO
DEL DADO

O—
peno /

DADO IN BATTUTA CONTRO
IL PERNO DEL GRUPPO
COLTELLI.



e COPERCHIO, GUARNIZIONE E TAPPO
Per pulire la guarnizione del coperchio dopo ogni utilizzo, procedere come segue:

e Rimuovere il tappo del coperchio.

¢ Rimuovere la guarnizione del coperchio.

¢ Se necessario, strofinare le zone particolarmente sporche senza abrasivi e poi lavare le parti con prodotti adatti o metterle in lavastoviglie.
¢ Riposizionare la guarnizione: posizionare le labbra della guarnizione sul lato interno del coperchio.

POSIZIONE DELLA GUARNIZIONE DEL COPERCHIO:

PARETE INTERNA
DEL COPERCHIO

PARETE INTERNA PARETE INTERNA
DEL COPERCHIO > DEL COPERCHIO >
LABBRA >

LABBRA >
PARETE INTERNA PARETE INTERNA

DEL COPERCHIO DEL COPERCHIO

\

\

LABBRA

\

LABBRA

\J
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MANUTENZIONE

* MANUTENZIONE PROGRAMMATA

Per quanto riguarda i componenti in carbonio, la
cinghia e i coltelli, & necessario sostituirli dopo un
certo periodo di utilizzo (in condizioni normali). Un
codice viene visualizzato sul timer per indicarlo

(vedere la tabella dell’elenco dei codici).

¢ COLTELLO

Il risultato del taglio dipende essenzialmente dalle
condizioni delle lame e dalla loro usura. Il coltello
€ un pezzo soggetto a usura che deve essere
sostituito periodicamente per garantire la qualita del

prodotto finito.

* GUARNIZIONE DEL COPERCHIO

Sostituire la guarnizione del coperchio non appena

si verifica una fuoriuscita di liquido.

CARATTERISTICHE
TECNICHE
e PESO
Netto Imballato
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL5 14,0 kg 16,5 kg
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 DIMENSIONI (in mm)

A B C D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

e ALTEZZA DI LAVORO

Vi raccomandiamo di disporre il cutter su di
una superficie di lavoro stabile in modo che il
bordo superiore dell’estremita a base larga sia ad
un’altezza compresa fra 1.20 m e 1.30 m.

e LIVELLO DI RUMOROSITA

Quando il cutter funziona senza carico il livello
sonoro continuo equivalente € meno di 70 dB (A).

e CARATTERISTICHE ELETTRICHE

Apparecchio monofase

Modelli Motore Velocita (giri/min) | Intensita (Amp.)
BL3 230V/50Hz | 500a12600 5,5
BL5 230V/50Hz | 500a12600 6
SICUREZZA

A ATTENZIONE

Il coltello e le lame sono utensili taglienti,
manipolarli con estrema precauzione.

La macchina & dotata di un sistema di sicurezza e
di un freno motore. Non pud essere avviata senza
che la vasca e il coperchio siano fissati al blocco
motore.

Per arrestare il motore, utilizzare sempre il pulsante
«Stop» (rosso). Inoltre, a causa della possibile inerzia
dell’'alimento, a seconda della sua natura, quantita e
viscosita, e del relativo rischio di schizzi, non aprire
mai il coperchio prima che il motore e il movimento
della preparazione si siano completamente arrestati.

In questo modo si garantisce che la tenuta del
coperchio sia completamente efficace e che non
si verifichino fuoriuscite di cibo liquido. Rischio di
scottature con preparazioni calde.

Per riavviare I'apparecchio, € sufficiente richiudere
il coperchio e premere il pulsante «On» (verde) o
«Pulse» (nero).

Questi modelli sono dotati di una protezione termica
che arresta automaticamente il motore in caso di
sovraccarico.

In questo caso, attendere che I'apparecchio si
raffreddi prima di riavviarlo.

Questi blender sono dotati dei seguenti sistemi di
sicurezza:

¢ Sicurezza di comando operativo

Il Kitchen Blender & dotato di dispositivi di sicurezza
per la presenza del bicchiere e del coperchio, che
ne impediscono il funzionamento se uno dei due
elementi non ¢ al suo posto o € posizionato in modo
errato.

e Sicurezza operativa

Il motore si ferma quando:

- Si apre il coperchio.

- Si sblocca il bicchiere dal blocco motore.

Tuttavia, si raccomanda vivamente di arrestare la
macchina prima di aprire il coperchio per evitare
spruzzi quando si lavora con preparazioni liquide.
Prestare particolare attenzione al rischio di ustioni
quando si lavora con preparazioni liquide calde.



¢ Sicurezza termica di funzionamento

Se I'apparecchio & costretto a funzionare a lungo,
entra automaticamente in modalita di sicurezza
termica. In questo caso, attendere che I'apparecchio
si raffreddi completamente prima di riavviarlo (errore
A04).

e Sicurezza contro la sovraintensita

Se'apparecchio é sovraccarico (cucchiaio o utensile
dimenticato nel serbatoio) o se il Kitchen Blender
viene utilizzato con una preparazione troppo densa,
il motore si arresta. Cio indica che la preparazione in
corso é troppo densa o che non € adatta all’'uso con
un frullatore da cucina. Per riavviare I’'apparecchio,
procedere con le operazioni di avvio (errore A03).

e Sicurezza contro I'assenza di tensione

Se [l'alimentazione elettrica viene interrotta o

I’'apparecchio viene scollegato, I'apparecchio puo
essere rimesso in funzione solo eseguendo la
procedura di avviamento.

A ATTENZIONE

Non cercare in alcun modo di mettere fuori
uso i sistemi di blocco e di sicurezza.

Non introdurre mai un oggetto nel
recipiente della preparazione.

Non spingere gli alimenti con le mani.

Non sovraccaricare I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio vuoto.

DIAGNOSI

Il vostro Kitchen Blender ha una funzione che gli
consente di visualizzare i codici per 'autodiagnosi.

e ELENCO DEI CODICI VISUALIZZATI

i Difetto Causa del guasto Azione ATl
visualizzato 9 visualizzazione standard
Ao1 Sicurezza: Sbloccaggio del coperchio o del | Bloccare il coperchio e il bicchiere e Automatico

Il motore si ferma bicchiere durante I'utilizzo. riavviare la macchina.

A02 Rilevamento bicchiere: Bicchiere da 5 L utilizzato su una | Utilizzare il bicchiere da 3L. Automatico
[l motore non si avvia macchina BL3.

A03 Sovraccarico motore: Sovraccarico importante del Riavviare la macchina riducendo il carico Premere uno dei
Il motore si ferma motore o rendendo pili liquida la preparazione se pulsanti PULSE o
durante I'utilizzo necessario. AWIO o ARRESTO

A04 Sovraccarico del PTO Temperatura importante Lasciar raffreddare la macchina. Automatico quando la
variatore: misurata nella macchina Verificare che le aperure d'areazione temperatura scende
Il motore si ferma del blocco motore non siano ostruite. Se sotto i 50°C
durante I'utilizzo necessario ridurre il carico o rendere piu

liquida la preparazione.

A05 Sicurezza: Coperchio o bicchiere non Bloccare il coperchio e/o il bicchiere e Automatico
Il motore non si avvia bloccato all'avvio della macchina. | riavviare la macchina.

BO1 Manutenzione preventiva della | Si consiglia di cambiare la cinghia. Automatico

cinghia Contattare il servizio assistenza

B02 Manutenzione preventiva dei Si consiglia di cambiare il carbone motore. | Automatico

carboni del motore Contattare il servizio assistenza

B03 Manutenzione preventiva della | Si consiglia di cambiare la cartuccia. Automatico

cartuccia di supporto Contattare il servizio assistenza

C02 Incoerenza di velocita: Lame bloccate o la velocita di Sbloccare le lame o avviare a una velocita | Premere uno dei
il motore non si avvia o si | rotazione non corrisponde alla superiore, quindi ritornare alla giusta pulsanti PULSE o
ferma durante I'utilizzo. | velocita selezionata. velocita di lavoro. AWIO o0 ARRESTO

Se necessario ridurre il carico 0 aggiungere
un po' di liquido alla preparazione.

Co4 Frenaggio non conforme: | Problema di componente Contattare il servizio assistenza Non risolvibile
Il motore si ferma e non | elettrico dall'utilizzatore
si riavvia pill

C40 - C47 | Visualizzazione al mo- Codice di conferma della buona | Il codice si visualizzera ogni volta che si
mento del collegamento | configurazione della macchina. | accende la macchina
della macchina

Altro Contattare il servizio assistenza

messaggio

STANDARDS

Fare riferimento alla dichiarazione di conformita a pagina 2.
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GWARANCJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA
KITCHEN BLENDER BL 3 LUB BL 5

URUCHAMIANIE URZADZENIA
Porady elektryczne
Uruchamianie
Panel sterowania

FAZA MONTAZU KIELICHA NA
BLOKU SILNIKA

UZYTKOWANIE & WYROBY

DEMONTAZ KIELICHA Z
BLOKU SILNIKA

CZYSZCZENIE
Obudowa silnika
Zbiornik
Zespot noza
Pokrywa, uszczelka i korek

KONSERWACJA
Zaplanowana konserwacja
Noz

Uszczelka pokrywy

CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNE
Waga
Wymiary
Wysokos$¢ ustawienia
Poziom hatasu

Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO

DIAGNOSTYKA

Lista wyswietlanych kodéw

NORMY

SCHEMATY ELEKTRYCZNE |
OKABLOWANIA (strona 65)
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.n.c.

Urzadzenie robot-coupe posiada
jednoroczna gwarancje od daty
zakupu: gwarancja ta dotyczy
wytacznie kupca poczatkowego, tzn.
dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
RoBOT-COUPE u dystrybutora,
podstawowa gwarancja jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku, nalezy
sprawdzi¢ z dystrybutorem tresc¢ i
warunki tej gwaranciji).

Gwarancja ROBOT-COUPE nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakow w gwarancji
dystrybutora, bedzie ona ewentualnie
stosowana z pewnymi zastrzezeniami
w zaleznosci od rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.\.c.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajgce
ze ztego zastosowania instrukcji (Zle wykonany
montaz, btad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewtasciwe
umieszczenie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzgcych do wymiany réznych elementéw
sktadowych noza, ostrzy stepionych,
uszkodzonych lub zniszczonych po pewnym
czasie normalnego lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czesci i/lub robocizna dotyczgca wymiany
lub naprawy ostrzy, nozy, powierzchni,
zamocowan lub tez akcesoriéw poplamionych,
zarysowanych, uszkodzonych, wygietych lub
odbarwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub
przez osoby trzecie nieupowaznione przez
przedsiebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprzedaz-
nego.

6 - Koszty robocizny dotyczgcej instalowania
lub testowania wymienionych samowolnie
nowych czesci lub akcesoriéw (np. pojemniki,
tarcze, ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku
obrotu tréjfazowych silnikéw elektrycznych
(odpowiedzialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po
wykryciu defektu w przypadku wady ukryte;.

Nalezy zachowaé wszelkie oryginalne kartony
i opakowania, ktore bedg przydatne podczas
inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.n.c. jest
ograniczona do wymiany uszkodzonych czesci
lub urzadzen: firma ROBOT-COUPE s.n.c.
oraz jej wszystkie filie lub spotki przytaczone,
dystrybutorzy, agenci, zarzadcy, pracownicy
lub ubezpieczyciele nie moga ponosi¢
odpowiedzialnosci za szkody, straty lub
wydatki posrednie zwigzane ze sprzetem lub z
niemozliwoscig jego uzytkowania.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

ZACHOWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE OBSLUGI

wypadku nie moze by¢ uzywany przez dzieci.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkdéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych
zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapozna¢ z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzegaé.
Zapoznanie sie z ponizszg instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczyta¢ ja w
catosci i przekaza¢ do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu. Nasz sprzet przeznaczony jest do uzytku profesjonalnego i w zadnym

WYPAKOWANIE

e Wyjac¢ ostroznie urzadzenie z opakowania i
wyciggngé wszelkie pudetka lub paczki
zawierajgce akcesoria lub specyficzny sprzet.

e UWAGA na narzedzia tngce: ostrza.

INSTALOWANIE

e Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

e Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionowej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje
wskazang ilos¢ amperow.

e Podtgczy¢ koniecznie sprzet do uziemienia.

e Tréjfazowe modeli: sprawdzié, ze narzedzie
obraca sie w kierunku przeciwnym wskazowek
zegara.

MANIPULOWANIE

e Z zespotem noza nalezy sie zawsze obchodzi¢
z nalezytg ostroznoscig, poniewaz jest to
narzedzie tnace.

FAZY MONTAZU

e Doktadnie przestrzega¢ réznych faz montazu
(patrz strona 49) i upewnié sie, ze wszystkie
akcesoria sg poprawnie ustawione.

UZYTKOWANIE

¢ Nigdy nie prébowaé usuwaé systemoéw
blokowania i systemow bezpieczenstwa.

e Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw
do pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki
Zywnosci.

¢ Nigdy nie popycha¢ sktadnikéw reka.

 Nie przecigzaé urzadzenia.

¢ Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostrozno$¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

e Czysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

¢ Nie wktadac zespotu silnikowego do wody.

e Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy
uzywac specjalnych $rodkéw myjgcych do
aluminium.

* Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego
nie nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentow
(ze zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

e Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym
wypadku odpowiada¢ za naruszenie przez
uzytkownika podstawowych zasad czyszczenia
i higieny.

KONSERWACJA

e Przed jakagkolwiek naprawag czesci
elektrycznych, nalezy bezwzglednie wytgczyc
urzadzenie z sieci.

e Sprawdzaé regularnie stan uszczelek lub
pierscieni oraz poprawne funkcjonowanie
zabezpieczen.

e Konserwacja i sprawdzian akcesoriow
powinny by¢é wykonywane bardzo starannie,
gdyz przygotowywane wyroby zawierajg srodki
korozyjne (kwas cytrynowy, itp.).

e Nie uzywaé urzadzenia, jezeli przewod
zasilania lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli
urzagdzenie nie funkcjonuje poprawnie lub
zostato w jakikolwiek sposdb uszkodzone.

e W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do

Serwisu Naprawczego.
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP
URZADZENIA KITCHEN
BLENDER BL 3 LUB BL 5

Twoje urzadzenie Kitchen Blender jest wypo-

sazone w zaleznos$ci od modelu:

-BL 3: w kielich o pojemnosci 3 | / pojemnos¢
uzytkowa 2,5 1.

-BL 5: w kielich o pojemnosci 5 | / pojemnosé
uzytkowa 3,5 I.

URUCHAMIANIE URZADZENIA

URZADZENIE TO POWINNO BYC
BEZWZGLEDNIE PODLACZONE DO
UZIEMIENIA (RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

e PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzié,

czy napiecie w instalacji elektrycznej odpowiada

podanemu na tabliczce znamionowej silnika.

Model ten jest przystosowany do napiecia:
220-240V / 50-60Hz / 1

Standardowe gniazdo zasilania musi mie¢ natezenie

16 amperdw.

¢ URUCHAMIANIE

Kiedy urzgdzenie jest podtgczone, na krétko pojawia
sie kod rozruchowy od C40 do C47.

e PANEL STEROWANIA

WAZNE: NIGDY NIE PROBUJ OMIJAC ZABEZ-
PIECZEN ELEKTRYCZNYCH URZADZENIA.

Przyciski Praca pulsacyjna, Wt. i Wyt stuzg do
sterowania praca urzadzenia. Sg one takie same, jak
w przypadku wszystkich innych urzagdzen ROBOT-
COUPE.
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ZEGAR

oA A

PRzycIsk PRzycisk PRzycIsk
CczARNY PULSE ziELoNy START  czerwoNy STOP

POKRETLO REGULACJI PREDKOSCI:

Obrét w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara:
e Predkos$c od 500 do 12 600 obr./min

Obrét w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara:
¢ Funkcja R-Crush.

1. Funkcje predkosci:

* Zmiana predkosci:

Predkos$¢ zmienna w zakresie: od 500 do 12600 o/m

Aby zmieni¢ predkosé, obréé pokretto regulacii

predkosci zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara.

¢ Funkcja R-Crush: kruszony 16d / rozdrabnianie
produktow

Maksymalna objetos¢ kostek lodu:

BL 3: 2| kostek lodu - BL 5: 2,5 | kostek lodu

Obré¢ pokretto regulacji predkosci w  kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Néz obraca

sie w przeciwnym kierunku z niejednostajng predkoscia,

aby kruszy¢ kostki lodu lub rozdrabniaé produkt.

Nie jest konieczne zatrzymywanie urzgdzenia, aby

przej$¢ do trybu R-Crush i z powrotem do trybu

miksowania.

Silnik zatrzyma sie na chwile po obrdceniu pokretta

do pozycji 1 i uruchomi sie ponownie z predkoscia 1.

¢ Funkcja Praca pulsacyjna:

Lepsza kontrola nad przygotowywaniem potraw

dzieki precyzyjnemu sterowaniu pulsacyjnemu.

Zadana predko$é ustawia sie za pomoca pokretta.

Funkcji Praca pulsacyjna mozna uzywac, gdy

maszyna jest zatrzymana lub pracuije.

2. Zegar:
¢ Dziatanie zegara

Na zegar sktadajg sie 3 wyswietlacze LED po 7 seg-
mentdw, dwa przyciski ustawien czasu oraz brzeczyk.

a) Licznik

Po wigczeniu zasilania zegar standardowo wyswietla
0.00i mozna od razu zaczac¢ prace. Jest to tryb Licznika.
Kiedy silnik pracuje, zegar zlicza kolejne sekundy.
Liczenie zatrzymuje sie, gdy silnik jest zatrzymany,
i wznawia sie po ponownym uruchomieniu silnika.
Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢, to 9:59. Gdy
przy takim stanie wyswietlacza przycisk zwiekszenia
czasu zostanie nacisniety jeszcze raz, na wyswietlaczu
pojawi sie zero, minutnik wyemituje sygnat dzwiekowy,
a ustawianie czasu rozpocznie sie ha nowo.

Jedli nie zostang podjete zadne dziatania na panelu
sterowania, silnik zatrzyma sie automatycznie po 9 mn.
b) Minutnik

Przed uruchomieniem urzadzenia uzytkownik moze
ustawi¢ czas dziatania miedzy 0.05 a 9.59, naciskajgc
przyciski + i —. Kiedy silnik pracuje, zegar odlicza
sekundy w dét. Jest to tryb Minutnika. Odliczanie
zatrzymuije sie, gdy silnik jest zatrzymany, i wznawia
sie po ponownym uruchomieniu silnika. Gdy
odliczanie dojdzie do 0.00, urzadzenie zatrzymuje
sie i emituje sygnat. Minutnik wyswietla wtedy czas
zaprogramowany na poczatku.

c) Uruchamianie za pomoca przycisku pracy
pulsacyjnej

Po uruchomieniu urzadzenia za pomoca przycisku

pracy pulsacyjnej minutnik przechodzi w tryb licznika,

dopodki przycisk pracy pulsacyjnej jest wcisniety,

a po zwolnieniu przycisku wraca do poprzednio

wys$wietlanego odliczania.

d) Zerowanie

Jesli po zatrzymaniu silnika minutnik wyswietla
inng warto$¢ niz 0.00, uzytkownik moze wyzero-
waé wyswietlacz, wciskajgc jednoczesnie przyciski
+ i = lub przytrzymujgc przycisk zatrzymania urza-
dzenia przez 2 sekundy.



e) Dezaktywacja minutnika

Jesli ani minutnik, ani licznik nie sg potrzebne,
mozna dezaktywowaé¢ te funkcje, diugo
przytrzymujac réwnoczesnie przyciski wtgczania
i zatrzymania. Aby przywréci¢ funkcje minutnika,
nalezy powtorzyé czynnosc.

FAZA MONTAZU KIELICHA
NA BLOKU SILNIKA

1) Zanimumiesciszkielichnablokusilnika, upewnij
sie, Zze N6z znajduje sie na swoim miejscu wraz z
uszczelka i zablokowana nakretka. Jesli jednak
nakretka nie jest dokrecona, jej dokrecenie
jest gwarantowane w momencie zablokowania
kielicha na bloku silnika.

2) Stojac na wprost bloku silnika, ustaw uchwyt
kielicha w pozyciji lekko przesunietej w lewo.

3) Obré¢ do oporu kielich w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara za pomoca uchwytu.
Uchwyt znajduje sie teraz na wprost Ciebie.
Wyczuwalny jest niewielki opér.

4) Wez pokrywe i upewnij sie, ze uszczelka pokrywy
jest na swoim miejscu, a korek zablokowany.

5) Umies¢ pokrywe na kielichu, uwazajgc, aby
wyréwnaé forme z ozn. 1 z zaczepem kielicha z
ozn. 2

6) Przytrzymujac kielich za uchwyt, za pomoca
dzwigni z ozn. 3, obré¢ pokrywe w kierunku
wskazanym strzatkg (w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara) do oporu (uchwyt
pokrywy i uchwyt kielicha sg wyréwnane).

UZYTKOWANIE & WYROBY

e Kitchen Blender jest wyposazony w urzadzenia
zabezpieczajgce wykrywajace obecnos¢ kielicha i
pokrywy, uniemozliwiajgce dziatanie, jesli jeden z
tych dwéch elementéw nie znajduje sie na swoim
miejscu lub jest ustawiony nieprawidtowo.

¢ Napetnij kielich skfad-
nikami do obrébki, nie
przekraczajac maksy-
malnego poziomu wska-
zanego wewnatrz kielicha.

N

Czynno$¢ ta moze by¢ wykonana z kielichem
umieszczonym lub nie na podstawie urzadzenia
Kitchen Blender. Plyny najlepiej jest wlewaé przed
dodaniem pozostatych sktadnikow.

e Umies¢ pokrywe na kielichu.
e W przypadku niewielkich ilosci ostrza noza
musza by¢ catkowicie zanurzone.

e Gdy kielich z pokrywg zostang prawidtowo umieszc-
zone na bloku silnika, uruchom Kitchen Blender.
Poniewaz Kitchen Blender wyposazono w naped o
zmiennej predkosci, najlepiej zawsze zaczyna¢ od
niewielkiej predkosci i koriczyé na maksymalnej pred-
kosci odpowiedniej do obrébki produktu.

e Aby dodawac sktadniki w trakcie miksowania,
nalezy korzysta¢ z przeznaczonego do tego
otworu, po zdjeciu korka z pokrywy.

Przygotowywanie goracych plynow

Do przenoszenia kielicha nalezy uzywac przezna-
czonych do tego uchwytéw. Zablokuj korek.

e Aby uruchomié urzadzenie, zastosuj te samag
procedure, co w przypadku obrébki na zimno.

e Pokrywe wyposazono w system zapobiegajgcy
nadmiernemu cisnieniu podczas otwierania, aby
unikng¢ rozpryskow w kierunku uzytkownika.
Podczas otwierania moze by¢ konieczne lekkie
nacisniecie tylnej czesci pokrywy, aby oming¢
naciecie bezpieczenstwa z ozn. 4.

L@

DEMONTAZ KIELICHA Z
BLOKU SILNIKA

Najlepiej zdja¢ pokrywe, gdy kielich wcigz jest
potgczony z blokiem silnika.

Nalezy postepowaé¢ w nastepujacy sposob:

1) Przed podjeciem jakiejkolwiek  czynnosci
zatrzymaj silnik urzadzenia Kitchen Blender,
naciskajgc czerwony przycisk z przodu.

2) Przytrzymujac kielich za uchwyt, za pomoca
dzwigni z ozn. 3, obré¢ pokrywe az do oporu w
kierunku wskazanym strzatka (zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara). (Forma z ozn. 1 przy tapce z
ozn. 2 kielicha).

W razie potrzeby lekko nacisnij tylng czesé pokrywy,

aby utatwic przej$cie zaznaczonego naciecia zabez-

pieczenia przed nadmiernym ci$nieniem z ozn. 4.

3) Unies pokrywe i zdejmij jg. Umies¢ jg na czystej
powierzchni. Uwazaj, aby nie stawia¢ jej na
gorgcej powierzchni.

4) Aby odtgczy¢ kielich od bloku silnika, odblokuj go

za pomocg uchwytu, obracajgc zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, a nastepnie unies.
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CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ kielich,
pokrywe, jego uszczelke oraz zespét noza.

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznos¢ wylaczy¢ urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem).

e OBUDOWA SILNIKA

Nigdy nie nalezy zanurza¢ obudowy silnika w wodzie
- nalezy czyscic¢ jg wilgotna $ciereczka lub gabka.

¢ ZBIORNIK

Wstepne czyszczenie kielicha wypetnionego
najlepiej letnig wodg (nie przekraczajgc wskazanego
poziomu maksymalnego) mozna wykonac¢ na bloku
silnika. Gdy pokrywa jest w pozycji zamknietej, z
zablokowanym korkiem, wystarczy, ze na kilka minut
wiaczysz urzadzenie z maksymalng predkoscia.
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Kompletne czyszczenie:

- Zdejmij pokrywe.

- Wymontuj noéz z kielicha.

- Wykonaj czyszczenie, w razie potrzeby szorujac
szczegolnie zabrudzone miejsca, a nastepnie umyj

kielich odpowiednimi produktami lub umyj go w
zmywarce.

e ZESPOL NOZA

Po kazdym uzyciu nalezy zawsze doktadnie oczyscic¢
noz.

Wymontuj n6z z kielicha. Najlepiej wyczysé zespét
noza za pomoca szczotki i odpowiedniego $rodka
czyszczacego. Optucz i osusz zespdt noza. W razie
potrzeby wysterylizuj kielich i zespdt noza w chtodni.

DEMONTAZ ZESPOLU NOZA W CELU JEGO
OCZYSZCZENIA

* N6z i jego ostrza to narzedzie tnace i z tego
wzgledu nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.
W razie potrzeby nalezy stosowac rekawice
ochronne lub inne odpowiednie srodki ochrony
rak.

- Demontaz noza:

¢ Jedna reka przytrzymag kielich, a druga odkrecié
nakretke za pomoca przewidzianych do tego
ruchem

motylkdéw, obracajgc

wskazéwek zegara.

ja zgodnie z

¢ Po odkreceniu nakretki zdejmij zespét noza.

e Wazne! Trzymaj kielich lekko przechylony, aby
zespot noza nie wypadt z niego po odkreceniu
nakretki.

NAKRETKA

- Ponowny montaz noza:

¢ Aby ponownie zamontowaé zespot noza, postepu;
w odwrotnej kolejnosci, niz przy demontazu.

e Sprawdz stan uszczelki (jesli uszczelka jest
uszkodzona, wymien jg) i jej prawidtowe osadzenie.

* Dokre¢ nakretke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az oprze sie o wystep zespotu
noza

OGRANICZNIK
NAKRETKI

O——

WYSTEP NAKRETKA OPIERA SIE O

WYSTEP ZESPOLU NOZA.



e POKRYWA, USZCZELKA | KOREK

Aby wyczysci¢ uszczelke pokrywy po kazdym uzyciu, postepuj w nastepujacy sposob:

e Zdejmij korek z pokrywy.

e Zdejmij uszczelke z pokrywy.

¢ Wykonaj czyszczenie, w razie potrzeby szorujgc (bez srodkéw $ciernych) szczegdlnie zabrudzone miejsca, a nastepnie umyj czesci przy uzyciu odpowiednich
produktow lub wymyj w zmywarce do naczyn.

e Umies$¢ uszczelke na swoim miejscu: Prawidtowo ustaw wargi uszczelki na wewnetrznej $Sciance pokrywy.

POLOZENIE USZCZELKI POKRYWY:

WEWNETRZNEJ
SCIANCE POKRYWY

T~

WEWNETRZNEJ WEWNETRZNEJ
SCIANCE POKRYWY , SCIANCE POKRYWY ,
WaRG >

WAaRal >
WEWNETRZNE WEWNETRZNEJ

SCIANCE POKRYWY SCIANCE POKRYWY

\

\

Waral

\

WaRGI

\J
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KONSERWACJA

e ZAPLANOWANA KONSERWACJA

Elementy w rodzaju szczotek, paska i noza nalezy
wymieniaé po okreslonym okresie uzytkowania (w
normalnych warunkach). Ostrzezenie dotyczace
tych czynnosci konserwacyjnych podawane jest
w formie odpowiedniego kodu wyswietlanego na
minutniku (patrz lista kodéw w tabeli).

* NOZ

Jakos$¢ produktu koAcowego zalezy przede
wszystkim od stanu ostrzy i stopnia ich zuzycia.
Néz jest czescig zuzywajgca sie, ktora okresowo

nalezy wymieniaé w celu zapewnienia zawsze
najwyzszej jakosci produktu koncowego

¢ USZCZELKA POKRYWY

Uszczelke pokrywy nalezy wymienié¢ natychmiast
po pojawieniu sie wycieku.

CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNE
* WAGA
Netto Z opakowaniemé
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL5 14,0 kg 16,5 kg
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« WYMIARY (w mm)

A B C D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

e WYSOKOSC USTAWIENIA

Zalecamy montaz urzadzenia na stabilnej
powierzchni roboczej w taki sposdb, aby gérna
czes¢ zbiornika znajdowata sie na wysokosci od
1,20 mdo 1,30 m.

* POZIOM HALASU

Poziom ciagty cisnienia akustycznego podczas
pracy na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od
70 dB(A).

e DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

Urzadzenie Silnik Predko$c (obr/min.) | Napigcie (A)

BL3 230V/50Hz | 500 do 12600 55

BL5 230V/50Hz | 500 do 12600 6
BEZPIECZENSTWO

Noz i jego ostrza to narzedzie tnace i z tego
wzgledu nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.

Maszyna jest wyposazona w uktad zabezpieczen
i hamulec silnika. Nie mozna jej uruchomié¢ zanim
misa i pokrywa nie zostang zablokowane na bloku
silnika.

Aby zatrzymac silnik, zawsze uzywaé przycisku
»Stop” (czerwonego). Ponadto z powodu mozliwej
bezwtadnosci srodkéw spozywczych w zaleznosci
od ich rodzaju, ilosci i lepkosci, a takze z powodu
powigzanego ryzyka rozpryskow, nigdy nie otwierac
pokrywy przed catkowitym zatrzymaniem silnika i
ruchu potrawy.

W ten sposdéb uszczelka pokrywy catkowicie
wypetni swoja funkcje uszczelniajgca, zapobiegajac
wszelkiemu ryzyku rozpryskdédw potraw ptynnych.
Ryzyko poparzenia przez gorgce potrawy.

Aby ponownie uruchomié urzadzenie, wystarczy
ponownie zablokowa¢ pokrywe i nacisngé jeden z
przyciskéw ,,Start” (zielony) lub ,,Impuls” (czarny).
Te modele sg wyposazone w zabezpieczenie
termiczne, ktore automatycznie zatrzymuje silnik w
przypadku przeciazenia.

W takim przypadku przed ponownymuruchomieniem
urzadzenia nalezy poczekac¢ na jego ostygniecie.
Blendery sg wyposazone w nastepujgce systemy
zabezpieczen:

e Zabezpieczenie sterowania

Kitchen Blender wyposazono w urzadzenia
zabezpieczajace wykrywajgce obecnos¢ kielicha
i pokrywy, uniemozliwiajgce dziatanie, jesli jeden z
tych dwéch elementéw nie znajduje sie na swoim
miejscu lub jest nieprawidtowo ustawiony.

e Zabezpieczenie dziatania

Silnik zatrzymuje sie, gdy:

- Pokrywa zostaje otwarta.

- Kielich na bloku silnika zostaje odblokowany.
Jednakze, aby unikna¢ rozpryskiwania ptynéw, przed
otwarciem pokrywy zaleca sie wytaczy¢ urzadzenie. W
przypadku przygotowywania goracych ptynéw nalezy
zwréci¢ szczegolng uwage na ryzyko poparzenia.



* Bezpieczenstwo termiczne dziatania

Jezeli urzadzenie jest zmuszone do dtugotrwatej
pracy, automatycznie przetagcza sie ono w tryb
zabezpieczenia termicznego. W takim przypadku
przed ponownym wigczeniem urzadzenia nalezy
odczekaé do jego catkowitego ostygniecia (btad A04).

e Zabezpieczenie nadpradowe

Jesli urzadzenie jest przecigzone (tyzka lub sztuéce
pozostawione w kielichu) lub jesli Kitchen Blender
jest uzywany ze zbyt gestym produktem, silnik
zostaje wytaczony. To wytaczenie wskazuje, ze
przygotowywane produkty sg zbyt geste lub nie
nadajg sie do przygotowywania za pomocg urzgdzenia
Kitchen Blender. Aby ponownie uruchomié urzadzenie,
wykonaj czynnosci rozruchowe (btad A03).

e Zabezpieczenie podnapieciowe

W przypadku przerwy w zasilaniu elektrycznym
lub odtgczenia urzgdzenia ponowne uruchomienie
urzadzenia mozliwe jest jedynie poprzez wykonanie
czynnosci rozruchowych.

A\ DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie prébowaé¢ usuwaé systemow
blokowania i systemdw bezpieczenstwa.
Nigdy nie wktadaé¢ zadnych przedmiotow do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrobki
zywnosci.

Nigdy nie popycha¢ sktadnikow reka.

Nie przeciagza¢ urzadzenia.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

DIAGNOSTYKA

Urzadzenie Kitchen Blender posiada funkcje umozli-
wiajgca wyswietlanie kodow diagnostycznych.

¢ LISTA WYSWIETLANYCH KODOW

Wyswietlan Powrdt do
¥ v Usterka Przyczyna usterki Czynnosé wyswietlania
kod
standardowego

Ao1 Zabezpieczenia: Odblokowanie pokrywy lub misy | Zablokowac pokrywe i mise, a nastgpnie Automatyczny
Silnik zatrzymuje sig. podczas uzywania. ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

A02 Wykrywanie misy: Uzyto misy 5 | w urzgdzeniu Uzy¢ misy 3 1. Automatyczny
Silnik nie uruchamia sie. BL3.

A03 Przecigzenie silnika: Powazne przecigzenie silnika. | Uruchomi¢ urzadzenie ponownie, w razie po- | Nacisniecie jednego z
Silnik zatrzymuje sie trzeby zmniejszajgc obcigzenie lub zwigks- | przyciskéw PULSE lub
podczas pracy. zajgc ptynnosé przygotowywanego dania. START lub STOP

A04 Przegrzanie PTO Wysoka temperatura zmierzona | Zaczekac na ostygnigcie urzgdzenia. Automatyczny po
przemiennika: w urzadzeniu. Sprawdzi¢, czy otwory wentylacyjne bloku spadku temperatury
Silnik zatrzymuije sie silnika nie sg zatkane. ponizej 50°C
podczas pracy. W razie potrzeby zmniejszy¢ obcigzenie lub

zwigkszy¢ ptynnos¢ przygotowywanego dania.

A05 Zabezpieczenia: Pokrywa lub misa niezabloko- | Zablokowaé pokrywe i/lub misg, a nastgpnie | Automatyczny

Silnik nie uruchamia sie. wana w momencie uruchamia- | ponownie uruchomic urzadzenie.
nia urzadzenia.

BO1 Konserwacja zapobiegawcza Zalecana wymiana paska napedowego. Automatyczny

paska napgdowego. Skontaktowac sig z dziatem obstugi
posprzedaznej.

B02 Konserwacja zapobiegawcza Zalecana wymiana szczotek. Skontaktowaé | Automatyczny

szczotek silnika. sie z dziatem obstugi posprzedazne;.

B03 Konserwacja zapobiegawcza Zalecana wymiana wktadu. Skontaktowac Automatyczny

wktadu podparcia. si¢ z dziatem obstugi posprzedaznej.

C02 Niespdjnos¢ predkosci: Ostrza zablokowane lub Odblokowac ostrza lub uruchomi¢ z wyzszg | Nacisnigcie jednego z
Silnik nie uruchamia sig predkosc obrotowa silnika nie | predkoscig, a nastepnie powrdci¢ do przyciskéw PULSE lub
lub zatrzymuje sig podczas | odpowiada predkosci wybranej. | predkosci roboczej. START lub STOP
pracy. W razie potrzeby zmniejszy¢ obcigzenie lub

dolaé ptynu do przygotowywanego dania.

Cco4 Nieprawidtowe hamowanie: | Problem z podzespotem Skontaktowac sie z dziatem obstugi Brak mozliwosci
Silnik zatrzymuje sig i nie elektrycznym. posprzedaznej. wykasowania przez
uruchamia ponownie. uzytkownika.

C40 Wyswietlane podczas Kod potwierdzajgcy prawidtowg | Kod bedzie wyswietlac sig podczas kazdego

do C47 podtaczania urzadzenia. konfiguracje urzadzenia. podtaczania urzadzenia.

Inny Skontaktowac sig z dziatem obstugi

komunikat posprzedaznej.

NORMY

Powota¢ sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie 3.
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ZARUKA

DULEZITE POKYNY

PRAVE JSTE SI PORIDILI KITCHEN
BLENDER BL 3 NEBO BL 5

UVEDENI PRISTROJE DO CHODU
Pripojeni k siti
Ovladaci panel
Zapnuti

FAZE MONTAZE NADOBY NA
BLOK MOTORU

POUZITi & PRIPRAVA

DEMONTAZ NADOBY Z
BLOKU MOTORU
CISTENI

Blok motoru

Nadoba

Sestava noze

Viko, tésnéni a zatka

UDRZBA
Planovana udrzba
NGz
Tésnéni vika
TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Vaha
Rozmery
Pracovni vyska
Hladina hluku
Elektrické charakteristiky

BEZPECNOST

DIAGNOSTIKA

Seznam zobrazovanych kédu

NORMY

SCHEMATA ELECTRICKY
A KABELAZ (str. 65)

N
O
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OMEZENi ZARUKY POSKYTOVANE
FIRMOU ROBOT-COUPE s.N.c.

Zaruka na pristroj ROBOT-COUPE
je platna jeden rok ode dne jeho
zakoupeni: tuto zaruku muze
uplatiovat pouze prvni kupuijici, to
znamena distributor nebo dovozce.

Jestlize jste koupili pristroj ROBOT-
COUPE u distributora, poskytuje
zaruku na Vas pristroj distributor
(ovéfte podminky této zaruky s
Vasim distributorem).

Zaruka, poskytovana firmou
ROBOT-COUPE, nenahrazuje
zaruku distributora, ale v pfripadé
nemoznosti uplatnit zaruku u
distributora, muze byt zaruka
ROBOT-COUPE uplatiovana s
urcéitymi vyhradami a na nékterych
trzich.

Zaruka ROBOT-COUPE s.n.c. se
vztahuje pouze na vady spojené

s materialem a/nebo montazi
pristroje.

ZARUKA ROBOT-COUPE s.n.c. SE
NEVZTAHUJE NA DALE UVEDENE
PRIPADY

1 - Jakékoliv poskozeni, zplsobené
nespravnym nebo nevhodnym pouzivanim,
padem pristroje nebo jakékoliv podobné
poskozeni, zplUsobené nebo souvisejici
s neodpovidajicim provadénim pokynu
(nespravné provedena montaz, chyba v
pouzivani, nespravné ¢isténi a/nebo udrzba,
nevhodné umisténi...).

2 - Néklady na nabrouseni a/nebo na vyménu
rdznych prvkUl, ze kterych se skladaji noze,
otupené noze, poskozené nebo opotiebované
noze po urcité dobé pouzivani, kterd mize byt
povazovana za normalni nebo vyjimecnou

3 - Dily anebo naklady na préci, potfebné
pro vyménu nebo opravu diskl, nozd, ploch,
upinacich soucéasti anebo poskvrnénych,
poskrabanych, poskozenych, zdeformovanych
nebo odbarvenych prislusenstvi..

4 - Jakakoliv Gprava, doplnéni anebo oprava,
provedené nekvalifikovanou anebo firmou k
tomu neopravnénou osobou.

5 - Doprava pfistroje do servisu.

6 - Naklady na pracovni silu na instalaci a
zkouseni novych dill nebo pfrislusenstvi
(nadoby, disky, noZe, pfipevnéni) svévolné
vyménénych.

7 - Néklady souvisejici se zménou sméru
otaceni tfifazovych elektromotor( (za zménu je
odpovédny ten kdo ji provadi).

8 - Skody vzniklé pFi dopravé. Za jakékoliv
vady, viditelné nebo skryté, nese odpovédnost
dopravce. Zakaznik o nich musi informovat
dopravce i odesilatele ihned po doruceni zbozi
anebo ihned jakmile vady zjisti, pokud se jedna
o skryté vady.

Uchovavejte vSechny originalni kartony a obaly,
které budou vyzadany za uUcelem inspekce
dopravce.

Zaruka ROBOT-COUPE s.n.c. se vztahuje
pouze na nahradu vadnych dilll nebo pfistrojl
ROBOT-COUPE s.n.c. Firma ROBOT-
COUPE s.N.c., ani zadna z jejich filidlek nebo
pfidruzenych spolec¢nosti, Zadny distributor,
obchodni zastupce, zaméstnanec nebo
pojistovaci agent, nemohou byt volani k
odpovédnosti za $kody, ztraty nebo nepfimé
naklady, souvisejici s pfistrojem anebo s
nemoznosti jej pouzivat.
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DULEZITE POKYNY

A POZOR
TYTO POKYNY PECLIVE ULOZTE

POZOR: Abyste predesli zranénim (elektrickym proudem anebo jinym zranénim...) a hmotnym §kodam, zptisobenym nespravnym pouzivanim
Vaseho pfistroje, si pozorné preététe dale uvedené pokyny a bezpodmineéné je dodrzujte. Pfeétenim této prirucky se lépe seznamite s Vasim
pristrojem, coZz Vam umozni pfistroj spravné pouzivat. Prectéte si veSkeré zde uvedené instrukce a dejte je také precist véem, kdo by mohli
pristroj pouzivat. Nase zafizeni je uréeno pro profesionalni pouziti a v Zzadném pripadé by ho nemély pouzivat déti.

VYBALENI

¢ Pristroj vyjméte opatrné z obalu a vyjméte
také vSechny krabice nebo kartony, obsahuijici
prisluSenstvi nebo specificka zarizeni.

* POZOR na fezné nastroje: ¢epele.

INSTALACE

¢ Doporuc¢ujeme Vam postavit pfistroj na dokonale
pevny podklad.

PRIPOJENI K SIiTI

¢ VZdy ovérte, Ze druh proudu Vasi elektrické sité
odpovida oznaceni na stitku bloku elektromotoru
a ze pristroj bude snaset prochazejici proud.
* Pristroj musi byt bezpodmine¢né uzemnén.
¢ P¥i trojfazovém proudu je tfeba se uijistit, ze se
nastroj otaci proti sméru hodinovych rucicek.

MANIPULACE

e Se sestavou nozl vzdy manipulujte opatrné,
jsou to ostré nastroje.

MONTAZNi POSTUP

¢ Dodrzujte jednotlivé faze montazniho postupu
(viz str. 59) a ujistéte se, ze jsou vSechna
pfislusenstvi spravné umisténa.

POUZIVANI
e Nikdy nezkouS$ejte zru$it ochranné a
bezpecnostni systéemy.
e Nikdy nevkladejte zadny prfedmét dovnitf
pracovniho prostoru.

¢ Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty
rukou.

e Pristroj nepretézuijte.

¢ Nikdy neuvadéjte pfistroj do chodu naprazdno.
CISTENI

¢ Z bezpecnostnich dlvodU pfistroj vzdy vypnéte

dfive nez jej zacnete distit.

* Po ukonceni prace vzdy pfristroj a vSechna jeho

prisluSenstvi systematicky vycistéte.

¢ Nevkladejte blok elektromotoru do vody.

e Hlinikové dily Cistéte specialnim c&isticim

prostfedkem uréenym pro hlinik.

e Pro cisténi plastovych dill nepouziveijte prilis
zasadity distici prostredek (s prilis silnym obsahem
sody nebo ¢pavku).
e V zadném pripadé nem(ze byt firma Robot-
Coupe volana k odpovédnosti v pfipadé
nedodrzZeni uzivatelem zakladnich pravidel Cistoty
a hygieny.

UDRZBA
e Pred jakymkoliv zasahem na elektrickych
¢astech bezpodminecné pfistroj odpojte od sité.
e Pravidelné kontrolujte stav tésnéni nebo krouzk
a spravnou funkci ochrannych prvkd.
e Udrzba a kontrolni prohlidka pfisluenstvi
musi byt provadény obzvlast peclivé, jsou-li v
pfipravovanych smésich obsazeny korozivni latky
(kyselina citrénova...).
e Pristroj nepouzivejte, jsou-li poskozeny pfivodni
kabel anebo zastr¢ka, nefunguje-li pfistroj
normalné anebo byl-li jakkoliv poskozen.
* Nevahejte se obratit na Vase Oddéleni udrzby,
zjistite-li jakykoliv problém.
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PRAVE JSTE SI PORIDILI
KITCHEN BLENDER
BL 3 NEBOBL 5

Podle modelu ma va$ Kitchen Blender toto
vybaveni:

- BL 3: nadoba o objemu 3 |/ uziteény objem 2,5 1.
- BL 5: nadoba o objemu 5 | / uziteény objem 3,5 1.

UVEDENI PRISTROJE
DO CHODU

PRISTROJ MUSI BY'T BEZPODMINECNE UZEMNEN
(RIZIKO ZABITi ELEKTRICKY'M PROUDEM).

« PRIPOJENI K SITI

Drive nez pfistroj pripojite, ovérte, zda druh proudu
Vasi elektroinstalace odpovida proudu uvedenému
na Stitku pfistroje.
Tento model je uréen pro napéti:

220-240V / 50-60Hz / 1
Normalizovana zasuvka musi byt kalibrovana na
16 A.

e ZAPNUTI

Po zapnuti mixéru se kratce zobrazi startovaci kéd
C40 az C47.

e OVLADACI PANEL

DULEZITE: NIKDY SE NEPOKOUSEJTE PRE-
MOSTIT OCHRANY PRiISTROJE.

Tlacitka Puls, Zapnout a Vypnout slouzi k provedeni
pfislusnych funkci pfistroje. Najdete je proto na
vSech pristrojich ROBOT-COUPE.
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Casomira

v

LA N

CERNE TLAGITKO ~ ZELENE TLAGITKO  CERVENE TLAGITKO
PULS ZAPNOUT VYPNOUT
TLACITKO VARIATOR:
Otaceni ve sméru hodinovych rucicek:
e rychlost od 500 do 12 600 otacek/min.
Otéaceni proti sméru hodinovych rucicek:
o funkce R-Crush.

1. Funkce Rychlosti:

e Zména rychlosti:

Nastavitelna rychlost: 500 az 12 600 otacek/min.
Pro zménu rychlosti staci otocit tlacitkem variatoru
ve sméru hodinovych rucicek.

¢ Funkce R-Crush: drceny led / sekani

Max. objem ledovych kostek:

BL 3: 21 ledovych kostek

BL 5: 2,51 ledovych kostek

Otocte tlacitko varidtoru proti sméru hodinovych
ruciCek. NUz se otaci opaénym smérem prerusova-
nou rychlosti a drti led.

Pro prechod do rezimu R-Crush a naopak do rezimu
mixovani neni tfeba pfristroj vypinat.

Motor se na chvilku zastavi pfi prechodu z 1 a znovu
se spusti rychlosti 1.

¢ Funkce Puls:
Lepsi kontrola pokrmi diky Vysoce presnému

pulsu. Nastavte pozadovanou rychlost Puls pomoci
otoéného knofliku.

Funkci Puls je mozné pouzit, kdyz je pristroj
zastaveny nebo funguje.

2, Casomira:

¢ Funkce ¢asomiry

Casomira obsahuje 3 7segmentové LED displeje,

dvé tlacitka pro nastaveni ¢asu a bzuc¢ék.

a) Casovaé

Casovaé po zapnuti pfistroje standardné zobrazi
0.00 a obsluha mUze pfistroj rovnou spustit. Toto je
rezim Casovace. Pokud je motor v chodu, ¢asovac
pocita ubihajici ¢as po sekundach. Pocitani ¢asu
se zastavi, pokud je zastaven motor, a poté se
znovu obnovi, jakmile se motor opétovné rozbéhne.
Zvysovani Cisla pokracuje az do 9:59, poté ¢asovac
pipne, kdyz se na displeji objevi nula a zvySovani
Gisla se spusti znovu.

Bez zasahu na ovladacim panelu se motor automa-
ticky zastavi po uplynuti 9 minut.

b) Minutka

Pred spusténim mlze obsluha navolit délku
provozu od 0.05 a 9.59 stiskem tlacitek + a -.
Jakmile motor bézi, minutka odecita ubihajici ¢as
po sekundach. Toto je rezim minutky. Odpocet
Casu se zastavi, pokud je zastaven motor, a poté
se znovu obnovi, jakmile se motor opétovné
rozbéhne. Jakmile se odpocet ¢asu dostane na
0.00, pfistroj se vypne a ozve se zvukovy signal.
Casomira poté znovu zobrazi ptivodné nastavenou
dobu provozu.

c) Spusténi pomoci pulzniho tlacitka

Pokud se pfistroj spusti pulznim tla¢itkem,
¢asomira se zmacknutim pulzniho tlacitka prepne
do rezimu ¢asovace a po jeho uvolnéni se vrati do
predchoziho zobrazeni.

d) Vynulovani
Je-li motor vypnuty a ¢asomira zobrazuje cokoli
jiného nez 0.00, obsluha mize ¢as vynulovat

stisknutim obou tladéitek + a — zaroven, nebo
stisknutim a podrzenim vypinace po dobu 2 sekund.

e) Vypnuti céasomiry

Pokud c¢asova¢ nebo minutku nechcete pouzivat,
mUZzete tuto funkci vypnout tak, Ze dlouze stisknete
a pridrzite tlacitka pro zapnuti a vypnuti pfistroje.
Chcete-li funkci znovu aktivovat, tento postup
zopakuijte.



FAZE MONTAZE NADOBY
NA BLOK MOTORU

1) NeZ umistite nadobu na blok motoru, ujistéte
se, ze niZ je na svém misté i s tésnénim a
matice je zajis$téna na dorazu. Ovéem pokud
matice neni na dorazu, bude zaji$téna pfi
utazeni nadoby na bloku motoru.

2) Kdyz je blok motoru proti vam, umistéte nadobu
na blok motoru, rukojet nadoby mirné posunuta
doleva.

3) Otacejte nadobou pomoci rukojeti proti sméru
hodinovych rucicek, az se dostane na doraz.
Rukojet mate pfimo proti sobé. Je citit maly tvrdy
bod.

4) Vezméte viko, ujistéte se, ze tésnéni vika je na
svém misté v uloZeni a zatka je zajisténa.

5) Umistéte viko na nadobu a dbejte na to, aby
vystupek 1 byl vyrovnany s nohou nadoby 2.

6) Zatimco drzite nadobu za rukojet, otacejte vikem
pomoci packy 3 ve sméru Sipky (proti sméru
hodinovych ruci¢ek), dokud se nedostane na
doraz (rukojet vika a rukojet nadoby jsou v jedné
roving).

POUZITI
& PRIPRAVA

e Kitchen Blender je vybaveny pojistkami pro
pfitomnost nadoby a pfitomnost vika, které
neumoznuji jeho spusténi, pokud jedna z téchto
soucasti neni na svém misté nebo je Spatné
umisténa.

¢ Napliite nadobu  pfi-
sadami ke zpracovani,
neprekracujte maximal-
ni Udroven vyznacenou \
uvnitf nadoby.
Tento krok je mozné provést s nadobou umisténou
na soklu pfistroje Kitchen Blender &i nikoli. Nejlepsi
je dat pred pfisadami do nadoby tekutiny.

e Dejte na nadobu viko.

¢ U minimalnich mnozstvi musi byt ¢epele noze
uplné ponofené.

¢ Jakmile je nadoba s vikem spravné umisténa na
bloku motoru, Kitchen Blender spustte. Jelikoz
je Kitchen Blender vybaven variatorem rychlosti,
vzdy jej spoustéjte na nizkou rychlost a koncete
maximalni rychlosti pfizplsobenou pokrmu.

¢ Pro pridani pfisad béhem mixovani pouzijte k tomu
uréeny otvor tak, Zze sejmete z vika zatku.

Priprava teplych tekutin

Pouzijte rukojeti uréené k manipulaci s nadobou.
Zajistéte zatku.

* Pro spusténi postupujte stejné jako u studenych
pokrm(l.

e JelikozZ je viko vybaveno systémem proti pretlaku
pfi otevreni, aby se predeslo vystriknuti na uzivatele,
mUzZe se stat, Ze pfi otevieni je tfeba lehce zatlagit
v zadni ¢asti vika, aby bylo mozné prekonat tuto
pojistku 4.

- —®@

DEMONTAZ NADOBY Z
BLOKU MOTORU

Viko sejméte nejlépe v dobé, kdy je nadoba jesté
pfipevnéna k bloku motoru.

Postupujte takto:

1) Nejprve vypnéte motor pfistroje Kitchen Blender
stisknutim ¢erveného tlacitka na prednim panelu.

2) Zatimco drzite nadobu za rukojet, otacejte
vikem pomoci packy 3 ve sméru Sipky (ve sméru
hodinovych ruci¢ek), dokud se nedostane na
doraz. (Vystupek 1 proti noze 2 nadoby).

Pokud je to tfeba, lehce zatlacte vzadu na viko,
abyste usnadnili priichod protipretlakové pojistky 4.

3) Zdvihnéte viko a sejméte jej. Dejte jej na Cistou
plochu. Dejte pozor, abyste jej nedali na teplou
plochu.

4) Chcete-li odpojit nadobu od bloku motoru,
odjistéte ji pomoci rukojeti otaéenim ve sméru
hodinovych rucicek a poté ji zvednéte.
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CISTENI
Po kazdém pouZiti je treba vycistit nadobu, viko a
jeho tésnéni a sestavu noze.

S ohledem na Vasi bezpeénost Vam
doporuc¢ujeme, abyste pfistroj vzdy nejprve
vypnuli a potom teprve jej Cistili (riziko zabiti
elektrickym proudem).

* BLOK MOTORU

Nikdy nenofte blok motoru do vody, &istéte ho
pomoci vihkého hadfiku nebo houby.

* NADOBA
Predbézné ¢isténi nadoby naplnéné nejlépe
vlaznou vodu (nepfesahujici  vyznacenou

maximalni Uroveri) Ize provést na bloku motoru.
Jakmile je nadoba v uzaviené poloze se zajisténou
zatkou, staci pristroj pustit na nékolik minut na
maximalni rychlost.
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Kompletni ¢isténi:

- Sejméte viko.

- Odmontujte nliz z nadoby.

- Provedte cisténi a v pfipadé potreby otrete zvlasteé
znecisténé oblasti, poté nadobu umyjte vhodnymi

prostfedky nebo ji dejte do mycky nadobi.

» SESTAVA NOZE

NGz je tfeba po kazdém pouziti dikladné vydistit.
Odmontuijte nGz z nadoby. Sestavu nozZe je nejlepsi
Cistit kartdem a vhodnym cisticim prostredkem.
Sestavu noze oplachnéte a osuste. V pfipadé

nutnosti sterilizujte naddobu a sestavu noze ve

studené komore.

DEMONTAZ SESTAVY NOZE PRO CISTENI

*Niz se svymi &epelemi je ostry nastroj,
zachazejte s nim opatrné. Pfipadné pouzijte
rukavice nebo jiné

vhodné ochranné

odpovidaijici prostfedky na ochranu rukou.

- Demontaz noze:

¢ Nadobu drzte jednou rukou, druhou odsroubujte
matici za pomoci k tomu uréenych kridel a otacejte

ve sméru hodinovych rugicek..

¢ Jakmile je matice odSroubovana, sestavu noze
sejméte.

¢ Dulezité je drzet nadobu mirné naklonénou tak,

aby sestava noze z nadoby po uvolnéni matice

nevypadia.

MATICE

- Opétovna montaz noze:

* Pro smontovani sestavy noZze postupujte v
opacném poradi nez u demontaze.

e Zkontrolujte stav tésnéni (pokud je tésnéni
poskozené, vymeérite jej) a jeho spravné nasazeni.

e Nasroubujte matici proti sméru hodinovych
ruCiCek, az je na doraz proti zardzce sestavy
noze.

DORAZ MATICE

O——

ZARAZKA MATICE NA DORAZ PROTI

ZARAZCE SESTAVY NOZE.



* ViKO, TESNENI A ZATKA

Po kazdém pouziti vycCistéte tésnéni vika podle tohoto postupu:

¢ Sejméte zatku z vika.

¢ Sejméte tésnéni vika.

¢ Provedte cisténi a v pfipadé potreby otfete bez abraziva zvlasté znecisténé oblasti, poté soucasti umyjte vhodnymi prostfedky nebo je dejte do mycky nadobi.
¢ Vratte tésnéni na misto: manzety tésnéni dobie umistéte na vnitfni sténu vika.

POLOHA TESNENI ViKA:
VNITRNI
STENA KRYTU \
VNITRNI VNITRNI
STENA KRYTU > STENA KRYTU >
TESNENI >
TESNEN >
VNITRNI VNITRNi
STENA KRYTU > STENA KRYTU >

TESNENI

\

TESNENI N
@)

\J
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UDRZBA
¢ PLANOVANA UDRZBA

Po urcité dobé pouzivani (za normalnich podminek)
je tfeba vyménit uhliky, femen a nlz. Upozornéni
na tyto zasahu se provadi zobrazenim kodu na
¢asovaci (viz tabulku kodu).

e NUZ

Stav cCepeli a jejich opotrfebeni zasadné ovlivriuje
vysledek Cinnosti pristroje.

NUZ je tou Casti pristroje, ktera podléha znacnému
opotfebeni, a proto je nutné ho ¢as od cCasu

vymeénit, abyste stale dosahovali stejné konzistence
a kvality vysledného pokrmu.

» TESNENI VIKA
Jakmile se objevi uUnik tekutin, vyménte tésnéni
vika.

TECHNICKE
CHARAKTERISTIKY
e VAHA
Netto Brutto
BL 3 13,5 kg 16,0 kg
BL5 14,0 kg 16,5 kg
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e ROZMERY (v mm)

A B C D
BL3 450 | 470 | 215 | 155
BL5 500 | 470 | 215 | 155

¢ PRACOVNI VYSKA

Doporucujeme instalovat pfistroj na rovnou
stabilni plochu, aby byl horni okraj nadoby ve
vysSce od 1,20 m do 1,30 m.

e HLADINA HLUKU

Hladina trvalého akustického hluku pfistroje pfi chodu
naprazdno je nizsi nez 70 dB (A).

¢ ELEKTRICKE CHARAKTERISTIKY

Elektrické zafizeni musi byt dimenzovano
minimalné na uvedeny jmenovity proud. Ochranné
prvky musi byt vhodné pro spousténi motord, aby
dokazaly odvadét proudové Spi¢ky spojené se
spousténim asynchronnich motord.

Jednofazovy pfistroj

i Rychlost Intenzita
Pristroje Motor (ot/min) A
BL3 230V/50Hz | 500az12 600 5,5
BL5 230V/50Hz | 500az12 600 6

BEZPECNOST

NGz se svymi éepelemi je ostry nastroj,
zachazejte s nim opatrné

Spotrebi¢ je vybaven bezpecnostnim systémem a
motorovou brzdou. Bez zajisténi nadoby a krytu k
motorové jednotce ho nelze provozovat.

K zastaveni motoru vzdy pouzivejte tlacitko
»Stop“ (Eervené). Vzhledem k mozné setrvacnosti
vkladanych potravin podle jejich typu, mnozZstvi
a struktury a souvisejicimu riziku rozstfiku nikdy
neotvirejte viko drive, nez se motor a zpracovavana
smés zcela zastavi.

Tim je zajiSténo, Ze tésnéni vika je pIlné funkéni a
nedochazi k rozstfikovani tekutiny. Nebezpeci
popaleni horkou smési.

Chcete-li spotfebi¢ znovu spustit, staci znovu
zajistit viko a stisknout tlacitko ,,Marche* (zelené)
nebo ,,Pulse® (Cerné).

Tyto modely jsou vybaveny tepelnou ochranou,
ktera automaticky vypne motor v pripadé pretizeni.
V takovém pripadé pockejte, nez spotrebic
vychladne, a teprve poté jej znovu spustte.
Soucasti  téchto  mixérl
bezpecnostni prvky:

jsou  nasledujici
e Pojistka ovladani

Kitchen Blender je vybaven pojistkami pro pfitomnost
nadoby a pfitomnost vika, které neumoznuji jeho
spusténi, pokud jedna z téchto soucasti neni na
svém misté nebo je Spatné umisténa.

¢ Pojistka fungovani

Motor se zastavi, jakmile:

- se otevre viko.

- je odblokovana nadoba na bloku motoru.



Doporucuje se vsak pristroj pokazdé vypnout, a pak
teprve otevrit viko, protoze tak predejdete vystriknuti
tekutych pokrm0. Vzhledem k nebezpeci popaleni
postupujte béhem pripravy teplych tekutych pokrmd
se zvy$enou opatrnosti.

¢ Tepelna pojistka fungovani

Pokud je pfistrojnucen bézet del$idobu, automaticky
se prepne na tepelnou pojistku. V takovém pripadé
vyckejte, az pfistroj UpIné vychladne, a teprve poté
jej znovu spustte (chyba A04).

¢ Nadproudova pojistka

Pokud je pristroj pretizeny (Izice nebo nadini
zapomenuté v nadobé), nebo pokud je Kitchen
Blender pouzivan s pfilis hustym pokrmem, motor
se zastavi. Toto zastaveni znamen3, Ze pfipravovany
pokrm je pfili$ husty nebo jeho pfiprava neni vhodna
do pristroje Kitchen Blender. Pro opétovné spusténi
pristroje provedte kroky pro spusténi (chyba A03).

¢ Podpétova pojistka

V pfipadé vypadku elektrického napajeni nebo
odpojeni pfistroje je mozné pfistroj znovu spustit jen
provedenim krok{ pro jeho spusténi.

A PRIPOMENUTI

Nikdy nezkousSejte zrus$it ochranné a
bezpecénostni systémy.

Nikdy nevkladejte zadny pfedmét dovnitf
pracovniho prostoru.

Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty
rukou.

Pristroj nepretézujte.
Nikdy nespoustéjte pfistroj naprazdno.

DIAGNOSTIKA

Kitchen Blender ma funkci,
zobrazovat kédy poruch.

kterda umoznuje

e SEZNAM ZOBRAZOVANYCH KODU

Zobrazeny o _— . Navrat k standardnimu
. 0znaceni Pric¢ina Ukon .
kod zobrazeni

Ao1 Pojistka: Odblokovani vika a nadoby | Zajistéte viko a nadobu a znovu mixér Automaticky
Motor se zastavi za chodu. spustte.

A02 Detekce nadoby: Nédoba 5 | pouzivand na Pouzijte nadobu 3 1. Automaticky
Motor se nespusti modelu BL3.

A03 Pretizeni motoru: Pretizeni motoru Mixeér restartujte a pfipadné snizte zatéz nebo | Stisknéte tlacitko PULSE,
Motor se za chodu naredte zpracovavanou smes. START nebo STOP
zastavuje

A04 Pretizeni pohonu: Vysoka teplota mixéru Nechte mixér vychladnout. Automaticky, jakmile
Motor se za chodu Zkontrolujte, zda vétraci otvory bloku teplota klesne pod 50 °C
zastavuje motoru nejsou zakryté.

Pripadné snizte zatiZzeni nebo nafedte
zpracovavanou smeés .

A05 Pojistka: Viko nebo nadoba nejsou pfi | Zajistéte viko a/nebo nadobu a poté mixér Automaticky
Motor se nespusti spusténi mixéru zajistény. spustte.

BO1 Preventivni Gidrzba femene | Doporucuje se vyména femene. Automaticky

Kontaktujte servisni oddéleni

B02 Preventivni (idrzba kartacll | Doporucuje se vyména uhlikovych kartacl. | Automaticky

motoru Kontaktujte servisni oddéleni

B03 Preventivni tdrzba nosné Doporuduje se vyména kazety. Automaticky

kazety Kontaktujte servisni oddéleni

€02 Nesoulad v rychlosti: NoZe jsou zablokované nebo | Odblokujte noze nebo zapnéte mixér na vySSi | Stisknéte tlacitko PULSE,
Motor se za chodu otacky motoru neodpovidaji | rychlost a poté se vratte na pdvodni rychlost. | START nebo STOP
nespusti nebo zastavi. zvolené rychlosti. Pfipadné snizte zatizeni nebo nafedte

zpracovavanou smes.

Co4 Nespravné brzdéni: Problém s elektronickymi Kontaktujte servisni oddélen. Neni uzivatelsky pfistupné
Motor se zastavi a uz soucCastkami
nenabéhne

C40 Zobrazeni pfi zapojeni Kdd potvrzujici spravné Kdd se zobrazi pfi kazdém zapojeni zafizeni

az C47 zafizeni nastaveni zafizeni.

Jina Kontaktujte servisni oddéleni.

zprava

NORMY

Odvolavat se na prohlaseni o shodé na strané 3.
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SCHEMAS ELECTRIQUES ET DE CABLAGE
ELECTRICAL AND WIRING DIAGRAMS
ELEKTRISCHE EN BEDRADINGSSCHEMA'’S
SCHEMA ELETTRICO E DI CABLAGGIO
SCHEMATY ELEKTRYCZNE | OKABLOWANIA
SCHEMATA ELECTRICKY A KABELAZ
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BL5 - BL3 230V/50Hz - 1~

SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
Frangais English Deutsch
ILS | Détection Bol Bowl! detection Schiisselerkennung
Mi Minuterie Timer Timer
MO | Moteur Motor Motor
NFC | Module NFC NFC module NFC - Modul
P Potentiométre Potentiometer Potentiometer
PCB | Carte de commande Control Board Steuerkarte
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter
Y SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter
SW SPU | Bouton poussoir impulsion | Pulse switch Impulsschalter
SW | Sécurité couvercle Safety cover Sicherheitsabdeckung
T Tachymétre Tachometer Geschwindigkeitsmesser
\'] Ventilateur Fan Ventilator
'\ 12345 LIGNE DE COULEUR
0 - O COLOUR LINE
O N OO bleu / blue / blau N FARBELINE
N\
l:l marron / brown / braun L ALIMENTATION
. . ‘ ! s Q’_1 SUPPLY
WO L0 () e - STROMVERSORGUNG
@ — = — g .
rouge / red / rot =3y U
rouge / red / rot E - <> [D [ ]
| - CARTE CMDE
O NFc  CAPTEUR VENTLL :
| [ susms l\:’ -
HEY LU :

NFC

Veérifier que les cavaliers de configuration

soient correctement positionnés.

Make sure the configuration jumpers

are correctly set.

Prifen, dass der Konfigurationsreiter w

richtig lokalisiert ist. & b @

& g 5

0 1 01 < = &
. Etiquette d'identification .- LE 38L e il 5L @ @ C)
~ 4> IDlabel RY - - e - «[H: O \ ©
- Identifikation Etikett 0 1 0 1 SAR SMA SPU

o] .
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Head Office, French,
Export and Marketing Department:
48, rue des Vignerons
94300 Vincennes- France
Tel.: 01 4398 88 15
Email: international@robot-coupe.com

Delegacién comercial en Espafia:

Riera Figuera Major, 43
08304 Mataré (Barcelona)
Tel.: (93) 741 10 23
Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Service Clients
Belgique
26, Rue des Hayettes
6540 Mont Sainte-Geneviéve
Tél. : (071) 59 32 62
Email : info@robot-coupe.be

Robot-Coupe Italia srl

Via Stelloni Levante 24/a
40012 Calderara di Reno (BO)
Tel: 051 72 68 10
Email: info@robot-coupe.it
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