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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

OBSERVERA: Fér att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och for att reducera de materiella skador som kan orsakas av
felaktig anvéndning rekommenderar vi dig att nogrannt lésa igenom och félja nedanstéende anvisningar. Du lér kénna maskinen batire
och du far ocksa veta hur du anvdnder den pé bésta sétt. Las igenom anvisningar arna noggrant och se till att de personer som kommer att
anvanda sig av maskinen ocksa léser igenom dem.

UPPACKNING

® Packa upp utrustingen férsiktigt och ta fram alla

lédor och paket med tillbehér eller specialutrustning.

* VAR FORSIKTIG ndr du packar upp skarverktygen:

knivtillsatser, knivblad och skivor &r mycket vassa.

INSTALLATION

® Placera maskinen pd ett mycket stabilt underlag.

ELANSLUTNING

e Kontrollera alltid att elnétet motsvarar de krav
som anges pd motorblockets maskinskylt innan du
ansluter maskinen och férsékra dig om att maskinen
klarar spénningen.

* Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat

vagguttag.

HANTERING

* Hantera alltid knivtillsatser, skivor och knivblad

med stdrsta forsiktighet. Verktygen ar mycket vassa.

MONTERING

e Utfdr monteringen i angiven ordningsfslid (se bild
sida 96) och se till att samtliga verktyg placeras i
réift lage.

ANVANDNING

* Forsok aldrig koppla bort las-eller sikerhetssyste-
met.

* Peta aldrig in ett féremal i arbetsbunken.
* Ldgg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.
e Overbelasta inte maskinen.

* L&t aldrig maskinen gé tom.

RENGORING

* Kom ihé&g att alltid dra ur sladden innan du rengér
maskinen.

* Rengdr systematiskt maskinen och dess verktyg och
tillbehor efter avslutat arbete.

e Scink a|o|rig ned motorblocket i vatten.

* Anvind en specialprodukt fér att géra rent alumi-
niumdelarna.

® Rengdr infe plastdelarna med starka alkaliska disk-

medel (for hdg soda- eller amoniakhalt).

e Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig om
anvéindaren inte iakttar elementéra regler fér hygien

och rengdring.
UNDERHALL

® Innan ingrepp pé de elektriska delarna skall

maskinen obligatoriskt kopplas bort fréin nétet.

e Kontrollera regelbundet packningarnas och
ringarnas skick och se till att sékerhetsanordningar-
na fungerar val.

® Var extra noggrann med att underhélla och
kontrollera tillbehéren om frétande produkter
anvénds vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

e Kor aldrig apparaten om sladden eller uttaget
skadats, om apparaten fungerar daligt eller om den

skadats p& négot annat vis.

* Kontakta kundtjéinst om du konstaterat négot fel.
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DU HAR JUST KOPT EN
Robot Cook®

Robot Cook® vdrmer, hackar, emulsionerar
och lémpar sig perfekt for professionellt bruk.
Anvéndningsomradena ér ofaliga, nagot du kommer
att mérka undan fér undan.

Né&gra plus hos Robot Cook®:

- Snabbhacksfunktion med kniv i skélens botten.
- Stdrsta mangd flytande beredning 2,5 liter.

- Precis temperaturkontroll p& 1° eller 2° C nér.
- Uppvérmningskapacitet upp till 140° C.

- Programmeringsfunktion med 9 recept.

Robot Cook® ér utrustad med fsljande tillbehor:
- Rostfri skél pa 3,7 liter.

- Rostfri knivtillsats med mikrotandade blad.

- Skraparm for skal och lock.

MASKINENS
IDRIFTSATTNING

e ELANSLUTNING

Kontrollera att elnétet motsvarar de krav som anges
p& motorblockets maskinskylt innan du ansluter
maskinen.

A

MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT ANSLUTAS TILL ETT
JORDAT VAGGUTTAG (RISK FOR ELSTORAR).

Robot Cook®
Modellen lémpar sig for spénning:
220-240V / 50-60 Hz / 1
Standard uttag p& minst 10 amper och helst 16
amper vid infensivt bruk.

e KONTROLLPANEL
REGLAGE

OBSERVERA!

Funktion Lag och Hag viirme

robot g2 coupe

ON/OFF
(p maskinens baksida)

L) Robot Cook ™ |

KNAPPSATS

Impulsknapp
Knapp Till
Knapp Frdn

+
.
3.7

Hastighetsfunktion
Timerfunktion

PROGRAMMERING

Programfunkfion
__Stegknapp

Ratt
(Instiillning av parametrar)

- Maskinens elférsérjning:

Strédmmen stéings av via den svarta
spdnningsbrytaren p& maskinens
aksida.

* REGLAGE:
Knappar:

o Lag vaérme @
Uppvarmning: @ < Hog virme @
Hastighet: @

Timer: @

For att vélja temperatur (°C), hastighet (varv/min) och
tidsléingd (min: sek).

Vélj 6nskat reglage (temperatur, hastighet, tidsléngd)
med hjélp av ratten.

Exempel: tryck pd hastighetsknappen och stll
dérefter in 6nskad hastighet med hijélp av ratten;
vald hastighet visas pa skarmen.

- Installningar i detalj:

Lilla pilen visar vilken aktiv parameter
ratten péverkar.

1. Funktionen hég och lag viirme: @
2 méjligheter:
Temperaturen kan stéllas in mellan 20°C och 140°C.
Lag vérme (liten léga): (4
Hég vérme (stor lagal):

Tryck en gang pd vdrmeknappen @ for ot vélja
lég vérme.

Anvénd  darefter ratten for ot vélija Snskad
temperatur.



Tryck 2 génger pé viirmeknappen @ for att vilja
hég vérme.

Anvénd dérefter ratten for att vélja dnskad temperatur
(den stora lagan visas).

Onskad temperatur visas mitt emot pilarna [NERERS-
Hér visas den temperatur som verkligen uppmditts i
skelen AR,

Effekten eller uppvdrmningstemperaturen kan stéllas
om under processens géng.

Om du inte 6nskar anvéinda dig av vérmefunktionen,
later du visa 2 streck (—— °C) pa skérmen.

2. Hastighetsfunktioner: @

* Hastighetsvariation mellan
80 och 3 500 varv/min.

Tryck p& hastighetsknappen och anvénd dérefter
ratten fér att vélja 6nskad hastighet.

Funktioner Hastigheter
100 till 500 varv/min eller med
Blanda funktion R-Mix mellan =100 och
-500 varv/min
Hacka 600 till 2 000 varv/min
Mixa 2 100 till 3 000 varv/min
Emulsioner 3 000 till 3 500 varv/min

¢ R-Mix (blandarfunktion: kniven roterar moturs fér
att inte hacka sénder ingredienserna) ér tillgénglig
mellan =100 varv/min och =500 varv/min.

Vrid i s& fall ratten mot minus (-). Om motorn gér,

stannar den pd O varv/min. Nér dnskad hastighet
valts, ska maskinen startas om.

e Intermittent hastighet: kniven gar runt ett par varv
var 2:e sekund.

Vrid i s& fall ratten mot minus (<) tills du ser

® oo .

Vérmehallning: Funktionen gér det mgjligt att hélla
kvar beredningen vid samma temperatur utan att
féréindra dess konsistens. P& s& séitt dverhettas inte
motorn vid lag hastighet om skalen ér vélfylld.

Med den funktionen kan hastigheten n& 4500 varv/
min. Héll i s& fall knappen Turbo nedtryckt sa léinge
som kréivs.

Turbo-funktionen kan enbart kopplas p& nér

maskinen redan kér.

* Impuls: €

Battre kontroll &ver beredningarna  tack vara
knappen Impuls Hogprecision. Bestim &nskad
impulshastighet med hjélp av ratten.

Impuls-funktionen kan kopplas p& endast nér

maskinen inte kor.

3. Timer: ©

1 - Nedrékning
Tryck p& knappen @, for att med hjélp av ratten
stilla in apparatens drifttid.
Efter avslutad drift hérs en kort standard
ljudsignal.
Du kan vilja att aktivera tillvalet lang signal [

for att larma genom en léngre ljudsignal genom

att trycka 2 génger pd knappen Timer @.

2 - Tidtagare
En tidtagare mdter som standardfunktion

apparatens drifttid.

3 - Installningstid
Om du héller knappen Timer @, nedtryckt lite
léngre (2 sekunder), visas fsljande pé skérmen
2. Anvind darefter ratten for att stélla in
dnskad kértid fér apparaten nér vald temperatur
uppndatts.

Funktionen avaktiveras automatiskt efter bruk och
markeringen [z férsvinner.

Varmehallning: Funktionen medfsr att Timern slér
till forst néir 6nskad tillagningstemperatur uppnatts.
P& s& satt kan man programmera tillagningstiden
oberoende av utgdngstemperatur och mdngden
ingredienser.

* KNAPPSATS:

|mpu|s-, drift- och stoppknapparna anvdnds for att
maskinen ska kunna utféra énskat arbete. De ser ut

som pé alla évriga apparater frén ROBOT-COUPE.

P& den hér apparaten utfr de vad som visas pa
skdrmen. (Det som har «programmerats»).

Réd knapp
Stopp

Gron knapp
Drift

Ett ldngre tryck (2 sekunder) p& den réda

Stoppknappen startar om reglagen och stéller tillbaka

ursprunglig konfiguration (apparatens anslutning).

Svart knapp
Turbo/Impuls



e PROGRAMMERING: @ + ®

- Anvénda ett program:

Ga till funktionen Program @, vélj programmets

nummer med hjélp av ratten.

Starta apparaten fér att kunna anvénda valt
program.

- Lasa eft program:

Vali program med hiélp av knappen @, och tryck
sedan p& stegknappen @ och visa de olika stegen

med hjélp av ratten.
Du kan registrera in 9 program pé& din Robot Cook®.

3 recept dr redan férprogrammerade (se sidan 95):
Program 1: Béchamelsés
Program 2: Vaniljsés (créme anglaise)
Program 3: Créme pdtissiere
| slutet av varje programsteg hérs en ljudsignal som
visar att programmet nu gér 6ver fill féljande steg.
- Skapa eller forandra ett program:

Genom att trycka 1 géng mot funktionen Program
© far du fram &nskat program med hiélp av ratten.

Du kan vélja ett program mellan 1 och 9.
Vid varje programsteg &, matar du in fsljande
parametrar:

Vérme och Temperatur

Hastighet

Timer

Ta fram eller éndra et steg genom att vélja dnskat
steg via ett langt tryck @, mata darefter in dina
parametrar.

Nér du matat in dina parametrar, validerar du dem
genom att trycka en géng till pé stegknappen @
for att registrera in dem.

- Ta bort ett steg:

Visa det steg du &nskar ta bort genom ett l&ngt tryck
mot stegknappen @ och tryck sedan mot den réda
stoppknappen @ fér att ta bort steget.

Det aktiva steget ersdtts da av féljande steg.

Naér alla steg tagits bort, &r programmet avaktiverat.

Termen End visas i stillet for det sista steget. Nu
stoppar programmet.



* PROGRAMMERADE RECEPT:

PROGRAM 1: Béchamelsas

Ingredienser for 1 liter sas: Smér 100 g - Mjsl 100 g - Mjélk 1 liter - Salt 5 g - Peppar 1 g - Muskotnét 1 g

Ingredienser |Vikt |Hand|ing |® Véarmereglage |® Hastighet |@ Tid |Lock |Skruparm |Anm.
Steg 1
Smér | 100 g | Sméilta |® +115°C | 200 varv/min | 2 min. | Sténgt | Nej |
Steg 2
Mijsl | 100 g Blanda |® +120°C | 200 varv/min | 5 min. | Stangt Ja |
Steg 3
Mijslk 1 liter Koka @ +100° C 500 varv/min 15 min. Stéingt Ja Blanda allt férsiktigt pa samma gang.
Salt 5¢g
Peppar g
Muskotnst 1g

PROGRAM 2: Vaniljsas (créme anglaise) )

Ingredienser for 1 liter sés: Helmjslk 1 liter - Strésocker 200 g - Aggulor160 g - 1 Vaniljsténg
Ingredienser |Vikt | Handling |® Varmereglage |@ Hastighet |@ Tid | Lock Skraparm | Anm.
Steg 1
Helmijslk 1 liter L&t vanilifréna ligga och dra i @ +85°C 600 varv/min |20 min. Stéingt Nej
Vanilj 1 vaniljsténg | mjslken
Steg 2
Strésocker 200 g Blanda med den varma mijslken @ +85°C 600 varv/min |3 & 4 min. Oppet Ja Ju fler aggulor ju fylligare sés
Aggulor 160 g
Steg 3

Kyl snabbt.
Hall upp och férvara i + 4 °C

PROGRAM 3: Créme patissiére .
Ingredienser for 1 liter sas: Helmjélk1 liter - Strésocker 230 g - Aggulor120 g - Vaniljsténg 1 klick - Mjsl 50 g - Majsenamjél 50 g - Férskt smér 80 g

Ingredienser |Vikt | Handling |® Varmereglage |@ Hastighet |@ Tid | Lock Skraparm | Anm.
Steg 1

Strésocker 230¢g Koka upp dlla ingredienser 2000 varv/min |30 sek Stéingt Ja

Aggulor 120 g

Mijsl 50g

Majsenamijsl 50¢g

Vanilj 1 klick

Steg 2

Mislk | 1 Liter | Blanda mislken i beredningen |@ +95°C | 1000 varv/min | 12 min. |(5ppet |Ja |
Steg 3

Smor | 80¢ | Léigg till smoret i bitar |@ +95°C | 1000 varv/min | 30 sek |©ppet |J0 |
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MONTERING

1)  Placera  motorbasen
mitt emot dig sjdlv, sk&lens
handtag négot &t vénster.

2) Vrid skélens handtag mot
héger tills motorbasens  stift
hamnat  korrekt pd&  plats.
Handtaget ska nu befinna sig
mitt emot dig.

3) Sétt kniven p& motoraxeln
| och for ned den i skalens

botten. Se till att den hamnar i
réitt Iéige genom att rotera den
i skélen.

Lagg aldrig négra ingredienser i skalen innan
kniven satts pa plats.

4) Se till ott skraparmen &r
korrekt hopsatt och last med
lock och handtag.

5) Satt locket pa skalen och
vrid &t hager till det l&ser fast
Kontakten &r uppréttad och
apparaten &r driftklar.

ANVANDNINGSOMRADEN
& BEREDNINGAR

* Fyll aldrig skalen till mer én 2/3 om du anvénder
flytande ingredienser, med andra ord hégst 2 ¢cm
under knivens 6vre del.

* Din Robot Cook® kan utféra fsljande:
Emulsionera
Pulverisera

Mixa

Hacka

-r->x

Blanda

Knéda

HYGIEN

* VIKTIGT: ANVAND ALDRIG OUTSPADD KLOR
- Spéd ut rengdrings- och desinficieringsmedel
enligt tillverkarens anvisningar pé& férpackningen.

- Gnugga hart vid behov.

- L&t verka.

- Skolj noga.

- Torka noga torrt med en handduk som bara
anvénds for detta éndamal.

RENGORING

A OBSERVERA!

Av forsiktighetsskél skall apparaten alltid
kopplas fran innan du bérjar rengéringen (risk
for elstorar).

* MOTORBLOCK

Sank aldrig ned motorblocket i vatten. Rengor
med en fuktig trasa eller svamp.

* BUNKE

- Ta av locket.

- Lossa skélen genom att vrida den p& motorbasen
och las upp den.

- Dra uppét for att lossa skalen. Kniven ska sitta
kvar s& att skalen forblir t&t om det rér sig om en
flytande beredning.

Om beredningen ér fast, tas kniven bort och skalen

toms pé& sitt innehall.

Du kan redan nu rengéra kniven genom att lata den

gé& i tom skél i din Robot Cook®.

Skélen kan rengéras i diskmaskin.



e KNIVTILLSATS

Det d&r viktigt att rengdra kniven efter varje

anvéndning.

Ett rengdringsverktyg finns till fsrfogande for att ta
bort rester av ingredienser som tréingt in i knivdelen.

Gor sé har:

A

Efter att ha gjort kniven ren, torkas bladen noggrant

for att motverka eventuell oxidation.

e AVSKRAPARE

Rengér skraparmen efter att ha tagit isér den. Gor

s& hér:

1- Hall skraparmen i ena handen och handtaget i
andra handen.

2- Tryck de bégge delarna mot varandra och vrid
dérefter handtaget 45° moturs.

3- Nu kan skraparmens bégge delar tas bort fran

locket for rengdring.

o LOCKETS TATNING

Rengér lockets tétmingslist efter varje anvéndning.

Gor sa har:

UNDERHALL

o KNIVTILLSATS

Skarsnittet beror fréimst p& knivbladen och deras
forslitning. Kniven &r en slitdel, som méste bytas ut
med jmna mellanrum fér att alltid uppné samma
kvalitet pé slutprodukten.

* PACKNING

Motoraxelns  tétningsring bér regelbundet oljas
(anvéind matolja).

For att motorn ska forbli helt tét rekommenderar vi
regelbunden kontroll av tétningsringens slitage och
byte minst en gdng om dret.

Tatningsringen ar enkel att byta ut utan att motorn
méste tas isér. Vi rekommenderar dig aft se fill aft
t&itningsringen alltid &r i gott skick.

e AVSKRAPARE

Skarparmen &r  for-
sedd med skrapor i
silikon som ar slitde-
lar. Dessa méste alltsé
bytas ut regelbundet
for att skrarparmen
ska fungera pé bésta
satt.

Lockets skrapa &r mycket enkel att ta av och sétta

tillbaka.

Skaélens skrapa @r limmad vid armen och kréver
hjélp av en yrkesman vid byte.

9
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o LOCKETS TATNING

Byt lockets tétning sé fort léckor uppstar.

e TEMPERATURGIVARE

Din apparat &r utrustad med 8 temperaturgivare, 4
pé& motorbasen och 4 under skélen.

Temperaturgivarna kan samla smuts beroende pé
vilka rengdringsmedel som anvénds (speciellt under
skélen). Det innebdr en variation p& négra grader i
den temperatur som visas.

Om du borstar de 4 givarna med skrubbsidan pé en
rengdringssvamp, slipper du felet.

TEKNISKA DATA

e VIKT
Nettovikt
13,5 kg

Férpackad

Robot Cook® 15 kg

e DIMENSIONER (mm)

Robot Cook®

e ARBETSHOJD

Vi réder dig att placera din Robot Cook® pé en stabil
arbetsyta, s& att skélens &vre kant befinner sig p& en

hajd mellan 1,20 m och 1,30 m.

e BULLERNIVA

Kontinuerlig ljudeffektniva vid tomgang fér Robot
Cook® ligger under 70 db (A).

e ELEKTRISKA DATA

SAKERHET

A OBSERVERA!

Bade kniv och knivblad @r mycket vassa -
hantera dem forsiktigt.

Mofor Hastighet Effekt Stromstyrka
(varv/min) ({)] (ampere)

Hogsta viirmeeffekt:

1004l | 1200W

230V / 50-60 Hz Motoreffekt: 1000 W 8

4500 : ,
Nominell motoreffekt:
1800 W

Dessa modeller &r utrustade med

sdkerhetssystem:

fsljande

- Mekaniska och magnetiska sdkerhetssystem samt
motorbroms.

- Sa fort locket dppnas, stannar motorn.

- Fér att undvika sténk vid flytande beredningar,
rekommenderar vi emellertid att maskinen stannas
innan locket 8ppnas. Var sarskilt uppmérksam pa
risken fér brannskador nér du arbetar med heta
flytande beredningar.

- Termiskt skydd som automatiskt stannar motorn

vid allfsr léngvarig drift eller &verbelastning
(fel Er02).

| s& fall méste du véinta tils apparaten har svalnat,
innan du kan starta den igen.

- Sékerhet for uppvarmningssystemet:

a - sdrskild detektering av sk&lens nérvaro

b - termiskt skydd inne i ské&len (maskinen stannar
automatisktutdverenviss scikerhetstemperatur).

¢ - Nér beredningens femperatur nér 85° C,
begrénsas  hastigheten  automatiskt il
600 varv/min av sikerhetsskal nar skalen &r
for het.

| s& fallkan du mixa beredningen med hjélp av
funktionen Turbo/Impuls.



A KOM IH A G Visad text Beteckning Atgiird

Forsok aldrlg koppla bort las-eller sikerhets- Er05 6verspﬁnning Kontrollera apparatens
systemet. intern buss matningsspdnning
Pfta oldrig |.n et fore{nal ! ar.betsbunken. Er06 Termiskt Vinta tills apparaten svalnat;
I..agg aldrig ner ingredienserna med styrkortskydd tryck pd Stoppknappen for
f.l.ngrarna. omstart
Overbelasta inte maskinen.
Lat aldrig maskinen ga fom. Er07 Kontroll av skdlens | Ta av locket och st fillbaka
siikerhet det for att starta om
siikerhetssystemen
DRIFTFEL
Ovriga Kontakta din kundijtinst

Din Robot Cook® &r utrustad med en funktion som | meddelanden
gor det majligt att visa olika felorsaker.

Beroende pé& det felmeddelande som visas, erhaller
du upplysningar om feltyp och l6sningar for att NORMER

avhjélpa dem. Se nedanstaende tabell. . . .
9P Se forséikran om Sverenskommelse pé sidan 2.

e LISTA OVER VISADE FEL

Visad text Beteckning Atgiird

Er01 Termiskt variatorskydd | Vénta tills apparaten svalnat;
tryck pé Stoppknappen for
omstart

Er02 Termiskt motorskydd | Véinta fills apparaten svalnat;

kor snabbare eller anvind
funktionen Intermittent 0101

Er03 Under nitspénning Kontrollera apparatens
matningsspinning
Er04 Inkonsekvent Montera av och siitt tillbaka
konfiguration alla tillbehar; tryck pa

Stoppknappen for omstart
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® N° de série / Serial number
robot@coupe Robot Cook 572 nn-- .
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 39 854 | ACCESSOIRE CUVE CHAUFFANTE 230V HEATING BOWL ATTACHMENT 230V
2 39 641 | ENSEMBLE COUVERCLE LID ASSEMBLY
3 39 687 | POIGNEE BRAS RACLEUR SCRAPER ARM HANDLE
4 39 688 | COUVERCLE LID
5 39 638 | ENSEMBLE JOINT COUVERCLE LID SEAL ASSEMBLY
6 39 639 | ENSEMBLE BRAS RACLEUR SCRAPER ARM ASSEMBLY
7 39 689 | RACLEUR DE COUVERCLE LID SCRAPER
8 39 690 | JOINT COUVERCLE (x2) LID SEAL (x2)
9 39 637 | ENSEMBLE CUVE ROBOT COOK 230V BOWL ASSEMBLY 230V
10 39 691 | COUTEAU ROBOT COOK BLADE ASSEMBLY
11 39 858 | OUTIL DE NETTOYAGE COUTEAU BLADE CLEANING TOOL
12 39 634 | ENSEMBLE POIGNEE CUVE BOWL HANDLE ASSEMBLY
13 39 636 | ENSEMBLE TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY
14 39 633 | ENSEMBLE JOINT CENTRAL CUVE SEAL ASSEMBLY
15 | 500 901S | JOINT V RING SOUS CUVE SEAL V-RING
16 39 599 | ENSEMBLE RONDELLE D’ACCROCHAGE CUVE BOWL LOCKING WASHER ASSEMBLY
17A 39 622 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR ANTHRACITE MOTOR SUPPORT ASSEMBLY DARK GREY
17B 49 120 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR ROUGE MOTOR SUPPORT ASSEMBLY RED
18 | 501 010S | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
19A 39 074 | CAPSULE CACHE VIS ANTHRACITE (x4) BOLT COVER DARK GREY (x4)
19B 49 122 | CAPSULE CACHE VIS ROUGE (x4) BOLT COVER RED (x4)
20 39 642 | ENSEMBLE PLOTS DE CONTACT (x4) CONTACT STUDS ASSEMBLY (x4)
21 39 648 ENSENBLE BLOC DE SECURITE SAFETY BLOCK ASSEMBLY
22 104 122S | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
23 39 855 | INTERRUPTEUR GENERAL GENERAL SWITCH
24 39 692 | CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
25 39 621 | ENSEMBLE CLAVETTES KEYS ASSEMBLY
26 39 686 | ENSEMBLE ACCROCHAGE CENTRAL CENTRAL LOCKING ASSEMBLY
27* 39 620 | ENSEMBLE BOUTONS PROGRAMMATION PROGRAMMING KNOBS ASSEMBLY
28* 39 853 | VITRE AFFICHEUR DISPLAY WINDOW
29 39 619 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
30 39 617 | PLASTRON CONTROL PANEL SUPPORT
31 39 618 | ENSEMBLE BOUTON TOURNANT ROTATING KNOB SET
32* 39 859 ENSEMBLE TABLEAU DE COMMADE CONTROL PANEL ASSEMBLY
33 39 631 | ENSEMBLE MOTEUR MOTOR ASSEMBLY
35 | 110 013S | DEFLECTEUR D’AXE SHAFT DEFLECTOR
36 39 694 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
37 | 106 268S | ROULEMENT MOTEUR SUPERIEUR AVEC FLASQUE UPPER BALL-BEARING WITH BRACKET
38 | 501 270S | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR LOWER BALL-BEARING
39 39 695 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
40 | 102 920S | CAPTEUR DE VITESSE SPEED SENSOR
41 39 696 | CONDUIT DE VENTILATION VENTILATION BAFFLE
42 39 697 | VENTILATEUR AUXILIAIRE AUXILIARY FAN
43 101 099S | TAMPON AMORTISSEUR ABSORBER
44 102 3908 INTERRUPTEUR SECURITE SAFETY SWITCH
45 39 623 | ENSEMBLE SUPPORT VARIATEUR VARIATOR SUPPORT ASSEMBLY
46 39 630 | ENSEMBLE VARIATEUR VARIATOR ASSEMBLY
47 39 698 | ADAPTATEUR VARIATEUR/PTO VARIATOR / PTO ADAPTER
48A 39 614 | ENSEMBLE SOCLE ANTHRACITE BASE ASSEMBLY DARK GREY
48B 49 121 | ENSEMBLE SOCLE ROUGE BASE ASSEMBLY RED
49 39 928 | PIED (x4) FOOT (x4)
Index Désignation Description
A CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
Machine Voltage A
43 000 /43 000R 39 699
43 001 /43 001R UK 504 275
43 002 /43 002R  Aust 220-240/50-60/1 504 278
43 006/43 006R CH 504 292
43 007 / 43 007R DK 504 276
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