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Access the Robot-Coupe After-Sales
Service Website.
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serial number.
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robot ¢ coupe’



robot ¢ coupe’

EU-F6rsakran om Overensstimmelse

Robot-Coupe® SNC, i egenskap av tillverkare och person som har
behdrighet att sammanstélla den tekniska filen, intygar att alla maskiner
som omfattas av dessa originalinstruktioner saval som dess tillbehdr och
férpackningar, éverensstdmmer med:

¢ Huvudsakliga krav enligt féljande europeiska direktiv samt motsvarande
nationella regelverk:

- Direktiv 2006/42/EG - "Maskineri",

- Direktiv 2014/30/EU - "Elektromagnetisk kompabilitet",

- Direktivet om "Begrénsning av farliga d&mnen i elektrisk utrustning"
(RoHS) 2011/65/EU,

- Direktivet om "Avfall som utgérs eller innehaller elektrisk eller
elektronisk utrustning" (WEEE) 2012/19/EU,

e med forordning (EG) nr 1907/2006 (senaste konsoliderade
versionen) avseende "Registrering, utvardering och godkdnnande
av kemikalier samt begrédnsning av dessa kemikalier (REACH)" och
pé& denna grund innehéller inte de produkter, tilloehér och dessas
forpackningar sélda av Robot-Coupe® SNC, nagra av de kemikalier
som finns med p& den kandidatforteckning som uppréttats av
Europeiska kemikaliemyndigheten (ECHA) och som inger mycket stora
beténkligheter.

e med férordning (EG) nr 1935/2004 "Material och produkter som &r
avsedda att komma i kontakt med livsmedel",

e med forordning (EG) nr 2023/2006 "God tillverkningssed for material
och produkter som &ar avsedda att komma i kontakt med livsmedel",

e med forordning (EU) nr 10/2011 "Material och produkter av plast som
ar avsedda att komma i kontakt med livsmedel",

¢ med foljande harmoniserade EU-standarder:
- EN ISO 12100 Maskinsakerhet — Generella principer fér design,

- EN 60204-1 Maskinsdkerhet — Maskiners elektriska utrustning,

- EN 60529 om skydd genom inkapsling (IP-kod):
- Krav i enlighet med EN 60204-1. IP34 minimum avseende hdljen for
styrsystem,

* och beroende pa maskinkategori, med harmoniserade EU-standarder om
féreskrifter for sdkerhets- och hygienkrav:

-EN454.. ..............Blandare-mixers,

-EN 1678... ..Grénsakshack (och Juicepressar),

- EN 12852. ...Matberedare och blandare,
-EN12853................Handburna blandare och vispar (stavmixers),
-EN13208................Maskiner for beredning av gronsaker,
-EN13621..............Salladsslungor,
-EN14655.............Maskiner for att skara baguetter.

¢ allt med hanvisning till den version som galler pa datumet fér denna férklaring
for alla direktiv, forordningar och standarder ovan, saval som i enlighet med
samtliga tillampliga (EU) férordningar som andrar och/eller korrigerar dem vid
samma datum.

Version R023

Montceau-les-Mines, den 13 mars 2024

Jean-Marie LOZANO

Verksamhetsdirektor

Robot—Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-les-Mines Cedex — France
SIRET 64200784300088 | www.robot-coupe.com
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ROBOT-COUPE s.N.c. BEGRANSAD GARANTI

ROBOT-COUPE maskiner
garanteras ett ar fr.o.m.
inkdpsdatum. Garantin galler
den ursprunglige inképaren och
tillampas enbart om inkdpet
gjorts direkt hos ROBOT-COUPE
S.N.C.

Om du képt din ROBOT-COUPE
via en aterforsaljare galler
dennes garanti (se i sa fall 6ver
garantivillkoren tillsammans
med aterforsaljaren).

ROBOT-COUPE s.n.c. garanti
begransas till material- och/eller
monteringsfel.

FOLJANDE PUNKTER TACKS INTE AV
ROBOT-COUPE s.N.c. GARANTI:

1 - Materialfel som orsakats av felaktig eller
olamplig anvandning eller genom att maskinen
fallit ned, eller fel som orsakats av felaktig
tilldmpning av bruksanvisningarna (felaktig
montering, misstag vid driften, oldamplig rengdring
och/eller olampligt underhall, olamplig placering...).

2 - Arbetskostnader foér att slipa delar och/eller
for att byta ut knivtillsatsens olika detaljer om
knivbladen blivit sléa, skadats eller slitits efter
en viss anvandningstid som kan betraktas som
normal eller 6verdrivet lang.

3 - Delar och/eller arbetskostnader for att byta ut
eller reparera knivblad, knivtillsatser, ytor, fasten
eller tillbehér med flackar, repor, bucklor eller
missfargning.

4 - Foéréndringar, tillagg eller reparationer som
utférs av icke fackméan eller av en tredje part som

ej godkants av féretaget.

5 - Maskinens transport till kundtjanst.

6 - Arbetskostnader for att installera och testa de
nya delarna eller tillbehdren (exempelvis bunkar,
skivor, knivblad, fasten) vid byte utan verkligt
behov.

7 - Kostnader for att 4ndra rotationsriktningen pa
trefas elmotorer (installatoren ansvarar for detta).

8 - Transportskador. Synliga eller dolda fel
faller under transportérens ansvar. Kunden bor
informera saval transportér som avsandare vid
varornas ankomst eller sa snart felet upptacks om
det rér sig om ett dolt fel.

Spara alltid kartonger och originalférpackningar
fér inspektion.

ROBOT-COUPE s.N.c. garanti begréansas till
utbyte av felaktiga delar eller maskiner: ROBOT-
COUPE s.N.c., dess filialer och koncernbolag,
distributtrer, agenter, férestandare, anstallda eller
foérsakringsbolag ansvarar inte for skador, forluster
eller utgifter som &r indirekt knutna till maskinen
eller oméjligheten att anvénda denna.
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INSTALLATIONSRAD FOR APPARATER MED HASTIGHETSVARIATOR
SAMT REGLER FOR PERSONSKYDD

Dessa rekommendation géller apparater med
asynkron motor och hastighetsvariator med enfas-

eller trefasmatning.

Obs:

- Elkrets och skyddsutrustning bér motsvara landets
lagstiftning.

- Apparatens elinstallation mdste utféras av en

kvalificerad elektriker.

Apparaternas skydd

® Precis som &vrig elektronisk utrusning innehaller
hastighetsvariatorerna komponenter som ar kénsliga
for elektrostatiska urladdningar. Innan ingrepp utférs
pa variatorerna boér du alltsa se till att skydda dig mot

elektrostatiska stotar.

¢ Interna anslutningsingrepp utférs nér apparaten ar
frankopplad.

¢ Om apparaten upprepade ganger slas pa och stangs
av, riskerar variatorn att dverbelastas och eventuellt
skadas. Kom ihag att nar strommen slagits ifran
ska du alltid vanta 3 minuter innan du kopplar in
spénningen igen.

Elinstallation

e Apparaten foérsérjis med enfas* strém till variatorn,
som omvandlar den till trefas med variabel frekvens

fér att férsérja motorn.

e Apparaten far enbart anslutas till enfas*
vaxelstromsnat pa 220-240V/50 eller 60 Hz med

jorduttag. Hégre natspanningar kan skada variatorn.

e Apparaten jordas obligatoriskt med tanke péa

personskyddet.

Personskydd via brytare

Apparater med hastighetsvariatorer kraver

en noggrant vald jordfelsbrytare fér fullgott
personskydd: det finns jordfelsbrytare som reagerar
pa véaxelstrém (typ AC), impulsstrom (typ A) och all
slags strém (typ B).

Fara! Variatorerna &r férsedda med en inbyggd
brygglikriktare fér natspanning. Vid kortslutning av
jorden kan darfor fellikstrdm férhindra utldésning
av jordfelsbrytaren om denna reagerar enbart pa

véxelstrém (typ AC).

Apparaten har enfasférsérjning*, darfér boér en

jordfelsbrytare som reagerar pa& impulsstrom

anvandas (typ A). Den kanns igen pa fdljande

symbol: (4],

Observera: beroende pé& ftillverkaren bédr dessa
jordfelsbrytare olika bendmningar.

Apparater med hastighetsvariator producerar
lackstrom pa jordkabeln och kan medféra att
jordfelsbrytaren utléses i otid. Detta kan handa

om:

¢ Flera apparater med hastighetsvariator anslutits {ill
samma jordfelsbrytare..

¢ Apparatens lackstréom ligger dver jordfelsbrytarens
reella utldsningtrdskel.

Observera: tillverkningstoleranser d&r férekommer
ofta och beroende pa jordfelsbrytare kan den reella
utlésningstréskeln ligga p& mellan 50 % och 100 %
av dess teoretiska nominella tréskel. Vid problem
uppméts apparatens ldckstrém och jordfelsbrytarens
reella utlésningstréskel.

Borja med att titta p& apparatens tekniska data i
tabellen nedan:

Ledarnas Jordfelsb%tareﬁs sektion
Apparat Forsorjning | Sektion (Ph+N)
(MM | aliber (A) | Troskel (mA)
220 - 240V
RM 8 50 eller 60 Hz 1,5 B16 >30
enfas

* Med undantag for sérskilda modeller 200-240V trefas
till férsaljning i Japan.
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

A OBSERVERA

SPARA DESSA ANVISNINGAR

OBSERVERA: Fér att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och fér att reducera de materiella skador som kan orsakas
av felaktig anvandning rekommenderar vi dig att noggrant lasa igenom och félja nedanstdende anvisningar. Du ldr kdnna maskinen béattre
och du far ockséa veta hur du anvander den pa basta satt. Las igenom anvisningarna noggrant och se till att de personer som kommer att
anvanda sig av maskinen ocksa laser igenom dem. Vara produkter dr avsedda for professionellt bruk och far under inga omstandigheter

anvandas av barn.

UPPACKNING

e Packa upp utrustningen foérsiktigt och ta
fram alla lador och paket med tillbehor eller

specialutrustning.

ELANSLUTNING

¢ Kontrollera alltid att elndtet motsvarar de krav som
anges pa motorblockets maskinskylt innan du ansluter
maskinen och férsédkra dig om att maskinen klarar
spénningen.

¢ Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat
vagguttag.

HANTERING

¢ Hantera alltid tillbehéren med stérsta forsiktighet.

MONTERING

e Utfér monteringen i angiven ordningsfélid (se bild
sida 70) och se till att samtliga verktyg placeras i ratt

lage.
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ANVANDNING

» Oppna inte maskinen innan verktyget stannat helt.

* Forsok aldrig koppla bort 1as-eller sékerhetssystemet.
e Peta aldrig in ett foremal i arbetsbunken.

¢ | 4gg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.

* Overbelasta inte maskinen.

e L3t aldrig maskinen ga tom.

RENGORING

e Kom ihdg att alltid dra ur sladden innan du rengér
maskinen.

¢ Rengdr systematiskt maskinen och dess verktyg och
tillbehdr efter avslutat arbete.

e Anvand en specialprodukt fér att gdra rent
aluminiumdelarna.

¢ Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig om
anvéndaren inte iakttar elementara regler for hygien

och rengéring.

A

OBSERVERA

Rengér inte plastdelarna med starka alkaliska
diskmedel (fér h6g soda- eller amoniakhalt).

UNDERHALL

¢ Innan ingrepp pa de elektriska delarna skall maskinen

obligatoriskt kopplas bort fran natet.

¢ Kontrolleraregelbundet packningarnas och ringarnas
skick och se till att sdkerhetsanordningarna fungerar

val.

e Var extra noggrann med att underhdlla och
kontrollera tillbehéren om fratande produkter anvands

vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

e Kor aldrig apparaten om sladden eller uttaget
skadats, om apparaten fungerar daligt eller om den

skadats p& nagot annat vis.

¢ Kontakta kundtjanst om du konstaterat nagot fel.



DU HAR JUST KOPT
EN VISPMASKIN
RM 8

RM 8 Vispmaskin ar perfekt avpassad for yrkesbruk.
En apparat med en lang rad anvandningsomraden att
upptécka undan fér undan.

Du kommer att kunna bereda alla typer av degar, du
kan vispa och blanda.

Maskinens enkla utférande gor att det ar lika latt att
anvanda hacktillsatsen och gronsaksskarartillsatsen:
bagge monteras och tas isdr i en handvéndning.

Bruksanvisningen innehaller viktiga informationer som
tagits fram for att du verkligen skall ha nytta av din
maskin.

Las alltsa noggrannt igenom anvisningen innan du
tar maskinen i bruk.

Har finns ocksa nagra beredningsexempel for att du
snabbt skall 1ara kdnna maskinen

1. Mandverknapp med 9 angivna hastigheter

2. Skal i rostfritt med ergonomiskt handtag

3. Stinkskydd med 1 dppning for att Iagga till ingredienser
4. Lasspak for att tippa kapan

5. Visp
6. Spatel
7. Degkrok
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MASKINENS
IDRIFTSATTNING

¢ ELANSLUTNING

Innan maskinens ansluts kontrolleras att elinstal-

lationen verkligen motsvarar vad som anges pa

méarkskylten p& apparatens undersida.

Installationen ska skyddas av en differentialbrytare pa

30 mA och en sékring av kaliber 10 A.

Ett standard enfas uttag pa 10/16 A.

Apparaten levereras med en elsladd och en kontakt

som ansluts direkt till ett standard enfasuttag:
220-240 V/50-60 Hz - 16 A.

e ANVANDNINGSRAD

Efter dversyn av motorn eller variatorn ska apparaten
koras pa tomgang. Se da till att verktygshallaren
(planetarisk) roterar moturs, eller att verktyget roterar
medurs da apparaten ses ovanifran.

OBSERVERA!

MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT
ANSLUTAS TILL ETT JORDAT VAGGUTTAG
(RISK FOR ELSTOTAR).

2. Knapp fast stankskyd-
det och séatt darefter fast
det verktyg som lampar
sig for beredningen.

7

( @

—

-

MONTERING

4. Nu kan du sténga vis-
pens kapa genom att lyft
upp lasspaken pa sidan.

1. Tippa kapan.

Vrid lasspaken uppat och
lyft upp képan.

3. Vi rekommenderar att
skalen placeras sa att
handtaget |aser fast till
vanster under armen for
battre stabilitet.

Det ar sérskilt viktigt
for att kndda degar néar
skalen &r helt fylld.

5. Vid knadning rekommen-
deras att skalen lases fast
ordentligt: sparra skélens
handtag under armen pa
apparatens vanstra sida
och l&s spaken genom att
féra den nedat.

NEDMONTERING AV STANKSKYDDET:

Satt tummen enbart pa
en av stankskyddets tva
knoppar.

Tryck darefter pa knoppen
och sténkskyddet lossnar.

VERKTYG

1. BEREDNINGAR

VISP

For att vispa &ggvitor, chantilly,
sabayon, vispad gradde, &ggvitor
till macarons, sockerkaka,
maréng, pankakssmet.

SPATEL

Foér alla typer av mdrdeg, vispat /fij
smor, cheese cake, krdmer, mjuk [ l

pepparkaka eller mos. |

i

DEGKROK

For att kndda broddeg, degbas,
brioche, mérdeg.

Observera att degroken inte
lAmpar sig for pizzadeg.




2. HASTIGHETSTABELL

VISPA BLANDA/VISPA KNADA
Hdg hastighet Medelhdg hastighet Lag hastighet
d &

f

Mellan 1 och 9 Mellan 1 och 7 Mellan 1 och 3
VERKTYGETS HASTIGHET
60-600wm. |  60-420wm. |  60-180 v/m.
3. HOGSTA MANGDER
9 &
Upp till Upp till 1,5 kg Upp till 4 kg
16 aggvitor vispat smor broddeg *
* 63 % fuktighet med hdgst 2,5 kg mjol.
HOGSTA MANGDER
BEREDNING VERKTYG RM8 SP/AP
KLASSISK BRODDEG MAX 4 KG
(60 % FUKTIGHET) DEGKROK (2500 g MJOL) (1 500 g VATTEN)
TORR BRODDEG MAX 3,1 KG
(55 % FUKTIGHET) DEGKROK | 5 000 g MUGL) (1 100 g VATTEN)
HALVTORR PIZZADEG MAX 2,7 KG
(50 % FUKTIGHET) DEGKROK (1800 g MJOL) (900 g VATTEN)
TORR PIZZADEG MAX 1,02 KG
(40 % FUKTIGHET) DEGKROK (735 g MJOL) (294 g VATTEN)
VISPAT SMOR SPATEL MAX 1,5 KG
CHANTILLY VISP MAX 16 AGG
VISPGRADDE VISP MAX 1,5 L GRADDE

Kan &ven anvandas till andra beredningar.
Sifferanvisningar kan variera efter recept eller
ingrediensernas beskaffenhet.

RENGORING

¢ Skélen och stankskyddet kan koras i diskmaskin,
men vi rekommenderar att rengéra verktygen for
hand (om du inte forfogar dver rengdringsmedel
som lampar sig fér aluminium).

¢ Se till att anvanda lampligt diskmedel, i synnerhet
fér delar i aluminium.

e Anvand en fuktig svamp for att rengdra hela
maskinen och var sérskilt noga med att torka bort
stank.

¢ Anvand aldrig hégtrycksdisk.

TEKNISKA DATA
e VIKT

Netto Férpackad
RM 8 17 kg 18 kg

* DIMENSIONER (mm)

e ARBETSHOJD

Maskinen ska placeras pd en helt stabil arbetsyta
(marmor eller likvardigt).

e BULLERNIVA

Kontinuerlig bullernivdn vid tomkérning av RM 8
ligger under 70 dB.

¢ ELEKTRISKA DATA

Den elektriska installationen méaste minst tala
nedanstdende markstyrka. Skyddsanordningarna
ska vara anpassade till motorstart och leverera de
intensitetstoppar som kravs for att de asynkrona
motorerna ska orka starta.

Enfas maskin

Motor Effekt Intensitet
(Watt) (amper)
220-240V / 50-60 Hz 700 4.1
SAKERHET

Visp- och blandningsmaskin RM 8 Robot-Coupe ar
forsedd med:

- Sakerhetssystem for skal, stankskydd och kapa
- Overspéanningsskydd.
- Skydd mot spénningsbrist.

e Sakerhetssystem f6r skal, stankskydd och kapa

Aparaten kan inte sattas igdng om inte skéalen sitter
pa plats, om sténkskyddet inte knappts pa korrekt
pa ka&pan eller om kdpan inte féallts ned och lasts
korrekt.
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Overspamingeakye _
A KOM IHAG
Om apparaten Overbelastas darfoér att

bruksanvisningar och regler om skdlens maximala Forsdk aldrig koppla bort l&s-eller sékerhets-
mangder inte atfoljits stoppar motorn. Stoppet anger systemet.

att den pagéaende beredningen inte kan utféras under Peta aldrig in ett foremal i arbetsbunken.

rddande omsténdigheter. Overbelasta inte maskinen.

Starta om maskinen s har: Lat aldrig maskinen gé& tom.

- Satt tillbaka kommandoknappen pa 0.

- Starta om genom att vrida kommandoknappen till NORMER

onskad hastighet.
Se forsdkran om Overenskommelse pé sidan 2.
¢ Skydd mot spanningsbrist

| fall av elavbrott eller om apparaten kopplas bort, kan
den enbart startas om pa féljande vis:
- Satt tillbaka kommandoknappen pa 0.

- Starta om genom att vrida kommandoknappen till
6nskad hastighet.
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BASRECEPT

Nedanstdende recept har utfoérts med hjalp av
vispmaskin RM 8.

e VISP

CHANTILLY

Ingredienser:

® 16 &ggvitor
¢ 1 nypa salt

Gor sa har:

Lagg aggvitorna i skalen tillsammans med saltet.

Vispa &ggvitorna sakta pd hastighet ‘3’ och vispa
dem i slutet fasta i 10 sekunder pa hastighet ‘9.

VISPGRADDE

Ingredienser:

e |iter flytande gradde
* 80 gr florsocker

Gor sa har:
Hall den kalla gradden i skéalen tillsammans med
florsockret.

Vispa pé hastighet ‘5’, och 6ka hastigheten till ‘7’ eller
‘8’ nér blandningen tjocknar.

Stanna maskinen nar blandningen blivit fast och
smidig.

e DEGKROK

BRODDEG (lantbréd)

e SPATEL
VISPAT SMOR TILL CUP CAKES

Ingredienser:
¢ 1 kg mjél
e 750 ml vatten
® 25 gr jast
® 30 gr salt
¢ 300 grrag T170

Gor sa har:

Lagg mjol, vatten jast och salt i skalen.
Kor sedan pé hastighet ‘1’ tills blandningen blivit slat
och darefter pa hastighet ‘2’ till en smidig deg.

BRIOCHE

Ingredienser:
¢ 1,2 kg mjol
® 50 gr jast
e 3 tsk salt
¢ 135 gr socker
¢ 10 &gg + 3 &ggulor
¢ 35 cl mjélk
® 680 gr mjukt smor

Gor sa har:

Lagg mjol, jast, salt, socker, 4gg och mjolk i skalen.
Arbeta ihop beredningen med degkroken i ungefar 10
minuter pa hastighet ‘2.

Vid behov tillsatts lite vatten for att fa& battre
konsistens.

Abeta in det kalla och mjuka smoret och knada tills
degen lossnar fran skadlens kanter och inte langre
klibbar fast vid handerna.

Ta upp degen och lagg den i en bunke. Tack och Iat
jasa.

Néar degen jast till sin dubbla storlek, delas den i
bitatr, tdcks med plastfilm och bevaras kallt.

Ingredienser:
® 1 kg smor
¢ 1,7 kg florsocker
¢ 270 ml mjélk
¢ 11 ml flytande vanilj

Gor sa har:

Gor forst en sats vispat smor (lagg smoret i skélen
och kor det smidigt pa hastighet ‘6’).

Tillsatt florsocker, mjolk, vanilj och koér pa hastighet
‘3.

Nar blandningen &r slat kors den pa hogre hastighet i
3 minuter till. Tillsatt dnskad karamellfarg.

POTATISMOS MED SAFFRAN

Ingredienser:
® 500 gr potatis
® 125 gr mjukt smor

e 2-3 kapsyler mald
saffran

¢ Salt och vitpeppar

Gor sé har:

Skala potatisen och skér den i lika stora bit ar.

Koka potatien i saltat vatten tills den ar mjuk. Hall
av allt vatten och satt darefter tillbaka kastrullen
pa l&g vame sa att potatisen blir torr. Ladgg den
kokta potatisen i skdlen med det mjuka smoret och
saffran och blanda pa hastighet ‘2’ till ett smidigt
mos.
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RM8 « Version D » EVO 2

220-240V/50-60Hz - 1~

vert - jaune / green - yellow / griin - gelb Frangais English Deutsch
bleu / blue / blau F Filtre CEM Réf. 507599 Filter CEM Ref. 507599 Filter CEM Ref. 507599
marron / brown / braun = ISOT | Interrupteur Sécurité action positive | Opening of fead positive action | Sicherheitsschalter positive
Ouverture de Téte Safety Switch MaRnahmen Kopfoffnung
F VAR SE | Interrupteur Sécurité Ecran Screen Safety Switch Sicherheitsschalter Bilkdschirm
o) —_ j SPB | Interrupteur Sécurité Présence Bol | Bowl Presence Safety Switch Sicherheitsschalter Schiissel Prasenz
1
@ @ @ MO | Moteur Motor Motor
o | u—‘J | P Potentiométre Potentiometer Potentiometer
=] | L1 L2N © | PCB | Carte de Commande Réf. 507910 | Control Board Ref. 507910 Steuerkarte Ref. 507910
IIELER | - B [ 7| PTO | Protecteur Thermique Moteur Motor Thermal Protector Motorthermoschutz
| L J L ﬂ VAR | Variateur Réf. 507527 Variator Ref. 507527 Variator Ref. 507527
e | \/ \ | noir / black / schwarz
- | — / | noir / black / schwarz
ALIMENTATION | | noir / black / schwarz
SU PPLY | S I p ? ? © | noir / black / schwarz 1
STROMVERSORGUNG R1A|R1B|R1C coM| [AI|[5v | Aot
| 4 | _ o = Schéma électrique a utiliser pour les numéros de séries
| | ) = 3| 8 Electrical diagram to be used for serial numbers
| | P Schaltplan zur Verwendung fir Seriennummern
|
| | I ] SN = XXX~ -~ -
elelelplplplp | 1 X X X = 941, 942
LO+ |LO—| COM {m Li2| |us| fu4]| |+24v | °
|
L A ; noir / black / schwarz
| PCB e
= =1
| PTO |
| ul v| w @ | @ fT\
Normally closed
- ] == 2
vert - jaune / green - yellow / griin - gelb @ Common 1
noir / black / schwarz / PTO
marron / brown / braun ( MO D
bleu / blue / blau \
ISOT / SE / SPB
® .
robotygcoupe N° 430477 C:07/24

30/04/2025 127



robot ¢ coupe’

Head Office, French, Service Clients
Export and Marketing Department: Belgique
48, rue des Vignerons 26, Rue des Hayettes
94300 Vincennes - France 6540 Mont Sainte-Geneviéve
Tel.: 01 4398 88 15 Tél. : (071) 59 32 62
Email: international@robot-coupe.com Email : info@robot-coupe.be
Delegacion comercial en Espaiia: Robot-Coupe Italia srl
Riera Figuera Major, 43 Via Stelloni Levante 24/a
08304 Mataré (Barcelona) 40012 Calderara di Reno (BO)
Tel.: (93) 741 10 23 Tel: 051 72 68 10
Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com

7002314404323

i

: 404 323 - 30/04/2025 - RDM

Réf.



