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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

OBSERVERA: For att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och for att reducera de materiella skador som kan orsakas av
felaktig anvéndning rekommenderar vi dig att nogrannt lasa igenom och fdlja nedanstéende anvisningar. Du lér kénna maskinen béttre
och du far ocksa veta hur du anvénder den pa bésta satt. Lés igenom anvisningar arna noggrant och se till att de personer som kommer att
anvdnda sig av maskinen ocksa laser igenom dem.

UPPACKNING

® Packa upp utrustningen férsiktigt och ta
fram alla lédor och paket med tillbehsr eller
specialutrustning.

e VAR FORSIKTIG né&r du packar upp
skarverktygen: knivtillsatser, knivblad och skivor ér
mycket vassa.

INSTALLATION

* Placera maskinen pé& eft mycket stabilt underlag.

ELANSLUTNING

e Kontrollera alltid att elnétet motsvarar de krav
som anges pd motorblockets maskinskylt innan du
ansluter maskinen och férsékra dig om att maskinen
klarar spénningen.

* Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat
vagguttag.

HANTERING

* Hantera alltid knivtillsatser, skivor och knivblad
med stdrsta forsiktighet. Verktygen ér mycket vassa.

MONTERING

e Utfdr monteringen i angiven ordningsfslid (se bild
sida 64) och se till att samiliga verktyg placeras i
réift lage.

ANVANDNING

e Forsok aldrig koppla bort l&s-eller sékerhet-
ssystemet.

* Peta aldrig in et féremdl i arbetsbunken.
* Ldgg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.
e Overbelasta inte maskinen.

* L&t aldrig maskinen gé tom.

RENGORING

e Kom ih&g att alltid dra ur sladden innan du
rengdr maskinen.

* Rengdr systematiskt maskinen och dess verktyg
och tillbehér efter avslutat arbete.

e Saink aldrig ned motorblocket i vatten.

e Anvdnd en specialprodukt for att géra rent
aluminiumdelarna.

® Rengér inte plastdelarna med starka alkaliska

diskmedel (fér hég soda- eller amoniakhalt).

® Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig
om anvdndaren inte iakttar elementdra regler for

hygien och rengéring.

UNDERHALL

® Innan ingrepp pé de elektriska delarna skall

maskinen obligatoriskt kopplas bort fréin nétet.

e Kontrollera regelbundet packningarnas och
ringarnas skick och se till att sékerhetsanordnin-

garna fungerar val.

® Var extra noggrann med att underhélla och
kontrollera tillbehéren om frétande produkter

anvénds vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

e Kor aldrig apparaten om sladden eller uttaget
skadats, om apparaten fungerar déligt eller om den

skadats p& négot annat vis.

* Kontakta kundtiéinst om du konstaterat négot fel.
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GRATULERAR TILL DIN NYA
KOMBIMASKIN R 301

R 301 Ultra SNABBHACK/
GRONSAKSSKARARE
Modell "D"

R 301/R 301 Ultra &r perfekta proffsverktyg. Ju
mer du anvéinder dem, desto mer uppskattar du
dem.

Kombimaskinen utgdrs av en hacktillsats och en
grénsakskérartillsats. Snabbhacken anvénds vid
bearbetning av kétt och grénsaker, (3,7 liters
bunke i rostfritt for R 301 Ultra och bunke
i komposit for R 301) finhackad férs, mousse,
finfsrdelning, knadning - allt p& hégst 5 minuter.
Gronsaksskdraren @r utrustad med ett brett urval
skivor for att skiva, riva, och strimla.

Dess prestanda ger dig snart en ny syn pa den
kulinariska konsten.

Som tillval kan en citruspress anvéindas pé denna
kombimaskin

Maskinens enkla utférande gér att det &r lika léitt att
anvénda snabbhack och grénsaksskérare: béagge
monteras och tas isdr i en handvéndning.

Bruksanvisningen innehaller viktiga informationer
som tagits fram for att du verkligen skall ha nytta av
din maskin.

Lés alltsé noggrannt igenom anvisningen innan du
tar maskinen i bruk.

Har finns ocksé né&gra beredningsexempel for att
du snabbt skall léra kénna maskinen och uppskatta
dess otaliga majligheter.

MASKINENS
IDRIFTSATINING

* ELANSLUTNING

Kontrollera att elnditet motsvarar de krav som anges
p& motorblockets maskinskylt innan du ansluter
maskinen.

ROBOT-COUPE utrustar sina modeller med olika
motortyper: 230V / 50Hz /1

120V /60Hz /1
220V / 60Hz /1

Maskinens elsladd levereras med en enfas stickkon-
takt.

OBSERVERA!

A

MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT ANSLUTAS TILL ETT
JORDAT VAGGUTTAG (RISK FOR ELSTORAR).

e KONTROLLPANEL
R 301 R 301 Ultra

Réd knapp = Stopp
Gron knapp = Till
Svartknapp = Impulsknapp

MONTERING

e HACKTILLSATS

1) Vand motorblocket mot
dig sjalv. Placera bunken
helt rakt i férhallande till
motoraxeln - magnetstaven
forskjuts néigot at vénster.
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2) Vrid bunken &t hager tills
motorblockets l&ssprintar
sitter i réitt lége.
Magnetstaven sitter nu rakt
framfsr dig, och vidrér
motorblockets framsida.

3) Satt knivtillsatsen pa
motoraxeln och fér ned den
i bunkens botten.

Kontrollera att knivtillsatsen
hamnat i rétt ldge genom
att lata den gé& runt i
bunken.

4) Satt locket pé bunken
och vrid at héger tills det
l&ses fast.

Kontakt har uppréittats och din maskin &r nu klar fér

bruk.



o GRONSAKSSKARARTILLSATS

Gronsakskdraren bestér av tva isdrtagbara delar:
bunken och locket.

1) Vand motorblocket

5) Satt locket p& bunken och vrid &t héger tills
locket léses fast. Locket befinner sig rakt dver
bunken.

mot dig sjélv. Placera
bunken p& motorblocket
Utmatardppningen befinner
sig pé din hégra sida.

2) Vrid bunken &t hager tills
motorblockets lassprintar
hamnat i rétt lége.

3) Satt utkastarskivan i vit
plast p& motoraxeln och
se till att den hamnar i raft
lége pé bunkens botten.

robot iicoupe”
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4) Satt dnskad skartillsats
p& utkastarskivan.

ANVANDNINGSOMRADEN
& BEREDNINGAR

* HACKTILLSATS

Snabbhacken utfér alla skérarbeten pa mycket kort
tid. Overvaka noggrannt de olika beredningarna
for att uppna nskat resultat.

Med hjélp av impulsknappen kan du «knéppa-
av-och-knéppa-pé» och pé sa vis uppné bdattre
skarprecision for dina beredningar, exempelvis
olika hackningar.

Givetvis kan snabbhacken anvéndas till mycket
annat. Sifferanvisningar kan variera efter recept
eller ingrediensernas beskaffenhet.

Max kvantitet

BEREDNINGAR | frdigprodukt |
(kg) (min)
HACKA
o KOTT
Homburgare 08 3
Korv ] 3
Pastejer ] 4
* FISK
Fiskfrs 1 5
Fiskbullar 1 5
o GRONSAKER
Vitlok / persilja / gul Ik / schalottenlok|  0,2-0,5 3
Soppor / gronsakspuré 1 4
¢ FRUKT
Kompott / mos 1 4
MIXA
Majoniis / aioli / remouladsds 1 3
Bearnaise / hollandaise 1 5
Vitlokssmor / aromsmor ] 4
KNADA
Pajdeg / Smordeg 1 4
Tusenblodsdeg 1 4
Pizzadeg 1
MALA
Nétter / mandel 0,5 4
Is 05 4
Skorpmiol 0,5 4
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o GRONSAKSSKARARTILLSATS
Grénsaksskarartillsatsen @r utrustad med tvé
mataréppningar:

- stora mataréppningen fér skdrning av
gronsaker som kal och selleri...

- runda matardppningen for langa gronsaker,
ger anmdrkningsvard skdrprecision.

Skérkvaliteten optimeras nér detalien anvénds fér
att styra skiirningen.

ANVANDNING AV STORA MATAROPPNINGEN
- Lyft armen och frigér matardppningen.

- Fyll matarppningen énda upp.

- Sétt tillbaka armen éver mataréppningen.

- Tryck p& armen och starta sedan maskinen.
Fortséitt att trycka fills inga grénsaker finns kvar i
mataréppningen.

ANVANDNING AV RUNDA MATAROPPNINGEN
- Fyll matardppningen med grénsaker énda upp.

- Tryck p& pamataren och starta sedan maskinen.
Fortséitt att trycka fills alla grénsaker skurits.

———

SKARSKIVOR

S1 mordtter / kél / gurka / 18k / potatis / purjolsk

$2/83 citron / mordtter / svamp / kel / potatis / gurkc / squcsh /

sk / purjolék / paprika

aubergine / rodbetor / morstter / svamp / gurka / paprika /

rédisor / sallat / potatis / tomater

56 aubergine / rédbetor / morétter / svamp / gurka / paprika /
réidisor / sallat / potatis

§4/55

RAFFELSKIVA ReLLLs:
$2 rédbetor / potatis / mordtter / Squqsh

RIVSKIVOR o
R1,5  selleri / ost R9 kal / ost

R2 mordtter / selleri / ost Parmesan / choklad

R3 mordtter Radisor 0,7 mm

RO kal / ost Radisor 1 mm

STRIMMELSKIVOR @
S 2x2 morétter / selleri / potatis

Sd  mordtter / rodbetor / squash / potatis

S6  mordtter / rodbetor / squash / potatis

S4xd  aubergine / rddbetor / squash / potatis

Sox6  aubergine / rddbetor / selleri / squash / potatis

S 8x8 selleri / potatis

TILLVAL

(

: ;h\

e En raffeltandad kniv
finns som fillval och lémpar
sig bast fér knadning- och
malningsarbeten.

e En tandad kniv finns
ocksd tillgéinglig. Den fyller
samma funktion som en
slét kniv. Den har léngre
skdarsnitt men kan inte
slipas.

(

-
-

Rekommenderas sarskilt vid hackning av persilja.

RENGORING

OBSERVERA!

Av forsiktighetsskal skall apparaten alltid
kopplas frén innan du bérjar rengdringen
(risk for elstorar).

A

* MOTORBLOCK

Sank aldrig ned motorblocket i vatten. Rengér
med en fuktig trasa eller svamp.

e HACKTILLSATS

Ta av locket och lossa bunken frén motorblocket
genom att vrida det &t vénster. Dra sedan uppat
for att frigéra bunken. Knivtillsatsen stannar kvar i
bunken, som pé s& sétt haller tétt &ven vid flytande
beredningar.

Om det rér sig om en fast beredning skall
knivtillsatsen tas bort och bunkens innehall t6mmas
upp-

Saitt eventuellt tillbaka bunken och knivtillsatsen pd
axeln och kér maskinen for att befria kniven fran
restprodukter.

Fortvatt kan eventuellt utféras genom att varmt
vatten spolas i bunken som sedan fér kéra nagra
minuter.

o GRONSAKSSKARARTILLSATS

Montera ned grénsaksskérarens olika delar: lock,
skiva, utkastarskiva och bunke. Rengér.

Vi avréder frén att maskindiska gronsaksskérarens
huvud, ty aluminiumytorna kan missférgas.
Handdiska med vanligt diskmedel. Vid maskindisk
réder vi dig att anvénda ett specialdiskmedel fsr
aluminium.

o KNIVTILLSATS

Efter rengéring torkas knivbladen torra fér att
undvika eventuell oxidering.

Se till aft det rengéringsmedel du anvénder
lampar sig for plastmaterial. Vissa basiska
tvattmedel (exempelvis med hég soda- eller
ammoniakhalt) lampar sig absolut inte for
vissa plaster och férddrvar dem mycket
snabbt.




UNDERHALL

o KNIVTILLSATS

Endast de sléta knivbladen slipas.

Slipa knivbladen latt med ett bryne efter varje
anvéndning, i synnerhet om du skurit persilja.

Slipa knivbladen grundligare en géng i mé&naden
med den tunna slipsten som fsljer med maskinen.
Skérresultatet beror i synnerhet pé knivbladens
skick och deras forslitning. Kniven utsétts for
forslitning och maste regelbundet bytas ut for
konstant god kvalitet hos den fardiga produkten.

e PACKNING

Packningen sdkerstdller tdtningen mellan
motorblock och motor och utsétts for forslitning.

e BUNKENS PLATTOR (R 301 Ulira)

Om plattorna slits l&ses inte bunken léngre pa
motorblocket. Anvéindningen blir obekvéim eftersom
bunken under arbetets géing kan lossna. Detta
medfér inga risker fér anvéndaren eftersom
sdikerhetssystemet i sa fall stannar motorn.

Byt allts& ut slitna plattor f&r bekvéimlighetens skull.

TEKNISKA

DATA
* VIKT
Netto Férpackad
R 301
komplett (utan skiva) 13 kg 16 kg
R 301 Ultra
komplett (utan skiva) 14 kg 17 kg

e DIMENSIONER (mm)

A 205
B 304
c 226
D 427
E 570
F 340
G 525
H 405
| 410
J 726

o ARBETSHOJD

Placera kombimaskinen pé en stabil arbetsbéank s&
att bunkens Sverkant befinner sig mellan 1,20 m
och 1,30 m fran golvet.

e BULLERNIVA

Kontinuerlig bullernivén vid tomkérning av
kombimaskinen ligger under 70 dB (A).

¢ ELEKTRISKA DATA

Enfas maskin

Motor Varvtal (V/min) Intensitet (amper)
230 V/50Hz 1500 571
120 V/60Hz 1800 12,0
220 V/60Hz 1800 57

- Effekt och specifikationer star angivet pa
apparatens skylt med tekniska data.

SAKERHET

Bade R 301 och R 301 Ultra ér utrustade med eft
magnetiskt brytarsystem och en motorbroms.

Motorn stoppar sé& fort snabbhackens lock dppnas.

Maskinen startar pé& nytt nér du l&ser fast locket och
trycker p& den gréna knappen.

Motorn stoppar sé fort gronsaksskérarens spak lyfts
upp. Apparaten startar p& nytt nér spaken sénks.
Om spaken fér stanna kvar i upplyft lége i dver 4
till 5 sekunder startar apparaten igen nér du scinker
spaken och trycker p& den gréna knappen.

A OBSERVERA!

Bade knivar och skivor &r mycket vassa -
hantera dem forsiktigt.

For att undvika sténk vid flytande beredningar ér
det dock tillradligt att stanna maskinen innan locket
oppnas.

Modeller R 301 och R 301 Ultra &r utrustade med
ett dverhettningsskydd som automatiskt stoppar
motorn vid fér langvarig drift eller verbelastning.

Vénta tills maskinen svalnat innan du startar pa
nyit.
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A KOM IHAG

Forsok aldrig koppla bort las-eller sékerhets-
systemet.

Peta aldrig in ett foremdl i arbetsbunken.

Légg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.
Overbelasta inte maskinen.

Lat aldrig maskinen ga tom.

NORMER

Se forsdkran om 6verenskommelse pd sidan 3.
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® N° de série / Serial number
robot@coupe R301D -440 - - - - --
-583----- --
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 27 272 | ACCESSOIRE CUTTER CUTTER ATTACHMENT
2 117 395 | COUVERCLE CUTTER CUTTER LID
3 27 286 | COUTEAU LISSE STRAIGHT BLADE ASSEMBLY
4 104 147 | CAPUCHON COUTEAU BLADE CAP
5 104 434 | CUVE CUTTER CUTTER BOWL
6 39 227 | ENSEMBLE TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY
7 27 287 | COUTEAU DENTE FINE SERRATED BLADE ASSEMBLY
8 27 288 | COUTEAU CRANTE SERRATED BLADE ASSEMBLY
9 39 316 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
10 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
11 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
12 39 290 | ENSEMBLE TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
13 407 833 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
14 104 070 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
15 39 201 ENSEMBLE SOCLE BASE ASSEMBLY
16 101 082 | PIED FOOT
17 29 356 | INTERRUPTEUR SECURITE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER SAFETY SWITCH
18 104 078 | CENTREUR MOTEUR MOTOR CENTRING WASHER
19 29 451 INTERRUPTEUR SECURITE CUTTER CUTTER BOWL SAFETY SWITCH
20 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
21 102 911 SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
22 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
23 27 295 | ENSEMBLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SCLICER ATTACHMENT
24 39 287 | TETE COUPE LEGUMES COMPLETE VEGETABLE SLICER FEED LEAD ASSEMBLY
25 29 880 | ENSEMBLE POUSSOIR PUSHER ASSEMBLY
26 102 021 POIGNEE HANDLE KNOB
27 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
28 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
29 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
30 104 919 | COUVERCLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER FEED LEAD
31 104 921 DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
32 104 918 | CUVE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
33 504 229 | ROULEMENT MOTEUR SUFERIEUR 6002 2RS UPPER BALL-BEARING 6002 2RS
34 600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR 6201 2RS LOWER BALL-BEARING 6201 2RS
35 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
36 104 110 | CONDUIT VENTILATION VENTILATION BAFFLE
37 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR ABSORBER

| Maj : 03/2011
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R301D

N° de série / Serial number

Index

Désignation

Description

<X UV =ED>»

CABLE D’ALIMENTATION

MOTEUR

CARTE DE COMMANDE
CONDENSATEUR DE DEMARRAGE
RELAIS DEMARRAGE MOTEUR

POWER CORD

MOTOR

CONTROL BOARD
STARTING CAPACITOR
MOTOR STARTING RELAY

Machine Voltage

A

P

X1 X2 Y1 Y2

22 370 UK

2446

UK 240/50/1

2539

Pack 4D UK

504 275

22 371
2538

Aust

240/50/1
Pack 4D Aust

504 278

22 402
2415
2416

CH
Pack 4D CH
CH

22 372
2527

504 292

3074

DK
DK

22 368
2521
2522
2523
2525
2 526

504 276

230/50/1
Pack 3D ALL
Pack 4D SWE
Pack 4D FR

Pack 5D OST

22 373
2537

22 533

220/60/1

504 274

103 693

BRA

3 547

BRA

39 604

3153

600 018 500 289

603 669 | 600 018 | 500 289 | 504 674

600 018 504 674

22374
2528

120/60/1

504 277

3076

103 692

603 669 500 296

A\

CHOISIR X1 - Y1 POUR LES MOTEURS A FIL VIOLET ET X2 - Y2 POUR LES MOTEURS A FIL BLEU.
CHOOSE X1 - X2 FOR MOTORS WITH PURPLE WIRE AND X2 - Y2 FOR MOTORS WITH BLUE WIRE.

| Maj : 03/2011 | REV:f
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N° de série / Serial number

robot@coupe® R 301 Ultra D L oAl

ATTENTION :

étant parfaitement interchangeable, dans tous les
cas choisir respectivement les repéres 5 ou 1.

Choose the spare parts in accordance with the
WARNING : bowl type. As the cor_nplete bowl or the cutter

attachment are fully interchangeable, for all types
choose respectively item 5 or 1. J

r— |
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N° de série / Serial number

®
robot{fcoupe R 301 Ultra D YRt~
-466----- --
Index | Piece/Part | Désignation Description

1 27 278 | CUTTER COMPLET CUTTER ATTACHEMENT

2 117 395 | COUVERCLE CUTTER CUTTERLID

3 27 286 | COUTEAU LISSE STRAIGHT BLADE

4 104 147 | CAPUCHON COUTEAU BLADE CAP

5 39 759 | ENS. CUVE CUTTER CUTTER BOWL ASSEMBLY

6 39 228 | ENS. TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY

7 27 287 | COUTEAU DENTE FINE SERRATED BLADE

8 27 288 | COUTEAU CRANTE SERRATED BLADE

9 39 317 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
10 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
11 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
12 39 293 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
13 407 834 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
14 104 121 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
15 39 288 | ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
16 101 082 | PIED FOOT
17 29 356 | INTERRUPTEUR SECURITE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER SAFETY SWITCH
18 104 078 | CENTREUR MOTEUR MOTOR CENTRING
19 29 451 | INTERRUPTEUR SECURITE CUTTER CUTTER SAFETY SWITCH
20 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
21 102 911 | SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
22 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
23 27 295 | ENS. COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER ASSEMBLY
24 39 287 | ENS. COUVERCLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER LID ASSEMBLY
25 29 880 | ENS. POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER ASSEMBLY
26 102 021 | POIGNEE HANDLE KNOB
27 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
28 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
29 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
30 104 919 | COUVERCLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER LID
31 104 921 | DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
32 104 918 | CUVE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
33 504 229 | ROULEMENT MOTEUR SUFERIEUR 6002 2RS UPPER BALL-BEARING 6002 2RS
34 600 457 | ROULEMENT MOTEUR INFERIEUR 6201 2RS LOWER BALL-BEARING 6201 2RS
35 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
36 104 110 | CONDUIT VENTILATION VENTILATION BAFFLE
37 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR ABSORBER
38 29 081 | ENS. PLAQUETTE LOCKING PLATE ASSEMBLY
39 39 752 | ENS. POIGNEE CUVE BOWL HANDLE ASSEMBLY
40 39 797 | ENS. RONDELLE D’ACCROCHAGE LOCKING WASHER ASSEMBLY
41 39 751 | ENS. TIGE SECURITE SAFETY ROD ASSEMBLY

| Maj : 03/2011
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N° de série / Serial number

robot‘@coupe® R 301 Ultra D CAMcenee ae BB nenn o

Index Désignation Description

A CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD

MOTEUR MOTOR

CARTE DE COMMANDE CONTROL BOARD
CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY

< X 7T =

Machine Voltage A M P X1 X2 Y1 Y2

22377 UK

2447 UK 504 275

2 540 Pack 4D UK 240/50/1

22 378 Aust

504 278
2 542 Pack 4D Aust

22 379 DK

2550 DK 504 276

22 403 CH

2418 CH 504 292

3074 500 289
2 417 Pack 4D CH

22 493 ZAF
39 601

2 497 Pack 4D ZAF 230/501 600 018

22 375 103 693

2547

2 546 Pack 4D FR

2 545 Pack 3D ALL 504 274

2 544 Pack 4D SWE

2 548 Pack 5D OST

22163 SAU

504 275
2494 SAU

22 534 BRA 504 674

3 554 Pack 4D BRA 220/60/1 39 604 3153

3 548 BRA

22
380 504 274 603 669|600 018|500 289|504 674

2543

22 381 120/60/1 504 277 3076 103 692 603 669 500 296

2541

if CHOISIR X1 - Y1 POUR LES MOTEURS A FIL VIOLET ET X2 - Y2 POUR LES MOTEURS A FIL BLEU.
CHOOSE X1 - X2 FOR MOTORS WITH PURPLE WIRE AND X2 - Y2 FOR MOTORS WITH BLUE WIRE.

11
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