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OBSERVERA: För att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och för att reducera de materiella skador som kan 
orsakas av felaktig användning rekommenderar vi dig att nogrannt läsa igenom och följa nedanstående anvisningar. Du lär känna 
maskinen bättre och du får också veta hur du använder den på bästa sätt. Läs igenom anvisningar arna noggrant och se till att de 
personer som kommer att använda sig av maskinen också läser igenom dem.

          VIKTIGA FÖRSIKTIGHETSÅTGÄRDER

   UPPACKNING
• Packa upp utrustningen försiktigt och ta 
fram alla lådor och paket med tillbehör eller 
specialutrustning.

• VAR FÖRSIKT IG när  du packar  upp 
skärverktygen: knivtillsatser, knivblad och skivor är 
mycket vassa.

   INSTALLATION
• Placera maskinen på ett mycket stabilt underlag.

    ELANSLUTNING
• Kontrollera alltid att elnätet motsvarar de krav 
som anges på motorblockets maskinskylt innan du 
ansluter maskinen och försäkra dig om att maskinen 
klarar spänningen.

• Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat 
vägguttag.

    HANTERING
• Hantera alltid knivtillsatser, skivor och knivblad 
med största försiktighet. Verktygen är mycket vassa.

    MONTERING
• Utför monteringen i angiven ordningsföljd (se bild 
sida 64) och se till att samtliga verktyg placeras i 
rätt läge.

    ANVÄNDNING
• Fö r sök  a ld r ig  kopp la  bo r t  l å s - e l l e r 
säkerhetssystemet.

• Peta aldrig in ett föremål i arbetsbunken.

• Lägg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.

• Överbelasta inte maskinen.

• Låt aldrig maskinen gå tom.

    RENGÖRING
• Kom ihåg att alltid dra ur sladden innan du 
rengör maskinen.

• Rengör systematiskt maskinen och dess verktyg 
och tillbehör efter avslutat arbete.

• Sänk aldrig ned motorblocket i vatten.

• Använd en specialprodukt för att göra rent 
aluminiumdelarna.

• Rengör inte plastdelarna med starka alkaliska 

diskmedel (för hög soda- eller amoniakhalt).

• Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig 

om användaren inte iakttar elementära regler för 

hygien och rengöring.

    UNDERHÅLL

• Innan ingrepp på de elektriska delarna skall 

maskinen obligatoriskt kopplas bort från nätet.

• Kontrollera regelbundet packningarnas och rin-

garnas skick och se till att säkerhetsanordningarna 

fungerar väl.

• Var extra noggrann med att underhålla och 

kontrollera tillbehören om frätande produkter 

används vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

• Kör aldrig apparaten om sladden eller uttaget 

skadats, om apparaten fungerar dåligt eller om den 

skadats på något annat vis.

• Kontakta kundtjänst om du konstaterat något fel.

	 O B S E R V E R A
SPARA DESSA ANVISNINGAR
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    �GRATULERAR TILL DIN 
NYA GRÖNSAKSSKÄRARE 
CL 40

CL 40 är ett perfekt proffsverktyg. Ju mer du 
använder den, desto mer uppskattar du den.

Grönsaksskärartillsatsen är utrustad med en bunke 
i rostfritt stål och ett lock i ABS (automatisk omstart 
av maskinen via påmataren).

CL 40 är utrustad med 28 olika skivtillsatser för att 
skiva, riva, skära i stavar, tärna och skära pommes 
frites.

Maskinens enkla utförande gör lätt att i en 
handvändning montera och ta isär alla delar för 
underhåll och rengöring.

Bruksanvisningen innehåller viktiga informationer 
som tagits fram för att du verkligen skall ha nytta av 
din grönsaksskärare CL 40.

Läs alltså noggrannt igenom anvisningen innan du 
tar maskinen i bruk.

Här finns också några beredningsexempel för att 
du snabbt skall lära känna maskinen och uppskatta 
dess otaliga möjligheter.

    �MASKINENS 
IDRIFTSÄTTNING

• ELANSLUTNING

Kontrollera att elnätet motsvarar de krav som anges 
på motorblockets maskinskylt innan du ansluter 
maskinen.

Maskinens els ladd levereras med en enfas 
stickkontakt.
ROBOT-COUPE utrustar sina CL 40 med olika 
motortyper: 	 230 V / 50 Hz / 1
	 120 V / 60 HZ / 1
	 220 V / 60 Hz / 1

    �MONTERING

Grönsakskäraren består av två isärtagbara delar: 
den rostfria bunken och locket.

1) Vänd motorblocket 
mot dig själv. Placera 
bunken på motorblocket. 
Utmataröppningen skall 
befinna sig på din högra 
sida.

2) Vrid bunken åt höger 
tills motorblockets låss-
printar hamnar i rätt 
läge.

3) Sätt utmatarskivan i 
svart eller vit plats plast 
på motoraxeln och se till 
att den placeras korrekt i 
kärlets botten.

2 utmatarverktyg:
CL 40 levereras med 2 utmatarverktyg, en utmatars-
kiva i svart plats och en särskild utmatarskiva för 
kål i vit plast. Den sistnämnda är speciellt effektiv 
för att skära kål. För övriga grönsaker används den 
svarta utmatarskivan.

Utmatarskiva för kål Utmatarskiva

O B S E R V E R A !
 MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT ANSLUTAS  

TILL ETT JORDAT VÄGGUTTAG (RISK FÖR 
ELSTÖTAR ).
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4)  Sä t t  på  önskad 
skärtillsats:
a) Du har valt en skär, 
riv eller strimmelskiva: 
Sätt skärti l lsatsen på 
utkastarskivan.

b )  Du har  va l t  en  
tärningsskiva: d.v.s. ett 
galler och en skärskiva

Enbart skärskivorna 
i aluminium 8 mm, 10 
mm och 12 mm kan 
monteras tillsammans 
med ett tärningsgaller 
(macedoine). 

Placera tärningsgallret korrekt i grönsakshackens 
kärl (Se rutan intill). 

Se till att hacket på kanten av tärningsgallret (mace-
doine) är korrekt placerat på skålens tapp (se mar-
kering på gallren).

Sätt därefter på önskad 
skärtillsats och skruva  
å t  v i n g m u t t e r n  p å  
motoraxeln för att låsa 
skärskivan.

c) Du har valt en pommes frites-tillsats:

Tillsatsen utgörs av ett 
pommes frites-galler och 
en speciell skärskiva för 
pommes frites.
Sätt pommes frites-gallret 
i bunken. Se till att den 
placeras rätt, skären 
skall sitta i nivå med 
utkastaröppningen.

• MONTERING AV TÄRNINGSGALLER:

Dessa galler kan placeras på två olika sätt 
beroende på vilken typ av mataröppning som 
används för att undvika spill.

Läge 1: användning av stora mataröppningen.

P lacera  tä rn ings -
gallret så att dess 
skär befinner sig mitt 
för mataröppningen 
(om du tittar genom 
mataröppningen ser 
du gallrets skär).

Läge 2: Användning av runda mataröppningen.

Gallret skall placeras 
så att skären befinner 
sig mitt för matarröret 
(om du tittar genom 
röret ser du gallrets 
skär).

Sätt därefter på önskad 
skärtillsats och skruva  
åt vingmuttern på moto-
raxeln för att låsa skärs-
kivan.

5) Sätt locket på bunken och vrid åt höger till locket 
låses fast. Locket sitter nu rakt över bunken. 

  O B S E R V E R A !
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Montera ned grönsaksskärarens huvud, ta bort 
skärtillsatsen, tärnings- eller pommes frites-gallret, 
utkastarskivan och slutligen bunken.

Samtliga delar tål att maskindiskas om man 
respekterar doseringen av diskmedlet, som givetvis 
ska lämpa sig för plast och rostfritt stål. Dock åldras 
delarna snabbare om de maskindiskas.

Vi rekommenderar att man regelbundet rengör 
skivorna för tärning av macedoine och skärning 
av pommes frites, eftersom rester kan fastna under 
knivbladen.

Montera ned bladen med hjälp av en rak 
skruvmejsel.

Sänk aldrig ned motorblocket i vatten. Rengör 
med en fuktig trasa eller svamp.

    �RENGÖRINGSKÄRSKIVOR

S 1 	 �morötter / kål / gurka / lök / potatis / purjolök

S 2/S 3 	 �citron / morötter / svamp / kål / potatis / gurka /  

squash / lök / purjolök / paprika

S 4 / S 5	� aubergine / rödbetor / morötter / svamp / gurka /  

paprika / rädisor / sallat / potatis / tomater

S 6 	� aubergine / rödbetor / morötter / svamp / gurka /  

paprika / rädisor / sallat / potatis 

RÄFFELSKIVA

R 2	 rödbetor / potatis / morötter / squash

RIVSKIVOR 

R 1,5 	 �selleri / ost

R 2 	 �orötter / selleri / ost

R 3 	 orötter

R 6	 �kål / ost

STRIMMELSKIVOR 

S 2x2 	 morötter / selleri / potatis

S 2x4 	 morötter / rödbetor / squash / potatis

S 2x6 	 morötter / rödbetor / squash / potatis

S 4x4 	 aubergine / rödbetor / squash / potatis

S 6x6 	 aubergine / rödbetor / selleri / squash / potatis

S 8x8 	 selleri / potatis

TÄRNINGSSKIVOR

T 8x8 	� potatis / morötter / squash / rödbetor /vårrovor

T 10x10	� potatis / morötter / squash / rödbetor /vårrovor

T 14x14 	� potatis / morötter / squash / rödbetor /vårrovor

POMMES FRITES-SKIVOR

P 8x8 	 potatis

P 10x10 	 potatis

O B S E R V E R A !
Av försiktighetsskäl skall apparaten alltid 
kopplas från innan du börjar rengöringen (risk 
för elstötar ).

    �BEREDNINGAR OCH 
VAL AV SKIVTILLSATSER

Grönsaksskäraren är utrustad med två mataröp-
pningar:

- �en stor mataröppning för skärning av grönsaker 
som kål och selleri...

- �en rund mataröppning för långa grönsaker, ger 
anmärkningsvärd skärprecision.

Skärkvaliteten optimeras när detaljen används för 
att styra skärningen.

ANVÄNDNING AV STORA MATARÖPPNINGEN

- Lyft armen och frigör mataröppningen.

- Fyll mataröppningen ända upp.

- Sätt tillbaka armen över mataröppningen.

- �Tryck på armen och starta sedan maskinen. 
Fortsätt att trycka tills inga grönsaker finns kvar i 
mataröppningen.

ANVÄNDNING AV RUNDA MATARÖPPNINGEN

- Fyll mataröppningen med grönsaker ända upp.

- �Tryck på påmataren och starta sedan maskinen. 
Fortsätt att trycka tills alla grönsaker skurits.

V I K T I G T ! 

Se till att det rengöringsmedel du använder 
lämpar sig för plastmaterial. Vissa basiska 
tvättmedel (exempelvis med hög soda- eller 
ammoniakhalt) lämpar sig absolut inte för 
vissa plaster och fördärvar dem mycket 
snabbt.
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    UNDERHÅLL

• PACKNING

Motoraxelns packning skall smörjas regelbundet 
(använd matolja).

För att motorn skall förbli helt tät bör du 
regelbundet kontrollera packningens förslitning och 
vid behov byta ut den.

Packningen kan lätt bytas ut utan att motorn 
monteras ned och vi råder dig att se till att den 
alltid är i gott skick.

• FÄSTBRICKA

Vi rekommenderar att brickans försl i tning 
regelbundet ses över, så att apparaten fortsatt blir 
behaglig att hantera.

Om brickan förslits rekommenderar vi alltså att den 
byts ut.

• BLAD

Bladen på skivorna för att tärna macedoine eller 
skära pommes frites är förslitningsdelar, som 
regelbundet måste bytas ut för att man ska få 
samma snittkvalitet.

• �SKIVOR FÖR ATT RIVA, SKÄRA STAVAR 
OCH VÅGTANDA

Skivor för att riva, skära stavar och vågtanda 
förslits med tiden. Vi rekommenderar att de 
regelbundet byts ut för att man ska få samma 
snittkvalitet.

    �TEKNISKA DATA

• VIKT
	 Netto	 Förpackad
CL 40  
(utan skärtillsat)	 16 kg	 18 kg

Skärtillsats	 0,5 kg	 0,6 kg

• DIMENSIONER (mm)

• ARBETSHÖJD

Placera maskinen på en stabil arbetsbänk så att 

bunkens överkant befinner sig mellan 1,20 m och 

1,30 m från golvet.

• BULLERNIVÅ

Kontinuerlig bullernivån vid tomkörning av CL 40 

ligger under 70 dB.

    �SÄKERHET

CL 40 är utrustade med et t  magnetiskt 
brytarsystem och en motorbroms. Motorn stannar 
när locket öppnas.

Motorn startar på nytt när du låser locket och 
trycker på den gröna knappen.

CL 40 är utrustad med ett överhettningsskydd 
som automatiskt stoppar motorn vid för långvarig 
drift eller överbelastning.

Vänta tills maskinen svalnat innan du startar på 
nytt.

• ELEKTRISKA DATA

Enfas maskin

 	  O B S E R V E R A !
Skivorna är mycket vassa - hantera dem försiktigt.

A 	 225
B 	 303
C 	 224
D 	 590
E 	 345
F	 745
G	 530
H	 410

H

GF

D

E

c
b

a

Motor Varvtal 
(V/min)

Intensitet 
( amper)

230 V/50Hz 500 5.4

240 V/50Hz 500 5.4

120 V/60Hz 600 12.0

220 V/60Hz 600 5.4

- �Effekt och specifikationer står angivet på appa-
ratens skylt med tekniska data.
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    �NORMER

Se försäkran om överenskommelse på sidan 3.

     K O M  I H Å G

Försök aldrig koppla bort lås-eller säkerhets-
systemet.
Peta aldrig in ett föremål i arbetsbunken.
Lägg aldrig ner ingredienserna med fingrar-
na.
Överbelasta inte maskinen.
Låt aldrig maskinen gå tom.
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