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OBSERVERA: För att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och för att reducera de materiella skador som kan 
orsakas av felaktig användning rekommenderar vi dig att nogrannt läsa igenom och följa nedanstående anvisningar. Du lär 
känna maskinen bättre och du får också veta hur du använder den på bästa sätt. Läs igenom anvisningar arna noggrant och se 
till att de personer som kommer att använda sig av maskinen också läser igenom dem.

VIKTIGA FÖRSIKTIGHETSÅTGÄRDER

   UPPACKNING

• Packa upp utrustningen försiktigt och ta fram  

alla lådor och paket med tillbehör eller specialutrus-

tning.

• VAR FÖRSIKTIG när du packar upp skärver

ktygen: knivtillsatser, knivblad och skivor är mycket 

vassa.

   INSTALLATION

• Placera maskinen på ett mycket stabilt underlag.

    ELANSLUTNING

• Kontrollera alltid att elnätet motsvarar de krav 

som anges på motorblockets maskinskylt innan du 

ansluter maskinen och försäkra dig om att maskinen 

klarar spänningen.

• Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat väg-

guttag.

• Vid trefas kontrolleras att verktygen roterar 

moturs.

    HANTERING

• Hantera alltid knivtillsatser, skivor och knivblad 
med största försiktighet. Verktygen är mycket vassa.

    MONTERING
• Utför monteringen i angiven ordningsföljd (se bild 
sida 66) och se till att samtliga verktyg placeras i 
rätt läge.

    ANVÄNDNING
• Försök aldrig koppla bort lås-eller säkerhetssyste-
met.
• Peta aldrig in ett föremål i arbetsbunken.
• Lägg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.
• Överbelasta inte maskinen.
• Låt aldrig maskinen gå tom.

    RENGÖRING
• Kom ihåg att alltid dra ur sladden innan du ren-
gör maskinen.

• Rengör systematiskt maskinen och dess verktyg 
och tillbehör efter avslutat arbete.

• Sänk aldrig ned motorblocket i vatten.

• Använd en specialprodukt för att göra rent alumi-
niumdelarna.

• Rengör inte plastdelarna med starka alkaliska 
diskmedel (för hög soda- eller amoniakhalt).

• Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig 
om användaren inte iakttar elementära regler för 
hygien och rengöring.

    UNDERHÅLL

• Innan ingrepp på de elektriska delarna skall  
maskinen obligatoriskt kopplas bort från nätet.

• Kontrollera regelbundet packningarnas och  
ringarnas skick och se till att säkerhetsanordningarna 
fungerar väl.

• Var extra noggrann med att underhålla och  
kontrollera tillbehören om frätande produkter 
används vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

• Kör aldrig apparaten om sladden eller uttaget 
skadats, om apparaten fungerar dåligt eller om den 
skadats på något annat vis.

• Kontakta kundtjänst om du konstaterat något fel.

	 O B S E R V E R A
SPARA DESSA ANVISNINGAR
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Om vägguttaget har fem stift kommer mittstiftet inte 
att användas eftersom ROBOT-COUPE inte kräver 
någon neutral tråd.

Låt sedan maskinen gå runt tom och kontrollera 
att kniven verkligen roterar moturs.
En röd pil på motorblocket anger knivarnas 
rotationsriktning.

Om kniven går medurs skall två trådar byta plats:

GRÖN OCH GUL TRåD är jordade  
KOPPLA INTE UR DEM

Kasta om antingen :	�  ➊ och ➋ 
 ➊ och ➌ 
 ➋ och ➌

    MONTERING

1 )  V ä n d  m o t o r d e -
len mot dig själv. Sätt 
utkastningsskivan på 
plats i bunkens botten.

SIDA A uppåt (undre sl i tsen) 
för ömtåliga grönsaker (tomater, 
svamp...) eller citrusfrukter.

SIDA B uppåt (övre slitsen) för övriga 
frukter och grönsaker.

CL 50 Gourmet Enfas

ROBOT-COUPE utrustar modellen CL 50 Gourmet 
med olika motortyper :	 230 V / 50 Hz / 1

	 120 V / 60 Hz / 1

	 220 V / 60 Hz / 1

Maskinen levereras med en enfas stickkontakt på 
anslutningssladden.

CL 50 Gourmet Trefas

ROBOT-COUPE utrustar modellen CL 50 Gourmet 
med olika motortyper : 	400 V / 50 Hz / 3

	 220 V / 60 Hz / 3

	 380 V / 60 Hz / 3

Maskinen levereras med en elsladd som förses med 
en nätanpassad stickkontakt. Sladden har fyra 
trådar varav en jordad och tre trefas.

Om vägguttaget har fyra stift:

1) �Anslut den gröna och gula jordtråden till jord
stiftet.

2) Anslut de tre andra trådarna till resterande stift.

    �GRATULERAR TILL DIN 
NYA GRÖNSAKSSKÄRARE  
CL 50 Gourmet

CL 50 Gourmet är ett perfekt proffsverktyg. Ju mer 
du använder den, desto mer uppskattar du den.
Utrustad med metallskål och motorblock i rostfritt stål. 
Dess prestanda ger dig snart en ny syn på den  
kulinariska konsten.
Maskinens enkla utförande gör det lätt att i en 
handvändning montera och ta isär alla delar för 
underhåll och rengöring. För att göra livet lättare 
har vi delat upp monteringen i olika faser.
Bruksanvisningen innehåller viktiga informationer 
som tagits fram för att du verkligen skall ha nytta av 
din grönsaksskärare CL 50 Gourmet. 
Läs alltså noggrannt igenom anvisningen innan du 
tar maskinen i bruk. Här finns också några bere-
dningsexempel för att du snabbt skall lära känna 
maskinen och uppskatta dess otaliga möjligheter.

    �MASKINENS 
IDRIFTSÄTTNING

• ELANSLUTNING

Kontrollera att elnätet motsvarar de krav som anges 
på motorblockets maskinskylt innan du ansluter 
maskinen.

  O B S E R V E R A !
Maskinen skall obligatoriskt anslutas till ett 

jordat vägguttag (risk för elstörar).
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Tubrör med rund öppning

Handtag

Påmatare handtag
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Mottagarkärl

Påmatare för stora tubröret

Tubrör med stor  
halvmåneformad öppning
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2) Sätt på önskad skiva :

a) Du har valt en skär-, 
riv eller strimmelskiva:

Sätt skivan på motor- 
axeln. 
Se till att den sitter rätt 
genom att snurra den 
medurs.

Placera tärningsgallret 
i  grönsaksskärarens 
bunke.

Se till att gallrets klack 
kopplas in korrekt i 
motorblockets hack.

b) Du har valt en tärningstillsats : 

d.v.s. ett galler och en speciell tärningsskiva.
Skivorna kan monteras med ett tärningsgaller i  
följande kombinationer::

O B S E R V E R A !
Använd aldrig en skiva med större storlek än 
10 mm.

14 x 14 mm10 x 10 mm8 x 8 mm5 x 5 mm

5 mm •

•

• •

Tärningsgaller

8 mm

10 mm

Tärningsskiva

Haka därfter i motsva-
rande  tä rn ingssk i va 
(skiva med höger skär) 
och vrid den medurs så 
att den hamnar i korrekt 
läge.

c) Du har valt en pommes frites-tillsats:

Tillsatsen utgörs av ett pommes frites-galler och en 
speciell skärskiva för pommes frites.

Sä t t  pommes f r i t e s - 
gallret i bunken. Se till att 
det placeras rätt, skären 
skall sitta i nivå med 
utkastaröppningen.

Sätt därefter på önskad 
skärskiva och vrid den 
medurs för att kontrollera 
dess placering.

Sk ivorna för  Bruno ise -
strimlor eller vågtandade 
strimlor är utrustade med ett 
medbringarstift. Om locket 
inte går att  stänga beror 
det på kontakten mellan 
drivaxeln och stiftet. Vrid i så 
fall skivan ¼ varv manuellt. 

O B S E R V E R A !

O B S E R V E R A !
För att räffla eller skära grönsaker och frukt 
i små tärningar används alltid insats (3*), för 
att hållaer dem på plats samt det cylindriska 
inmatningsröret (2*). Även insatsens påmatare 
(4*) ska användas.

Hacka alltid slätpersilja och kryddörter med 
hjälp av den särskilt utformade insatsen för 
örtkryddor, som ingår i tillbehöret för Persilja 
eller Taboulé. Placera insatsen i det cylindriska 
inmatningsröret (2*).
* se schema sidan 8. 

d) Du har valt en skiva 
för Brunoise-strimlor eller 
vågtandade strimlor: 
Placera skivan på moto-
raxeln.
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2) Ta loss skivan genom att lyfta upp den underifrån 
i navet och vrid den eventuellt moturs för att låsa 
upp den.
Om du använder tärningstillsatsen råder vi dig att 
ta bort gallret och skivan samtidigt. Det går lättare 
om du vrider utmatningsskivan litet.

3) När tärningsutrustning används rekommenderar 
vi att bunkens insida rengörs med en fuktig trasa 
eller svamp, i synnerhet den inbuktning där gallret 
placeras.

Se till att gallret alltid är väl rengjort.

Lägg aldrig i mjukare ingredienser efter hårda utan 
att först ordentligt rengöra gallret. 

4) Montera utkastningsskivan, skärskivan eller  
tärningstillsatsen i enlighet med monteringanvisnin-
garna, punkt 1) och 2).

5) Stäng grönsaksskärarens lock och lås fast det på 
motorblocket med hjälp av fästbygeln.

    �ANVÄNDNINGSOMRÅDEN 
OCH SKIVVAL

Grönsaksskäraren har utrustats med två mataröp-
pningar: 

- �en stor mataröppning som används vid skärning 
av grönsaker som kål och selleri... 

- �en mataröppning med tubrör för långa grön-
saker som ger anmärkningsvärt fint skärsnitt. 
Skärsnittet blir bäst när denna del används som  
grönsaksförare.

4) Sätt gångjärnshållaren 
i de avsedda utrymmena 
på motorblockets bakre 
del. Lås sedan locket på 
motorblocket med hjälp 
av fästbyglarna.

BYTA SKIVA:

1) Vänd motorblocket 
mot dig själv och lås 
med högra handen upp 
den fästbygel i alumi-
nium som låser grönsaks
skärarens huvud på 
motorblocket.

Lyft upp grönsaksskärarens huvud så att det tippar 
bakåt och bunken frigörs.

3) Placera grönsaksskärarens huvud på motorblocket. 
Du har fästbygeln framför dig till höger.

e) �Du har valt att bearbeta mindre mängder:

Vi rekommenderar dig att använda mottagarkärlet 
när du bearbetar mindre mängder.

Placera motorblocket 
framför dig och sätt ned 
mottagarkärlet i botten på 
skålen. 

Placera valfri skiva på 
motoraxeln. Kapacitet: 
600 gr potatis 3x3x3 
mm.

Om skivan visar sig svår att ta av: tryck 
mottagarkärlet med handen uppåt tills skivan 
lossnar från motoraxeln.

O B S E R V E R A !
Mottagarkärlet kan inte användas vid  
tärning av grönsaker eller skärning av 
pommes frites.
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Ta av grönsaksskärarens huvud, ta av skivtillsatsen 

och eventuellt gallret och utkastningsskivan.

Vi avråder från maskindisk, ty aluminiumytorna kan 

missfärgas. Handdiska med vanligt diskmedel.

Vid maskindisk råder vi dig att använda ett special-

diskmedel för aluminium.

Sänk aldrig ned motorblocket i vatten. Rengör med 
en fuktig trasa eller svamp.

• �Skivor för Brunoise-strimlor / 
Tärningsgaller: : 

Brunoise-skivorna och tärningsgallerna har en  

mycket precis slipning.

För att bevara en hög skärkvalitet är det viktigt att 

se till att eggen inte skadas vid rengöringen.

Vi rekommenderar att rengöra strimmelskivorna 

med en borste.

    RENGÖRING

STORA MATARÖPPNINGEN 
- Lyft upp påmataren och frigör mataröppningen.
- �Använd eventuellt den avtagbara väggen som gör 

det möljigt att stapla sådana ingredienser som kan 
skadas av blandaren (potatis, morötter, tomater...).

- Fyll matarröret helt med grönsaker.
- Sätt tillbaka påmataren över mataröppningen.
- �Tryck på påmataren för att föra ned grönsakerna. 

Behövlig tryck varierar beroende på skärsnitt, men 
var medveten om att om du trycker för hårt kan 
maskinen bli överbelastad.

- �Kål. Skär kålhuvudet i två delar och ta bort stommen 
för lättare arbete och snyggare skärsnitt.

MATARÖPPNING MED TUBRÖR
Fyll tubröret helt med grönsaker. Tryck på påma-
taren och fortsätt trycka tills alla grönsaker är fär-
digskurna.
Tryck alltid ned grönsakerna med en av påmatarna 
för att undvika felaktiga snitt.

SKÄRSKIVOR	
Sk 0,8	 kål
Sk 1 	 �morötter / kål / gurka / lök / potatis / purjolök
Sk 2 / Sk 3 	 �citron / morötter / svamp / kål / potatis / gurka / squash / 

lök / purjolök / paprika
Sk 4 / Sk 5 	 �aubergine / rödbetor / morötter / svamp / gurka / paprika / 

rädisor / sallat / potatis / tomater
Sk 8 / Sk 10 	 �aubergine / potatis / squash / morötter

RÄFFELSKIVA	
Rä 2	 rödbetor / potatis / morötter / squash
Rä 3	 rödbetor / potatis / morötter / squash
Rä 5	 rödbetor / potatis / morötter / squash

RIVSKIVOR	
Ri 1,5 	 �selleri / ost
Ri 2 	 morötter / selleri / ost
Ri 3 	 �morötter
Ri 5 	 �kål / ost

Ri 7 	 kål / ost
Ri 9 	 �kål / ost
Parmesan / choklad
Rädisor 

O B S E R V E R A !
Av försiktighetsskäl skall apparaten alltid 
kopplas från innan du börjar rengöringen (risk 
för elstörar).

STRIMMELSKIVOR
St 2x2 	 morötter / selleri / potatis

St 2x4 	 morötter / rödbetor / squash / potatis

St 2x6 	 ����morötter / rödbetor / squash / potatis

St 4x4 	 �aubergine / rödbetor / squash / potatis

St 6x6 	 aubergine / rödbetor / selleri / squash / potatis

St 8x8 	 selleri / potatis

TÄRNINGSSKIVOR 
T 5x5x5 	 morötter / squash / gurka / selleri 

T 8x8x8 	 potatis / morötter / squash / rödbetor 

T 10x10x10 	 potatis / morötter / squash / rödbetor / vårrovor / lök / äpple

T 14x14x10	 potatis / morötter / squash / rödbetor / vårrovor / lök / äpple

Brunoise-strimlor
Bs 2x2x2 	� morötter / gurka / rädisor / squash / selleri /rödbetor /  

potatis / vårrovor

Bs 3x3x3 	 ��morötter / gurka / rädisor / squash / paprika / selleri / 
rödbetor / potatis / vårrovor

Bs 4x4x4 	 squash / paprika / selleri / rödbetor / potatis / vårrovor

vågtandade strimlor
V 4 mm 	 �squash /morötter / potatis / emmental-ost / rödbetor /  

gurka / vårrovor

V 6 mm 	� squash / morötter / potatis / emmental-ost /rödbetor /  
gurka / vårrovor

POMMES FRITES-SKIVOR
P 8x8 	 potatis 

P 10x10 	 potatis 

P 10x16 	 potatis 
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CL 50 gourmet är utrustad med ett magnetiskt 
brytarsystem som gör att motorn omedelbart 
stoppar när stora mataröppningen eller locket 
öppnas. Åtkomst ti l l roterande skärverktyg 
förhindras.

Motorn stannar så fort locket öppnas.

Lås fast locket för att starta motorn igen.

Dessutom är lockets låssprint försedd med ett 
säkerhetsdon som förhindrar maskinens drift när 
locket sitter fel.

CL 50 Gourmet är utrustad med ett överhettnings-
skydd som automatiskt stoppar motorn vid för 
långvarig drift eller överbelastning.

Vänta tills maskinen svalnat innan du startar på 
nytt.

    NORMER

Se försäkran om överenskommelse på sidan 2.

• ARBETSHÖJD

Placera CL 50 Gourmet på en stabil arbetsbänk så 
att bunkens överkant befinner sig mellan 1,20 m 
och 1,30 m från golvet.

• BULLERNIVÅ

Kontinuerlig bullernivån vid tomkörning av  
CL 50 Gourmet ligger under 70dB(A).

• Elektriska data

Enfas CL 50 Gourmet

K O M  I H Å G

Försök aldr ig koppla bort  lås-e l ler 
säkerhetssystemet.
Peta aldrig in ett föremål i arbetsbunken.
Lägg aldrig ner ingredienserna med 
fingrarna.
Överbelasta inte maskinen.

    UNDERHÅLL

• KNIVBLAD, TÄRNARE OCH RIVSKIVOR

Eggen på skärskivor, strimmelskivor och rivskivor 
utsätts för förslitning och skall regelbundet bytas ut 
för fortsatt god skärkvalitet.

    �TEKNISKA DATA

• VIKT
		  Netto	 Förpackad

CL 50 Gourmet 	 21,5 kg	 24,5 kg

skivans genomsnittsvikt	 0,5 kg	 0,6 kg

• DIMENSIONER (mm)

V I K T I G T !
Se till att det rengöringsmedel du använder 
lämpar sig för plastmaterial. Vissa basiska 
tvättmedel (exempelvis med hög soda- eller 
ammoniakhalt) lämpar sig absolut inte för 
vissa plaster och fördärvar dem mycket 
snabbt. Får aldrig diskas i maskin.

A 	 350

B 	 310

C 	 390

D 	 610

E 	 760

F 	 615

G 	 615

H 	 590

Trefas CL 50 Gourmet

- �Effekt och specifikationer står angivet på 
apparatens skylt med tekniska data.

    �SÄKERHET

O B S E R V E R A !
Skivorna är mycket vassa - hantera dem 
försiktigt.

Motor Varvtal (V/min) Intensitet ( amper)

230 V/50Hz 375 5,7

240 V/50Hz 375 5,4

120 V/60Hz 450 12

220 V/60Hz 450 5,7

Motor Varvtal (V/min) Intensitet ( amper)

400 V/50Hz 375 1,9

220 V/60Hz 450 4

380 V/60Hz 450 2,4
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