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Innledning

Kjeere kunde,

gratulerer med ditt nye iCombi Pro. Du ma lese bruksanvisningen ngye far du bruker den for ferste gang.
Bruksanvisningen sikrer trygg handtering av apparatet. Oppbevar denne bruksanvisningen pa et sted der den til
enhver tid er tilgjengelig for alle som bruker apparatet.

Din iCombi Pro er den smarteste kombidamperen. Den tilbereder en rekke forskjellige retter for 20 eller flere
tusen gjester. Enten det er fisk, kjott, fizerkre, sideretter eller bakevarer, enten du skal steke, dampe, grille eller
bake. Takket vaere smart tilberedning og smart klimastyring lykkes alt automatisk, alt blir perfekt, selv ved
maksimal belastning.

Vi haper du far mye glede av ditt iCombi Pro.
Hilsen
RATIONAL NORGE AS

Hjelp i apparatet

Disse bruksanvisningene, sa vel som en mengde eksempler pa bruksomrader fra hele verden, er tilgjengelige som
brukerhjelp pa apparatet. All informasjon om denne funksjonen finner du her: Hjelp i apparatet [> 116]

Produktansvar

RATIONAL er ikke ansvarlig for skader forarsaket av uautoriserte tekniske endringer eller feil bruk.

Malgruppe
Dette dokumentet er beregnet pa personer som jobber i storkjokken og kommersielle kjgkken.
Apparatet ma ikke brukes, rengjeres eller vedlikeholdes av fglgende grupper av mennesker:

= Mennesker med reduserte fysiske, sensoriske eller psykiske funksjonsevner

= Mennesker med manglende erfaring og kunnskap

= Barn

Barn som oppholder seg i naerheten av apparatet ma veere under tilsyn. Det er ikke tillatt a la barn leke med
apparatet.

Tiltenkt bruk

Din iCombi Pro er utviklet for termisk tilberedning av mat.

Dette apparatet skal bare brukes kommersielt, for eksempel pa restaurantkjgkken, storkjskken og kommersielle
kjokken pa sykehus, bakerier eller hos slaktere. Apparatet ma ikke brukes utenders. Dette apparatet ma ikke
brukes til kontinuerlig, industriell masseproduksjon av mat.

All annen bruk gjelder som ikke-forskriftsmessig og farlig. RATIONAL AG patar seg intet ansvar for
konsekvensene av feil bruk.

Arbeide med denne bruksanvisningen

Forklaring av symbolene

Dette dokumentet bruker falgende symboler for & gi deg informasjon og veilede deg til handling:

v Dette symbolet angir forutsetninger som ma oppfylles fgr du utfgrer en handling.

1. Dette symbolet markerer et handlingstrinn du ma utfere.
> Dette symbolet angir et mellomresultat, som du kan sjekke resultatet av et handlingstrinn med.

>> Dette symbolet angir et resultat der du kan sjekke det endelige resultatet av en handlingsinstruksjon.
= Dette symbolet markerer en liste.

a. Dette symbolet markerer en liste.
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1.5.2

1.5.3

154

1.5.5

1| Innledning

Forklaring av piktogrammene

Folgende piktogrammer brukes i dette dokumentet:

A\ [0J Advarsel! Les bruksanvisningen far du bruker apparatet.
A\ Generelle advarsler

Q Nyttig informasjon for enkel bruk av apparatet ditt.

Forklaring av advarsler

Hvis du ser noen av fglgende advarsler blir du advart om farlige situasjoner og anbefalt a unnga disse situasjonene.

A FARE

Hvis du ser farevarslingen FARE blir du advart om situasjoner som kan fgre til alvorlig personskade eller dad.

Hvis du ser farevarslingen ADVARSEL blir du advart om situasjoner som kan fere til alvorlig personskade eller
dad.

/\ FORSIKTIG

Hvis du ser farevarslingen FORSIKTIG blir du advart om situasjoner som kan fgre til alvorlig personskade.

Hvis du ser denne varslingen blir du advart om situasjoner som kan fegre til skader pa apparatet.

lllustrasjoner

lllustrasjonene som brukes i denne handboken kan avvike fra det aktuelle apparatet.

Tekniske endringer

Vi tar forbehold om endringer som fglge av teknisk utvikling.
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2 | Din iCombi Pro.

12/132

Din iCombi Pro.

Kontrollpanel

Skjerm

Ovnsrom

Sentralt kontrollhjul

Ovnsder

USB-tilkobling

Darhandtak

Handdusj

Luftfilter

Rengjaringklaff

Type 6-1/1

Kontrollpanel

Type 6-2/1 Type 10-2/1

Skjerm

Ovnsrom

Sentralt kontrollhjul

Ovnsdar

USB-tilkobling

Derhandtak

Handdusj

Luftfilter

Care-skuff

Type 6-1/1

Type 6-2/1 Type 10-2/1
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3 | Generelle sikkerhetsanvisninger

Generelle sikkerhetsanvisninger

Enheten er designet for & vaere sikker og vil ikke utgjere noen fare hvis den brukes normalt og i samsvar med
forskriftene. Riktig handtering for bruk av apparatet er beskrevet i denne bruksanvisningen.

Apparatet ma kun installeres av din RATIONAL servicepartner.
Bare din RATIONAL servicepartner ma foreta reparasjoner av apparatet.

For at apparatet skal veere i perfekt teknisk stand ber det vedlikeholdes minst én gang i aret av en autorisert
RATIONAL servicepartner.

Du ma ikke endre apparatet eller apparatinstallasjonen som er godkjent av RATIONAL servicepartneren.
Fjern ikke bunnavigpssilen.

Bruk aldri apparatet hvis det er skadet generelt eller tilkoblingskabelen er skadet. Et skadet apparat er ikke
sikkert og kan forarsake personskader og brann.

Du ma ikke bruk apparatet hvis en glassrute pa deren til ovnsrommet er skadet. Kontakt din RATIONAL
servicepartner og fa glasset byttet ut.

Plasser ikke gjenstander pa apparatet.
Plasser ikke varme beholdere eller beholdere med varm vzeske pa apparatet.

Oppbevar aldri lett antennelige eller brennbare materialer i naerheten av apparatet.
Apparatet ma bare brukes ved en omgivelsestemperatur pa +10 °C til +40 °C.
Unnga varmekilder i naerheten av apparatet, som frityrkokere eller grillplater.
Kontroller at gulvet rundt apparatet er tert og sklisikkert nar det er i drift.

For a unnga ulykker eller skader pa apparatet, er regelmessig opplaering og sikkerhetsopplaering av
betjeningspersonalet helt ngdvendig.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn eller personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller personer med manglende erfaring og/eller mangel pa kunnskap. Med mindre denne gruppen av personer
er under tilsyn av en person som er ansvarlig for sikkerheten, og som er informert om farene ved apparatet.
Overflater og tilbehar kan vaere varme, var oppmerksom pa dette under tilsyn. Rengjgring og
brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn selv om de er under tilsyn

Sikkerhetsinstruksjoner far bruk

Kontroller at apparatet har en temperatur pa minst + 5 °C.

Forsikre deg om at luftplaten foran viftehjulet er last gverst og nederst.
Forsikre deg om at GN-stativet,/mobilt stativ er last.

Forsikre deg om at det ikke finnes rester av rengjaringstabletter i ovhsrommet.

Hvis du tar apparatet i bruk igjen etter en lengre driftstans ma du skylle med minst 10 liter vann gjennom
handdusjen.

Ved oppvarming av matvarer i emballasje ma bare innstillingene spesifisert av emballasjeprodusenten brukes.

Sikkerhetsinstruksjoner ved bruk

Slik unngar du skolding og forbrenning:
- /3\pne doren til ovhsrommet forsiktig under bruk. Varm damp kan slippe ut.
— Bruk ditt personlige verneutstyr nar du fjerner tilbeher eller gjenstander fra ovnsrommet.

— Under bruk ma du bare bergre apparatet pa kontrollpanelet og handtaket pa ovnsderen. De ytre
overflatene kan oppna en varme pa over 60 °C.

— Kantiner med mat ma bare skyves inn i hyllene du kan se. Ellers kan varm mat renne over nar du tar den ut
av apparatet.

Slik unngar du brann- og eksplosjonsfare:

— Du ma ikke koke brennbare vasker i apparatet, for eksempel alkoholholdige drikker som vin. Brennbare
vaesker kan selvantenne under fordamping.

— Under grilling og steking bruker du en kantine til oppsamling av fett under produktet.

Dermed forhindrer du materielle skader forarsaket av feil bruk av tilbehar
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3 | Generelle sikkerhetsanvisninger

— Bruk bare RATIONAL originaltilbeher.
— Bruk bare VarioSmoker til & reyke maten.
= |kke legg inn kalde matvarer i ovnsrommet hvis det allerede finnes mat der som har serveringstemperatur.

= Matvarer i emballasje ma bare bringes opp til forbrukstemperatur under de tilberedningsklimaforholdene
spesifisert av produsenten.

For & unnga personskader nar du arbeider med transportvogner, mobile stativ eller tallerkenvogner:

= Skyv transportvognen, mobile stativ eller tallerkenvognen forsiktig over humper og ujevne gulv, sa de ikke
velter.

= | 3s alltid hjulene pa transportvognen, mobile stativ eller tallerkenvogner slik at de ikke ruller bort pa ujevnt
gulv.

= Fest transportvognen til apparatet ditt far du skyver et mobilt stativ eller en tallerkenvogn inn i apparatet eller
tar den ut av apparatet.

= Lukk Iasebgylen pa det mobile stativet og dekk kantiner med varm mat nar du kjerer. Ellers kan varm mat
renne over.

Sikkerhetsinstruksjoner etter bruk
= Rengjor apparatet etter hver bruk.

= For a unnga korrosjon i ovnsrommet lar du ovnsromsrderen sta litt apen under lengre driftspauser og over
natten.

= Ved lengre driftspauser ma du stenge vann-, elektrisitet- og gasstilfgrsel til apparatet pa stedet.

= Tom dampgeneratoren ved lengre driftspauser og far du transporterer apparatet.

3.1 Sikkerhetsinstruksjoner for apparater med gasstilkobling
= Slik unngar du brannfare:

— Huvis apparatet er koblet til en skorstein, ma du regelmessig kontakte gassmontaren for a rengjere
avtrekksroret pa apparatet. Forsikre deg om at nasjonale forskrifter overholdes.

— Plasser ikke gjenstander pa avtrekksrgrene.
= Slik unngar du dedsulykker:

— Huvis enheten brukes med avtrekkshette, ma du alltid sla pa avtrekkshetten under bruk. Ellers kan
forbrenningsgasser akkumuleres.

= Slik forholder du deg korrekt nar du lukter gass:

— Trykk ikke pa lys- eller apparatbrytere, trekk aldri stgpsler ut av stikkontakter og bruk ikke mobiltelefon
eller telefon. Det kan fgre til gnistdannelse og fare for eksplosjon gker.

Apne vinduer og derer og Iuft ut rommet med frisk Iuft. SIa ikke pa avtrekksetter og ventilatorer for & lufte
ut rommet. Det kan fare til gnistdannelse og fare for eksplosjon gker.

Lukk stengeanordningen pa gasstilfgrselen.

Forlat bygningen og kontakt gassleverandaren eller brannvesenet.

3.2 Personlig verneutstyr

= Du skal bare bruke klaer som ikke kan forarsake en arbeidsulykke, spesielt pa grunn av varme, sprut fra varme
vaesker eller etsende stoffer, nar du arbeider med apparatet.

= Bruk vernehansker for a beskytte deg selv tilstrekkelig nar du handterer varme gjenstander og skarpe
metallkanter.

= Under rengjeringsarbeidet ma du bruke tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot
kjemikalier for & beskytte deg selv tilstrekkelig nar du handterer vedlikeholdsprodukter.
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4| Nar du arbeider med apparatet

4 Nar du arbeider med apparatet

4.1 Forstegangs oppstart

Nar du bruker apparatet for farste gang, er det allerede installert pa riktig mate av en RATIONAL servicepartner.
Selvtesten er allerede utfgrt, og apparatet er klart til bruk. All informasjon om installasjonen finner du i den
medfglgende installasjonsmanualen.

For du arbeider med apparatet for forste gang
1. Rengjer apparatet og tilbehgret for du bruker apparatet for forste gang.
Mer informasjon finner du her Vedlikehold [» 106]

4.2 Til- og frakobling av apparatet

=

Skru pa apparatet
1. For & koble til apparatet trykker du pa tasten og holder den inne til LED-lampen lyser grent: ()

> Apparatet startes. Oppstartsskjermen [» 16] vises.

Drift uten vannforsyning
Permanent drift uten vann er ikke mulig.

Hvis du bruker apparatet uten a veere koblet til vannforsyning, blir du bedt om a helle 3 liter vann i ovhsrommet.
Folgende symbol vises i bunnteksten: & . Midlertidig drift uten vanntilfgrsel er mulig under falgende forhold:

1. Hell 3 liter vann i bunnen av ovnen.

2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

3. Senest etter 5 timers drift utferer du en Cooldown til < 100 °C.
4. Hell deretter ytterligere 3 liter vann i ovhsrommet.
5

Start rengjering sa snart vann er tilgjengelig igjen.

Skru av apparatet

1. For 3 koble fra apparatet trykker du pa tasten og holder den inne til LED-lampen lyser oransje: ()
> Du blir spurt om du virkelig vil koble fra apparatet.

2. Forasla av apparatet, sveip stolpen til hayre.

>> Apparatet kobles fra.
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4.3

16 /132

Startskjerm
iProductionManager Programmeringsmodus
iCookingSuite iCareSystem
Home Sgkefunksjon
Manuell tilberedning Brukerprofil
Favoritter

Smarte driftsmoduser

Dato, klokkeslett, status

= jProductionManager [} 47]
= Smart matlaging - iCookingSuite [» 26]
= Home
Nar du trykker pa denne tasten kommer du til startskjermen.
= Manuell driftsmoduser [» 35]
= Favoritter

= Smarte driftsmoduser [» 26]

Tilberedningsmetoder

Tilbake/Avbryt

Hjelp

Innstillinger

Hvis du trykker pa en av disse tastene, vises alle smarte tilberedningsprosessene som er tilknyttet den smarte

drifesmodusen.

= Tilberedningsmetoder

Nar du trykker pa denne tasten, vises alle de smarte tilberedningsprosessene som er knyttet til

tilberedningsmetoden.
= Programmeringsmodus [» 58]
= Automatisk rengjering - iCareSystem [} 96]
= Dato, klokkeslett, status [» 17]
= |nnstillinger [» 69]
= Hjelp i apparatet [> 116]
= Tilbake/Avbryt

Nar du trykker pa denne tasten kommer du tilbake til forrige skjermbilde. Hvis du trykker og holder denne

tasten inne avbryter du tilberedningen.
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4| Nar du arbeider med apparatet

Se ogsa
Sokefunksjon [» 116]

Dato, klokkeslett, status

| bunnteksten vil du alltid se gjeldende dato og klokkeslett, samt status for felgende porter og tilkoblinger:

USB-pinne tilkoblet
Dette ikonet angir at du har koblet en USB-pinne eller USB-tilbeher til apparatet.

Nettverkstilkobling

Dette ikonet angir at du er koblet til ruteren, men ikke til Internett: =

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til et LAN-nettverk. Hvis det oppstar en nettverksfeil, vises falgende
ikon: p/a

Wi-Fi-tilkobling

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til et Wi-Fi-nettverk. Tilkoblingskvaliteten er veldig god.

Hvis tilkoblingskvaliteten synker, vises fglgende ikoner: = "~

Dette ikonet angir at du er koblet til ruteren, men ikke til Internett: =

Hvis det er en tilkoblingsfeil, vises fzlgende ikon: 78

Feilmelding

Dette symbolet angir at en feilmelding vises pa skjermen.

ConnectedCooking-tilkobling

Dette ikonet angir at apparatet ditt er koblet til ConnectedCooking. Hvis apparatet ikke er koblet til
ConnectedCooking, vises fzlgende ikon: <7

Vanntilkobling

Dette symbolet indikerer at apparatet ditt ikke er koblet til vannforsyningen. Nar du slar pa apparatet, blir du bedt
om a helle 3 liter vann i ovnen.

Hjelp i apparatet

Hjelp i apparatet

Ved a velge sparsmalstegn-symbolet kommer du til den integrerte hjelpen i apparatet. Her beskrives betjeningen
av apparatet ditt i digital form. Hjelpen er kontekstsensitiv, sa hjelpen for gjeldende skjerminnhold vises alltid
forst. | tillegg tilbyr hjelpefunksjonen detaljert informasjon om de enkelte tilberedningsmetodene samt nyttige tips
om disse.

Interaksjon med apparatet

Feil betjening av skjermen

Skjermen kan bli skadet hvis du betjener den med en spiss eller skarp gjenstand.

1. Bruk bare hendene til a betjene apparatet.

Handbevegelser

Du kan betjene apparatet ditt med noen fa enkle handbevegelser.
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44.2

4.5

4.6

18 /132

Trykke Rulle Dra og slipp

Sentralt kontrollhjul
I

i stedet for Handbevegelser [» 17] kan du endre innstillinger ved a vri det sentrale kontrollhjulet. Handlinger
bekreftes ved a trykke pa det sentrale kontrollhjulet.

Maksimale lastemengder

Skader pa apparatet pa grunn av for hgy belastning

Apparatet kan bli skadet hvis du overskrider maksimal belastning.

1. Last bare inn enheten med den maksimale belastningen som er spesifisert her

Type maks. lastemengde [kg] maks. belastning per skinne
6-1/1 30kg 15 kg
6-2/1 60 kg 30kg
10-1/1 45 kg 15 kg
10-2/1 90 kg 30kg

I°-\pne og lukke ovnsdoren

Apne ovnsdoren

1. Vri handtaket til ovnsdgren mot hgyre.
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4| Nar du arbeider med apparatet

2. Hvis apparatet er utstyrt med en sikkerhetsderlas, ma du vri handtaket pa deren til ovnsrommet farst mot
venstre og deretter mot hayre.
3. /f\pne ovnsdgren sakte. AFORSII(TIG! Fare for skalding! Nar apparatet er i drift, kan varm damp stremme ut

av ovhsrommet.

>> Farten pa viftehjulet senkes.

Lukk ovnsderen

1. Trykk ovnsdgren fast igjen.

Last inn i apparatet

Fare for personskader pa grunn av knust glass

Pass alltid pa at tilbeher er skjovet helt inn i apparatet. Ellers kan den indre glassruten knuses nar du lukker
ovnsdgren og fare til kuttskader.

MERK

Utstikkende tilbehor

Pass alltid pa at tilbeher er skjovet helt inn i apparatet. Ellers kan den indre glassruten knuses nar du lukker
ovnsdaren.

-

Apne ovnsdgren.

> Bremsen til viftehjulet blir aktivert og bremser viftehjulet.

2. Lastinn maten i apparatet.
3. Nar du griller eller steker mat, plasserer du en kantine under maten for a fange opp fett fra produktene. .
4. Lukk deren til ovhsrommet. Forsikre deg om at dgren til ovnsrommet er ordentlig lukket og at handtaket pa

dgren til ovnsrommet star i vertikal stilling. MERK! Hvis apparatet har vart uten strgm eller er slatt av i
mindre enn 15 minutter, fortsetter den pagaende prosessen fra der den ble avbrutt.

Innlasting over 1,60 m

09'L

T G SRRSO ——

L
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Hvis apparatet ditt er installert slik at @verste innlasting er 1,60m over gulvet, ma du feste det medfglgende
advarselskiltet pa enheten.

Stikke inn kjernetemperaturfoleren

De folgende avsnittene beskriver hvordan du arbeider med kjernetemperaturfgleren samt med den valgfritt
tilgjengelige eksterne USB- kjernetemperaturfeleren. Med en Sous-vide USB-kjernetemperaturfgler kan
temperaturen i sous-vide tilberedt mat overvakes uten 3 edelegge vakuumet i sous-vide-posen. | tillegg kan du
bruke en ekstern USB-kjernetemperaturfoler, f.eks. hvis du har en utstyrsvariant uten intern
kjernetemperaturfgler.

/\ FORSIKTIG

Varm kjernetemperaturfoler

Hvis du bergrer den varme kjernetemperaturfgleren uten vernehansker, er det fare for forbrenning.
1. Bruk alltid vernehansker nar du arbeider med den varme kjernetemperaturfgleren.

/\ FORSIKTIG

Spiss kjernetemperaturfoler

Hvis du ikke er forsiktig med kjernetemperaturfgleren, kan du skade deg pa spissen av
kjernetemperaturfgleren. Dette gjelder spesielt for Sous-vide USB-kjernetemperaturfeleren.
1. Bruk alltid vernehansker nar du arbeider med den varme kjernetemperaturfgleren.

2. Sett sous-vide USB-kjernetemperaturfgleren inn i holderen pa siden.

Kjernetemperaturfgleren henger ut av ovhsrommet

Hvis du ikke plasserer kjernetemperaturfgleren i holderen etter bruk kan kjernetemperaturfeleren skades.
1. Plasser kjernetemperaturfgleren i den medfglgende holderen etter bruk.

TIPS

= Hvis du regelmessig tilbereder veldig tynne eller flytende matvarer, anbefales du & bruke den valgfrie
posisjoneringshjelperen. Plasser farst kjernetemperaturfeleren i posisjoneringshjelperen og deretter i
matvaren.

= Hvis kjernetemperaturfgleren er varmere enn den innstilte kjernetemperaturen, avkjeler du
kjernetemperaturfgleren med handdusjen.

& S

Kjott, for eksempel biff

C X

1. Plasser kjernetemperaturfgleren skratt inn i matvaren opp til handtaket slik at kjernetemperaturfgleren settes
sa langt som mulig inn i maten.

Store kjottstykker, for eksempel steker

1. Stikk kjernetemperaturfeleren inn til handtaket i den tykkeste delen av matvaren.
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Sma matvarer, for eksempel gulasj

9 )
>

1. Pa kjernetemperaturfgleren plasserer du sa mange biter av matvaren at den er dekket av produkter fra spissen
til handtaket.

Matvarer med forskjellig sterrelse
1. Stikk forst kjernetemperaturfgleren i et lite stykke av maten.

2. Nar den enskede kjernetemperaturen er nadd, fjerner du de sma matstykkene fra kjernetemperaturfeleren og
ut av ovnsrommet.

3. Stikk kjernetemperaturfaleren inn i et storre stykke og fortsett tilberedningen med alternativet Flytt 28
fortsett.

Hel kylling

9 X

1. Stikk kjernetemperaturfeleren inn til handtaket i den tykkeste delen av brystfileten, ikke for nzer ribbeina.

Pass pa at ikke spissen pa kjernetemperaturfgleren stikker ut i kyllingens bukhule. Stikk ikke
kjernetemperaturfgleren in i beinet.

&

Fiskefileter

1. Plasser kjernetemperaturfgleren skratt inn i matvaren opp til handtaket slik at kjernetemperaturfgleren settes

sa langt som mulig inn i maten.

1. Stikk kjernetemperaturfgleren inn til handtaket i den tykkeste delen av matvaren.

Hel fisk

Pass pa at spissen pa kjernetemperaturfgleren ikke stikker ut i bukhulen til fisken.
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Gronnsaker, for eksempel poteter

@

1. Stikk kjernetemperaturfgleren inn til handtaket i den tykkeste delen av matvaren.

Supper, sauser, desserter

1. Plasser kjernetemperaturfgleren i Gastro-Norm-kantinen slik at kjernetemperaturfgleren er helt dekket av
vaesken.

2. Nardurgrerivaesken, ma du passe pa at kjernetemperaturfgleren forblir i GN-beholderen.

Bakevarer

1. For bakevarer som hever kraftig under bakingen stikker du kjernetemperaturfgleren loddrett inn i midten av
maten.

Bruk eventuelt den valgfrie posisjoneringshjelperen.

Finishing med tallerkenstativ

1. Sett kjernetemperaturfgleren inn i det hvite keramiske reret pa tallerkentransportstativet.

Kjernetemperaturfoler ikke registrert

v Symbolet vises: 3™

1. Plasser kjernetemperaturfgleren slik som beskrevet i denne instruksjonen.
2. Bekreftjustering.

>> Tilberedningen gjennomfares korrekt. Hvis du ikke bekrefter endringen vil tilberedningsprosessen bli
kansellert og du ma starte den pa nytt. Enkelte tilberedningsprosesser, for eksempel Tilberedning med lav
temperatur, gjennomfgres til tross for feilen.

Fjerne kjernetemperaturfoler

1. Nar maten har nadd ensket resultat ma du ferst fjerne kjernetemperaturfgleren fra maten.

2. Nar du har rengjort kjernetemperaturfgleren, setter du den i holderen som er beregnet til dette, og tar deretter
maten ut av ovnen.

Bruk av handdusj
Vaer oppmerksom pa at apparatet ditt eventuelt kan leveres uten handdus;.

Handdusjen har to justerbare spraytemeanstre, dusj |/ (A) og punktstrale | (B).
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/\ FORSIKTIG

Handdusjen og vannet fra handdusjen kan overstige 60 °C

Du kan skalde deg selv hvis du bergrer oppvarmede elementer eller kommer i kontakt med varmt vann.
1. Bruk vernehansker nar du arbeider med handdusjen.

/\ FORSIKTIG

Bakterievekst i vanntilfarselen.

Hvis du ikke bruker handdusjen daglig, kan det utvikles bakterier i vanntilferselen.

1. Skyll vann gjennom handdusjen morgen og kveld i 10 sekunder.

MERK

Uriktig handtering av handdusjen

Hvis du drar handdusjen lenger enn den maksimale tilgjengelige slangelengden eller drar i slangen, kan
returautomatikken for handdusjen bli skadet. Handdusjen trekkes da ikke lenger automatisk inn i dekslet.

1. Trekk ikke handdusjen utover den maksimalt tilgjengelige slangelengden.

MERK

Handdusjen er ikke egnet til & avkjole ovhsrommet

Hvis du avkjeler ovhsrommet med handdusjen, kan ovnsrommet, ventilasjonsskjermen eller glassruten pa
daren til ovnsrommet bli skadet.

1. Ovnsrommet ma bare avkjgles med Cool-Down-funksjonen.

-—

Trekk handdusjen ut med minst 20 cm.

N

Hold slangen pa handdusjen fast.
Vri den fremre delen av handdusjen for a velge gnsket strale.
= Still handdusjen pa | for 3 velge vid strale Punktstrale.
= Still handdusjen pa ||/ for & velge vid stréle Dus;j.
Hvis du ikke dreier den fremre delen av handdusjen pa et av de to sprutmgnstrene, kan vann dryppe fra dusjhodet.

1. Trykk pa knappen pa handdusjen. Jo hardere du trykker pa knappen, jo sterkere blir vannstralen.

2. Etter bruk lar du handdusjen sakte gli tilbake pa plass. AFORSIKTIG! Forsikre deg om at slangen til
handdusjen er ren for du tar den tilbake pa plass.
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410 Fjern GN stativene

/11 e

‘ /4

F

{/
i

1. Grip GN-stativet pa midten av gverste hylle.
2. Trykk hengestativet oppover (A).

3. Vipp hengestativet inn i ovnsrommet (B).

4

Hekt av GN-stativet og ta det ut av ovnsrommet.

411 Integrert fettavigp

Hvis apparatet ditt er utstyrt med integrert fettaviep (ekstrautstyr), blir avdryppet fett samlet opp i ovnsrommet
og avledet til beholderen.

[ ]

1 Handtak kuleventil 2 Avlgpsror
3 Pafyllingsstuss med bajonettlas 4 Fettbeholder
1. Apne ovnsdaren.
2. Fjern pluggen til avlgpsroret.
3. Plasser pluggen ved siden av avlgpet pa ovnsbunnen. Kjedet sikrer at pluggen ikke forsvinner.
4. Plasser fettpannen i ovnsrommet slik at apningen pa pannen star i avlgpsroret.
5. Sett en fettdeponeringsbeholder under utlgpet utvendig pa enheten.
6. Stikk pafyllingsstussen pa det integrerte fettavigpet inn i fettbeholderen.
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7. Stikk bajonettlasen pa pafyllingsstussen pa avigpet.
8. Lukk bajonettlasen.

9. Vri handtaket pa kuleventilen til vannrett posisjon.

>> Kuleventilen er apnet. Avdryppende fett kan na samles i fettdeponeringsbeholderen.

Bytt ut fettbeholderen

/\ FORSIKTIG

Utsiden av apparatet, avigpet og fettbeholderen kan fa svaert hoy temperatur

Du kan brenne deg hvis du kommer borti varme funksjonsdeler. Bruk personlig verneutstyr nar du bytter
fettbeholderen.

1. Vri handtaket pa kuleventilen til loddrett posisjon nar fettbeholderen er full.
> Kuleventilen er lukket.
2. Apne bajonettlasen.

Bytt fettbeholderen.

4. Kasser fettet pa en forskriftsmessig mate. MERK! Fett og annen vaeske som samles opp i fettbeholderen, ma
kasseres i henhold til gjeldende lover og forskrifter. Hell aldri fett i avigpet. Bruk aldri fett som er samlet opp
i fettoppsamlingsbeholderen til a lage mat eller som mat.
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Smart matlaging - iCookingSuite

iCookingSuite er matlagingsintelligensen i din iCombi Pro. Du velger hvilken mat du vil tilberede med hvilken
tilberedningsmetode. Basert pa dette utvalget, vil du bli tilbudt en rekke tilberedningsprosesser som du kan oppna
ideelle tilberedningsresultater med. Om nedvendig kan du tilpasse tilberedningsresultatet ved hjelp av
tilberedningsparametere til dine @nsker, som for eksempel a intensivere bruningen eller endre tilberedningsgraden
fra rosa til gjennomstekt. | hjelpen pa apparatet far du dessuten tilgang til et bredt utvalg av internasjonale
brukseksempler. Du kan velge disse direkte fra hjelpen.

Under tilberedningsprosessen blir alle viktige ovnsparametere som ovnstemperatur, klima, lufthastighet og
tilberedningstid jevnlig justert slik at du oppnar @nsket tilberedningsresultat. Ved behov kan du ogsa gripe inn i
tilberedningsprossesen under tilberedningen og endre tilberedningsresultatet. For deg betyr det den enkel
betjening, ingen kontroll eller tilsyn under tilberedningen. Dermed sparer du tid, ravarer og energi og oppnar alltid
perfekt og jevnt sluttresultat hver gang.

Cockpit

Egne programmer

Driftsmoduser

Tilberedningsmetode Resterende tid

Tilberedningsparam
etre

Tilberedningsbaner

Favoritter

Tilleggsfunksjoner

Tilbake /

Sorteringsfunksjo Avbrudd

Driftsmoduser og tilberedningsprosesser
Folgende driftsmoduser er tilgjengelige:

= Fjeerfe \8n

= Kjott @&

= Fisk @<

= Eggeretter og desserter

= Grgnnsaker og tilbehor £

= Bakevarer &

= Finishing =

Folgende tilberedningsmetoder er tilgjengelige:
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= Koking =

= Steking @
= Baking B
= Grilling /#%/

Til hver driftsmodus tilordnes et spesifikt sett med smarte tilberedningsbaner. Disse tilberedningsbanene
gjenspeiler kulturelle matvaner, som du kan angi i det primzere nasjonale kjgkken [ 75] og det sekundzere
nasjonale kjgkken [» 75].

5.2 Smart tilberedningsprosess

Via Hjelp-knappen [?] finner du omfattende informasjon om alle intelligente tilberedningsmetoder. Disse
inneholder tips for et godt og sikkert tilberedningsresultat samt forklaringer pa alle innstillinger. Noen
tilberedningsmetoder er begrenset til bestemte nasjonale kjokken. Se Nasjonale kjgkken fra andre land [» 75] og
Sekundeaerkjekken fra andre land [» 75] for informasjon om endring av nasjonalt kjokken.

Se ogsa

Sekefunksjon [» 116]

5.2.1 Informasjon om spesielle intelligente tilberedningsmetoder

| dette kapittelet finner du detaljert informasjon om de spesielle intelligente tilberedningsmetodene som er
integrert i denne enheten. Disse tilberedningsmetodene muliggjer neyaktig kontroll av tilberedningsprosessen for
a oppna perfekte resultater med forskjellige retter.

Innkoking

Velg denne tilberedningen hvis du vil konservere frukt eller grannsaker. Du trenger en beholder med tett lokk for &
konservere matvarer.

1. Stikk et hull i lokket til beholderen. Bruk ikke kjernetemperaturfgleren til dette.
2. Fyll matvaren i gnskede beholdere og sett pa lokkene.

3. Start tilberedningsmetoden og last inn i apparatet.

4. Stikk kjernetemperaturfeleren gjennom hullet i lokket til beholderen.

Tilberedningsmetoden Konservering er justert til en F-verdi pa 0,1. Ingen halv-konserver produseres.

Halvkonservert

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil tilberede halvkonserverte retter som ulike pglsetyper, ragu eller
gulasj. Du trenger en tett beholder med lokk for a lage sikre halv-konserverte matretter.

1. Stikk et hull i lokket til beholderen. Bruk ikke kjernetemperaturfgleren til dette.
2. Fyll matvaren i gnskede beholdere og sett pa lokkene.

3. Start tilberedningsmetoden og last inn i apparatet.

4. Stikk kjernetemperaturfgleren gjennom hullet i lokket til beholderen.

Tilberedningen Halv-konservert er justert til en F-verdi pa 0,3. De halvkonserverte produktene produsert pa
denne maten har en holdbarhet pa opptil 6 maneder ved en lagringstemperatur pa under 10 °C.

53 Tilbered maten smart

5.3.1 Starte en smart tilberedningsprosess
Du kan hente frem en smart tilberedningsbane pa to mater:
= ViaiCookingSuite

= Via programmeringsmodus [» 58]

iCookingSuite

1. Trykk pa tasten i menylinjen: |T2
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> | iCookingSuite kan du apne en smart tilberedningsprosess pa tre mater:
= Velg gnsket driftsmodus, for eksempel Grgnnsaker og tilbehor.

= Velg onsket tilberedningsmetode, for eksempel Grilling.

= Velg onsket driftsmodus og tilberedningsmetode.

Etter valget vises de tilsvarende smarte tilberedningsprossesene.

Programmeringsmodus
1. Trykk pa tasten i menylinjen: (&'
2. Trykk pa tasten: |2

> Alle dine lagrede smarte tilberedningsprosesser vises.

Starte en smart tilberedningsprosess

| dette kapittelet bruker vi tilberedningsmetode for Potetgrateng for a vise hvordan en intelligent tilberedning
fungerer. Var oppmerksom pa at alle smarte tilberedningsprosesser med forskjellige tilberedningsparametere og
den ideelle sekvensen av tilberedningstrinn fgrer til ansket resultat.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: &2

2. Trykk pa tasten: %
3. Trykk pa tasten: Potetgrateng

> Den smarte tilberedningsbanen startes og ovnsrommet forvarmes til lagret klima.

4. Still inn gnsket tilberedningsresultat ved hjelp av tilberedningsparametrene. [» 29] Eksempler pa

tilberedningsparametere kan vaere kjernetemperatur, bruningsniva eller tid.
> Etter kort tid endres skjermen i Cockpit [» 34].
> Nar det innstilte klimaet er oppnadd, blir du bedt om a laste inn i apparatet.

5. Lastinniapparatet.

6. Lukk deren til ovhsrommet.

> Tilberedningen fortsetter.

7. Fglginstruksjonene pa apparatet.

> Nar tilberedningstiden er utlapt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et signal som ber deg sjekke om
maten har nadd ensket resultat.

Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine krav, tar du maten ut av ovnsrommet.

Hvis tilberedningsresultatet ikke tilfredsstiller dine ensker, fortsetter du tilberedningen med et av de foreslatte
alternativene.
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10. Hvis du vil avslutte tilberedningsmetoden, trykk og hold tilbakeknappen.

5.3.3 Forvalg av starttid

Starttiden for tilberedningsbanen kan innstilles pa minuttet med forvalg av starttid. Dermed kan du for eksempel
bruke billigere strem om natten eller variabel stremtariff og utnytte apparatet ditt optimalt i opptil 24 timer i
dognet.

/\ ADVARSEL

Hvis du lar mat som skal tilberedes sta lang tid i uoppvarmet ovn, kan det dannes bakterier i maten

Matvarer som ikke er bakteriefrie kan forarsake matinfeksjon eller matforgiftning.

1. Laaldri matvarer vaere i ovnen for lenge.

| dette kapittelet bruker vi tilberedningsbanen Potetgrateng for a vise hvordan du stiller inn forvalg av starttid.

02.07.2

11:30™"

1. Trykk pa tasten i menylinjen: &2
2.
3.
4,
5.
6.

> Tilberedningsparametrene til tilberedningsbanen vises. Du kan tilpasse resultetet etter eget gnske. Etter kort
tid vises det at forvalg av starttid er aktivert.

Trykk pa tasten: £

Trykk pa knappen ved siden av tilberedningsbanen Potetgrateng: «+-
Trykk pa tasten: @

Tast inn starttid.

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:

Last inn i apparatet.
Lukk deren til ovhsrommet.

>> Tilberedningsbanen starter til angitt tidspunkt. Hvis du vil avbryte forvalg av starttid, trykker du og holder inne
knappen: €3

54 Tilpass tilberedningsresultatet etter dine egne ensker

Avhengig av hvilken prosess du har valgt, vises forskjellige tilberedningsparametere og funksjoner.
Tilberedningsprosessen gar tilbake til standardinnstillingene for landet ditt for a oppna ideelle
tilberedningssultater. Du kan tilpasse disse ovnsparametrene etter ditt enske med enkle Handbevegelser [» 171
eller med det sentrale innstillingshjulet [> 18] og velge tilleggsfunksjoner. Avhengig av disse innstillingene vil
forlgpet av tilberedningsprosessen variere. Du kan nar som helst overvake prosessen i Cockpit [» 34].
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Tilberedningsparametre

Det finnes tilberedningsmetoder der det minste trinnet er et bruningsniva, som f.eks. "Steke store
kjottstykker". Steke store kjottstykker. Her finnes ikke alternativet "uten bruning".

Bruningsgrad

Med denne tilberedningsparameteren angir du om du vil brune maten eller ikke. Velg hvilket som helst niva for a
tilpasse intensiteten pa stekingen. Et hgyt bruningsniva og kort tilberedningstid gir for eksempel lavt
tilberedningssvinn. Hvis du velger uten, hopper du over tilberedningstrinnet bruning. Velg uten nar du har mindre,
allerede brunede kjottstykker som bare skal trekke videre.

Hvis du vil brune matvare mot slutten av tilberedningen velger du en lav stekeintensitet.

Pa grunn av de sveert hgye temperaturene under bruning blir bakterier pa overflaten av maten drept. Maten
tilberedes pa en hygienisk sikker mate, selv ved lav kjernetemperatur.

Bruning

Med dette tilberedningsparameteret angir du gnsket bruningsgrad pa overflaten av maten. Velg hvilket som helst
niva for a tilpasse intensiteten pa bruningen etter ditt anske. Mat som er marinert med bruningsfremmende
krydder, urter eller pastaer brunes raskere og mer intenst. | disse tilfellene velger du et lavt bruningsniva.

Tykkelse pa matvare

Med dette tilberedningsparameteret angir du om matvaren er tykk eller tynn. Velg uten kjernetemperaturfgler for
matvarer som er tynnere enn 2 cm. Velg tmed kjernetemperaturfgler for matvarer som er tykkere enn 2 cm.

Storrelse matvare
Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor stor matvaren er.

= Velg liten for egg som veier under 53 g. Velg stor for egg som veier over 64 g.

Fuktighet i ovhsrommet
Med dette tilberedningparameteret angir du fuktigheten i ovnsrommet.

Hvis du vil tilberede matvarer med finishing, velger du falgende innstillinger:

Trinn Passer til

Trinn 1 — terr Velg dette trinnet hvis du skal tilberede mat som ikke krever ekstra
fuktighet, f.eks. panerte matvarer eller pommes frites.

Trinn 2 Velg dette trinnet hvis du skal tilberede mat som krever lite ekstra fuktighet,
f.eks. dampede grennsaker.

Trinn 3 Velg dette trinnet hvis du skal tilberede forskjellige matvarer samtidig.

Trinn 4 — fuktig Velg dette trinnet hvis du skal tilberede mat som krever mye ekstra

fuktighet, f.eks ris eller posjert fisk.

Ovnstemperatur

Med dette tilberedningparameteret angir du temperaturen i ovhsrommet.
= Hvis varmeelementet er aktivt for & oppna den innstilte temperaturen i ovnen, vises fglgende symbol: §
= Nar ovnstemperaturen er oppnadd, vises fglgende symbol: &

Slik kan du se gjeldende fuktighet og steketemperatur i ovhsrommet:

1. Trykk pa tasten og hold den inne:
> Etter 10 sekunder vises den gjeldende ovnstemperaturen.

2. Slipp tasten for a ga tilbake til de innstilte parameterverdiene.

Original bruksanvisning



5.4.2

ol
@

S=i)

=

5 | Smart matlaging - iCookingSuite

Tilberedningstid

Med dette tilberedningsparameteret angir du klokkeslettet nar maten som skal tilberedes skal na det gnskede
tilberedningsresultatet eller gnsket grad av tilberedning. Pa noen av tilberedningsprosessesene kan du uavbrutt
holde apparatet i gang med forhandsinnstillingene du har gjort. Du bare aktiverer kontinuerlig drift.

1. Velg nivaet som er merket med kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tilberedningstid er ikke tilberedningsparameteret kjernetemperatur tilgjengelig.

Kjernetemperaturfgler

Med dette tilberedningsparameteret kan du velge om maten skal tilberedes med eller uten hjelp av
kjernetemperaturfgleren. Etterpa ma du stille inn @nsket kjernetemperatur pa maten. Ved produktsterrelser med
en tykkelse pa mer enn 20 mm anbefales det a bruke kjernetemperaturfeleren.

Kjernetemperatur

Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor hay kjernetemperatur eller tilberedningsgraden til maten skal
vare.

Nar du justerer kjernetemperaturen, ma du felge gjeldende hygieneforskrifter for tilsvarende matvarer i ditt land.

Tilberedningsgrad

Med denne tilberedningsparameteren angir du hvilken tilberedningsgrad matvaren skal ha. Hver tilberedningsgrad
tildeles en kjernetemperatur som du kan tilpasse etter dine gnsker. Hvis du vil tilberede matvarer ved lav
temperatur er kjernetemperaturen opptil 10 °C lavere enn ved andre tilberedningsprosesser i forbindelse med
holdetid. Nar du steker fjaerkre ma du alltid stille inn en hygienisk korrekt kjernetemperatur pa minimum 72 °C.
Overhold HACCP-forskriftene for ditt land.

Delta-T-tilberedning

Med dette tilberedningsparameteret tilberedes matvaren med en konstant forskjell mellom temperaturen i
ovnsrommet og kjernetemperaturen. Pa grunn av den langsomme gkningen av temperaturen i ovnsrommet, med
konstant forskjell fra kjernetemperaturen, tilberedes maten sakte og meget skansomt. Svinnet minimeres. Du kan
stille inn en forskjell pa mellom 5 °C og 60 °C. Etterpa ma du stille inn gnsket kjernetemperatur.

Jo mindre forskjellen mellom temperaturen i ovhsrommet og kjernetemperaturen er, desto langsommere og mer
skansomt blir maten tilberedt. Jo hayere forskjellen mellom temperaturen i ovhsrommet og kjernetemperaturen
er, desto raskere blir maten tilberedt.

Tilberedningshastighet

Med dette tilberedningparameteret stiller du inn temperaturferingen for ovnsrommet. Hvis du velger skansom,
tilberedes maten pa lav temperatur over lengre tid. Hvis du velger normal, tilberedes maten pa kortere tid og ved
heyere temperatur. MERK! Tilberedningen kan fremskyndes ved a skifte fra skansom til normal tilberedning.

Tilleggsfunksjoner

Ovnsromsfuktighet

Med denne tilleggsfunksjonen angir du fuktigheten i ovnsrommet. Du har to trinn tilgjengelige. Jo hayere valgt
trinn, jo mer fuktighet er det i ovhsrommet og fuktighetsnivaet er hayere gjennom hele tilberedningsbanen.

Hvis du skal tilberede mat som ikke krever ekstra fuktighet, trykker du pa tasten: 5@ Det tilfores ikke ekstra
fuktighet i ovhsrommet.

Heving

Med denne tilleggsfunksjonen kan du heve matvarer i ovnen ved optimal temperatur. Du har fem trinn
tilgjengelige. Jo hgyere valgt trinn, jo lengre vil maten heve i ovnen. Hvis du vil tilberede matvarer uten heving
trykker du pa tasten: Sy

Dampskyer

Med denne tilleggsfunksjonen tilsettes fuktighet i ovnsrommet ved begynnelsen av bakingen. Overflaten pa maten
blir fuktet, dampen kondenserer og du far en knasende skorpe og optimal heving. Jo hgyere valgt trinn, jo mer

fuktighet blir tilsatt i ovnrommet. Hvis du vil tilberede matvarer uten dampskyer trykker du pa tasten: -~ i
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pro== ... Lufthastighet

® Med denne tilleggsfunksjonen angir du hastigheten pa viften. Du har to trinn tilgjengelige. Jo hayere valgt trinn, jo
heyere Iufthastighet. Velg et lavt trinn for sma, sensible matvarer.

543 Anmodninger

Avbryte

Alle lapende tilberedningsprosesser blir avbrutt

Laste inn

Du blir anmodet om a laste mat inn i apparatet.

Bekreft

Du blir bedt om a bekrefte en handling.

Pensle

Du vil bli bedt om & pensle matvaren, f.eks bakevarer med egg.

Snitte

Plassere kjernetemperaturfoleren pa nytt

Du blir bedt om a stikke kjernetemperaturfgleren pa nytt inn i matvaren.

Kjernetemperaturfgleren i matvaren

Du blir bedt om a stikke kjernetemperaturfgleren inn i maten.

Stikk

Du blir bedt om a stikke i matvaren, f.eks. spre svineribbe.

Fyll pa

=3
/
/
/ Du blir bedt om a skjeaere/rute matvaren eller snitte bakevarer.
N
b
N
b
Y 4
&

Du blir bedt om a fylle kantinen med vaeske, f.eks. til gryteretter.

/ Ved blanding
@ Du blir bedt om a blande maten, f.eks. totopos.

54.4 Informasjon

I lopet av en tilberedningssyklus vil du se hvilke tilberedningstrinn apparatet utfgrer for gyeblikket.

/A Forvarming
Apparatet blir forvarmet til temperaturen som er lagret enten som en standardinnstilling i manuelle moduser eller i
de smarte tilberedningsprosessene.

Resterende tid
Tilberedningsprosessen trenger den viste tiden for & oppna gnskede resultat.

Tilberedningsprosess slutt
Slutten av tilberedningsprosessen er nadd.
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Alternativer

Nar du har startet en tilberedning vises alle tilgjengelige alternativer. Alternativene Skorpe og Hold kan du alt
velge mens tilberedningen kjorer. Alternativer Endre kjernetemperaturfaler, Ny batch, Videre med tid og Varm
opp til serveringstemperatur kan bare velges nar tilberedningen er avsluttet.

Hold

Med dette alternativet kan enten ovnsrommets klima eller kjernetemperaturen til matvaren opprettholdes i en
periode. Hvis du velger dette alternativet holdes maten pa den forhandsinnstilte temperaturen eller
kjernetemperaturen i opptil 24 timer. Dermed forhindrer du at maten blir overkokt. For a holde
tilberedningssvinnet sa lavt som mulig, anbefales det a bare la maten sta kort tid i ovhsrommet med alternativet
hold.

| noen tilberedningsbaner, som tilberedning over natten, er alternativet Hold det siste tilberedningstrinnet og
starter automatisk nar gnsket tilberedningsresultat er oppnadd. Hvis du tilbereder matvarer i forskjellige sterrelser
ma du planlegg en lengre hold-periode slik at alle stykker av maten nar @nsket kjernetemperatur.

Godt hengt kjgtt, mindre kjottstykker og viltkjatt ma ikke ligge for lenge i ovnsrommet med alternativet hold.
Meget ungt og utilstrekkelig hengt storfekjatt blir derimot spesielt mert ved lang hold-tid.

1. For & justere parameterne til alternativ Hold, trykk pa tasten: {3
2. Juster parametrene etter dine gnsker.

>> Nar slutten av tilberedningen er nadd, starter tilberedningstrinnet Hold automatisk.

Flytt

Dette alternativet velger du hvis du tilbereder matvarer med ulik sterrelse eller snsker a produsere mat med ulik
kjernetemperatur sammen:

1. Nar den innstilte kjernetemperaturen er nadd apner du deren til ovhsrommet.

2. Plasser kjernetemperaturfeleren i et sterre stykke av matvaren eller den matvaren som skal ha hoyere
kjernetemperatur.

Fjern alle mindre matstykker fra ovnen.
4. Lukk deren til ovhsrommet.
5. Trykk pa tasten: 22
> Etvindu vises der du kan stille inn kjernetemperaturen.
6. Velg onsket kjernetemperatur.
>> |nnstillingen din trer automatisk i kraft etter noen sekunder.

Gjenta dette trinnet til all maten har nadd ensket kjernetemperatur.

Ny last

Med dette alternativet laster du inn en ny batch i apparatet og fortsetter tilberedningen med de definerte
tilberedningsparametrene.

Du blir ferst bedt om a losse apparatet og deretter a laste det igjen. Nar du har lastet apparatet med en ny batch og
lukker ovnsderen, fortsetter tilberedningen.

Neste med tid

Med dette alternativet fortsettes tilberedningsprosessen i en bestemt tid. Hvis du velger alternativet pa slutten av
tilberedningen, vises et vindu der du kan stille inn tiden som matlagingen skal viderefgres med.

1. Velg onsket tid.
>> |nnstillingen din trer automatisk i kraft etter noen sekunder.

Hvis du bytter fra cokpiten tilbake til kokeparametrene, blir oversikten nedtonet. Du kan ikke endre
tilberedningsparametrene. Nar tiden du har angitt er utlgpt, kan du enten laste ut av apparatet, eller fortsette
matlagingen med et alternativ.

Stekeskorpe

Med dette alternativet blir matvaren bakt, slik at det oppstar en spre skorpe/svor og stekearomaer.
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Ved blandet last fjerner du matvarene som du ikke vil skal danne stekeskorpe/svor fra apparatet. Start sa
alternativet Danne stekeskorpe.

Hvis du har tilberedt matvarer i beholdere og det har samlet seg flytende fett under tilberedningen, ma du bytte
beholdere fgr du starter alternativet Danne stekeskorpe. Dermed reduserer du stekeos under dannelsen av feks
svor.

Hvis matvaren etter skorpedannelse ikke har gnsket skorpe eller farge, velger du alternativet Fortsett med tid. Du
kan da angi hvor lenge skorpedannelse pa matvaren skal fortsette.

Rosastekte matvarer egner seg ikke for skorpedannelse. Det vil oppsta en gra rand under de hgye temperaturene.

1. For &justere parameterne til alternativ Skorpedannelse, trykk og hold tasten: .,

2. Juster parametrene etter dine gnsker.

>> Nar slutten av tilberedningen er nadd, starter tilberedningstrinnet Danne stekeskorpe automatisk.

Overvake en intelligent tilberedning

Hvis du har startet en intelligent tilberedning, endres skjermen i cockpit etter kort tid. Alle tilberedningstrinn under
denintelligente tilberedningen vises her. Det aktive tilberedningstrinnet er markert. Fremtidige tilberedningstrinn
er nedtonet. Nar tilberedningstrinnet er fullfgrt, vises neste tilberedningstrinn automatisk.

Avbryte en intelligent tilberedningsprosess

1. Trykk pa tasten og hold den inne: €5

> Tilberedningen avbrytes. Startskjermen vises.

Sortere en intelligent tilberedningsprosess

I iCookingSuite kan du enten sortere de intelligente tilberedningsprosessene alfabetisk eller basert pa
bruksfrekvensen.

1. For & sortere intelligente tilberedningsprosesser alfabetisk, trykk pa tasten: 5

2. For a sortere smarte tilberedningsbaner basert pa bruksfrekvens, trykk pa tasten: 7.r. Med denne tasten
sorteres tilberedningsbanene som tidligere ble valgt som favoritter oppover.
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Manuell tilberedning

Med de manuelle driftsmodusene statter ditt iCombi Pro deg i ditt individuelle handverk.

Ved a velge driftsmodus kan du stille inn klimaet og velge om du vil tilberede matvaren med damp, med varmluft
eller med kombinasjonen av damp og varmluft. Dette gjer du ved a angi temperaturen i ovhsrommet,
lufthastigheten og tilberedningstiden, og tar alle nedvendige avgjerelser uavhengig av hverandre. Dermed har du
kontrollen pa at maten er akkurat slik du vil ha den.

Driftsmoduser

Fuktighet i ovhsrommet

Ovnstemperatur

Tilberedningstid

Kjernetemperatur

Tilleggsfunksjoner

Tilpass tilberedningsresultatet etter dine egne gnsker

Tilberedningsparametre

Ovnstemperatur

Med dette tilberedningparameteret angir du temperaturen i ovnsrommet. Hvis du under driftsmodus Damp angir
temperaturen til kokepunktet vises falgende symbol: i

Slik kan du se gjeldende fuktighet og steketemperatur i ovhsrommet:
1. Trykk pa tasten og hold den inne: i
> Etter to sekunder vises den gjeldende ovnstemperaturen permanent.

2. For a ga tilbake til de innstilte parameterverdiene, trykk og hold tasten inne igjen.

Ovnsromsfuktighet
Med dette tilberedningparameteret angir du fuktigheten i ovhsrommet.
= | driftsmodus Damp er ovhsromsfuktigheten 100 % og kan ikke endres.

= | driftmodusen Kombinasjon av damp og varmluft tilfares ekstra fuktighet til matvaren fra dampgeneratoren.
Hvis den angitte ovnsromsfuktigheten blir overskredet, fierner ovnen fuktighet til riktig niva.

= | driftsmodusen Varmluft tilfgres ikke fuktigheten fra dampgeneratoren, men oppstar fra matvaren. Hvis den
angitte ovnsromsfuktigheten blir overskredet, fierner ovnen fuktighet til riktig niva.

Tilberedningstid

Med dette tilberedningsparameteret angir du klokkeslettet der maten som skal tilberedes skal na det enskede
sluttresultatet. Hvis du har stilt inn tilberedningstid er ikke tilberedningsparameteret kjernetemperatur
tilgjengelig.

Alternativt kan du uavbrutt holde apparatet i gang med forhandsinnstillingene du har gjort. Du bare aktiverer
kontinuerlig drift.
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1. Hvis du vil bruke apparatet ditt i kontinuerlig drift, trykker du enten pa &), eller flytter
tilberedningstidskontrollen helt til hgyre til felgende melding vises:Kontinuerlig drift

Kjernetemperatur

Med dette tilberedningsparameteret angir du hvor hay kjernetemperaturen i maten skal vare. Hvis du har stilt inn
kjernetemperatur er ikke tilberedningsparameteret tilberedningstid tilgjengelig.

Tilleggsfunksjoner

Delta-T-tilberedning

Var oppmerksom pa at ved Delta-T-tilberedning med tilberedningstid ma kjernetemperaturfgleren ogsa
plasseres i produktet.

Med denne tilleggsfunksjonen tilberedes mat med en konstant forskjell mellom ovnsromstemperaturen og
kjernetemperaturen. Pa grunn av den langsomme gkningen av temperaturen i ovhsrommet, med konstant forskjell
fra kjernetemperaturen, tilberedes maten sakte og meget skansomt. Dette minimerer svinnet. Du kan velge en
forskjell pa mellom 20 °C og 60 °C. Jo mindre forskjellen mellom temperaturen i ovhsrommet og
kjernetemperaturen er, desto langsommere og mer skansomt blir maten tilberedt. Jo hgyere forskjellen mellom
temperaturen i ovnsrommet og kjernetemperaturen er, desto raskere blir maten tilberedt.

Du kan stille inn enten en maltemperatur eller en gnsket tilberedningstid. Hvis en malkjernetemperatur stilles inn
for produktet, blir ovhstemperaturen automatisk regulert av differansen mellom innstilt delta-temperatur og
innstilt kjernetemperatur. Hvis det stilles inn en tilberedningstid for produktet, blir ovhstemperaturen automatisk
regulert av differansen mellom innstilt delta-temperaturen til instilt tilberedningstid er utlgpt.

Opprette klima

Med denne funksjonen blir ovhsrommets temperatur justert til malverdien pa en tilberedningsbane. Hvis du skifter
fra en tilberedningsprosess til en annen, for eksempel fra grille til bake, blir ovnsrommet automatisk avkjelt. Hvis
du skifter fra bake til grille blir ovnsrommet oppvarmet.

Lufthastighet
Med denne tilleggsfunksjonen angir du hastigheten til viftehjulet. Jo hgyere valgt trinn, jo hayere lufthastighet.
Velg et lavt trinn for sma, sensible matvarer.

Damptilforsel

Med denne tilleggsfunksjonen spraytes vann fra dampdysen pa varmeelementet under tilberedningen. Overflaten
pa maten blir fuktet, dampen kondenserer og du far en knasende skorpe og optimal heving.
Ovnsromstemperaturen ma ligge mellom 30 — 260 °C.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: €

>> S3 lenge du holder knappen inne, sprgytes det vann pa viften fra dampdysen.

Cool-Down-funksjon

Hvis du har tilberedt matvarer med haye temperaturer og deretter trenger lavere ovnsromstemperatur, kan du
bruke Cool Down-funksjonen til & kjzle ned ovnsromet.

v Luftplaten er korrekt last.
1. Trykk pa tasten: ¥}

> Velg temperaturen som ovnsrommet skal nedkjoles til.

2. AADVARSEL! Fare for skalding! Nar du apner ovnsromsdgren, stremmer varme dampskyer ut fra
ovnsrommet. Apne ovnsdaren.

>> AADVARSEL! Fare for personskade! Nar du apner ovnsromsdearen, senkes ikke farten pa viftehjulet. Du ma
ikke bergre det roterende viftehjulet. Hastigheten til viftehjulet gkes. Ovnsrommet blir avkjolt.
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6.1.3 Anmodninger og informasjon

Under tilberedningen vises de samme oppfordringene og informasjonen [ 32] som pa intelligente
tilberedningsprosesser.

6.2 Damp
6.2.1 Ovnsromsklima og temperaturomrade
Ovnsromsklima Tilberedningsmetoder Ovnsromsfuktighet Ovnsromtemperatur
fuktig = Dampe 100 % 30-130°C
= Posjere
= Blansjere
= Posjering
= Svelle

= Sous-vide tilberedning
[» 41]

= Opptining

= Konservering

6.2.2 Tilberede mat med damp

1. Trykk pa tasten i menylinjen: &=
2. Trykk pé tasten: ¢
> Apparatet forvarmes. Til dette ma ferst tiden eller kjernetemperaturfgleren stilles inn.
3. Stillinn gnsket ovnstemperatur.
4. Stillinn tilberedningstid. &)
5. Trykk pa knappen for & tilberede mat med kjernetemperatur:
6. Still inn kjernetemperaturen.
> Nar den innstilte ovnstemperaturen er nadd, blir du bedt om a laste inn i apparatet.
7. Lastinniapparatet.

>> Tilberedningen fortsetter. Nar tilberedningstiden er utlapt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et
signal som ber deg sjekke om maten har nadd ensket resultat.
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6.3 Kombinasjon av damp og varmluft
6.3.1 Ovnsromsklima og temperaturomrade
Ovnsromsklima Tilberedningsmetoder Fuktighet i ovhsrommet Ovnstemperatur
fuktighet og varme = Bake 0 - 100 % 30-300°C
= Steke

Hvis ovnstemperaturen ligger hgyere enn 260 ° Ci 30 minutter, reduseres temperaturen automatisk til 260 ° C
hvis du ikke bruker apparatet innenfor dette tidsrommet. Hvis du foretar en aktiv handling innen disse 30
minuttene, for eksempel apner ovnsdgren, vil ovhsromstemperaturen holde seg over 260 °C i nye 30 minutter.

6.3.2 Tilberede matvarer i en kombinasjon avdamp og varmluft

1. Trykk pa tasten i menylinjen: ¢4E

> Enheten varmes opp til innstilt temperatur.
2. Still inn gnsket ovnsromsfuktighet i prosent.
3. Stillinn gnsket ovnstemperatur.
4. Stillinn tilberedningstid. &)

> Tilberedningstiden starter enten etter 5 sekunder uten ytterligere inntasting eller rett etter at du har trykket pa
hjulet.

Trykk pé knappen for 4 tilberede mat med kjernetemperatur:
6. Still inn kjernetemperaturen.
> Nar den innstilte ovnstemperaturen er nadd, blir du bedt om & laste inn i apparatet.
7. Lastinniapparatet.

>> Tilberedningen fortsetter. Nar tilberedningstiden er utlept eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et
signal som ber deg sjekke om maten har nadd ensket resultat.

6.4 Varmluft

6.4.1 Ovnsromsklima og temperaturomrade
Ovnsromsklima Tilberedningsmetoder Ovnsromsfuktighet Ovnsromtemperatur
het = Bake 0 - 100 % 30-300°C

= Steke
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Ovnsromsklima Tilberedningsmetoder Ovnsromsfuktighet Ovnsromtemperatur
= Grille
= Fritering
= Gratinere

= Glasering

Hvis ovnstemperaturen ligger hgyere enn 260 ° Ci 30 minutter, reduseres temperaturen automatisk til 260 ° C
hvis du ikke bruker apparatet innenfor dette tidsrommet. Hvis du foretar en aktiv handling innen disse 30
minuttene, for eksempel apner ovnsdgren, vil ovnsromstemperaturen holde seg over 260 °C i nye 30 minutter.

6.4.2 Tilberede matvarer i varmluft

1. Trykk pa tasten i menylinjen: &=
2. Trykk pa tasten: =
> Enheten varmes opp til innstilt temperatur.
Trykk pé tasten: @ for a stille inn maksimalt tillatt luftfuktighet i ovnen.
Still inn @nsket ovnstemperatur.

Trykk pé& knappen for 4 justere tilberedningstid: i)

o ok~ W

Still inn tilberedningstid.

> Tilberedningstiden starter enten etter 5 sekunder uten ytterligere inntasting eller rett etter at du har trykket pa
hjulet.

Trykk pa knappen for a tilberede mat med kjernetemperatur: /\
Still inn kjernetemperaturen.
> Nar den innstilte ovnstemperaturen er nadd, blir du bedt om a laste inn i apparatet.
9. Lastinniapparatet.

>> Tilberedningen fortsetter. Nar tilberedningstiden er utlgpt eller kjernetemperaturen er nadd, vil du here et
signal som ber deg sjekke om maten har nadd ensket resultat.
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6.5 Avbryte manuell tilberedning.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: €5

> Tilberedningsprosessen avbrytes. Startskjermen vises.
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7 Sous-vide tilberedning

Under sous-vide-tilberedning blir matvaren forberedt, krydret, marinert eller brunet og deretter vakuumpakket i
en sous vide-pose og tilberedt. Slik kan du produsere mat med saerpreget smak, bevare de naturlige fargene,
verdifulle vitaminer og redusere tilberedningssvinnet gjennom skansom tilberedning. Etter tilberedningen ma
maten kjgles ned. For servering varmes maten opp igjen i pose, tas deretter ut av posen og fullfgres etter eget
onske avhengig av retten.

Sous-vide-tilberedning egner seg spesielt for falgende bruksomrader:
= Cook and Chill

Produser rettene sentralt i et produksjonskjekken, og lever deretter rettene til satellittkjokkenet. Slik unngar
du kostbar overproduksjon ved bare a gjere ferdig rettene du faktisk trenger.

= Romservice

Produser rettene eller enkeltkomponenter, avkjel dem og fullfgr dem etter bestilling. Dette betyr at selv
ufaglaert kjokkenpersonell kan servere gjestene mat av topp kvalitet hele dagnet.

= Dietter og lette maltider

Produser sunne retter skansomt og behold naturlig smak og aroma. Tilsetningen av aromater gir ogsa usaltede
retter rik smak.

For detaljert informasjon om sous-vide-tilberedningsmetoder se Sous-vide tilberedningsmetode [» 41].

O TIPS

Ved hjelp av sous-vide kjernetemperaturfgleren, som er tilgjengelig som tilbehor, kan du sikre at du har
oppnadd @nsket kjernetemperatur ved sous-vide tilberedning. En avansert og automatisk HACCP-
dokumentasjon av kjernetemperaturen sikrer at de generelle kravene for naeringsmiddelhygiene er godt
dokumentert.

Naermere opplysninger om montering og bruk av sous-vide-kjernetemperaturfgleren finner du i
bruksanvisningen for USB-kjernetemperaturfgleren, som du kan laste ned fra var hjemmeside.

7.1 Sous-vide tilberedningsmetode

Disse tilberedningsmetodene er bare tilgjengelige ved bruk av tilbehgret sous-vide USB-kjernetemperaturfaler.

Sous-vide fjaerkre

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede vakuumpakkede kjattstykker av fjeerfe sous-vide.

Sous-vide kjatt

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede vakuumpakkede stykker av storfe, svinekjott, lam og vilt sous-vide.

Sous-vide fisk

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede fisk, fiskefileter eller sjgmat som er pakket i vakuumposer sous-
vide.

Sous-Vide tilbehor

Velg denne tilberedningen hvis du vil tilberede grannsaker eller karbohydratrikt tilbehar som er pakket i
vakuumposer sous vide.
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8 Pasteurisering

Under pasteurisering varmes maten opp for a redusere bakterier og mikroorganismer og forlenge holdbarheten.
Maten forberedes, fylles i egnede beholdere og varmes forsiktig opp ved kontrollerte temperaturer. Pa denne
maten bevares smaken, samtidig som matens trygghet og kvalitet sikres.

8.1 Pasteurisering tilberedningsmetoder

Disse tilberedningsmetodene er bare tilgjengelige ved bruk av tilbehgret sous-vide USB-kjernetemperaturfaler.

Pasteurisering

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil pasteurisere.

Pasteurisere fjaerfe

Velg denne tilberedningen hvis du vil pasteurisere vakuumpakkede fjaerfestykker for bedre holdbarhet. Ved
optimal prosesshygiene og lagringstemperaturer < 3 °C gker holdbarheten til opptil 2 maneder.

Pasteurisere_kjott

Velg denne tilberedningsmetoden hvis du vil pasteurisere kjatt.

Pasteurisere egg

Velg denne tilberedningen hvis du vil pasteurisere egg for bedre holdbarhet. Ved optimal prosesshygiene og
lagringstemperaturer < 3 °C gker holdbarheten til opptil 2 maneder.

Pasteurisere Convenience

Velg denne tilberedningen hvis du vil pasteurisere allerede ferdigtilberedte produkter i vakuumpakning for bedre
holdbarhet. Denne tilberedningsmetoden er spesielt egnet for produksjon av egen convenience.

Pasteurisere kantiner

Velg denne tilberedningen hvis du vil varme opp tilberedt mat i GN-beholdere og pasteurisere den samtidig.
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9 Royking

Ved rgyking behandles maten med aromatisk rgyk for a gi den en intens smak og en spesiell vri. Maten forberedes,
krydres eller marineres og smaksettes deretter i enhetens reykemodus.

9.1 Royking tilberedningsmetoder

Disse tilberedningsmetodene er kun tilgjengelige for brukere av den nye VarioSmoker med USB-tilkobling.

Varmroyking fjaerfe

Velg denne tilberedningsmetoden for a reyke fjeerfe. Her kan den enskede kjernetemperaturen samt en ren
tilberedningstid bestemmes.

Varmroyking kalkun

Velg denne tilberedningsmetoden for a reyke kalkun. Her kan den gnskede kjernetemperaturen samt en ren
tilberedningstid bestemmes.

Varmroyking fisk

Velg denne tilberedningsmetoden for a rgyke fisk. Disse kan tilberedes parallelt. Her kan den gnskede
kjernetemperaturen samt en ren tilberedningstid bestemmes.

Varmroyking tilbehor

Velg denne tilberedningsmetoden for a rayke tilbeher eller lage smakfulle vegetariske eller veganske retter og
komponenter. Disse kan tilberedes parallelt. Her kan du selv bestemme gnsket temperatur og tilberedningstid.

Royking v lav temperatur

Velg denne tilberedningsmetoden for a rayke kjattstykker skansomt og tilberede dem samtidig. Her kan den
onskede kjernetemperaturen samt en ren tilberedningstid bestemmes.

Braisere og royke

Velg denne tilberedningsmetoden for samtidig skansom reking og braisering av kjattstykker. Her kan den gnskede
kjernetemperaturen samt en ren tilberedningstid bestemmes.
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10 Tilberedning ved lav temperatur

Tilberedning av store kjatt- og figrfeprodukter krever mye tilsyn og mange ars erfaring. | tillegg er apparatene
dine blokkert i mange timer. Med tilberedningssystemet ditt takler du enkelt disse utfordringene: Stek eller kok
matvarer som skal tilberedes sakte og ved lave temperaturer i perioder med lav produksjon, for eksempel pa
ettermiddagen eller om natten. Slik kan du bruke apparatet ditt optimalt i opptil 24 timer i degnet. Og hvis du
tilbereder matvarer over natten, kan du spare strem ved & utnytte nattpriser.

O TIPS

Hvis stremmen faller ut under tilberedning med lav temperatur, avbrytes tilberedningsprosessen. Hvis
strembruddet varer under 15 minutter, fortsetter tilberedningsprosessen. Hvis strembruddet varer mer enn 15
minutter, kobles apparatet over i ventemodus etter strembruddet. Du ma enten starte tilberedningsprosesen
pa nytt fra det punktet strembruddet oppsto, eller du ma fullfere tilberedningsbanen manuelt.
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11 Finishing

Ved hjelp av Finishing skiller du produksjon av maten din fra servering, og skaper dermed plass til de viktigste
tingene innen matlagingen: Planlegging, menydesign eller kreativ servering. Kvalitetstap mens du holder maten
varm minimeres og sikrer den perfekte matkvaliteten.

= Du fullfgrer bare de rettene du trenger for gyeblikket og kan reagere avslappet hvis gjesteantallet endres.
= Unnga mas og stress ved anretningen med kortere produksjons- og serveringstider.

= Reduser personalkostnader gjennom effektiv tidsplan og kortere avstand til gjesten.

= Gjennomfer flere arrangementer samtidig og ok kapasiteten din uten ekstra kostnader.

Med Finishing kan du produsere perfekt matkvalitet med stor varasjon, enten du driver restaurant, hotell eller
institusjonskjekken:

= Finishing i Restaurant
Akkurat nar du trenger maten fullfgrer du den med Finishing.
= Finishing i Hotell

Tallerken-Finishing er spesielt godt egnet hvis du skal klargjgre mange tallerkener for servering samtidig, som
under konferanser, bryllup eller catering.

= Finishishing i Institusjonskjokken

Beholder-Finishing er spesielt egnet hvis du vil tilby et stort utvalg av retter i store mengder ved servering.

11.1 Innstille tallerkenvekt a la carte

For du starter Finishing ma du angi vekten pa en tom tallerken. Ved hjelp av denne informasjonen vil apparatet
justere tilberedningstrinnene slik at du oppnar et ideelt Finishing-resultat og fuktighet ikke kondenserer pa
tallerkenene.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: ffg Tilberede
3. Trykk pa tasten: =a Tallerkenvekt a la carte
4. Velgen av fglgende verdier:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099g
= >7100g

11.2 Innstille tallerkenvekt bankett

Plasser kjernetemperaturfoleren inn i det keramiske roret pa hoyre side av den mobile tallerkenvognen etter
innlasting for & unnga materielle skader.

For du starter Finishing ma du angi vekten pa en tom tallerken. Ved hjelp av denne informasjonen vil apparatet
justere tilberedningstrinnene slik at du oppnar et ideelt Finishing-resultat og fuktighet ikke kondenserer pa
tallerkenene.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: fEg Tilberede
3. Trykk pa tasten: =i Tallerkenvekt bankett
4. Velgen av fglgende verdier:
= <750¢
= 750g-899¢g
= 900g-1099¢g
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= >1100g
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12 iProductionManager

IProductionManager organiserer hele produksjonsprosessen smart og fleksibelt. Dette inkluderer hvilke produkter
som kan tilberedes sammen, den optimale tilberedningsrekkefglgen av maten og overvaking av
tilberedningsprosessene.

iProductionManager minner deg pa nar en rett ma lastes eller tas ut av ovnen. Du kan bestemme om rettene skal
energioptimaliseres, tidsoptimaliseres eller tilberedes til en bestemt sluttid. Tilsvarende ordner
iProductionManager tilberedningssekvensen av rettene pa en intelligent mate. For deg betyr dette at du alltid har
full oversikt uten overvaking, men med hgy effektivitet i produksjonen av rettene.

Manuelle symboler

Synkronisere klimainnstillinger

Klimainnstillinger

Symboltavle

Hylle

Tidslinje

Posisjoneringshjelp for tilberedning etter
sluttid

Lukk planleggingshull

Tidsoptimalisering

Energioptimalisering

Skalering av tidsakse Optimaliseringsfunksjone

Damptilfgrsel

Forvarming

Tilbakestill tidslinjen

12.1 Opprette manuelle symboler

Du kan legge til manuelle kvitteringer til iProductionManager. Du stiller farst inn klimaet, og velger deretter om
symbolet skal opprettes ved hjelp av tilberedningstid eller kjernetemperatur. Vaer oppmerksom pa: Hvis du
tilbereder mat med den integrerte kjernetemperaturfgleren, kan du samtidig bare plassere et manuelt
kjernetemperatur-symbol pa tidsaksen.
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1. Trykk pa tasten i menylinjen: B

2. Trykk pé tasten: ¢&=

3. Trykk pa tasten:==

4. Velg modusDamp [» 37] ¢<, Kombinasjon av damp og varmluft [ 38] ¢&E eller Varmiuft [» 38] =.

5. Juster tilberedningsparametrene etter snske. Du kan ogsa stille inn hastigheten pa viftehjulene. For a gjere
dette, trykk pa tasten: S

6. For alagre endringene dine, trykker du pa tasten:

Hvis du vil gke eller senke kjernetemperaturen eller forlenge eller forkorte steketiden, kan du vri pa det
sentrale innstillingshjulet eller trykke pa tastene: 4 eller —

8. Trykk gjentatte ganger pa tasten til ensket innstilling er nadd.

>> Na kan du plassere symbolene [} 50].

12.2 Symboltavle

Du kan legge til alle intelligente tilberedningsprosesser, programmer eller handlekurver pa symboltavlen. Hvis
symboltavlen ikke lagres som Lagre handlekurv [» 62], blir den overskrevet sa snart en ny handlekurv lastes inn.

12.2.1 Legg til smarte tilberedningsprosesser

1. For a sende en smart tilberedningsprosess fra iCookingSuite til iiProductionManager, trykk pa tasten i
menylinjen:° &2

2. Trykk pa tasten bak ansket tilberedningsprosess:°®:+=
3. Trykk pa tasten: B

>> Den smarte tilberedningsprosessen sendes til iProductionManager og vises pa symboltavlen.

12.2.2 Legge til programmer og varekurver
1. Trykk pa tasten i menylinjen: &'

2. For asende et manuelt, intelligent eller lagret program til iProductionManager trykker du pa tasten ved siden
av gnsket program: ===

3. Trykk pé tasten: B
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> Programmet sendes til iProductionManager og vises pa symboltavlen.
4. For asende en varekurv til iProductionManager, trykk pa ensket varekurv.

> Varekurven sendes til iProduction Manager. Alle programmene vises pa symboltavlen.

12.2.3 Redigere symboltavle

1. Trykk pa tasten i menylinjen: B
2.
3.
4.

> Alle intelligente tilberedningsprosesser vises.

Trykk pa tasten: &/
Trykk pa tasten: (%

For a legge til intelligente tilberedninger i varekurven, trykk pa tasten:® |T2

5. Bla gjennom listen eller velg en driftsmodus, og trykk deretter pa den gnskede tilberedningsprosessen.
> Tilberedningsprosessen blir markert med 7 og lagt til pa symboltavien.

6. For alegge til programmer i varekurven fra programmeringsmodus, trykk pa tasten:® (=
> Alle lagrede programmer vises. Hvis du enna ikke har opprettet noen programmer, er dette omradet tomt.

7. Blagjennom listen eller velg manuelle eller smarte programmer, og trykk deretter pa programmet du @nsker.
> Programmet blir markert med 77 og lagt til pa symboltavlen.

8. For a sjekke sammensetningen pa symboltavlen, trykk pa tasten:

9. For a slette en intelligent tilberedning eller et program trykker du pa tasten: ]

10. For a oppdatere symboltavlen trykker du pa tasten: »=

>> De intelligente tilberedningsprosessene eller programmene vises pa symboltavlen. Na kan du plassere
symbolene [» 50].

12.3 Timer

Selv om Kombinasjonsprgven [» 51] forhindrer plasseringen av et symbol, kan du plassere en timer. Timeren er

et tidssymbol som tildeles 5 minutter som standard. Timeren er ikke tildelt sitt eget klima, dvs. hvis du bare
plasserer en timer, opprettes ikke noe klima eller klimaet pavirkes ikke. Du kan justere timeren etter dine behov og
plassere den enten i sanntid eller i fremtiden.
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1. For a plassere timeren i sanntid, trykker du fgrst pa timeren pa symboltavlen og deretter til ansket hylleniva.
> Timeren plasseres i sanntid.

For a plassere timeren fremtiden, drar du timeren til ensket hylleniva og ensket starttid.

For a flytte timeren til et annet hylleniva og endre starttid, trykker du pa timeren og holder den inne.

Dra timeren til gnsket posisjon.

Hvis du vil gke eller redusere varigheten til timeren, trykker du kort pa timeren.

o vk~ W N

Vri pa det sentrale innstillingshjulet eller trykk pa tasten: - eller —
> Innstillingene blir brukt etter en kort ventetid.

>> Nar timeren utlgper, blir du bedt om a laste ut av apparatet. Symbolet vises ved siden av hyllenivaet s,
Tilberedningstiden star pa 00:00.

plassere symboler

v Du har utformet manuelle symboler [» 47], varekurver [» 48] eller en symboltavle [» 49].
1. Dra et symbol til gnsket hylleniva.

> For bedre orientering blir hyllenivaet du vil plassere symbolet pa uthevet i blatt. Som en ekstra stgtte vises
tiden pa symbolet.

> Hovis hyllenivaet er merket med gult eller radt, kan du ikke plassere symbolet uten a flytte de allerede plasserte
symbolene. Mer informasjon finner du her Kombinasjonstesting [ 51] og plasseringslogikk [» 51]

2. Hvis du har plassert flere symboler, kan du skalere tidslinjen for a fa oversikt. For a gjere dette, trykk pa tasten:

Q

Folgende alternativer er tilgjengelige for a optimalisere plasseringen av symboler:
= Lukk planleggingshull [» 51]
= Tidsoptimalisering [» 52]
= Energioptimalisering [ 53]
= Tilberedning med tidsramme [} 55]
Hvis du plasserer symbolet pa sanntid, vises en vertikal gul eller bla stolpe:
= En gul stolpe indikerer at ovnsrommet varmes opp.
= En bla stolpe indikerer at kokeplassen blir avkjelt ved hjelp av Cool-Down-funksjonen.
= Stolpens bredde indikerer hvor lang tid oppvarmingen eller nedkjolingen tar.
Nar ensket temperatur er nadd, blir du bedt om a laste inn apparatet. Symbolet vises ved siden av hyllenivaet 1.

Etter at du har lastet apparatet, viser hyllenivaet hvor lenge matvaren ma sta i ovhsrommet.
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Nar tilberedningsprosessen som symbolet viset er ferdig, blir du bedt om a laste ut av apparatet. Symbolet vises
ved siden av hyllenivaet 1 . Tilberedningstiden star pa 00:00.

Kombinasjonstest

For hvert symbol du vil plassere i iProduction Manager, blir det sjekket om det nye symbolet samsvarer med
allerede plasserte symboler og kan plasseres pa valgt tid. Symbolene skilles ut basert pa fglgende 3 verdier og
sjekkes uavhengig av hverandre:

= Hvert symbol er tilordnet en driftsmodus. Det blir kontrollert om driftsmodusene passer sammen.

= Hvert symbol er tilordnet en ovnsromstemperatur. Det blir kontrollert om ovnsromstemperaturene passer
sammen.

= Alle driftsmoduser er tilordnet en ovnsromsfuktighet. Det blir kontrollert om ovnsromfuktighetsnivaene
passer sammen.

Bade manuelle driftsmoduser og intelligente matlagingsbaner testes for kombinasjonsevnen. Du kan bare
kombinere matlagingsbaner som tilberedes i samme klima. Tilberedningsprosesser som foregar gjennom
forskjellige klimaer, som tilberedning med lav temperatur, kan ikke kombineres med andre symboler. | tillegg kan
bare ett-trinns manuelle programmer kombineres.

Plasseringslogikk

Basert pa kombinasjonstesten bestemmer iCombi Pro pa hvilket sted symbolet skal plasseres. Avhengig av utfallet
av testen, blir symbolene plassert optimalt i iProductionManager. iProductionManager signaliserer ved en farget
markering av hyllenivaene om et nytt symbol har effekt pa allerede plasserte symboler:

= Huvis hyllenivaene er merket med gult, kan du plassere et symbol , men andre allerede plasserte symboler
flyttes.

= Hvis bakgrunnen er rad, kan du ikke plassere kvitteringen fordi en kvittering allerede er under behandling.

Hvis du flytter et symbol, flyttes hele blokken der symbolet ble plassert etter kombinasjonstesten.

Lukk planleggingshull

Du kan la apparatet ditt automatisk lukke tidshullene som oppstar nar du plasserer symboler pa tvers av alle
hyllenivaer.
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D & 68 -+
O 500 — +

v Du har opprettet og plassert symboler.
1. Trykk pa tasten: <%

> Du vil bli spurt om du virkelig vil lukke planleggingshullene. MERK! Handlingen kan ikke tilbakestilles.
2. Bekreft spgrsmalet med: OK

>> Tidslukene mellom symbolene er lukket. Plasseringen av symbolene i forhold til hverandre opprettholdes.
Plasseringen av symbolene pa tidslinjen kan forskyves.

12.4.4 Tidsoptimalisering

Du kan fa optimalisert symboler automatisk som du alt har plassert i iProdctionManager iCombi Pro pa en slik
mate at maten tilberedes i en optimal sekvens og at tidshullene lukkes. Den kronologiske rekkefglgen og
plasseringen pa sokkelnivaene beholdes.

& &
60* s160°°

68 o) 0500~ — + > 3 05:00% — +
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v Du har opprettet og plassert symboler.
1. Trykk p tasten: &,

> Du vil bli spurt om hvorvidt tidshullet virkelig skal lukkes. MERK' Handlingen kan ikke tilbakestilles.
2. Bekreft spgrsmalet med: OK

>> Avhengig av Kombinasjonstesten [ 51] blir symbolene plassert pa nytt.

12.4.5 Energioptimalisering

Du kan la iProductionManager automatisk optimalisere symboler som du allerede har plassert i
iProductionManager iCombi Pro, slik at maten tilberedes optimalt med tanke pa energi. Apparatutnyttelsen kan
dermed optimaliseres og du sparer energi. Vaer oppmerksom pa at rekkefglgen pa symbolene kan endre seg.

@& &
60" 5160

68" —+

Qe |«

-

v Du har opprettet og plassert symboler.
1. Trykk pa tasten: &

> Du vil bli spurt om symbolene virkelig skal ordnes pa en energioptimalisert mate. MERK! Handlingen kan ikke
tilbakestilles.

2. Bekreft spgrsmalet med: OK

>> Avhengig av Kombinasjonstesten [» 51] blir symbolene plassert pa nytt.
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125 Redigere og slette symboler

60* s160°

68 — + &) 05:000 — +

i9 | 04:57° — + |

>

o) 05:00" — +

Manuelle symboler

Hvis du har plassert et manuelt symbol, kan du deretter forlenge enten kjernetemperaturen eller
tilberedningstiden. Du kan ikke redigere det angitte klimaet.

1. Trykk pa symbolet.
> |nnstillingene for symbolene vises.

2. Hvis du vil gke eller senke kjernetemperaturen eller forlenge eller forkorte steketiden, kan du trykke pa
tastene: - eller —

3. For a slette symboler trykker du pa tasten: {ij

Intelligente symboler og programmer

Hvis du har mange intelligente symboler eller programmer, kan du i ettertid endre innstillingene etter at du har
plassert dem. For noen kan du bare slette symbolet.

1. Hvis du vil gke eller senke kjernetemperaturen eller forlenge eller forkorte steketiden, kan du trykke pa
tastene: + eller —

2. For 4 slette symboler trykker du pa tasten: {ij

12.6 Kopier symboler

Symboler kan ogsa kopieres for a vise hylleplasseringen pa displayet.
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09:05 am 09:07 am

‘1126
1. Velg symbolet som skal kopieres i iProductionManager, og dra det til et hylleniva.

2. Trykk patasten: & etter du har valgt symbolet pa nytt.

1. Nakan du velge et hylleniva som symbolet skal kopieres til.

2. Trykk pa tasten: ./ for a bekrefte valget ditt.

12.7 Tilberedning med tidsramme

I iProductionManager kan du planlegge maltider slik at tilberedningen av maten starter samtidig eller at maten er
ferdig samtidig. Du kan utfgre denne planleggingen bade pa navaerende tidspunkt og for fremtiden. For a gjare
dette plasserer du symboler foran eller bak posisjoneringshjelpen. Nar du starter iProductionManager, markerer
posisjoneringshjelpen det i sanntid. Hvis du flytter posisjoneringshjelpen til hayre, endrer du tidsaksen inn i
fremtiden.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: B

2. Aktiver posisjoneringshjelpen ved a trykke og dra den til gnsket tidspunkt pa tidslinjen. Hvis du flytter
plasseringshjelpen til hoyre side av displayet, flyttes tidsaksen til fremtiden.

3. Plasser gnskede symboler til hoyre eller venstre for plasseringshjelpen.
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> Huvis du plasserer et symbol til venstre for plasseringshjelpen, plasseres avslutningen av symbolet pa dette
tidspunktet. Rettene dine blir ferdig tilberedt til samme tid.

> Hvis du plasserer en symbolet til hgyre for plasseringshjelpen, plasseres starten pa symbolet pa dette
tidspunktet. Tilberedningen av maten starter samtidig nar du dobbelttrykker pa flytte-ikonet pa
posisjoneringshjelpen.
12.8 Planlegging

Med planleggingsfunksjonen til iProductionManager, trenger du bare a plassere symbolene én gang slik at du nar
som helst kan hente dem opp.

O = Det er ikke mulig a lagre symboler som allerede er behandlet som planlegging.

= Tilleggsfunksjonen Damping er ikke tilgjengelig under planlegging.

12.8.1 Opprette planleggin

+00:04 h:m

1. Trykk pa tasten i menylinjen: B
2. Trykk pé tasten i menylinjen:{z=
3. Trykk pa tasten:+Ny planlegging
4. Trykk pa tasten: <

> Plasseringshjelpen glir pa venstre side av displayet. Skalering av tidsaksen endres fra gjeldende tidspunkt til
minutter. Du kan na plassere symboler uavhengig av tidspunkt.

5. Plasser de gnskede symbolene. Du kan plassere opptil 30 symboler.
Folgende funksjoner er tilgjengelige for planleggingsoptimalisering:

= Lukk planleggingshull [» 51]

= Tidsoptimalisering [» 52]

= Energioptimalisering [ 53]

1. For a starte planleggingen uten a lagre, trykk pa tasten: <.

2. For alagre planleggingen trykker du p3 tasten: (5
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3. Angietnavn.

4. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

>> Planleggingen vises i planleggingslisten.

12.8.2 Start planlegging
v Du har opprettet planlegging [» 56].

v iProductionManager behandler ingen symboler for ayeblikket. Nar symboler behandles, vises en melding som
informerer deg om at alle symboler ma kanselleres fgr planleggingen starter.

1. Trykk pa tasten: < i menyen under programmering.

2. Trykk pa planleggingen du gnsker.

>> Planleggingen starter umiddelbart. Symbolene plasseres pa hyllene i henhold til planleggingen. Symbolene pa
symboltavlen erstattes av symbolene som er inkludert i planleggingen.
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Programmeringsmodus

| programmeringsmodus kan du opprette, lagre og administrere dine egne manuelle programmer [ 58],
intelligente matlagingsmetoder [» 60] og varekurver [» 62]. Dermed har du alle manuelle driftsmoduser [» 35],
intelligente tilberedningsmetoder [} 26], rengjgringsprogrammer [ 65] og forhandsprogrammerte handlekurver
til disposisjon.

Opprett nytt program

Planlegc

Manuelle moduser Rengjoringsprogramm
er

Smarte driftsmoduser Handlekurv

Favoritter

Alfabetisk sortering

Opprette manuelt program

1. Trykk pa tasten i menylinjen: (=’

2. Trykk pa tasten: + Nytt element
3. Trykk pé tasten: =

> En oversikt over tilgjengelige tilberedningstrinn vises.

4. Velg onsket tilberedningstrinn og dra og slipp det i nedre omrade. MERK! Du kan ikke kombinere

tilberedningstrinnene etter onske.

5. For & legge forespearsler til programmet, trykk pa tasten:
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> En oversikt over tilgjengelige forespersler vises. Disse konfigurerbare handlingskortene hjelper deg med a
planlegge mellomtrinn under tilberedningsprosessen. Du kan enten bruke de forhandsinnstilte
handlingskortene eller opprette dine egne.

6. Velg ansket forespersel og dra og slipp den i nedre omrade.

7. Dukan ogsa opprette egne handlingskort. For & gjere dette, trykk pa tasten . N3 kan du navngi
handlingskortet, legge til tekst og bilde og legge til lyd.

8. For aredigere tilberedningstrinn trykker du pa tasten: =

> Avhengig av valgt driftsmodus vises de justerbare tilberedningsparametrene og tilleggsfunksjonene.

Tilberedningstrinn Tilberedningsparametre Tilleggsfunksjoner
Forvarming = Ovnstemperatur = Lufthastighet
Damp = Ovnstemperatur = Delta-T-tilberedning
= Tilberedningstid = Lufthastighet
= Kjernetemperatur
Kombinasjon av varmluft og = Fuktighet i ovhsrommet = Delta-T-tilberedning
damp = Ovnstemperatur = Lufthastighet
= Tilberedningstid = Damptilfarsel

= Kjernetemperatur

Varmluft = Fuktighet i ovhsrommet = Delta-T-tilberedning
= Ovnstemperatur = |ufthastighet
= Tilberedningstid = Damptilfgrsel

= Kjernetemperatur
1. Juster tilberedningstrinnet etter dine gnsker.

2. For alagre endringene dine, trykker du pa tasten:

Forvalg av starttid og programbilde
v Du har importert bilder [» 81].
1. For 3 tilordne forhandsinnstilt starttid til programmet, trykk pa tasten: /7'

2. Trykk pé tasten: @ Forhandsinnstilt starttid
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Trykk pa tasten: ON

Tast inn starttid.
For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ./
For & tilordne et bilde til programmet, trykk pa tasten: /2

Trykk pa tasten: ga Velg programbilde
Velg et bilde.

© © N o U K W

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: «

10. For a stille inn et lavt viftetrinn etter lasting, trykk pa tasten: 7.

Lagre program

1. For 3 gi programmet et navn, trykk pa knappen: #'
2. Anginavnet.

3. Foralagre programmet trykker du pa knappen: E

>> Programmet blir testet. Nar alle tilberedningsparametere er lagt inn og logisk satt sammen, lagres
programmet og vises i listen over lagrede programmer.

>> Hvis programmet inneholder en feil, blir den tilsvarende plasseringen markert. Rett feilen for du lagrer
programmet igjen.
13.2 Opprett smart program

Nar du programmerer en smart tilberedningsprosess, er det bare tilberedningsparametrene du kan tilpasse til egne
onsker. Det er ikke mulig a endre rekkefglgen pa de enkelte tilberedningstrinnene.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: (="
2. Trykk pa tasten: + Nytt element
3. Trykk pa tasten: '€2
> Du blir spurt om hva du vil programmere.
4. Velg ett av folgende alternativer:
= Driftsmodus
= Driftsmodus og tilberedningsprosess
= Tilberedningsmetoder
Etter valget vises de tilsvarende smarte tilberedningsprossesene.

1. Velg gnsket intelligent tilberedning.
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> De enkelte tilberedningstrinnene vises. Du kan na tilpasse tilberedningsparametrene etter dine gnsker.

2. Trykk pa tasten: 5=

> Avhengig av den valgte tilberedningsprosessen vises de justerbare kokeparametrene og tilleggsfunksjonene.
Standardinnstillingene for tilberedningsprosessene er merket med falgende symbol: 7

3. Juster tilberedningsparametrene etter gnske.
4. For alagre endringene dine, trykker du pa tasten:

> De enkelte tilberedningstrinnene vises igjen.

Forvalg av starttid og programbilde

v Du har importert bilder [» 81].

)

For 3 tilordne forhandsinnstilt starttid til programmet, trykk pé tasten: /2
Trykk pa tasten: @ Forhandsinnstilt starttid
Trykk pa tasten: ON

Tast inn starttid.

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

For 3 tilordne et bilde til programmet, trykk pa tasten: /2
Trykk pa tasten: ga Velg programbilde

Velg et bilde.

© © N O U K W N

For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten:

10. For a stille inn et lavt viftetrinn etter lasting, trykk pa tasten: 7.

Lagre program

1. For a gi programmet et navn, trykk pa knappen: f
2. Angietnavn.

3. For alagre programmet trykker du pa knappen: (=)

>> Programmet vises i programlisten.
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13.3 Programmere varekurv

Trykk pa tasten i menylinjen: (&

1
2. Trykk pa tasten: + Nytt element
3. Trykk pa tasten: \&/
4. For alegge til smarte tilberedningsprosesser i varekurven, trykk pa knappen: |2
> Alle intelligente tilberedningsprosesser vises.
5. Bla gjennom listen eller velg en driftsmodus, og trykk deretter pa den gnskede tilberedningsprosessen.

> Tilberedningsbanen blir merket med 17 og lagt til i varekurven. Du kan ogsa kontrollere kombinasjonen av
tilberedninger ved a holde inne tastene for de valgte tilberedningene i lengere tid. En grgnn hake symboliserer
muligheten for & kombinere applikasjoner.

6. For alegge til programmer som allerede er lagret i varekurven, trykk pa tasten: [’
> Alle programmene vises.
7. Blagjennom listen eller velg manuelle eller smarte programmer, og trykk deretter pa programmet du @nsker.

> Tilberedningen blir merket med 7 1 og lagt til varekurven.
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Sjekk varekurv
1. For a sjekke varekurven, trykk pa knappen: 1r
> Alle valgte smarte tilberedningsprosesser og programmer vises.

2. For aslette et element i varekurven, trykker du pa knappen: {ij

Lagre varekurv

1. For & gi varekurven et navn trykker du p& knappen: #'
2. Angietnavn.

3. For 4 lagre varekurven, trykk pa knappen:: (=

>> Varekurven vises i programlisten.

Kontroller kompatibilitet

Du kan kontrollere kombinerbarheten til programmer i programmeringsmodus.

1. Trykk og hold det valgte programmet.

2. Programmer som er merket med en gronn hake, kan kombineres med det valgte programmet.

3. Programmer som er merket med en rod X, kan ikke kombineres med det valgte programmet.

134 Redigere og slette programmer
v Du har programmertmanuelle programmer [» 58], intelligente matlagingsbaner [» 60] eller varekurver [» 62].
1. For aredigere et program, trykk pa knappen: =+
Folgende redigeringsalternativer er tilgjengelige:
= Redigere elementer /'
= Duplisere elementer £}
= Slette elementer {ij
= Still inn forhandsvalgt starttid @
= Send programmet til iProduction Manager B

= Legge til programmet i favoritter 7

13.5 Starte programmer og varekurver

Manuelle programmer
1. Far a starte et manuelt program trykker du pa det gnskede programmet.
> Programmet starter umiddelbart. Alle tilberedningstrinnene vises.
2. For asende et manuelt program til iProductionManager trykker du pa tasten: ===
3. Trykk pa tasten: B

>> Det manuelle programmet vises pa symboltavlen. Du kan na plassere symbolet som vanlig [» 50].

Intelligent tilberedningsprosess
1. Trykk pa ensket program for a starte en intelligent matlagingsbane.
> Programmet starter umiddelbart. Alle tilberedningstrinnene vises.
2. Forasende en intelligent matlagingsbane til iProductionManager, trykk pa tasten: ++=
3. Trykk pa tasten: B

>> Det intelligente programmet vises pa symboltavlen. Du kan na plassere symbolet som vanlig [» 50].

Handlekurver

1. For a overfgre en varekurv til iProductionManager, trykk pa ensket varekurv.
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> Alle elementer i varekurven vises pa symboltavlen. Na kan du plassere symbolene som vanlig [» 50].
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14 Programmeringsmodus— iCareSystem AutoDose

p— | programmeringsmodus kan du opprette, lagre og administrere dine egne manuelle programmer [ 58],

=4 intelligente matlagingsmetoder [» 60] og varekurver [» 62]. Dermed har du alle manuelle driftsmoduser [» 35],
— intelligente tilberedningsmetoder [} 26], rengjgringsprogrammer [ 65] og forhandsprogrammerte handlekurver

til disposisjon.

Opprett nytt program

Planlegc

Manuelle moduser Rengjoringsprogramm
er

Smarte driftsmoduser Handlekurv

Favoritter

Alfabetisk sortering

14.1 Opprette rengjoringsprogram (kjemikalielagring)

Her kan du opprette ditt eget rengjeringsprogram:

1. Trykk pa tasten: & Programmeringsmodus.
2. Trykk pa tasten: + Nytt element.

3. Trykk pa tasten:(c+.

4,

Trykk pa tasten: @ Eco - modus eller @ Normal - modus, for & programmere de gnskede
rengjoringsprogrammene individuelt.

Original bruksanvisning 65 /132



14 | Programmeringsmodus— iCareSystem AutoDose

Rediger rengjsringsprogram

Nar du har valgt et rengjaringsprogram, trykk pa: Z=for & endre malparameterne.

Ved a foreta et valg kan du bestemme om det skal brukes mer eller mindre oppvaskmiddel eller care under
rengjoring.

= Trykk pa tasten: ~/, for a bekrefte valget ditt.
= Trykk pa tasten: (= for & lagre ditt innstilte rengjeringsprogram.

= Trykk pa tasten: L}, for a sla av apparatet etter rengjaring.

14.2 Redigere og slette programmer (kjemikalielagring)

v Du har programmert manuelle programmer [» 58], intelligente tilberedninger [ 60], handlekurver [} 62] eller
rengjgringsprogrammer [» 65].

1. For aredigere et program, trykk pa knappen: =+

Folgende redigeringsalternativer er tilgjengelige:

= Redigere elementer (%
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= Duplisere elementer £}

= Slette elementer {ij

= Still inn forhandsvalgt starttid @

= Send programmet til iProduction Manager B

= Legge til programmet i favoritter 7'y
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15 Veksle mellom driftsmoduser

Med iCombi Pro kan du enkelt og nar som helst veksle mellom driftsmodusene manuell tilberedning,
iCookingSuite og iProductionManager. Dette gir deg tilgang til en optimal blanding av automatisk,
arbeidsbesparende matlagingsintelligens og skreddersydde styringsmuligheter. Du kan utfgre falgende
hovedprogrammer:

= Endre et symbol i iProductionManager til en manuell driftmodus.
= Endre enintelligent matlagingsbane i iCookingSuite til et intelligent symbol i iProductionManager.

= Gjor en smart tilberedningsbane i iCookingSuite om til en manuell driftsmodus.

Endre symbol til manuell driftsmodus
v Du har plassert et symbol [» 50]. Tilberedningen er i gang.
1. Trykk pa tasten i menylinjen: &=
> Et sporrefelt vises der du kan bekrefte endringen til manuell driftsmodus.
2. MERK! Handlingen kan ikke tilbakestilles. Trykk pa tasten: ~,/

>> Tilberedningsparametrene til symbolet overtas og vises i manuell modus.

Gjore en smart tilberedningsbane om til et smart symbol
v Du har startet en smart tilberedningsbane [} 28]. Tilberedningen er i gang.
1. Trykk pa tasten i menylinjen: B

> Et sporrefelt vises der du kan bekrefte endringen til iProduction Manager.
2. MERK! Handlingen kan ikke tilbakestilles. Trykk pa tasten: ~/

>> Den smarte tilberedningsbanen sendes til iProductionManager og vises pa midterste hylle.

Gjore en smart tilberedningsbane om til en manuell modus
v Du har startet en smart tilberedningsbane [P 28]. Tilberedningen er i gang.
1. Trykk pa tasten i menylinjen: &=

> Et sporrefelt vises der du kan bekrefte endringen til manuell driftsmodus.
2. MERK! Handlingen kan ikke tilbakestilles. Trykk pa tasten: ./

>> Tilberedningsparametrene til den intelligente tilberedningen som er innstilt pa det tidspunktet overtas og
vises i manuell modus og startes direkte.
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00

16.1

16.2

16.2.1

16.2.2

Innstillinger

Du kan tilpasse fabrikkinnstillingene pa apparatet permanent til dine behov.

1.

Trykk pé tasten: °
Oversikten over alle innstillingsalternativer vises:
Favoritter [» 69]

Skjerm [» 69]

Lys [» 70]

Tone [» 71]
Matlagingssystem [» 73]
Tilberede [» 75]

Rengjering [» 79]
Datastyring [» 80]
Nettverksinnstillinger [» 83]
Brukerprofil [» 84]

Service [ 88]
ConnectedCooking [» 89]

16 | Innstillinger

Innstillingene endrer du ved a rulle nedover listen og trykke pa gnsket kategori. Hver kategori er tildelt et utvalg av
innstillingsalternativer som kan endres med noen enkle handbevegelser [» 17] eller det sentrale innstillingshjulet
[» 18]

Favoritter

Alle innstillinger som du har merket som favoritter, vises i favoritter.
1.

Velg eninnstilling.

2. Trykk pa tasten: 7'r

>> Innstillingen er lagret som favoritt og vises i 17, og sorteres kronologisk etter tidspunktet den ble lagt til.

Skjerm

1.

Trykk pé tasten: *

2. Trykk pa tasten: © Skjerm

Sprak

Her kan du endre spraket i brukergrensesnittet.

1.

Trykk pa tasten: < Sprak

2. Velg @nsket sprak.

>> Spraket i brukergrensesnittet endres umiddelbart.

Dato og klokkeslett

Her kan du endre fglgende innstillinger:

Dato 17,

Klokkeslett i7;
Bytte 24h/12h @.

Dato
1.

Trykk pa tasten: 17, Dato

> En kalender vises.
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16.2.3

16.2.4

16.3
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2. Velg @nsket dato.

>> Datoen blir automatisk brukt.

Klokkeslett

1. Trykk pa tasten: i7<; Klokkeslett
> Klokkeslettet vises.

2. Trykk pa klokkeslettet.

3. Stillinn gnsket klokkeslett.

>> Klokkeslettet blir automatisk brukt.

Bytte 24h/12h

1. Velg 12 for a stille inn 12-timers format og 24 for a stille inn 24-timers format.

ConnectedCooking

Du kan ogsa synkronisere tiden automatisk via ConnectedCooking.
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: << ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk tidssynkronisering:ON

Temperaturformat

Her kan du stille inn om temperaturen skal vises i °C eller i °F.

Programvisning

Her kan du angi om intelligente tilberedningsprosesser skal vises i iCookingSuite og i programmeringsmodus i en,
to eller tre kolonner.

1. Trykk pa tasten: == Programvisning
2. Velg == en kolonne, == to kolonner eller == tre kolonner.

>> Utvalget aksepteres umiddelbart.
Lys

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk patasten: © Lys
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16.3.1 Lysstyrke skjerm
Her kan du justere skjermens lysstyrke i en skala fra O - 100%.
1. Trykk pa tasten: ] Lysstyrke skjerm
2. Velg ensket verdi pa skalaen, eller juster verdien med hjulet.

>> Skjermens lysstyrke justeres umiddelbart.

Dimmeautomatikk
1. Trykk pa tasten: ¢ Dimmautomatikk

>> Du kan na sla pa eller av den automatiske dimmingen.

Dim etter x min
1. Trykk pa tasten: = Dim etter x min

>> Deretter kan du stille inn etter hvor mange minutter den automatiske dimmingen skal aktiveres.

Maksimal lysstyrke ovhskammer
1. Trykk pa tasten: 1l Maksimal lysstyrke ovn

>> Her kan du justere ovnens lysstyrke pa en skala fra 0 - 100 %.

Skjermsparer
1. Trykk pa tasten: «f Skjermsparer

>> Na kan du sla skjermspareren pa eller av.

Aktiver skjermsparer etter x min
1. Trykk pa tasten: @'ﬂ Aktiver skjermsparer etter x min

>> Du kan na angi etter hvor mange minutter du vil at skjermspareren skal aktiveres.

16.4 Tone

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: i§) Tone

16.4.1 Hovedvolum
Her kan du stille inn totalvolumet pa apparatet i en skala fra O - 100%.
1. Trykk pa tasten: ') Totalvolum
2. Velg onsket verdi pa skalaen.

>> Totalvolumet justeres umiddelbart.

16.4.2 Lasting/oppfordring til handling

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal hgres nar du laster inn apparatet eller blir bedt om a utfere en
handling. Du kan velge mellom 25 alternativer.

1. Trykk pa tasten: {iZ Lasting/oppfordring til handling
2. Trykk pé tasten: §id Tone
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. Hyvis du vil sld av lyden, trykker du pa tasten: AV
5. Trykk paikonlinjen pa i for 4 g3 tilbake til oversikten.

6. Hvis du vil at tonen skal spilles til apparatet er lastet eller handlingen er bekreftet, trykker du pa knappen: g
Kontinuerlig avspilling ON
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7. Hvis du bare vil at tonen skal spilles i en bestemt tid, trykker du p& knappen: §d Kontinuerlig avspilling OFF
> Omradet 4 Tonelengde aktiveres.

8. Still inn varigheten pa en skala fra O — 180 sekunder.

9. For & bruke innstillingen, trykk pa tasten pa ikonlinjen: '{

>> Du kommer tilbake til oversikten.

16.4.3  Avslutt programtrinn

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal hares nar et programtrinn er avsluttet. Du kan velge mellom
37 alternativer.

1. Trykk pa tasten: & Avslutt programtrinn
Trykk pé tasten: 4= Tone
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. Huvis du vil sld av lyden, trykker du pa tasten: AV
5. Trykk paikonlinjen pa §:d for & ga tilbake til oversikten.

6. Hvis du vil at tonen skal spilles til apparatet er lastet eller handlingen er bekreftet, trykker du pa knappen: 2
Kontinuerlig avspilling ON

7. Huvis du bare vil at tonen skal spilles i en bestemt tid, trykker du p& knappen: §d Kontinuerlig avspilling OFF
> Omradet §id Tonelengde aktiveres.

8. Stillinn varigheten pa en skala fra O — 180 sekunder.

9. For & bruke innstillingen, trykk pa tasten pa ikonlinjen: /{{

>> Du kommer tilbake til oversikten.

16.4.4 Tilberedning avsluttet

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal heres nar tilberedningstrinnet er avsluttet . Du kan velge
mellom 37 alternativer.

1. Trykk pa tasten: = Tilberedning avsluttet
Trykk pa tasten: = Tone
3. Trykk pa ensket lyd.
> Lyden spilles.
4. Hyvis du vil sld av lyden, trykker du pa tasten: AV
5. Trykk paikonlinjen pa §: for & ga tilbake til oversikten.

6. Hvis du vil at tonen skal spilles til apparatet er lastet eller handlingen er bekreftet, trykker du pa knappen: 2
Kontinuerlig avspilling ON

7. Huvis du bare vil at tonen skal spilles i en bestemt tid, trykker du p& knappen: §d Kontinuerlig avspilling OFF
> Omradet §id Tonelengde aktiveres.

8. Stillinn varigheten pa en skala fra O — 180 sekunder.

9. For & bruke innstillingen, trykk pa tasten pa ikonlinjen: '{{

>> Du kommer tilbake til oversikten.

16.4.5 Prosessavbrudd/feil oppdaget

Her kan du stille inn hvilken lyd eller melodi som skal hgres nar en feil oppdages . Du kan velge mellom 37
alternativer.

1. Trykk pa tasten: ¢A Prosessavbrudd/feil oppdaget
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2. Trykk pa gnsket lyd.
> Lyden spilles.
3. Huvis du vil sld av lyden, trykker du pa tasten: AV
4. Trykk pa ikonlinjen pa ¢\ for & g4 tilbake til oversikten.

5. Huvis du vil at tonen skal spilles til apparatet er lastet eller handlingen er bekreftet, trykker du pa knappen: ¢&
Kontinuerlig avspilling ON

6. Hvis du bare vil at tonen skal spilles i en bestemt tid, trykker du pa knappen: ¢A Kontinuerlig avspilling OFF
> Omradet ¢ Tonelengde aktiveres.

7. Stillinn varigheten pa en skala fra O — 180 sekunder.

8. For & bruke innstillingen, trykk pa tasten p& ikonlinjen: 1§

>> Du kommer tilbake til oversikten.

16.5 Matlagingssystem
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: !l Matlagingssystem

16.5.1 Informasjon om apparattype

Her kan du se hvilken type apparatet ditt hgrer til og hvilken programvareversjon som er installert.

16.5.2  Energiforbruk

Energiforbruket er ikke tilgjengelig fer tilberedningsprosessen er avsluttet og overskrives nar en ny
tilberedningsprosess starter. De viste energiverdiene er ikke malt, men beregnet. Et lite avvik mellom de viste
verdiene og verdiene bestemt med maleinstrumenter er mulig.

Under dette menypunktet kan du apne Energy Dashboard. Her kan du overvake energiforbruket til
matlagingssystemet ditt. Energiforbruket beregnes detaljert ut fra de valgte innstillingene og kan ogsa vises og
evalueres i ConnectedCooking.

Trykk pa tasten: & for a kontrollere enhetens energiforbruk.

Ved hjelp av energiforbruksdisplayet far du muligheten til & se energiforbruket til den sist utfgrte
tilberedningsprosessen. Falgende forbruksdata vises etter avsluttet manuell tilberedning, intelligent tilberedning,
bruk av iProductionManager eller rengjering:

= Tilberedningstid
= Tilberedningsmetode

= Energiforbruk i kWh

16.5.3 iProductionManager energisparemodus

Trykk pa tasten: &, for & sla IPM stremsparingsmodus pa eller av.

16.54 E/2

Trykk pa tasten: € for 4 sla innstillingen for halvt energiforbruk pa eller av.

Ved a aktivere dette alternativet reduseres stremforbruket til oppvarmingen med 50 % for elektriske enheter. Var
oppmerksom pa at bare manuelle tilberedningsmetoder er tilgjengelige nar dette alternativet er aktivert.
Intelligente tilberedningsmetoder skjules bade i iCookingSuite og i iProductionManager.
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16.5.5

16.5.6

16.5.7

16.5.8

16.5.9

16.5.10
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Skjermlas
Her kan du sla skjermlasen pa og av.
= For & aktivere funksjonen, trykk pa tasten: & ON

= For & deaktivere funksjonen, trykk pa tasten: 5] OFF

Demomodus

Her kan du endre apparatet ditt til demomodus. Denne funksjonen er nyttig hvis du vil presentere funksjonalitet til
apparatet uten a tilberede mat.

1. For a aktivere funksjonen, trykk og hold pa tasten: s ON til statuslinjen har passert begge bryterposisjonene
ON og OFF.

>> Hvis demomodus er aktivert, vil apparatet starte pa nytt. Fglgende symbol vises i bunnteksten: @

Power Steam

Her kan du angi at en konstant, uavbrutt fersk dampforsyning er garantert i driftsmodus Damp [P 37] for spesielt
krevende produkter.

/\ FORSIKTIG

Nar du jobber med Power Steam-funksjonen, genereres mer varm damp.

Den varme vanndampen kan fare til skalding nar du apner deren til ovhsrommet.

1. /3\pne ovnsdgaren forsiktig hvis du bruker Power Steam-funksjonen.

1. For 3 aktivere funksjonen, trykk pa tasten: ¥ ON

>> | driftsmodus Damp erstattes koketemperaturen med symbolet: £

Kontrolldyse

Her kan du angi i hvilken grad kontrolldysen til apparatet skal kondensere overfladig damp. Denne funksjonen er
standard i Eco-modus. Denne innstillingen optimaliserer utslipp av damp. | tillegg til innstillingen Eco-Mode kan
du aktivere eller deaktivere funksjonen til styredysen:

= Det kan vaere spesielt nyttig @ permanent aktivere styredysen hvis du vil unnga ugnsket kondens pa kjokkenet.

= Deaktivering av kontrolldysen kan vere spesielt nyttig hvis ytelsen til avtrekkssystemet ditt er tilstrekkelig,
fordi du da kan spare vann.

For du aktiverer eller deaktiverer funksjonen, ma du kontakte din RATIONAL servicepartner.

1. Trykk pa tasten: ;- Kontrolldyse
2. For & aktivere funksjonen, trykk pa tasten: PA

3. For a deaktivere funksjonen, trykk pa tasten: AV

Watchdog

Her kan du stille inn et advarselsignal som utlgses hvis ovnsderen star apen for lenge nar apparatet lastes. Still inn
tiden pa en skala fra 0 —180 sekunder.

= Trykk pa tasten: #bfor a apne Watchdog-innstillingene.
= Trykk pa tasten: ¥&for & stille inn antall sekunder for Watchdogfunksjonen 1.
= Trykk pa tasten: B&for & stille inn antall sekunder for Watchdogfunksjonen 2.

= Trykk pa tasten: 4Bfor a stille inn antall sekunder for Watchdogfunksjonen i programmeringsmodus.

Fare

Her kan du stille inn et advarselsignal som utlgses hvis ovnsderen star apen for lenge under tilberedning. Still inn
tiden pa en skala fra 0 =180 sekunder.
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= Trykk pa tasten: @ for & apne Danger-innstillingene.

= Trykk pa tasten: 3for a stille inn antall sekunder for Danger-funksjonen i forvarming eller
iProductionManager-forvarmingsfunksjonen.

= Trykk pa tasten: 4&for a stille inn antall sekunder for Danger-nivaene i iProductionManager.

16.5.11 IP fjernkontroll

= Trykk pa tasten: IP for a apne innstillingene for fjernkontrollen.

= Trykk pa tasten: L!.for & gi enheten et navn.

= Trykk pa tasten: L..for a endre fargen pa displayrammen.

= Trykk pa tasten: “ for & aktivere eller deaktivere fiernkontrollfunksjonen.

= Ved siden av IP ikonet vises IP-adressen til enhetene du kan fjernstyre.

16.5.12 Tom dampgeneratoren

1. Trykk pa tasten: = , for a tamme dampgeneratoren.

16.5.13 VarioSmoker

Du kan aktivere eller deaktivere reykefunksjonen uavhengig av om du allerede har koblet til VarioSmoker.

1. Trykk pa tasten: # VarioSmokerON eller OFF, for 3 ha alternativknappen for aktivering av Variosmoker
tilgjengelig i manuell programmering.

16.6 Tilberede
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten:iEg Tilberede

16.6.1 Nasjonale kjokken fra andre land

| nasjonale kjakken fra ulike land oversettes kulturelle spisevaner til intelligente tilberedningsprosesser.
Tilberedningsparametrene til de smarte tilberedningsbanene gjenspeiler disse matvanene og rettene tilberedes pa
den maten som gjestene forventer i det respektive landet eller regionen. Sa du behersker ikke bare ditt lokale
kjokken, men alle kjokken i verden. Denne innstillingen er uavhengig av angitt sprak.

1. Trykk pa tasten: €9 Nasjonale kjokken fra andre land
2. Blagjennom listen og trykk pa @nsket nasjonalt kjgkken.

>> Kjokkenet aksepteres umiddelbart. | iCookingSuite vises de intelligente tilberedningen som tilsvarer det
nasjonale kjokkenet. Tilberedningsparametrene, tilberedningstiden og kjernetemperaturen til de smarte
tilberedningsbanene er tilpasset kulturelle spisevaner.

16.6.2 Sekundzerkjokken fra andre land

Du kan legge til ekstra nasjonale kjgkken til det primaere nasjonale kjskkenet. Sa du kan tilberede typiske retter fra
2 land samtidig. Dette er en fordel, for eksempel hvis du vil tilby en spesiell ukemeny fra et annet nasjonalt kjokken
irestauranten din.

1. Trykk pa tasten: @ Sekundzere nasjonale kjgkken
2. Bla gjennom listen og velg det sekundaere nasjonale kjgkken du ensker.

>> Kjokkenet aksepteres umiddelbart. | iCookingSuite vises de ekstra intelligente tilberedningene til det

sekundaere kjskkenet og merkes med &9. Innstillingene for tilberedningsparametrene pévirkes fortsatt av det
primzre nasjonale kjokkenet [» 75].

16.6.3 Etterlopstid

1. Trykk pa tasten: i, for & stille inn etterlgpstiden for kondenshetten.

>> Na kan du stille inn hvor mange minutter etterlgpstiden skal vare.
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Avlesning termperaturfoler

Den noyaktige sensoravlesningen for ovnstemperaturen vises her i °C.

Format for tilberedningstid

1. Trykk pa tasten: £¢,for a justere tilberedningstidsformatet.

>> Na kan du stille inn tilberedningstidformatet enten pa automatisk h:m, eller pa m:s.

Tallerkenvekt a la carte

For du starter Finishing ma du angi vekten pa en tom tallerken. Ved hjelp av denne informasjonen vil apparatet
iCombi Pro justere tilberedningstrinnene slik at du oppnar et ideelt Finishing-resultat og fuktighet ikke
kondenserer pa tallerknene. Mer informasjon finner du her Innstille tallerkenvekt a la carte [P 45]

Tallerkenvekt bankett

For du starter Finishing ma du angi vekten pa en tom tallerken. Ved hjelp av denne informasjonen vil apparatet
iCombi Pro justere tilberedningstrinnene slik at du oppnar et ideelt Finishing-resultat og fuktighet ikke
kondenserer pa tallerknene. Mer informasjon finner du her Innstille tallerkenvekt bankett [» 45]

Antall hyller

Her kan du angi hvor mange hyller du vil bruke i iProductionManager.
1. Trykk pa tasten: ¥ Antall hyller

2. Velg ensket verdi fra O - 12 pa skalaen.

>> |nnstillingen aksepteres umiddelbart.

Rekkefolge hyller
Her kan du angi om rekkefalgen pa hyllene skal vises i stigende eller synkende rekkefglge i iProductionManager.
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1. For a vise hyllene i stigende rekkefglge, trykk pa tastene: ®- 123
2. For avise hyllene i synkende rekkefalge, trykk pa tastene: ¥- 321

>> Innstillingen aksepteres umiddelbart.

Tilleggstid for manuelle programmer i iProductionManager

Her kan du stille inn om steketiden skal forlenges for manuelle programmer i iProductionManager hvis ovnsdgren
apnes under stekingen og det registrerte energifallet er sa hayt at stekeresultatet ikke kan oppnas med den valgte
innstillingen.

1. For a aktivere funksjonen, trykk pa tasten: Tilleggstid for manuelle programmer i iProductionManager ON
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Holdetid klima

Her kan du stille inn hvor lenge klimaet i ovnsrommet skal opprettholdes hvis du ikke tilbereder mat med
iProductionManager.

1. Trykk pa tasten: @, Holdetid klima

2. Velg ensket verdi pa skalaen.

>> Holdetiden justeres umiddelbart.

Med kortere holdetid sparer du energi.

iProductionManager 3D

Her kan du angi i iProductionManager at du vil laste hyllene med to brett. Hvert brett overvakes separat. Vaer
oppmerksom pa at maksimalt 12 hyller kan vises.

& 0500 — + & 0500 — +
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1. For a aktivere funksjonen, trykk pa tasten: ON

>> Innstillingen aksepteres umiddelbart.

Rengjoring iCareSystem AutoDose (kjemikaliebeholder)

Apparater som er utstyrt med kjemikaliebeholder har avanserte rengjgringsinnstillinger. Disse finner du pa
Automatisk rengjering - iCareSystem AutoDose [» 101].

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pa tasten: («+ Rengjoring

Tvungen rengjering etter driftstimer (kjemikaliebeholder)

Her kan du stille inn tidspunktet der du vil bli bedt om a rengjere apparatet. Du kan ikke jobbe med apparatet igjen
far rengjeringen er utfert. Pa denne maten kan du sikre at rengjerings- og hygieneforskrifter overholdes ved
skiftarbeid.

1. Trykk pa tasten: @9,for a sla tvungen rengjering pa eller av.

Tid inntil rengjeringsforesporsel.

Her kan du stille inn etter hvor mange timer rengjgringsoppfordringen skal vises.

1. Trykk pa tasten: @ for a stille inn antall timer.

Original bruksanvisning 77 /132



16 | Innstillinger

16.7.2

16.7.3

78 /132

Forsinkelse av tvungen rengjoring
Her kan du stille inn nar tvungen rengjering skal starte med forsinkelse.

1. Trykk pa tasten: @ for a stille inn forsinkelsestiden.

Rengjeringsprogram
Her kan du velge et rengjgringsprogram for tvungen rengjering.

1. Trykk pa tasten: @+. Na kan du velge mellom standard eller egenopprettede rengjeringsprogrammer.

Automatisk rengjeringsstart

1. Trykk pa tasten: @ ,for a sla automatisk rengjgringsstart pa eller av.

Se ogsa

Tvungen rengjering etter driftstimer [» 99]

Rengjeringsplan (kjemikalieforsyning)

Her kan du stille inn hvilke dager i uken Tvunget rengjering skal gjennomfares. Pa denne maten kan du sikre at
rengjerings- og hygieneforskrifter overholdes ved skiftarbeid. Rengjsringsplanen og tvungen rengjoring kan ikke
aktiveres samtidig

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk p4 tasten: @+ Rengjoring

3. Trykk pé tasten: @~ Rengjoringsplan
4

For a definere hvordan apparatet skal svare pa en rengjeringsforespgrsel, trykk pa tasten: Rengjeringsplan
tidspunkt

> For a deaktivere rengjgringsplanen trykker du pa tasten:OFF

> Huvis du vil at en advarsel skal vises ved rengjeringstidspunkt, trykk pa tasten:Advarsel

> Hvis apparatet ma rengjeres nar en rengjgringsoppfordring vises, trykk pa tasten:Tvungen
>> Du kommer na tilbake til oversiktssiden for rengjeringsplanen.
1. Velg den dagen i uken rengjeringen skal utfares.
2. Trykk pa tasten: + for a opprette en fagrste oppfaring.
3. Stillinn klokkeslettet for nar rengjeringen skal starte.
4. Trykk pa tasten: @.MERK! Kontroller at du har satt rengjoringsplanen til ON.
5. Velg gnsket rengjeringsprogram fra en av gruppene: Lett, Middels, Sterk, Rask eller Egne programmer.
6. Du kan velge gnsket rengjeringsprogram og automatisk rengjeringsstart.
7. Trykk pa tasten: ON eller OFF, for a sla automatisk rengjering pa eller av.
8. Trykk pa tasten: +, hvis du vil programmere flere rengjgringer pa samme dag.
9. Paikonlisten trykker du pa €, for 3 ga tilbake til oversikten over rengjaringsplanen.

10. Du kan ogsa stille inn forsinkelsestiden for tvungen rengjering.
Nar den innstilte datoen er nadd, ma apparatet rengjeres for det kan brukes igjen.

Under alternativet Tvungen forsinkelsestid kan du stille inn hvor lenge rengjeringen kan utsettes nar innstillingen er
tvungen.

Se ogsa
Rengjaringsplan [ 99]
Tvungen rengjering etter driftstimer [ 99]

Rengjering handdusj

1. Trykk pa tasten: r, for a fa tilgang til rengjgringsalternativene for handdusjen.
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> Na kan du apne alternativene for handdusjrengjering.

2. Trykk pa tasten: r', for a sla pa eller av paminnelsen om handdusjrengjering MERK! For a kunne stille inn
intervall og skylletid ma du ferst sla pa paminnelsen om handdusjrengjoring. .

3. Trykk pa tasten: r&, for a stille inn intervallet for handdusjrengjering.

4. Trykk pa tasten: r, for a stille inn skylletiden.

16.7.4  Patronfyllingsnivagrense (kjemikalielagring)
Her kan du foreta innstillinger for patronfylling.

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av b ikonet for & sla innstillingene for patronfyllingsniva pa eller av.
Hvis du har slatt pa grensen for patronfyllingsniva, kan du na foreta felgende innstillinger:

= Trykk pa tasten: [, for a angi rengjeringspatronens fyllingsniva i prosent.

= Trykk pa tasten: [, for a angi fyllingsnivagrensen for Care-patron i prosent.

16.7.5 SIa av etter rengjoring (kjemikalielagring)

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av ', ikonet, for a sla pa eller av funksjonen "SI av etter rengjoring'.

16.7.6 Informasjon om forestaende rengjoring (kjemikalielagring)

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av @ for a sla pa eller av varsler om forestaende rengjoring.

16.7.7 Inaktiv tid uten interaksjon for avslutning (kjemikalielagring)

Her kan du stille inn tomgangsminuttene hvoretter matlagingssystemet kan starte rengjeringen automatisk.

16.7.8 Natriumhydroksidfritt rengjoringsmiddel

Menypunktet NaOH-fri lar deg velge rengjaringsmiddelet som brukes direkte i enhetsinnstillingene. Dette
forhindrer feilkonfigurasjoner og reduserer overforbruk, spesielt i land med ulike regulatoriske krav.

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av = for a aktivere eller deaktivere innstillingen for
natriumhydroksidfrie rengjeringsmidler.
16.8 Rengjering
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk p4 tasten: @+ Rengjoring

16.8.1 Tvungen rengjering etter driftstimer

Her kan du stille inn tidspunktet der du vil bli bedt om a rengjere apparatet. Du kan ikke jobbe med apparatet igjen
far rengjeringen er utfert. Pa denne maten kan du sikre at rengjerings- og hygieneforskrifter overholdes ved
endret drift av apparatet. Mer informasjon finner du her Tvungen rengjering etter driftstimer [» 99]

16.8.2 Rengjeringsplan

Her kan du stille inn hvilke dager i uken Tvunget rengjgring skal gjennomfgres. Pa denne maten kan du sikre at
rengjerings- og hygieneforskrifter overholdes ved skiftarbeid.

SlIa av etter rengjoring

For a optimere energiforbruket kan en generell stans av matlagingssystemet aktiveres i menyen etter rengjoring.

Se ogsa

Rengjeringsplan [ 99]

16.8.3 Rengjoring handdusj

1. Trykk pa tasten: r*, for a fa tilgang til rengjgringsalternativene for handdusjen.
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> Na kan du apne alternativene for handdusjrengjering.

2. Trykk pa tasten: r', for a sla pa eller av paminnelsen om handdusjrengjering MERK! For a kunne stille inn

intervall og skylletid ma du ferst sla pa paminnelsen om handdusjrengjoring. .

3. Trykk pa tasten: r&, for a stille inn intervallet for handdusjrengjering.

4. Trykk pa tasten: r, for a stille inn skylletiden.

Informasjon om forestaende rengjering (kjemikalielagring)

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av @ for a sla pa eller av varsler om forestaende rengjgring.

Inaktiv tid uten interaksjon for avslutning (kjemikalielagring)

Her kan du stille inn tomgangsminuttene hvoretter matlagingssystemet kan starte rengjeringen automatisk.

Natriumhydroksidfritt rengjeringsmiddel

Menypunktet NaOH-fri lar deg velge rengjaringsmiddelet som brukes direkte i enhetsinnstillingene. Dette
forhindrer feilkonfigurasjoner og reduserer overforbruk, spesielt i land med ulike regulatoriske krav.

= Trykk pa tasten: OFF eller ON ved siden av = for a aktivere eller deaktivere innstillingen for

natriumhydroksidfrie rengjeringsmidler.

Datastyring

Vaer oppmerksom pa at funksjonen Datastyring bare er tilgjengelig hvis du kobler en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: ., Datastyring
Du kan tilpasse falgende innstillinger:
= Eksporter alle data [» 80]
= Matlagingsprogrammer [} 80]
= Brukerprofiler [ 81]
= Brukerbilder [» 81]
= Brukerdata: Slett alle
= Standard apparatinnstillinger [» 82]
= HACCP-data [» 82]
= Service [) 82]
= MyDisplay [» 83]

Eksporter alle data
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: = Eksporter alle data

>> Na kan du eksportere alle data til en USB-pinne.

Matlagingsprogrammer

Her kan du eksportere, importere eller slette alle programmene du har opprettet.

Eksporter programmer

v Du har opprettet programmer i programmeringsmodus.
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten: &> Eksportere programmer

>> De lagrede programmene lagres pa USB-pinnen.
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Importer programmer
1. Koble til en USB-pinne som allerede inneholder eksporterte programmer til apparatet.
2. Trykk pa tasten: &= Importere programmer

>> De lagrede programmene importeres og vises i programmeringsmodus.

Programmer: Slette alle egne
Her kan du slette alle programmene du har opprettet.
1. Trykk pa tasten: &
> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette programmene.
2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: //

>> En melding bekrefter at alle programmer er slettet.

16.9.3 Brukerprofiler

Eksporter profiler

v Du har opprettet profiler.

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: == Eksportere profiler

>> De lagrede programmene lagres pa USB-pinnen.

Importer profiler
1. Koble til en USB-pinne som allerede inneholder eksporterte programmer til apparatet.
2. Trykk pa tasten: === Importere profiler

>> De lagrede profilene importeres og vises i brukeradministrasjonsomradet.

Slette alle egne profiler
Her kan du slette alle profilene du har opprettet. De forhandsinnstilte profilene blir ikke slettet.
1. Trykk pa tasten: Slette alle egne profiler
> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette profilene.
2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

>> En melding bekrefter at alle egne profiler er slettet.

16.9.4 Brukerbilder

Her kan du importere og eksportere alle bildene du vil tilordne til programmer og varekurver. Bilder ma oppfylle
folgende krav:

= Filtype: PNG
= Fargedybde: 3 x 8 bit
= Bildestorrelse: 130 x 130 px

= Filstarrelse: maks. 50 KB

Importer bilder

1. Lagre bilder pa en USB-pinne i en mappe som heter userpix.
2. Koble USB-pinnen til apparatet.

3. Trykk pa tasten: %= Importer bilder

>> De lagrede bildene importeres.
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Eksporter bilder

v Du harimportert bilder.

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: > Eksportere bilder

>> De lagrede bildene lagres pa USB-pinnen.

Slette alle egne bilder
Her kan du slette alle bildene du har importert.
1. Trykk pa tasten: Slett alle egne bilder
> Du vil bli spurt om du virkelig vil slette bildene.
2. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: //

>> En melding bekrefter at alle egne bilder er slettet.

16.9.5 Standard apparatinnstillinger

Standard apparatinnstillinger: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: %v Standard apparatinnstillinger: Eksporter alle

>> Standard apparatinnstillinger lagres pa USB-pinnen.

Importer standardinnstillinger apparat

1. Koble til en USB-pinne som de allerede inneholder eksporterte standard apparatinnstillinger til apparatet.
2. Trykk pa tasten: % Standard apparatinnstillinger: Importer alle

>> Standard apparatinnstillinger blir importert.

16.9.6 HACCP-data

Her kan du eksportere alle HACCP-data registrert av apparatet til en USB-pinne. Du kan ogsa fa HACCP-dataene
automatisk overfort til ConnectedCooking.

v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: == HACCP-data: Eksporter alle
>> HACCP-dataene lagres pa USB-pinnen.

HACCP-data: Eksporter over periode
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.

1. Trykk pa tasten: & HACCP-data: Eksporter over periode
2. Velg ensket periode og trykk pa tasten "eksporter".

>> HACCP-dataene for den valgte perioden lagres pa USB-pinnen.

16.9.7 Service

Utviklerprotokoller: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: = Utviklerprotokoller: Eksporter alle

>> Na lastes utviklerprotokollene ned til en USB-pinne.
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Utviklerprotokoller: Eksporter over periode
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: & Utviklerprotokoller: Eksporter over periode

>> Na kan du laste ned utviklerprotokoller for en bestemt periode.

Servicerapport: Eksporter alle
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: == Servicerapport: Eksporter alle

>> Na lastes servicerapportene ned til en USB-pinne.

Eksporter feilmeldingslogg
v Du har koblet en USB-pinne til apparatet.
1. Trykk pa tasten: sa Kopier feilmeldinglogg til USB-pinne

>> Feilmeldingsloggen lagres pa USB-pinnen.

16.9.8 MyDisplay

Med MyDisplay-alternativet kan du eksportere kjedeskript som er installert pa apparatet. Dette gjer det mulig a
overfgre profiler, programmer og bilder til et annet matlagingssystem. Far eksport kan du ved hjelp av bryteren
Slett far oppdatering angi om eksisterende programmer, profiler og bilder skal slettes nar kjedeskriptet
importeres.

= Trykk pa tasten: E;hvis du vil slette tidligere installerte programmer, profiler og bilder far import.

= Trykk pa tasten: == hvis du vil eksportere MyDisplay-konfigurasjonene til en USB-pinne.

16.10  Nettverksinnstillinger

Hvis du vil koble apparatet til et WiFi-nettverk som krever at du logger deg pa via en nettside, kan det ikke
opprettes en WiFi-forbindelse.

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: g/= Nettverk

3. For a aktivere funksjonen trykker du pa tasten: 2= ON
4. Trykk pa tasten: 2= WIFI

> En liste over alle tilgjengelige WiFi-nettverk vises. WiFi-nettverkene sorteres i synkende rekkefglge basert pa
signalstyrken.

5. Velg ensket WiFi-nettverk.
> Du blir bedt om 3 taste inn passordet til WiFi-nettverket.
6. For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ./
> Hvis forbindelsen er opprettet, vises falgende symbol i bunnteksten: 7=
> WiFi-nettverket vises farst i listen over tilgjengelige WiFi-nettverk.
7. For a se pa tilkoblingsdetaljene, trykk pa knappen ved siden av WiFi-nettverket:V
8. For a koble fra forbindelsen, trykk pa knappen i tilkoblingsdetaljene:Koble fra
9. Trykk pa ikonlinjen pa =|= for 3 g4 tilbake til oversikten over nettverksinnstillinger.
>> Navnet pa WiFi-nettverkene vises i WLAN-omradet.
Optimaliserte nettverksinnstillinger muliggjer tilkobling til WLAN-nettverk med skjult SSIDS:
= Trykk pa tasten: = Koble til WLAN manuelt.
= Du kan na angi nettverksnavnet (SSID) og det tilhgrende passordet.
= Trykk pa tasten: ~/, for 3 koble til.
1. Trykk pa tasten: ¢
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16.11

2. Trykk pé tasten: 2/= Nettverksinnstillinger
Du kan finne ut hvordan du kobler apparatet ditt til et WiFi-nettverk her: Opprett WiFi-nettverk [» 92]

Her finner du informasjon om hvordan du kobler apparatet ditt til nettverket: Opprett nettverkstilkobling [» 93]

Start nettverksveiviseren
Nettverksveiviseren hjelper deg med a konfigurere nettverksinnstillingene.
1. Trykk pa tasten: £3: Start nettverksveiviseren

> Na blir du spurt om du gnsker statte for nettverksinnstillingene. Du kan kan bruke enten Wi-Fi- eller LAN-
tilkobling.

2. Trykk pa tasten: |2, DHCP aktiv: OFF, for & kunne redigere fglgende nettverksinnstillinger:
= |P-adresse
= |P-gateway
= |P Netmask
= DNS1
= MAC adresse

1. Trykk pa tasten: |2 DHCP aktiv: ON, for & kunne redigere falgende nettverksinnstillinger:
= MAC adresse

Hvis det er problemer med forbindelsen, kan du utfgre en nettverksdiagnose.

1. Trykk pa tasten: £ Foreta en nettverksdiagnose for a se om apparatet er koblet til nettverket.

Via knappen Nettverksstatus kan du sjekke om det er forbindelse til ruteren og Internett.

Brukerprofil

Du kan gruppere brukere i profiler og tildele tilgangsrettigheter til disse profilene. Som standard tildeles apparatet
ditt en profil som ikke kan slettes. Du kan legge til opptil 10 profiler til.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: ;. Brukerprofil

Du kan finne ut hvordan du oppretter, endrer og overferer profiler til andre apparater her: Profil- og
rettighetsadministrasjon

16.11.1 Aktiver profil
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v Du har opprettet en profil. Se ogsa Opprett ny profil
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1. Trykk pa tasten: ;. Aktiver profil

2. Velg onsket profil.

3. Huvis du har tilordnet et passord til profilen, taster du inn passordet.
4. For a bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ./

>> Profilen aktiveres umiddelbart.

>> Nar du apner startskjermen, vises den aktiverte profilen. Hvis du har flere profiler som vises, kan du bla
gjennom listen. For a opprette en ny profil, trykk pa tasten: +

16.11.2 Redigere profil

v Du har opprettet en profil.
1. Trykk pa tasten: .- Redigere profil

> Na kan du velge en profil som skal redigeres.

Profilinnstillinger
1. Trykk pa tasten: o Profilinnstillinger.
>> Na kan du foreta fglgende innstillinger:
=
Endre profilnavn
= -..Endre profilpassord
= ._ Endre sprak
= - Endre profiltype MERK! Profiltypen kan bare endres av hovedbrukeren.
= .. Endre primaert nasjonalt kjokken
= .. Endre sekundzert nasjonalt kjokken

= .5 Slette profil

=, Alle elementer unntatt Skjul favoritter kan slas pa eller av.

Tilpass menylinjen

Med dette alternativet kan du tilpasse menylinjen etter egne ansker.
1. Trykk pa tasten: @ Tilpass menylinjen

>> Fglgende innstillinger kan foretas:

= = Startbildeskjermen kan vises eller skjules.
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= QY= Manuelle driftsmoduser kan vises eller skjules.
= 2 iCookingSuite kan vises eller skjules.

= BJ iProductionManager kan vises eller skjules.

= [/ Programmeringsmodus kan vises eller skjules.
= (¢+iCareSystem kan vises eller skjules.

= O, Sokeassistent kan vises eller skjules.

Opprett og rediger skjermbildet

1. Trykk pa tasten: ON eller OFF, alternativet ¥ : Opprett og rediger skjermbildet, for a aktivere eller deaktivere
Opprett ny skjerm [» 88] alternativet.

Juster bunntekst

1. Trykk pa tasten: [ Juster bunntekst.

>> Na kan du stille inn om ? hjelpen i apparatet skal vises eller skjules i bunnteksten.

Bytte profil

1. Trykk pa tasten: ON eller OFF, bytt %2 alternativ, for a aktivere eller deaktivere muligheten til a bytte profil

Tilpasse iCookingSuite
1. Trykk pa tasten: \&2 iCookingSuite

>> Na kan du foreta fglgende innstillinger:

=-== Tillatelsesparametere. Her kan du velge mellom operativ og ikke synlig.
= @ Fuktighet kan vises eller skjules.

= ] Ovnstemperatur kan vises eller skjules.

= & Kjernetemperatur kan vises eller skjules.

= H Cockpit-overskrift kan vises eller skjules.

iProduktionManager
1. Trykk pa tasten: B iProductionManager
>> Na kan du foreta fglgende innstillinger:
= B A-la-carte-modus kan vises eller skjules.
= = Manuell symboltavle kan vises eller skjules.
= @ Tidssymbol kan vises eller skjules.
= /' Rediger symboltavle kan vises eller skjules.
= ("} Dra og slipp kan vises eller skjules.
= i Symbol-kombinerbarhet kan vises eller skjules.
= - Tillat nivatildeling kan vises eller skjules.
= E'Plasser til gjeldende tid kan vises eller skjules.
=l Tillat etterfolgende dra og slipp kan vises eller skjules.
= (] Tillat pop-over-tilgang kan vises eller skjules.
= & Klone symboler kan vises eller skjules.
= |< Hopp til gjeldende tid kan vises eller skjules.
= & Posisjoneringshjelp kan vises eller skjules.
= “g Tillat scrolling kan vises eller skjules.

= @ Zoom kan vises eller skjules.
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€ Luftfukting kan vises eller skjules.

= £} Forvarming kan vises eller skjules.

= 2% Lukk planleggingshull kan vises eller skjules.
= O Tidsoptimalisering kan vises eller skjules.

= & Energioptimalisering kan vises eller skjules.

Se ogsa

Legg til ny profil [» 87]

16.11.3 Legg til ny profil
Her kan du legge til en ny profil.
1. Trykk pa tasten: ;. Legg til ny profil
>> Na kan du legge til en ny profil.

1. Trykk pa tasten: =, fra en eksisterende profil, for a opprette en profil fra en allerede eksisterende profil. Du
kan na foreta alle innstillinger pa den nytillagte profilen under menypunktet ;.- Rediger profil [ 85].

2. Trykk pé tasten: -, fra en profilmal, for & opprette en ny profil etter en profilmal.

16.11.4 Rediger skjerm

v Du har opprettet en ny bildeskjerm.
1. Trykk pa tasten: ¥ Rediger bildeskjerm

> Funksjonene og intelligente assistenter pa menylinjen vises.
2. Trykk pa gnsket tast.

> Alle tilgjengelige funksjoner vises.

= | omradet <= Manuell tilberedning kan du velge driftstype ¢ Damp, §4= Kombinasjon av damp og
varmluft og = Varmluft.

= | omradet €2 iCookingSuite er alle smarte tilberedningsprosesser tilgjengelige.

= | omradet [ Programmeringsmodus er alle manuelle og smarte programmer og varekurver tilgjengelige.
Hvis du ikke har opprettet noen programmer eller varekurver, er dette omradet tomt.

= | omradet (¢+ iCareSystem er alle Rengjeringsmoduser [> 96] og Rengjeringsprogrammer [» 97]
tilgjengelige.

1. Trykk pa hver funksjon du vil tilordne til bildeskjermen.

> Funksjonen blir markert med .
For a sjekke funksjonaliteten til bildeskjermen, trykk pa tasten: 7
For & fjerne en funksjon fra bildeskjerm-menyen, trykk pa tasten: {ij
For & gi bildeskjerm-menyen et navn, trykk pa tasten: #'

Angi et navn.

o u kA W N

For & lagre bildeskjerm-menyen trykk pa tasten: (=
>> Du kommer tilbake til oversikten.

For a tilordne bildeskjerm-menyen til en profil, trykk pa tasten: : -Rediger profil

Velg onsket profil.

1
2

3. Trykk pé tasten: M Tilpass menylinjen

4. Trykk pa knappen bak bildeskjerm-menyen:ON
5

Trykk pa ikonlinjen pa ;.- for a ga tilbake til oversikten over brukerprofiler.

>> Hvis du Aktiverer profilen [> 84], vises den nye bildeskjerm-menyen pa menylinjen.
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16.11.5 Opprett ny skjerm

16.12

1.

N o kW N

Trykk pa tasten:g§®.
Trykk pa tasten: ;.
Trykk pa tasten: ¥

| Redigeringsskjermbildet kan du na opprette ditt eget skjermbilde.

Trykk pa hver funksjon du vil legge til eller fierne fra skjermen.

Skriv inn en tittel i tekstfeltet for a gi skjermen et navn.

For a lagre endringene dine, trykk pa tasten: (=

Service

1.

Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pa tasten: ,< Service

Folgende informasjon er tilgjengelig:

Informasjon om apparattype/programvareversjon L,
Informasjon om serienummer L,

Hotline - kokk [» 116] =2

Hotline - Service [» 116] ¥

Service-niva ,

Denne funksjonen er bare tilgjengelig for RATIONAL servicepartnere.

Software-Update-Info [» 88] &,

Installert programvareversjon [» 88]
Servicemeldinger de siste 14 dagene ,*

Open source licenses .

16.12.1 Programvareoppdatering-informasjon

16.12.2
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Her kan du se hvilken programvareversjon som er installert pa apparatet ditt. Hvis du har koblet apparatet til
ConnectedCooking og aktivert funksjonen Last ned programvareoppdateringer automatisk blir
programvareoppdateringer automatisk gjort tilgjengelige for deg. Mer informasjon finner du her Utfore
programvareoppdateringer automatisk [» 94] Hvis en programvareoppdatering er tilgjengelig, vises den
gjeldende programvareversjonen og tasten Start installasjon er aktiv.

1.

Trykk pa tasten: Start installasjon

>> Programvareoppdateringen utfgres og apparatet starter pa nytt.

Installert programvareversjon

Her finner du all informasjon om den installerte programvareversjonen og installerte hjelpepakker.
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16.13  ConnectedCooking

MERK

Hvis ingen "Aktiveringskode vises", er tilkobling til ConnectedCooking-serveren enna ikke mulig.
Dette kan skyldes falgende:

= DNS-navneopplasning for www.connectedcooking.com ma vaere tilgjengelig.

= Variant med DHCP: DHCP-aktiv - IP-adresse tildeles av nettverket.

= Variant uten DHCP: Nettleverandgren ma oppgi |IP-adresse, nettghmaske, gateway, DNS-server, som deretter
kan angis manuelt pa enheten.

= Brannmurport 443 og 8883 ledig (protokoll: HTTPS og MQTT) for utgaende kommunikasjon til malvert:
www.connectedcooking.com (IP 185.113.124.8)

= Nettverk med MAC-filter: MAC-adresser kan leses av pa kombidamperen eller foresparres via kundeservice
*Disse innstillingene tilsvarer standardinnstillingene for en hjemmeruter"

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: << ConnectedCooking

Her finner du ut hvordan du kobler apparatet ditt til ConnectedCooking og hvilke funksjoner som er tilgjengelige:
ConnectedCooking [} 93]

Hvis apparatet ditt er koblet til ConnectedCooking, har du fglgende innstillingsmuligheter.
1. Trykk pa tasten: 2]

>> Du kan logge inn pa ConnectedCooking med din eksisterende konto.

1. Trykk pa tasten: 3},

>> Du kan logge deg anonymt pa ConnectedCooking uten konto.

Automatisk tidssynkronisering

1. Trykk pa tasten: & ON eller OFF

>> Automatisk tidssynkronisering kan ikke utfgres nar du trykker pa OFF. Hvis du trykker pa ON, utfgres en
automatisk tidssynkronisering.

Overfor HACCP-data automatisk

1. Trykk pa tasten: «=* ON eller OFF

>> Apparatet overfgrer ikke automatisk HACCP-data til ConnectedCooking nar du trykker pa OFF. Sa snart du
trykker pa tasten ON, overfgrer apparatet automatisk HACCP-dataene til ConnectedCooking.

Remote access

1. Trykk pa tasten: |[? ON eller OFF

>> Remote Access er ikke tilgjengelig nar du trykker pa OFF. Hvis du trykker pa ON , er det mulig a fjernstyre
apparatet med ConnectedCooking.

Softwareupdate

1. Trykk pa tasten: = ON eller OFF

>> Programvareoppdateringer utfgres ikke automatisk nar du trykker pa . Nar du trykker pd ON, utfgres
programvareoppdateringer automatisk.

Automatisk tilkobling

Hvis nettverkstilkoblingen til apparatet ditt blir brutt, kobler apparatet ditt seg automatisk til ConnectedCooking
igjen nar tilkoblingen er gjenopprettet. Hvis du ikke ensker det, kan du deaktivere funksjonen.

1. Trykk pa tasten: 21 ON eller OFF
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>> Apparatet kobles fra ConnectedCooking nar du trykker pa OFF. Sa snart du trykker pa tasten ON, kobles
apparatet ditt automatisk til ConnectedCooking igjen

Logg av

Du kan nar som helst avregistrere deg fra ConnectedCooking. Tilkoblingsdetaljene blir slettet. Hvis du vil koble
apparatet til ConnectedCooking igjen, ma du registrere apparatet pa nytt.

1. Trykk pa tasten: €]

>> Du blir spurt om du virkelig vil avregistrere deg fra ConnectedCooking. Hvis du bekrefter dette, blir apparatet
ditt umiddlebart bli avregistrert fra ConnectedCooking.
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17 Kitchen-Management

17.1 Hygieneadministrasjon

17.1.1 Registrerte HACCP-data
Folgende HACCP-data registreres per batch:

= Batchnummer

= Apparattype

= Serienummer

= Programvare- og hjelpeversjon

= Dato og klokkeslett

= Rengjoringsprogram

= Skylling handdusj

= Ovnsromstemperatur

= Referanseverdi kjernetemperatur

= Malt kjernetemperatur

= Tid (hh:mm:ss)

= Temperaturenhet

= Tilkobling til energioptimaliseringssystem
= Navn og ID pa tilberedningsprosessen
. Apne/lukkeovnsdzren

= Endring av driftsmodus

= Automatisk rengjering

17.1.2 Eksporter HACCP-data

HACCP-data lagres pa apparatet i 14 dager ved maksimal bruk. | Ispet av denne perioden kan du laste ned
dataene. Mer informasjon finner du her Eksporter HACCP-data. [» 82] En lengre periode er tilgjengelig ved
tilsvarende mindre brukstid.

17.1.3 Automatisk overfering av HACCP-data til ConnectedCooking

Hvis du har koblet apparatet din til ConnectedCooking, kan du stille inn HACCP-dataene til automatisk a bli
overfart til ConnectedCooking nar en tilberedningsbane er avsluttet.

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 93].

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: <C ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk overfgring av HACCP-data: ~=* ON

>> HACCP-data overfgres na automatisk nar en tilberedninsprosess er avsluttet. Du kan se dataene pa
connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

17.2 Integrere apparater i et nettverk
Nar du nettverker apparatene dine, har du fglgende alternativer:
= Betjen begge apparatene i en Combi-Duo-installasjon pa bare ett apparat.
= Koble apparatet til ConnectedCooking.

Hvis du vil koble apparatene i en Combi-Duo-installasjon til nettverket ma du kontakte din RATIONAL
servicepartner.
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17.2.1

17.2.2

92 /132

Opprett en WiFi-forbindelse

Hvis du vil koble apparatet til et WiFi-nettverk som krever at du logger deg pa via en nettside, kan det ikke
opprettes en WiFi-forbindelse.

1.

2
3.
4

8.
9.

Trykk pé tasten:

Trykk pa tasten: a|= Nettverk

For & aktivere funksjonen trykker du pa tasten: 2= ON
Trykk pa tasten: 2= WIFI

En liste over alle tilgjengelige WiFi-nettverk vises. WiFi-nettverkene sorteres i synkende rekkefglge basert pa
signalstyrken.

Velg ensket WiFi-nettverk.

Du blir bedt om & taste inn passordet til WiFi-nettverket.

For & bekrefte handlingen trykker du pa tasten: ~/

Hvis forbindelsen er opprettet, vises fglgende symbol i bunnteksten: 2=
WiFi-nettverket vises farst i listen over tilgjengelige WiFi-nettverk.

For a se pa tilkoblingsdetaljene, trykk pa knappen ved siden av WiFi-nettverket:V

For a koble fra forbindelsen, trykk pa knappen i tilkoblingsdetaljene:Koble fra

Trykk pa ikonlinjen pa &= for & g3 tilbake til oversikten over nettverksinnstillinger.

>> Navnet pa WiFi-nettverkene vises i WLAN-omradet.

Optimaliserte nettverksinnstillinger muliggjer tilkobling til WLAN-nettverk med skjult SSIDS:

Trykk pa tasten: 2= Koble til WLAN manuelt.

Du kan na angi nettverksnavnet (SSID) og det tilhgrende passordet.

Trykk pa tasten: ~/, for 3 koble til.

Koble til nettverkskabel

Apparatet ditt er utstyrt med en nettverkstilkobling som standard. Hvis du vil koble apparatet ditt til nettverket og
for & beskytte apparatet mot vannstraler fra alle sider, bruker du en nettverkskabel med fglgende egenskaper:

Nettverkskabel kategori 6
Maksimal plugglengde pa 45 mm
Koblingsdiameter pa 18,5 mm

Kabeldiameter fra 5,5 - 7,5 mm

/\ FORSIKTIG

De funksjonelle delene rundt nettverkstilkoblingen kan bli over 60 °C varme

Du kan brenne deg hvis du kobler en nettverkskabel til et apparat som er eller har vaert i bruk.

1. Laapparatet kjsles ned far du kobler til nettverkskabelen.
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1. Skru av beskyttelsesdekselet.

2. Tre de enkelte delene av beskyttelsesdekselet pa nettverkskabelen.
3. Koble nettverkskabelen til nettverkskontakten.

4. Skru pa beskyttelsesdekselet.

Opprett nettverkstilkobling

v Du har alle dataene for nettverkstilkoblingen.

-_—

Trykk pa tasten: ¢

Trykk pé tasten: -5 Nettverksinnstillinger
Trykk pa tasten: 5 LAN

Trykk pa tasten: | P IP nettverk

Tast inn IP-adressen.

Trykk pa tasten: | P IP gateway

Tast inn adressen til IP gateway.

Trykk pa tasten: |[? IP netmask

© ® N o Uk~ W N

Tast inn IP netmask.

Y
o

. Hvis du vil at en server skal tilordne nettverkskonfigurasjonen til klienter via en server, aktiverer du DHCP.
Trykk pa tasten: |2 ON

> |P-adresse, gateway og DNS blir na automatisk konfigurert.

11. Trykk pa tasten: |2. DNS 1 (foretrukket)

12. Tast inn adressen til DNS-serveren.

ConnectedCooking

ConnectedCooking er den mest moderne nettverkslgsningen fra RATIONAL. Enten du har et eller flere
RATIONAL-apparater — ConnectedCooking tilbyr helt nye, komfortable bruksmuligheter. Det eneste du ma gjere
er a koble ditt RATIONAL-apparat til et nettverk og registrere deg pa connectedcooking.com.

| ConnectedCooking kan du raskt se online-status, rengjeringsdetaljer, driftsstatistikk og om HACCP-kravene er
oppfylt. Felgende funksjoner er ogsa tilgjengelige:

= Push-meldinger

Enten det gjelder meldinger om innlasting, ferdigstillese eller service far du all informasjon tilsendt dit du
onsker.

= Overforing og administrasjon av tilberedningsprosesser

Overfgr giennompravde tilberedningsprosesser automatisk til alle apparater i bedriften.
= Automatiske programvareoppdateringer

Programvareoppdateringer er alltid automatisk tilgjengelige kostnadsfritt.

Du vil ogsa finne omfattende oppskriftsbiblioteker, tips og triks fra vare fagfolk pa connectedcooking.com i tillegg
til en rekke brukervideoer.

Koble apparatet til ConnectedCooking
Felgende funksjoner er tilgjengelige nar du kobler apparatet til ConnectedCooking:
= Automatisk overfgring av HACCP-data til ConnectedCooking [» 91]
= Overfgr automatisk servicedata til ConnectedCooking [» 117]
Betjene apparater eksternt via ConnectedCooking
= QOvervake apparatdisplayet eksternt

Du har opprettet en nettverkstilkobling.

v Du har registrert deg pa connectedcooking.com.
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17.4
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1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pa tasten: ConnectedCooking

3. |l den forste fanen velger du hvilken server du vil bruke for tilkoblingen. Velg mellom den internasjonale
serveren iot.com eller den kinesiske serveren iot.cn.

4. Logginn med din ConnectedCooking-konto.
> Skrivinn dine registreringsdata eller velg registrering via QR-kode.
5. Ved siden av Koble til trykker du pa knappen:Logg inn

> Etter kort tid vises en ni-sifret PIN-kode og en QR-kode. Hvis du ikke har en smarttelefon tilgjengelig, kan du
registrere deg pa www.connectedcooking.com. Hvis du har en smarttelefon tilgjengelig, kan du skanne QR-
koden.

6. Alternativt kan du registrere deg via Autoregistrering. Da er bare basisfunksjonene tilgjengelige.

Registrering uten smarttelefon
Noter deg PIN-koden.

Logg deg inn pa www.connectedcooking.com.

Klikk pa symbolet:Apparatstyring
Velg: Apparatoversikt
Klikk pa ikonet: Red sirkel med +

Legg inn et navn pa apparatet i feltet Navn.

N o u s~ wWwN =2

Legg inn PIN-koden som vises pa apparatet i feltet Aktivieringsnakkel.
>> Etter kort tid vises apparatet i apparatoversikten til ConnectedCooking.
>> Displayet viser at apparatet er koblet til ConnectedCooking-serveren. Falgende symbol vises i bunnteksten: o

>> Du mottar en e-post som bekrefter at apparatet er registrert.

Registrering med smarttelefon
v Du harinstallert en app pa smarttelefonen din som du kan skanne QR-koder med.

v Du harinstallert ConnectedCooking-appen pa smarttelefonen din.
1. Skann QR-koden.

>> Etter kort tid vil apparatet vise at det er koblet til ConnectedCooking-serveren. Falgende symbol vises i
bunnteksten: «C

>> Apparatet vises i apparatoversikten til ConnectedCooking.

>> Du mottar en e-post som bekrefter at apparatet er registrert.

Gjennomfore programvareoppdatering

Automatiske programvareoppdateringer via ConnectedCooking

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking.

1. Trykk pa tasten: ¢

Trykk pa tasten: < ConnectedCooking

Slik aktiverer du funksjonen Last ned programvareoppdateringer automatisk, trykk pé tasten: ;t; ON
Trykk pé tasten:

Trykk pa tasten: , Service

Trykk pa tasten: Xy Programvareoppdatering-informasjon

N o o ~ W N

Trykk pa tasten: Start installasjon

>> Programvareoppdateringen utfgres og apparatet starter pa nytt.
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Programvareoppdatering med USB-pinne

v Du har koblet en USB-pinne som inneholder programvareoppdatering til apparatet.
v Det vises en melding som sier at en programvareoppdatering er registrert.

1. Bekreft meldingen om at programvareoppdateringen skal utfgres.

>> Programvareoppdateringen utfgres og apparatet starter pa nytt.
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18 Automatisk rengjering - iCareSystem

av tilsmussing av apparatet og foreslar det ideelle rengjeringsprogrammet og den optimale mengden

( + iCareSystem er det smarte rengjerings- og avkalkingssystemet til iCombi Pro. Det oppdager den aktuelle graden
¢

vedlikeholdsprodukter.

Eco-Modus

Normal modus

Rengjeringsprogrammer

160" 195~ 228"

L "

Rengjgringsstatus

N {3

Care-status

18.1 Generelle sikkerhetsanvisninger

= Til automatisk rengjering ma du bare bruke produsentens anbefalte Active Green rengjeringstabletter og

Care-Tabs.

= Brukikke rede rengjeringsmidler.

Slik unngar du skolding og forbrenning:

= Laapparatet og alle funksjonelle deler avkjoles far du starter automatisk rengjaring.

Slik unngar du alvorlige etseskader:

Vedlikeholdsproduktene og kjemikaliene forarsaker alvorlige etseskader og alvorlige ayeskader. Bruk
tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du rengjer apparatet.

Hold ovnsdaren lukket under automatisk rengjoring. Ellers kan etsende rengjeringsmiddel og varm damp
slippe ut. Hvis du apner ovnsdgren under automatisk rengjering, vises en melding som ber deg lukke den
igjen.

Ikke la kjernetemperaturfeleren henge ut av apparatet under automatisk rengjering. Pakningen pa ovnsdgren
kan bli skadet og etsende rengjoringsmiddel kan slippe ut.

Rengjor ikke eksterne kjernetemperaturfglere under automatisk rengjering.

Fjern alle rester av rengjgringsmiddel far du starter tilberedning av matvarer.

Slik forholder du deg korrekt nar du kommer i kontakt med vedlikeholdsmidler:

Hvis du bergrer rengjgringsmidler uten beskyttelseshansker mot kjemiske stoffer, eller andre hudomrader
kommer i kontakt med Active Green rengjeringstabletter, skyll huden med rennende vann i 10 minutter.

Hvis rengjeringsmiddel kommer i gynene, skyll aynene med rennende vanni 15 minutter. Fjern eventuelle
kontaktlinser.

Hvis du svelger rengjeringsmiddel, skyll munnen med vann og drikk en halv liter vann umiddelbart. Fremkall
ikke brekninger.

Ring umiddelbart giftinformasjonen eller lege.

18.2 Rengjoringsmoduser

Folgende to rengjaringsmoduser er tilgjengelige for rengjeringsprogrammene lett, middels og sterk :
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Eco-Modus

Hvis du velger denne rengjeringsmodusen bruker Rengjgringsprogrammene [» 97] mindre rengjgringsmiddel og
mindre vann for a rengjgre apparatet. Rengjeringsprogrammene varer derfor lengre enn i normal modus.

Normal modus

Hvis du velger denne rengjgringsmodusen bruker Rengjeringsprogrammene [» 97] mer rengjeringsmidler og
mer vann for a rengjare apparatet. Rengjeringsprogrammene varer derfor kortere enn i Eco-Modus.

18.3 Rengjoringsprogrammer

Folgende rengjeringsprogrammer er tilgjengelige:

Program Modus Beskrivelse Rengjoringsmiddel

Lett Eco / Normal Egnet for a fjerne lett tilsmussing = Active Green
og forkalkninger som har oppstatt rengjeringstabletter
nar du bruker enheten ved opptil N sl
200°C.

medium Eco / Normal Egnet for a fjerne tilsmussing og = Active Green
forkalkninger forarsaket av rengjeringstabletter
tilberedning der matvarer er grillet e
eller stekt.

sterk Eco / Normal Egnet for a fjerne sterk tilsmussing = Active Green
og forkalkninger forarsaket av rengjeringstabletter
t1|beredmnguder matvarer er grillet FriEE e
eller stekt pa hoy temperatur.

rask = Egnet for mellomrengjering for a = Active Green
fierne kraftig tilsmussing pa kort rengjeringstabletter
tid.

Vaske uten tabs = Egnet for fjerning av vannlgselig =
smuss.
Dette rengjeringsprogrammet
tilbakestiller ikke tvungen
rengjering.

Skylling = Egnet for a fjerne kalkholdig = Care-Tabs

tilsmussing forarsaket av
tilberedning der matvaren er bakt
eller dampet.

Dette rengjgringsprogrammet
tilbakestiller ikke tvungen
rengjering.

O TIPS

Hvis apparatet er koblet til mykt vann, ma du sette bryteren for mykt vann pa "mykt vann".

18.4 Rengjorings- og care-status

iCareSystem oppdager automatisk rengjerings- og care-status for apparatet ditt.

Rengjoringsstatus
= Hyvis indikatoren er grenn, er apparatet rent.

= Hvis indikatoren er gul, er apparatet skittent. Du kan imidlertid fortsatt bruke apparatet til a tilberede mat til du
blir bedt om a rengjore det.

= Hvis indikatoren er rod, er apparatet veldig skittent. Start et rengjeringsprogram umiddelbart, men senest
neste gang du blir bedt om a rengjere det.

= Hyis indikatoren blir hvit, er rengjeringsstatusen O %.
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18.5

18.6
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Care-status
= Hvis care-statusen er gronn, er dampgeneratoren fri for kalk.
= Hyvis indikatoren er gul, er dampgeneratoren lett forkalket.

= Hvis indikatoren er red, er dampgeneratoren sterkt forkalket. Start et rengjeringsprogram umiddelbart, men
senest neste gang du blir bedt om a rengjere det.

Start automatisk rengjering
v GN-stativene er riktig plassert i ovnen.
v Vognen er riktig plassert i ovhen. MERK! Dette gjelder ikke for iHexagon.

v Hvis enheten din er utstyrt med integrert fettavlgp (ekstrautstyr), fierner du fettpannen fra ovhsrommet og
lukker avigpsreret. MERK! Dette gjelder ikke for iHexagon.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: @+
2. Velg ensket Rengjegringsprogram [» 97].

> Med alle rengjeringsprogrammer starter Cooldown-funksjonen automatisk hvis ovnstemperaturen er over 90
°C

3. /lpne ovnsdgren.

4. Fjern alle kantiner og brett fra ovhesrommet. AADVARSEL! Fare for forbrenning! Bruk vernehansker nar du
fjerner brett og kantiner fra ovhsrommet.

5. Pakk ut angitt antall Active Green rengjgringstabletter og legg dem i avigpssilen i bunnen av ovnen. A
ADVARSEL! Fare for etseskader! Bruk tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot
kjemikalier for & beskytte deg selv nar du handterer Active Green rengjoringstabletter og Care-Tabs.

6. Pakk ut angitt antall Care-Tabs-pakninger og legg dem i Care-skuffen.
7. Lukk deren til ovhsrommet.
>> Automatisk rengjaring starter.
>> Nar automatisk rengjering er avsluttet, harer du et lydsignal.
TIPS

= Hyvis det dannes skum i ovhsrommet under automatisk rengjering, selv om du har brukt den anbefalte
mengden Active Green vaskemiddeltabletter, bar du redusere mengden tabletter ved neste automatiske
rengjering. Hvis det fortsatt dannes skum, ma du kontakte din RATIONAL servicepartner.

Se ogsa

Tilleggsfunksjoner [ 36]

Avbryte automatisk rengjering

Du kan avbryte alle automatiske rengjeringsprogrammer nar som helst.
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1. Trykk pa tasten: €5
> Du blir spurt om du virkelig vil avbryte rengjaringen. Det vises hvor lenge avbrytelsen vil vare.

2. Trykk pé tasten: ~/

3. llpne ovnsdaren.

4. AADVARSEL! Fare for etseskader! Bruk tettsittende vernebriller og vernehansker som beskytter mot
kjemikalier for a beskytte deg nar du handterer og bruker Active Green rengjgringstabletter. Fjern Active
Green rengjgringstabletter ut av ovhsrommet og avhend dem.

Skyll ovnen med vann for a fjerne rester av Active Green rengjeringstabs.
6. Lukk deren til ovhsrommet.
> Avbrytelsen fortsetter.

> Nar avbrytelsen er fullfgrt, blir du bedt om a kontrollere ovnsrommet for rester av Active Green
rengjeringstabletter.

7. Apne ovnsdoren.
8. Lukk deren til ovnsrommet.
>> Na er apparatet klart til bruk igjen. Oppstartsskjermen vises.

O TIPS

Hvis det oppstar strembrudd under automatisk rengjering, avbrytes automatisk rengjering. Nar stremmen er
tilbake, fortsetter automatisk rengjaring.

18.7 Tvungen rengjoring etter driftstimer

Hvis du har aktivert tvungen rengjering, blir du bedt om a rengjere apparatet etter en definert tid. Du kan ikke
jobbe med apparatet igjen for rengjaringen er utfort.

1. Trykk pa tasten: ¢

2. Trykk pé tasten: @+ Rengjoring

3. Trykk pa tasten: @@ Tvungen rengjering

4. For a aktivere tvungen rengjering, trykk pa tasten: ON
5

For a stille inn tidspunktet du vil bli bedt om a rengjgre apparatet, trykk pa tasten: Tid til
rengjeringsforesparsel Var oppmerksom pa at her angir du driftstiden, ikke den faktiske tiden som er gatt.

Velg ensket verdi fra 1 - 24 timer pa skalaen.

For a stille inn antall timer rengjeringen kan utsettes nar du blir bedt om det, trykker du pa tasten: Forsinkelse
av tvungen rengjering

8. Velg @nsket verdi fra 1 - 24 timer pa skalaen.

>> Bunnteksten viser hvor mange driftstimer det fremdeles tar fgr rengjering ma utferes.

18.8 Rengjeringsplan

Ved hjelp av en rengjgringsplan bestemmer du pa hvilke ukedager en Tvungen rengjegring [» 99] ma
gjennomfares. Hvis du har definert en tvungen rengjoring, kan det ikke opprettes noen rengjeringsplan.

1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: @+ Rengjoring

3. Trykk pa tasten: (&~ Rengjeringsplan

4. For a definere hvordan apparatet skal svare pa en rengjeringsforespgrsel, trykk pa knappen: Rengjeringsplan
tidspunkt

Hvis du ikke vil ha varsel om at rengjeringen skjer, trykk pa knappen:AV
Hvis du vil at en advarsel skal vises ved rengjgringstidspunkt, trykk pa tasten:Advarsel

Hvis enheten ma rengjgres umiddelbart nar en rengjeringsoppfordring vises, trykk pa tasten:Tvungen

© N o u

Trykk pa ikonlinjen for @ ga tilbake til oversikten over rengjeringsplanen.
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9. Velg den dagen i uken rengjgringen skal utfgres.
10. Trykk pa tasten:PA
11. Still inn tidspunktet for rengjering.

12. Trykk pa ikonlinjen for a ga tilbake til oversikten over rengjgringsplanen.

100 /132 Original bruksanvisning



19

Gt

19.1

19.2

C

19 | Automatisk rengjering - iCareSystem AutoDose

Automatisk rengjering - iCareSystem AutoDose

iCareSystem er det smarte rengjerings- og avkalkingssystemet til iCombi Pro. Det oppdager den aktuelle graden
av tilsmussing av apparatet og foreslar det ideelle rengjeringsprogrammet og den optimale mengden
vedlikeholdsprodukter.

Eco-Modus Normal modus

—) C
Egne rengjeringsprogrammer Al C’ @,

120™ | 155™

Rengjeringsprogrammer o Ee

1270 47n

0 - 0 Antall gjenvaerende rengjgringer

Rengjeringsstatus Care-status

Patronoversikt

Generelle sikkerhetsanvisninger
= Til automatisk rengjering ma du bare bruke produsentens anbefalte rengjeringsmidler.
= Koble aldri en slange til ngdoverlgpet.
Slik unngar du skolding og forbrenning:
= Laapparatet og alle funksjonelle deler avkjoles far du starter automatisk rengjaring.
Slik unngar du alvorlige etseskader:

= Vedlikeholdsproduktene forarsaker alvorlige etseskader og alvorlige syeskader. Bruk tettsittende vernebriller
og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du rengjer apparatet.

= Hold ovnsdgren lukket under automatisk rengjering. Ellers kan etsende rengjegringsmiddel og varm damp
slippe ut. Hvis du apner deren til ovhsrommet under automatisk rengjering, herer du et advarselsignal.

= |kke la kjernetemperaturfeleren henge ut av apparatet under automatisk rengjering. Pakningen pa ovnsdgren
kan bli skadet og etsende rengjoringsmiddel kan slippe ut.

= Rengjor ikke eksterne kjernetemperaturfglere under automatisk rengjering.
Slik forholder du deg korrekt nar du kommer i kontakt med vedlikeholdsmidler:

= Hyvis du bergrer vedlikeholdsprodukter uten beskyttelseshansker mot kjemiske stoffer, eller andre
hudomrader kommer i kontakt med vedlikeholdsprodukter, skyll huden med rennende vann i 10 minutter.

= Hvis rengjeringsmiddel kommer i gynene, skyll synene med rennende vann i 15 minutter. Fjern eventuelle
kontaktlinser.

= Hyvis du svelger rengjeringsmiddel, skyll munnen med vann og drikk en halv liter vann umiddelbart. Fremkall
ikke brekninger.

Ring umiddelbart giftinformasjonen eller lege.

Rengjoringsmoduser

Folgende to rengjeringsmoduser er tilgjengelige for rengjeringsprogrammene lett, middels og sterk:

Eco-Modus

Hvis du velger denne rengjgringsmodusen bruker Rengjeringsprogrammene [ 97] mindre rengjeringsmiddel og
mindre vann for a rengjere apparatet. Rengjeringsprogrammene varer derfor lengre enn i normal modus.
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Normal modus

Hvis du velger denne rengjeringsmodusen bruker Rengjeringsprogrammene [» 97] mer rengjeringsmidler og mer
vann for a rengjore apparatet. Rengjeringsprogrammene varer derfor kortere enn i Eco-modus.

Rengjoringsprogrammer

Folgende rengjoringsprogrammer er tilgjengelige:

Program Modus

lett Eco / Normal
middels Eco / Normal
sterk Eco / Normal
rask =

Skylling uten =
rengjeringsmiddel

Skylling =

Beskrivelse

Egnet for a fjerne lett tilsmussing
og forkalkninger som har oppstatt
nar du bruker enheten ved opptil
200°C.

Egnet for a fjerne tilsmussing og
forkalkninger forarsaket av
tilberedning der matvarer er grillet
eller stekt.

Egnet for a fjerne sterk tilsmussing
og forkalkninger forarsaket av
tilberedning der matvarer er grillet
eller stekt pa hey temperatur.

Egnet for mellomrengjering for a
fierne kraftig tilsmussing pa kort
tid.

Dette rengjeringsprogrammet
tilbakestiller ikke tvungen
rengjering.

Egnet for fjerning av vannlgselig
smuss.

Dette rengjgringsprogrammet
tilbakestiller ikke tvungen
rengjering.

Egnet for a fjerne kalkholdig
tilsmussing forarsaket av
tilberedning der matvaren er bakt
eller dampet.

Rengjoringsmiddel

Active Green
rengjsringspatron

Care-patron

Active Green
rengjsringspatron

Care-patron

Active Green
rengjsringspatron

Care-patron

Active Green
rengjsringspatron

Care-patron

Du kan endre og lagre eksisterende rengjeringsprogrammer individuelt. Disse kan deretter eksporteres og

importeres videre til andre apparater.

TIPS

Hvis apparatet er koblet til mykt vann, ma du sette bryteren for mykt vann pa

s n

Rengjorings-, Care- og rengjoeringsmiddelpatronstatus

iCareSystem oppdager automatisk rengjerings- og care-status for apparatet ditt.

Rengjoringsstatus

= Hyvis indikatoren er grenn, er apparatet rent.

mykt vann".

= Hvis indikatoren er gul er apparatet skittent. Du kan imidlertid fortsatt bruke apparatet til a tilberede mat til du

blir bedt om a rengjore det.

= Hyvis indikatoren er r@d er apparatet veldig skittent. Start et rengjeringsprogram umiddelbart, senest neste

gang du blir bedt om a rengjere det.

Care-status

= Hyvis care-statusen er gronn, er dampgeneratoren fri for kalk.

= Hvis indikatoren er gul, er dampgeneratoren lett forkalket.
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= Hvis indikatoren er red, er dampgeneratoren sterkt forkalket. Start et rengjeringsprogram umiddelbart, men
senest neste gang du blir bedt om & rengjore det.

Patronoversikt

Ved hjelp av et display kan statusen til rengjeringsmiddelpatronene kontrolleres.

= De respektive sporene og statusen til rengjgringsmiddelpatronene vises.
= Fire fylte stolper (se sporplass 2) symboliserer full status.

= Rengjeringsmiddelpatroner med en gul advarsel og en fylt stolpe (se sporplass 1) symboliserer en
rengjeringsmiddelpatron som bare er 25 % Ffull.

= Rengjeringsmiddelpatroner med rgd advarsel (se sporplass 3) symboliserer en tom rengjgringsmiddelpatron.

= En nedtonet rengjerinspatron (se sporplass 4) symboliserer at det ikke er satt inn noen
rengjgringsmiddelpatron pa dette stedet.

= Trykk pa tasten: [}, for & ga til veiledet patronbytte.
= Folg instruksjonene pa skjermen.

= Etter utskifting av rengjaringsmiddelpatroner ma du bekrefte pa displayet at du har satt inn fulle
rengjeringsmiddelpatroner.

19.5 Skifte rengjeringsmiddelpatron

/\ FORSIKTIG

Fare for etseskader!

Bruk tettsittende vernebriller og kjemikaliebeskyttende hansker for & beskytte deg selv nar du handterer
rengjeringsmiddelpatronene.

Handtering av rengjeringsmiddelpatroner

= All uttrekking og innsetting av rengjgringsmiddelpatronene ma unngas! Bytt bare ut tomme patroner med
fulle.

= Bruk aldri defekte rengjeringsmiddelpatroner!
= Skift bare ut de tomme rengjeringsmiddelpatronene, ogsa utenfor rengjaringen, bare nar du blir bedt om det.
= Kontroller om rengjeringsmiddelpatronen er skadet hvis den har falt ned.

Har du flere sparsmal om riktig handtering av rengjeringsmiddelpatroner, kan du kontakte din RATIONAL
servicepartner.
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6
7
8.
9

Trykk pa tasten: [o.
/OApne ovnsdaren.

Apne rengjeringsklaffen MERK! Plasser aldri noe som veier mer enn 7 kg pa den apne rengjeringsklaffen!.
Patronenes status vises automatisk.

Trekk tomme patroner ut av sporet ved hjelp av de forsenkede grepene.

Pakk ut Active Green rengjeringsmiddelpatroner eller Care rengjeringsmiddelpatroner, fiern hetten og plasser
patronen i en tom apning i kjemikalieforsyningssystemet. Du kan selv bestemme hvor mange
rengjeringspatroner du vil bruke. Vi anbefaler imidlertid at du bruker to Care-rengjeringsmiddelpatroner og to
Active Green-rengjeringsmiddelpatroner.

Du blir spurt om du har satt inn en ny rengjgringspatron.
Lukk rengjeringsklaffen.
Bekreft med: ~/, at du har satt inn en full rengjeringsmiddelpatron.

Lukk daren til ovhsrommet.

19.6 Start automatisk rengjering

Gjenstaende rengjgringstid

Rengjeringsinstruksjoner og programstatt

Lagre gjeldende innstillinger
som program

Justering rengjgringsmiddelr

Justering Care-mengde

Sla av etter rengjaring

v GN-stativene er riktig plassert i ovnen.

v Vognen er riktig plassert i ovnen. MERK! Dette gjelder ikke for iHexagon.

104 /132

Original bruksanvisning



19 | Automatisk rengjering - iCareSystem AutoDose

v Hvis enheten din er utstyrt med integrert fettavlgp (ekstrautstyr), fierner du fettpannen fra ovhsrommet og
lukker avigpsraret. MERK! Dette gjelder ikke for iHexagon.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: @+
> Hvis ovnsromstemperaturen er over 75 °C, vises meldingen: Ovnsrom for vamt

Velg @nsket Rengjeringsprogram [» 971.

w

Du har na muligheten til 3 tilpasse mengden kjemikalier, velge om apparatet skal slas av etter rengjgringen og
du kan trykke pa programmeringsknappen.

Apne ovnsdaren.

Fjern alle kantiner og brett fra ovhsrommet.

Lukk deren til ovhsrommet.

Cool-Down-funksjonen [» 36] starter for & senke temperaturen i ovnsrommet.

Automatisk rengjering starter.

© © N o U &

Nar automatisk rengjering er avsluttet, hgrer du et lydsignal.

10. Kast tomme patroner i resirkuleringsbeholderen.

TIPS

||IO

= Hyvis det dannes skum i ovhsrommet under automatisk rengjering, selv om du har brukt anbefalt mengde
Active Green rengjeringsmiddel, ber du fa stilt inn skumbryteren av din servicepartner (serviceniva). Hvis det
fortsatt dannes skum, ma du kontakte din RATIONAL servicepartner.

19.7 Avbryte automatisk rengjoring
Du kan avbryte alle automatiske rengjgringsprogrammer nar som helst.
1. Trykk pa tasten og hold den inne: €3
> Du blir spurt om du virkelig vil avbryte rengjeringen. Det vises hvor lenge avbrytelsen vil vare.
2. Trykk pé tasten: ./
>> Automatisk rengjering er avbrutt.

O TIPS

Hvis det oppstar strembrudd under automatisk rengjering, avbrytes automatisk rengjering. Nar stremmen er
tilbake, fortsetter automatisk rengjaring.

19.8 Tvungen rengjoring etter driftstimer

Hvis du har aktivert tvungen rengjering, blir du bedt om a rengjere apparatet etter en definert tid. Du kan ikke
jobbe med apparatet igjen for rengjaringen er utfort.

1. Trykk pa tasten: ¢
Trykk pa tasten: @+ Rengjoring

2

3. Trykk p4 tasten: @@ Tvungen rengjoring etter driftstimer
4. For a aktivere tvungen rengjering, trykk pa tasten: ON

5

For a stille inn tidspunktet du vil bli bedt om a rengjgre apparatet, trykk pa tasten: Tid til
rengjeringsforesparsel Var oppmerksom pa at her angir du driftstiden, ikke den faktiske tiden som er gatt.

o

Velg ensket verdi fra 1 - 24 timer pa skalaen.

For a stille inn antall timer rengjeringen kan utsettes nar du blir bedt om det, trykker du pa tasten: Forsinkelse
av tvungen rengjering

8. Velg @nsket verdi fra 1 - 24 timer pa skalaen.
9. Trykk pa tasten: @+. Na kan du velge mellom enten standard- eller selvopprettede rengjeringsprogrammer.
10. Trykk pa tasten: @, for & sla automatisk rengjeringsstart pa eller av.

>> Bunnteksten viser hvor mange driftstimer det fremdeles tar fer rengjering ma utferes.
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Vedlikehold

Avsatte rester av fett eller mat i ovhsrommet

Hvis du ikke rengjer ovnsrommet tilstrekkelig, er det fare for brann pa grunn av avsetninger av fett- eller
matrester.

1. Rengjer apparatet daglig.

2. ltilfelle brann, la ovnsdgren vaere lukket. Dermed tilfares ikke oksygen til brannen. Sla av apparatet.Hvis
brannen har spredd seg, bruk et brannslukningsapparat som er egnet for a slukke en fettbrann. Bruk aldri
vann eller skumapparater for a slukke en fettbrann.

Generelle sikkerhetsanvisninger
Slik unngar du skolding og forbrenning:
= La apparatet og alle funksjonelle deler avkjoles far du starter rengjoringen.
Slik unngar du materiell skade, personskader eller dedsulykker:
= Koble apparatet fra stremforsyningen for alle rengjeringsprosesser, bortsett fra automatisk rengjaring.
= Spray aldri lagrede kjemikalier med handdusjen eller med noen form for vaeske.
= Rengjor apparatet hver dag selv om du bare bruker damp.

= Rengjor ikke tilbehgr i ovnsrommet under automatisk rengjering av apparatet.

Vedlikeholdsintervall

Vedlikeholdsintervall Funksjonsdeler

Daglig = Ovnsrom
= Ovnsromspakning
= Ovnsder
= Dryppskal og avilgpsrer
= Kjernetemperaturfaler
= Tilbehor
= Handdusj

Ukentlig = Utsiden av apparatet
= | ED-dekslet
= Kontrollpanel
= Plastdeler

Manedlig = Dampdysen

De funksjonelle delene ma rengjeres i henhold til vedlikeholdsintervallet, men kan rengjeres oftere om nedvendig.

Rengjoringsmidler

Egnede rengjoringsmidler

= Rengjor folgende deler med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut:

Utsiden av apparatet

Glassruten i ovnsromsdaren

LED-deksel i ovhsdaren

— Ovnsromspakning

= Rengjor tilbeheor med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.
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Uegnede rengjoringsmidler

Du ma ikke rengjer apparatet, apparatets funksjonelle deler og tilbehar med fglgende uegnede rengjeringsmidler:

Slipende rengjeringsmidler

Saltsyre, lut, svovelholdige stoffer eller andre oksygenforbrukende stoffer.

Ufortynnet alkohol, metanol eller Iasningsmidler som aceton, benzen, toluen eller xylen
Ovnsrens eller grillrens

Gryteskrubb-svamper med skureside

Stalull

Hoytrykksspyler

Skarpe eller spisse verktoy

204 Rengjor ovnsdoren

Pakning ovnsdar

Lasing av glassrutene

LED-dekslene

Dgrdryppanne

Lasing av glassrutene

Rengjor glassruter
1.

2
3
4,
5

Apne ovnsdaren helt til den l3ses.

Las klipsene pa glassrutene med et lett trykk.

Sving glassrutene i ovnsdoren, en etter en.

Rengjor glassrutene med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

La glassrutene i ovnsdgren tarke helt.

Rengjoring av LED-dekslet
Nar du har rengjort glassrutene til ovnsdgren kan du rengjere LED-dekslene. LED-dekslene ma bare rengjeres
med egnede rengjeringsmidler [» 106].

LED-dekselet er plassert mellom det midterste og det fremre glasset i ovnsdgren.

v

1
2
3.
4

Glassruten i ovnsderen er ulast.

Rengjer Led-dekslet med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.
Fjern rester av rengjgringsmiddel med rent vann og en myk klut.

La Led-dekslet torke helt.

Las alle glassrutene pa ovnsderen pa plass igjen.

Rengjor pakningen pa ovnsderen

Hvis du bruker apparatet ditt med kontinuerlig drift og med haye temperaturer i ovnsrommet pa over 260 °C, og
hovedsakelig tilbereder matvarer som inneholder fett og gelatin, kan pakningen i ovnsdgren slites raskt. For a gke
levetiden til pakningen i ovnsderen ma du rengjere den hver dag.
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v Ovnsderen er apen.
1. Rengjor pakningen i ovnsderen med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

2. Lapakningen iovnsderen terke helt.

Rengjore dryppskalen i deren

Hvis du bruker apparatet ditt med kontinuerlig drift og med haye ovnstemperaturer pa over 260 °C, og
hovedsakelig tilbereder matvarer som inneholder fett og gelatin, kan drypprennen i dgren bli veldig skitten.
Rengjer denne daglig for a sikre hygienestandarden.

v Ovnsderen er apen.
1. Rengjor drypprennen med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

2. Kontroller at du har fjernet matrester, fettavleiringer og skorper.

Rengjer utlepsapningen pa drypprennen og den flate pakningen pa avigpsapneren
v Ovnsderen er apen.
1. Apne avlgpsapneren med én hand pa betjeningsfoten og hold den godt fast.

2. Rengjer den flate pakningen og utlgpsapningen med en myk klut, lunkent vann og mildt oppvaskmiddel for a
fierne avleiringer. For a hindre utilsiktet frakobling av mekanismen holder du avigpsapneren sikkert i apen
stilling med handen mens du gjer dette.

3. Sett den flate pakningen tilbake pa plass hvis den har glidd under rengjeringen.
Avkalking av dampdysen

Pakrevd verktay

= Unbrakongkkel

Sla av apparatet.

Fjern venstre hengestativ og sving ventilasjonsskjermen til midten av ovhsrommet.

Lasne mutteren til det dampdysen med unbrakongkkelen (A).

A w2

Fjern dampdysen.

AADVARSEL! Fare for etseskader! Av hensyn til sikkerheten er det viktig at du bruker tettsittende
vernebriller og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du handterer avkalkingsmidler. Legg
dampdysen i avkalkingsmiddelet (B).

Ll

La dampdysen ligge i avkalkingsmidlet til kalken har lgst seg opp.
Ta den avkalkede dampdysen ut av avkalkningsmiddelet.

Skyll dampdysen grundig med vann og la terke helt.

© © N O

Reinstaller dampdysen i omvendt rekkefglge.
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Rengjore luftfilteret

MERK

Vannstraler trenger inn i apparatet hvis luftfilteret ikke er riktig montert.

Beskyttelse mot vann fra alle retninger er bare sikret med riktig installert luftfilter.
1. Skyv Iuftfilteret inn i apparatet slik at det Iases pa plass.

MERK

Bruk aldri skarpe gjenstander

Bruk aldri skarpe gjenstander som f.eks. kniver til 3 apne luftfilterdekselet. Det er fare for at filterholderen blir
skadet.

Nedvendig verktoy
= Skrutrekker

Sett skrutrekkeren inn i sporet pa luftfilterdekselet (A).
Fjern dekslet til luftfilteret.

Trekk ut luftfilteret (B).

P W=

Rengjer luftfilteret i oppvaskmaskinen og la det tarke helt.

> Hovis Iuftfilteret ikke er rent etter rengjeringen i oppvaskmaskinen, ma det byttes ut.

v

Hvis luftfilteret er rent, skyver du det inn i apparatet.

6. Plasser dekslet til luftfilteret tilbake i apparatet.

Rengjor handdusj
1. Trekk slangen pa handdusjen helt ut og hold den fast.
2. Rengjer handdusjen og slangen med en myk svamp.

3. For a fjerne fastsittende forkalkninger rengjer du handdusjen og slangen med fortynnet eddik.
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Rengjor kontrollpanelet

B
Elut_llgmm

AFORSIKTIG! Fare for kuttskader! Det sentrale innstillingshjulet har skarpe kanter. Bruk vernehansker nar du
rengjor det sentrale innstillingshjulet og de underliggende flatene.

1. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
2. Rengjer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.
3. Setttilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

Hvis apparatet er utstyrt med et Iasbart kontrollpanel, ma du Iase opp det lasbare kontrollpanelet og apne dekselet
for du rengjer kontrollpanelet.

For du rengjer skjermen kan du lase den. Dette forhindrer utilsiktet start av program, handlinger eller andre
funksjoner.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: ¢§*
> Etter noen sekunder aktiveres skjermlasen og symbolet vises: g
2. Rengjer skjermen med en myk klut.
3. For 4 lase opp skjermen trykker du pé tasten og holder den inne: g%
> Symbolet vises: ¢
4. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
Rengjoer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.

6. Sett tilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

Rengjoring tilbehor

La aldri tilbehor vaere i maskinen under automatisk rengjoring.

La aldri tilbehor vaere i maskinen under automatisk rengjering. Dette kan skade apparatet eller tilbehoret.

1. Latilbehoret avkjoles for rengjering.
2. Fjern matrester og lag med fett, stivelse og eggehvite med en myk klut.

3. Huvis tilbehgret har fastsittende smuss, blatlegg det i lunkent vann og fjern deretter smusset med en myk klut.

Rengjor ventilasjonsreret pa dreneringsdelen

Hvis apparatet din ble koblet til en sifon pa stedet under installasjonen, ble det installert et ventilasjonsrer pa
dreneringsdelen. Hvis hardhetsomradet for vannet er blgtt eller apparatet er koblet til et kalkFfilter og du ofte
bruker rengjeringsprogrammene Medium og Sterk blir skummet som dannes under rengjeringen ledet inn i
ventilasjonsreret. For a sikre optimalt avlgp av skummet rengjeres ventilasjonreret en gang i uken.

1. Fyll ventilasjonsreret med nok varmt vann til ventilasjonsrgret er fullstendig rent. Vannet skal vaere 60 °C
varmt.
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21 Vedlikehold iCareSystem AutoDose

Avsatte rester av fett eller mat i ovhsrommet

Hvis du ikke rengjer ovnsrommet tilstrekkelig, er det fare for brann pa grunn av avsetninger av fett- eller
matrester.

1. Rengjer apparatet daglig.

2. ltilfelle brann, la ovnsdgren vaere lukket. Dermed tilfares ikke oksygen til brannen. Sla av apparatet.Hvis
brannen har spredd seg, bruk et brannslukningsapparat som er egnet for a slukke en fettbrann. Bruk aldri
vann eller skumapparater for a slukke en fettbrann.

21.1 Generelle sikkerhetsanvisninger
Slik unngar du skolding og forbrenning:
= La apparatet og alle funksjonelle deler avkjoles far du starter rengjoringen.
Slik unngar du materiell skade, personskader eller dedsulykker:
= Koble apparatet fra stremforsyningen for alle rengjeringsprosesser, bortsett fra automatisk rengjaring.
= Spray aldri lagrede kjemikalier med handdusjen eller med noen form for vaeske.
= Rengjor apparatet hver dag selv om du bare bruker damp.

= Rengjor ikke tilbehgr i ovnsrommet under automatisk rengjering av apparatet.

21.2 Rengjoringsmidler

Egnede rengjoringsmidler

= Rengjor folgende deler med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut:

Utsiden av apparatet

Glassruten i ovnsromsdaren

LED-deksel i ovhsdaren

— Ovnsromspakning

= Rengjor tilbeher med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

Uegnede rengjoringsmidler
Du ma ikke rengjer apparatet, apparatets funksjonelle deler og tilbehar med fglgende uegnede rengjeringsmidler:
= Slipende rengjgringsmidler
= Saltsyre, lut, svovelholdige stoffer eller andre oksygenforbrukende stoffer.
= Ufortynnet alkohol, metanol eller Iasningsmidler som aceton, benzen, toluen eller xylen
= Ovnsrens eller grillrens
= Gryteskrubb-svamper med skureside
= Stalull
= Hgytrykksspyler

= Skarpe eller spisse verktay

21.3 Vedlikeholdsintervaller AutoDose

Vedlikeholdsintervall Funksjonsdeler
Daglig = Ovnsrom
= Ovnsromspakning

= QOvnsder

Original bruksanvisning 111 /132



21 | Vedlikehold iCareSystem AutoDose

214

112 /132

Vedlikeholdsintervall Funksjonsdeler

= Dryppskal og avilgpsrer
= Kjernetemperaturfoler
= Tilbehor
= Handdusj

Ukentlig = Utsiden av apparatet

= |LED-dekslet
= Kontrollpanel

= Plastdeler

Manedlig = Dampdysen

= Rengjoringklaff

De funksjonelle delene ma rengjgres i henhold til vedlikeholdsintervallet, men kan rengjgres oftere om ngdvendig.

Rengjor ovnsdoren

Pakning ovnsdgr

Lasing av glassrutene

LED-dekslene

Dgrdryppanne

Lasing av glassrutene

Rengjor glassruter
1.

2
3
4,
5

Apne ovnsdgren helt til den lases.

Las klipsene pa glassrutene med et lett trykk.

Sving glassrutene i ovnsderen, en etter en.

Rengjoer glassrutene med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

La glassrutene i ovnsderen terke helt.

Rengjoring av LED-dekslet

Nar du har rengjort glassrutene til ovnsdgren kan du rengjere LED-dekslene. LED-dekslene ma bare rengjeres
med egnede rengjeringsmidler [» 111].

LED-dekselet er plassert mellom det midterste og det fremre glasset i ovnsdgren.

v

.
2
3.
4

Glassruten i ovnsdgren er ulast.

Rengjor Led-dekslet med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk Kklut.
Fjern rester av rengjoringsmiddel med rent vann og en myk klut.

La Led-dekslet torke helt.

Las alle glassrutene pa ovnsdaren pa plass igjen.
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Rengjor pakningen pa ovnsderen

Hvis du bruker apparatet ditt med kontinuerlig drift og med haye temperaturer i ovhsrommet pa over 260 °C, og
hovedsakelig tilbereder matvarer som inneholder fett og gelatin, kan pakningen i ovnsderen slites raskt. For a gke
levetiden til pakningen i ovnsdaren ma du rengjere den hver dag.

v Ovnsdearen er apen.
1. Rengjer pakningen i ovnsderen med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

2. Lapakningeniovnsderen terke helt.

Rengjere dryppskalen i doren

Hvis du bruker apparatet ditt med kontinuerlig drift og med haye ovnstemperaturer pa over 260 °C, og
hovedsakelig tilbereder matvarer som inneholder fett og gelatin, kan drypprennen i deren bli veldig skitten.
Rengjer denne daglig for a sikre hygienestandarden.

v Ovnsdegren er apen.
1. Rengjer drypprennen med lunkent vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk klut.

2. Kontroller at du har fjernet matrester, fettavleiringer og skorper.

Rengjer utlepsapningen pa drypprennen og den flate pakningen pa avlgpsapneren
v Ovnsdearen er apen.
1. Apne avigpsapneren med én hand pa betjeningsfoten og hold den godt fast.

2. Rengjer den flate pakningen og utlgpsapningen med en myk klut, lunkent vann og mildt oppvaskmiddel for a
fierne avleiringer. For a hindre utilsiktet frakobling av mekanismen holder du avigpsapneren sikkert i apen
stilling med handen mens du gjer dette.

3. Sett den flate pakningen tilbake pa plass hvis den har glidd under rengjeringen.

Avkalking av dampdysen

Pakrevd verktoy
= Unbrakongkkel

Sla av apparatet.

Fjern venstre hengestativ og sving ventilasjonsskjermen til midten av ovhsrommet.

Lasne mutteren til det dampdysen med unbrakongkkelen (A).

A WwN =2

Fjern dampdysen.

5. AADVARSEL! Fare for etseskader! Av hensyn til sikkerheten er det viktig at du bruker tettsittende
vernebriller og vernehansker som beskytter mot kjemikalier nar du handterer avkalkingsmidler. Legg
dampdysen i avkalkingsmiddelet (B).

La dampdysen ligge i avkalkingsmidlet til kalken har lgst seg opp.

Ta den avkalkede dampdysen ut av avkalkningsmiddelet.
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8. Skyll dampdysen grundig med vann og la terke helt.

9. Reinstaller dampdysen i omvendt rekkefglge.

Rengjore luftfilteret

Vannstraler trenger inn i apparatet hvis luftfilteret ikke er riktig montert.

Beskyttelse mot vann fra alle retninger er bare sikret med riktig installert luftfilter.
1. Skyv Iuftfilteret inn i apparatet slik at det Iases pa plass.

Bruk aldri skarpe gjenstander

Bruk aldri skarpe gjenstander som f.eks. kniver til 3 apne Iuftfilterdekselet. Det er fare for at filterholderen blir
skadet.

Nedvendig verktoy
= Skrutrekker

Sett skrutrekkeren inn i sporet pa luftfilterdekselet (A).
Fjern dekslet til luftfilteret.
Trekk ut luftfilteret (B).

Rengjer luftfilteret i oppvaskmaskinen og la det tarke helt.

W N =

> Hovis Iuftfilteret ikke er rent etter rengjeringen i oppvaskmaskinen, ma det byttes ut.

v

Hvis luftfilteret er rent, skyver du det inn i apparatet.

6. Plasser dekslet til luftfilteret tilbake i apparatet.

Rengjer handdusj
1. Trekk slangen pa handdusjen helt ut og hold den fast.
2. Rengjer handdusjen og slangen med en myk svamp.

3. For a fjerne fastsittende forkalkninger rengjer du handdusjen og slangen med fortynnet eddik.
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Rengjor kontrollpanelet

B
Elut_llgmm

AFORSIKTIG! Fare for kuttskader! Det sentrale innstillingshjulet har skarpe kanter. Bruk vernehansker nar du
rengjor det sentrale innstillingshjulet og de underliggende flatene.

1. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
2. Rengjer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.
3. Setttilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

Hvis apparatet er utstyrt med et Iasbart kontrollpanel, ma du Iase opp det lasbare kontrollpanelet og apne dekselet
for du rengjer kontrollpanelet.

For du rengjer skjermen kan du lase den. Dette forhindrer utilsiktet start av program, handlinger eller andre
funksjoner.

1. Trykk pa tasten og hold den inne: ¢§*
> Etter noen sekunder aktiveres skjermlasen og symbolet vises: g
2. Rengjer skjermen med en myk klut.
3. For 4 lase opp skjermen trykker du pé tasten og holder den inne: g%
> Symbolet vises: ¢
4. Trekk det sentrale innstillingshjulet av med handen uten verktay.
Rengjoer det sentrale innstillingshjulet og den underliggende overflaten med en myk klut.

6. Sett tilbake det sentrale innstillingshjulet igjen.

Rengjoring tilbehor

La aldri tilbehor vaere i maskinen under automatisk rengjoring.

La aldri tilbehor vaere i maskinen under automatisk rengjering. Dette kan skade apparatet eller tilbehoret.

1. Latilbehoret avkjoles for rengjering.
2. Fjern matrester og lag med fett, stivelse og eggehvite med en myk klut.

3. Huvis tilbehgret har fastsittende smuss, blatlegg det i lunkent vann og fjern deretter smusset med en myk klut.

Rengjor ventilasjonsreret pa dreneringsdelen

Hvis apparatet din ble koblet til en sifon pa stedet under installasjonen, ble det installert et ventilasjonsrer pa
dreneringsdelen. Hvis hardhetsomradet for vannet er blgtt eller apparatet er koblet til et kalkFfilter og du ofte
bruker rengjeringsprogrammene Medium og Sterk blir skummet som dannes under rengjeringen ledet inn i
ventilasjonsreret. For a sikre optimalt avlgp av skummet rengjeres ventilasjonreret en gang i uken.

1. Fyll ventilasjonsreret med nok varmt vann til ventilasjonsrgret er fullstendig rent. Vannet skal vaere 60 °C
varmt.
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Inspirasjon og hjelp.

Sokefunksjon

Sekefunksjonen i matlagingssystemet forenkler sgk etter intelligente tilberedningsmetoder, egne programmer,
innstillinger og brukseksempler.

1. Trykk pa tasten i menylinjen: O,

2. Legginn sgkeordet ditt. Det innebygde soket i teksten gir ngyaktige resultater til tross for mulige skrivefeil
eller lignende stavemater.

> Mens du skriver, foreslas sgkeresultater innenfor det innstilte apparatspraket. Den viste banen gjer det mulig a
spore plasseringen av det funnede resultatet pa apparatet.

> Sgkeresultatene deles inn i kategoriene iCookingSuite '£2, Brukseksempler 2/, Egne programmer [ og
Innstillinger ¢

> Du kan filtrere resultatene etter intelligente tilberedningsbaner, egne programmer, innstillinger og
brukseksempler.

3. Trykk pa ensket ikon for a vise sgkeresultatene.

Sokefunksjonen gjer det mulig a starte tilberedningsmetoder, egne programmer eller brukseksempler direkte fra
hjelpen. Den hjelper deg ogsa a forsta hvilke retter som passer i de ulike tilberedningsmetodene. Dermed tilbyr
den en omfattende lgsning for en optimalisert matlagingsopplevelse.

Hjelp i apparatet

Denne bruksanvisningen er tilgjengelig som betjeningshjelp i apparatet. Du finner ogsa du all informasjon om
lastmengder og bruk av originalt RATIONAL-tilbehor.

Ved 3 trykke pa tasten ? vil alltid apparatet vise gjeldende hjelp-innhold pa skjermen, tilsvarende omradet som
vises.

Hjelp per telefon

ChefLine®

Nar du har spgrsmal om programmer eller oppskrifter gir vi deg gjerne rad pa telefonen. Raskt, enkelt, fra kokk til
kokk og 365 dager i aret. Ring ganske enkelt var RATIONAL ChefLine ®. Nummeret finner du pa ChefLine®-
klistremerket pa ovnsdgren og pa rational-online.com.
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RATIONAL-Servicepartner

Vare apparater er palitelige og holdbare. Skulle du fa tekniske utfordringer gir RATIONAL SERVICE-PARTNER deg
hurtig hjelp. Garantert levering av reservedeler samt helgeberedskap inkludert. Nummeret finner du under
Innstillinger > Service eller pa rational-online.com.

Hjelp i servicetilfelle

Overfor automatisk servicedata til ConnectedCooking

Hvis du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking, kan du stille inn service-dataene til automatisk og med
regelmessig mellomrom & bli overfert til ConnectedCooking.

v Du har koblet apparatet ditt til ConnectedCooking [» 93].
1. Trykk pa tasten: ¢
2. Trykk pé tasten: << ConnectedCooking

3. Trykk pa tasten ved siden av Automatisk overfaring av service-data: ON

>> Servicedata blir automatisk overfgart til ConnectCooking. Du kan se dataene pa kontoen din pa
connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

Spersmal om servicedata

Du kan hente opp servicedataene i innstillingene. Mer informasjon finner du her Service [» 88]

Feilsgking

Nar du mottar en feilmelding kan du sveipe den til side mens du venter pa svar. Feilmeldingen blir minimert og
vises pa siden som et ragdt ikon. Hvis du trykker pa dette ikonet blir feilmeldingen forsterret igjen.

Ring din RATIONAL servicepartner for alle feilmeldinger. Ha alltid serienummeret til apparatet ditt og
versjonsnummeret til den installerte programvaren klart. Du finner begge opplysningene i feilmeldingen.

Varslingssenter

Feilmelding Arsak Tilberedning mulig
Service 17 Apparattypen er feil. Nei
Service 29 Temperaturen i kretskortet er for hoy. Nei
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Feilmelding

Service 31.1

Service 31.2

Service 34.16

Service 34.64

Service 34.400

Service 41

Service 50

Service 51

Service 52.1

Service 52.2

Service 72

22.6

22.6.1

Feilmelding
Service 10
Service 11
Service 12

Service 13

Service 20.8

Service 28.4

Service 42.1

Service 43.1

Service 46.1

22.6.2

Feilmeldinger

Arsak

Temperaturfgleren i ovhsrommet er
defekt.

Temperaturfgleren i ovhsrommet er
defekt.

Den interne datakommunikasjonen er
defekt.

Den interne datakommunikasjonen er
defekt.

Den interne datakommunikasjonen er
defekt.

Dampdysen eller damprearet er forkalket.

CPU-sanntidsklokken er ikke initialisert.
Angi dato og klokkeslett.

Batteriet er defekt.

Ovnsromsbelysningen fungerer ikke
korrekt.

Ovnsromsbelysningen fungerer ikke
korrekt.

Driftstemperaturen til en temperaturfoler
er overskredet.

Feilmeldinger for dampgeneratoroppvarming

Arsak

SC-automatikken er defekt.

Vanntilfgrselen til dampgeneratoren er defekt.
Malingen av vannmengden er defekt.

Pavisningen av vannstanden i dampgeneratoren er
defekt.

Temperaturfgleren er defekt.

Ovnsrommets temperaturgrense ble overskredet.
Vanntilfgrselen er defekt.

Intern vannforsyning stenges ikke.

Vanntilfgrselen er defekt.

Feilmeldinger for gassapparater

Tilberedning mulig

Ja, du kan ikke bruke
kjernetemperaturfgleren.

Ja, du kan ikke bruke
kjernetemperaturfgleren.

Ja

Ja

Ja

Du kan ikke bruke funksjonen
Damping.

Ja

Ja
Ja

Ja

Nei

Tilberedning mulig
Ja
Ja
Ja

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Ja

Hvis apparatet ditt er et apparat med gasstilkobling kan falgende tilleggsfeilmeldinger vises. Kontakt din
RATIONAL-servicepartner [» 116] hvis det blir vist en feilmelding. Ha alltid serienummeret til apparatet ditt klart.

Feilmelding

Service 32.1
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Arsak
Gassbrenneren er defekt.

Lukk stengeanordningen pa
gasstilforselen.

Tilberedning mulig

Nei
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Feilmelding Arsak Tilberedning mulig
Service 32.2 Gassbrenneren er defekt. Nei

Lukk stengeanordningen pa
gasstilforselen.

Service 32.3 Gassbrenneren er defekt. Nei

Lukk stengeanordningen pa
gasstilforselen.

Service 33.1 Gassbrenneren er defekt. Nei

Lukk stengeanordningen pa
gasstilfgrselen.

Service 33.2 Gassbrenneren er defekt. Nei

Lukk stengeanordningen pa
gasstilforselen.

Service 33.3 Gassbrenneren er defekt. Nei

Lukk stengeanordningen pa
gasstilforselen.

Service 34.32 Den interne datakommunikasjonen er Ja
defekt.
Service 60 Initialiseringen av tenningsboksen er feil. =

Sla apparatet av og pa igjen. Hvis feilen
vedvarer, ring servicepartneren din.

22.6.3 Feilmeldinger for varmluftsoppvarming

Feilmelding Arsak Tilberedning mulig
Service 20.1 Temperaturfgleren er defekt. Nei
Service 28.1 Dampgeneratorens temperaturgrense ble Nei
overskredet.
Service 28.2 Ovnsrommets temperaturgrense ble Nei
overskredet.
Service 34.1 Den interne datakommunikasjonen er Nei
defekt.
Service 34.2 Den interne datakommunikasjonen er Nei
defekt.
Service 34.4 Den interne datakommunikasjonen er Nei
defekt.
Service 42.3 Vanntilfgrselen er defekt. Du kan ikke bruke funksjonen
Damping.
Service 42.6 Vanntilfgrselen er defekt. Ja
Service 43.3 Intern vannforsyning stenges ikke. Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

22.6.4 Feilmeldinger knyttet til fuktighet

Feilmelding Arsak Tilberedning mulig
Service 20.2 Temperaturfgleren er defekt. Ja
Service 20.4 Temperaturfgleren er defekt. Ja
Service 30 Fuktighetsmalingen er defekt. Ja
Service 36 Differansetrykksensoren er defekt. Ja
Service 37 Differansetrykksensoren er defekt. Ja
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22.6.5

22.6.6
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Feilmelding
Service 42.2
Service 43.2

Arsak
Vanntilfgrselen er defekt.

Intern vannforsyning stenges ikke.

Feilmeldinger iCareSystem - Rengjering

Feilmelding

Service 25

Service 26

Service 27

Service 34.8
Service 43.6

Service 47.1
Service 47.2
Service 48.1
Service 48.2
Service 110

Service 120

Arsak

Vannmengden som kreves av iCare-
systemet er for lav.

Kuleventilen finner ikke posisjonen apen.

Kuleventilen finner ikke posisjonen
stengt.

Automatisk rengjering fungerer ikke.

Intern vannforsyning stenges ikke.

Avlgpspumpen er defekt.
Avlgpspumpen er defekt.
Sirkulasjonspumpen er defekt.
Sirkulasjonspumpen er defekt.

Det oppstatt en feil i SC-pumpen under
automatisk rengjering.

Det oppstatt en feil i
vannstandsdeteksjonen under automatisk
rengjaring.

Feilmeldinger iCareSystem - Care

Feilmelding

Service 40

Service 42.4
Service 43.4

Service 49.1
Service 49.2

Arsak

Mengden av Care-vaeske som krevet av
iCare-systemet er for lav.

Vanntilfgrselen er defekt.

Intern vannforsyning stenges ikke.

Vanntilfgrselen er defekt.

Vanntilfgrselen er defekt.

Tilberedning mulig
Ja

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Tilberedning mulig

Nei
Nei

Ja

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Ja
Ja
Ja
Ja
Nei

Nei

Tilberedning mulig

Ja

Ja

Bare driftsmodus varmluft er
tilgjengelig.

Ja
Ja
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23 Vedlikehold

Du kan selv utfgre fglgende vedlikeholdsarbeid:
= Bytte luftfilter [» 121]
= Bytte pakningen i ovnsdgren [F 122]

23.1 Bytte luftfilter

MERK ‘

Bruk aldri skarpe gjenstander

Bruk aldri skarpe gjenstander som f.eks. kniver til 3 apne Iuftfilterdekselet. Det er fare for at filterholderen blir
skadet.

MERK

Vannstraler trenger inn i apparatet hvis luftfilteret ikke er riktig montert.

Beskyttelse mot vann fra alle retninger er bare sikret med riktig installert luftFfilter.

1. Skyv Iuftfilteret inn i apparatet slik at det lases pa plass.

Sett alltid inn et tort luftfilter.

Sjekk at det nye luftfilteret er tert far det skiftes, for @ unnga skade pa gjenstander.

Ngdvendig verktoy
= Skrutrekker

Y-

Det vises en melding om at luftfilteret ma byttes.

Sett skrutrekkeren i sporet pa dekselet.

Fjern dekslet til luftfilteret.

Trekk ut luftfilteret.

Skyv det nye Iuftfilteret inn i apparatet slik at det lases pa plass.

I N N R

Plasser dekslet til luftfilteret tilbake i apparatet.
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23.2 Bytte pakningen i ovnsdoren

Apne ovnsdaren.

Trekk forseglingen til ovhsromsdgren ut av sporet og kast den.
Fukt holdeleppene til den nye forseglingen med sapevann.

Skyv ferst pakningens hjerner inn i hjgrnene pa sporet.

ok W2

Skyv deretter resten av pakningen inn i sporet.
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24 Transport

24.1 Transportere apparatet

Hjulene kan bli skadet hvis apparatet eller Combi-Duo blir flyttet med bremsene pa

Hvis hjulene er skadet, kan apparatet eller Combi-Duo velte og fegre til alvorlige personskader.
1. Lasne bremsene pa hjulene fgr du transporterer eller flytter apparatet eller Combi-Duo.

2. Bruk alltid to personer for a flytte apparatet eller Combi-Duo for & garantere sikker transport.

Hjulene kan bli skadet hvis du vil endre retningen pa hjulene med bremsene pa.

Hvis hjulene er skadet, kan apparatet eller Combi-Duo velte og fegre til alvorlige personskader.

1. Hvis hjulene stikker frem under apparatet eller understellet, og du vil endre retning pa hjulene, ma du farst
lzsne bremsen og deretter vri hjulene.

2. Spark ikke pa hjulene.

/\ FORSIKTIG

Apparater kan velte ved transport over derstokker og ujevne overflater

Hvis du skyver apparatet over darstokker eller ujevne overflater kan apparatet velte og skade deg.

1. Skyv apparater forsiktig over dgrstokker og ujevne gulv.

/\ FORSIKTIG

Apparater og Combi-Duo pa hjul kan velte under transport eller flytting

Hvis apparatet ditt har pamontert hjul eller din Combi-Duo star pa en ramme med hjul og du ikke lgsner
bremsen for du skal transportere eller flytte apparatet, kan apparatet eller Combi-Duo velte og skade deg.
1. Lasne bremsene pa hjulene fgr du transporterer eller flytter apparatet eller Combi-Duo.

2. Las bremsene etter transport.

La servicepartneren din transportere apparatet ditt for a sikre en korrekt prosess.

Du kan flytte apparater som star pa mobile rammer eller pa hjul.

v Dampgeneratoren er temt og rengjeringsboksen er utpumpet. Begge de nevnte punktene ma kun utfores av
en servicepartner.

1. Fer apparatet transporteres til et annet sted ma du koble apparatet forskriftsmessig fra stremnett,
vanntilfersel og avlgp.

2. Nar du har transportert apparatet til den nye plasseringen, ma du koble apparatet forskriftsmessig til
stremnett, vanntilfgrsel og avlgpsrer og lase bremsene pa det mobile stativet eller hjulene.
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3. Hvis du vil trekke apparatet litt frem mens du rengjer kjgkkenet, ma du Izsne bremsene pa det mobile
understellet eller hjulene.

4. Trekk apparatet forsiktig fremover.
Nar du er ferdig med a rengjere kjgkkenet, skyver du apparatet forsiktig tilbake og laser bremsene.
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25 Driftnedleggelse og avhending

25.1 Driftnedleggelse

Kontakt din RATIONAL servicepartner hvis du gnsker a ta apparatet ut av drift.

25.2 Avhending

Gamle apparater inneholder resirkulerbare materialer. Avhend gamle apparater pa en miljgvennlig mate og via
egnede innsamlingssystemer.
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26 Tekniske data

Veer ogsa oppmerksom pa de tekniske dataene pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert til venstre for kontrollpanelet.

26.1 Apparater med elektrisk tilkobling

Verdi
Vekt (uten emballasje) Type 6-1/71 101 kg
Vekt (uten emballasje) Type 6-2/71 151 kg
Vekt (uten emballasje) Type 10-1/1 130 kg
Vekt (uten emballasje) Type 10-2/1 173 kg
Beskyttelsesklasse IPX5
Miljeforhold 10-40°C
Luftbaren stay <60 dBA
WLAN-standard IEEE 802.11 b/g/n
Frekvens og maks sendeeffekt WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW

26.2 Apparater med gasstilkobling

Verdi
Vekt (uten emballasje) Type 6-1/1 115 kg
Vekt (uten emballasje) Type 6-2/1 169 kg
Vekt (uten emballasje) Type 10-1/1 150 kg
Vekt (uten emballasje) Type 10-2/1 192 kg
Beskyttelsesklasse IPX5
Miljeforhold 10-40°C
WLAN-standard IEEE 802.11 b/g/n
Frekvens og maks sendeeffekt WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW
Luftbaren stay <65 dBA

26.3 Typer og modellnavn

Typebetegnelsen og modellnavnene pa typeskiltet er forskjellige. Se tildelingen til denne tabellen.

Type Modellnavn

LMxxxB iCombi Pro 6-1/1
LMxxxC iCombi Pro 6-2/1
LMxxxD iCombi Pro 10-1/1
LMxxxE iCombi Pro 10-2/1

26.4 Samsvar

26.4.1 Apparater med elektrisk tilkobling
Dette apparatet oppfyller falgende EU-direktiver:

= Direktiv 2014,/53/EU om harmonisering av lovene i medlemslandene vedrgrende levering av radioutstyr pa
markedet.

= Direktiv 2006,/42/EU om maskiner

= Direktiv 2014,/30/EU om harmonisering av lovene i medlemsstatene vedregrende elektromagnetisk
kompatibilitet
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Direktiv 2011,/65/EU Restriksjoner vedrerende bruken av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr, inkludert 2015,/863 /EU

Dette apparatet er i overenstemmelse med folgende europeiske standarder:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 1717:2000

26.4.2 Apparater med gasstilkobling

Dette apparatet oppfyller falgende EU-direktiver:

Forordning (EU) 2016,/426 om apparater til forbrenning av gassformig brennstoff.

Direktiv 2014 ,/53 /EU om harmonisering av lovene i medlemslandene vedrerende levering av radioutstyr pa
markedet.

Direktiv 2006,/42/EU om maskiner

Direktiv 2014,/30,/EU om harmonisering av lovene i medlemsstatene vedrgrende elektromagnetisk
kompatibilitet

Direktiv 2011,/65/EU Restriksjoner vedrgrende bruken av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr, inkludert 2015,/863 /EU

Dette apparatet er i overenstemmelse med fglgende europeiske standarder:

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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