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NGTL 6-65 (SO) - NGWR 7-90 – NGWR 9-90 – NGWR 16-90 – NGWR 18-90 
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Produsent: PT Nayati Indonesia 
Importør: Myrvold, Frysjaveien 33, Oslo Telefon 22 70 10 00 
  
Emballasjen skal være merket på norsk med: 
Dette apparatet skal kun monteres/installeres i henhold til lover og forskrifter og skal kun brukes i et lokale med god 
ventilasjon. Les nøye vedlagte anvisning før utstyret blir installert og tatt i bruk. Emballasjen skal avhendes etter 
gjeldende lover og regler for dette. 
Når utstyret er produsert for LPG skal emballasjen også være merket med gasskategori, gasstype og nominelt 
trykk: I3B/P  G30/G31 30 mbar 
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1. TEKNISK INFORMASJON     

Det tekniske informasjonsskiltet (DATA-skiltet) er lokalisert på siden av utstyret 
- Utstyret er CE-sertifisert etter kategori I3B/P utstyr og er standard utstyrt med Propangassdyser. 
   Dette blusset er ikke godkjent for konvertering til Naturgass 

      - Inngangs-/nominelt trykk (arbeidstrykk):  
    * Butan/propan (G30 - G31) (28/37) 30 mbar.  
   
 MODELL NGTL 6-65 (SO)      
  

 
 
 
Tabell 1. 
 
Modell NGTL 6-65 (SO) 
Mål BxDxH mm 500x650x360/467 
Gasstilkobling ”G” R ¾” 
Antall bluss 1   (3 brennere) 
Effekt LPG 28,0  =  2,2 kg/t 
Nom. trykk LPG 30 mbar 
Krav til tilluft 26 m3/t 
 
Bluss 
kW 

Gasstype Nom. Trykk 
(mbar) 

Dyse 
Ø: (mm) 

Pilotdyse 
Ø: (mm) 

Primærluft 
H: (mm) 

Sekundær- 
luft 

By-Pass 
gasskran 

28,0 G30/G31 30 1,60 x 3 0,20 Helt åpen Helt åpen  
 
 

 
 
Dyse Dyseholder     Venturi       Settskrue     Luftskjold 
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Det tekniske informasjonsskiltet (DATA-skiltet) er lokalisert på siden av utstyret: 
- Utstyret er CE-sertifisert etter kategori II2H3B/P utstyr og er standard utstyrt med Naturgassdyser  
   og må konverteres før bruk/ installasjon ved bruk av Propangass 

   - Inngangs-/nominelt trykk (arbeidstrykk):   * Butan/propan (G30 - G31) (28/37) 30 mbar.  
    * Naturgass *H* (G20) 20mbar    

 

  
G = Gass ½”  eller ¾ ” 
W = vann ½ ” 
D = Avløp 1 ¼ ” 
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A = Tennsikring Wokbrenner 
B = Gasskran med pilotbrenner 
C = Gasskran 
D = Vannkran spraydyser 
E = Vannkran vanntut 
H = Gasskran suppebrenner 
 
 
G = Gass  ¾ ” 
W = vann ½ ” 
D = Avløp 1 ¼  ” 
 
 

 
Tabell 2. 
 

 Modell NGWR 7-90 NGWR 9-90 NGWR 16-90 NGWR 18-90 
Mål BxDxH mm 700x900x800/1200 900x900x800/1200 1430x900x800/1200 1800x900x800/1200 
Gasstilkobling ”G” R ¾” R ¾” R ¾” R ¾” 
Vanntilslutning ”W” R ½ ” R ½ ” R ½ ” R ½ ” 
Avløp ”D” R 1 ¼  ” R 1 ¼  ” R 1 ¼  ” R 1 ¼  ” 
Antall bluss 1  (3 brennere) 2  (3 brenner + 1 brenner) 3 (2x3 brennere + 1)  4 (2x3 + 2x1) 
Effekt LPG kW 18,0  =  1,4 kg/t 29,5 =  2,3 kg/t 47,5 59,0 
Effekt NLG kW 18,0  = 1,90 m3/t 31,0  = 3,28 m3/t 48,0 62,0 
Nom. trykk LPG 30 mbar 30 mbar 30 mbar 30 mbar 
Nom. trykk Naturgass 20 mbar 20 mbar 20 mbar 20 mbar 
Tenning Manuelt Manuelt Manuelt Manuelt 
Krav til tilluft (minimum) 36 m3/t 62 m3/t 98 m3/t 124 m3/t 

 
 Bluss 
kW 

Gasstype Nom. Trykk 
(mbar) 

Dyse 
Ø: (mm) 

Pilotdyse 
Ø: (mm) 

Primærluft 
H: (mm) 

Sekundær- 
luft 

By-Pass 
gasskran 

18,0 G30/G31 30 1,30 0,20 22 lukket 0,95 
13,0 G20 20 1,90 Justérbar 12 lukket Justérbar 
 

 
Dyse Dyseholder     Venturi       Settskrue     Luftskjold 
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VIKTIG ! 

 
Berør ikke dette område. Symbolet betyr VELDIG VARMT 
Kan gi brannskader 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
1. Vennligst les nøye innholdet av denne installasjons- og bruksanvisningen da den inneholder  

       viktige sikkerhetsinformasjoner vedrørende installasjon, bruk og vedlikehold. 
      Oppbevar denne anvisningen på et sikkert sted, slik at den også kan være til hjelp for andre  

       brukere. 
 

2. Installasjonen skal utføres av kvalifiserte/autoriserte personer både med hensyn til VVS, el. og  
       propangass. Asiatiske kokebord med vanndyser og vannarmatur tilsluttes kaldt vann og avløp. 
 

3. Enheten må kun brukes av opplært personell. 
 

4. Slukk alle bluss og steng stoppekran foran kokebordet i tilfeller hvor man aner feil eller ikke kjente  
       uregelmessigheter. Service skal kun utføres av autoriserte personer/firmaer og det skal kun  
       benyttes originaldeler. 
 

5. Før utstyret installeres eller tas i bruk, skal det stedlige branntilsyn godkjenne lagringstillatelse  
      for propan i flasker eller tank (nye regler fra 2009/2010 da godkjent gassinstallatør foretar         
      risikoanalyse og finner egnet lagringssted opp til et 400 liter gass). 

 
6. Alt gassutstyr som benyttes i Norge skal være tilpasset Propangass 30 mbar og/eller Naturgass med 20 

mbar nominelt trykk. Alle dyser og luftspjell må justeres inn i henhold til dette. Dvs. at dette utstyret 
ikke må tilkobles gassflasker/-tanker uten reduksjonsventil i mellom. På vestlandet benyttes også 
naturgass med 20 mbar nominelt trykk. 

       OBS ! Diameter på rør er avhengig av maks. forbruk av gass og lengde på røropplegg. Gassmontør       
           må alltid få opplysninger om forbruk kg/t eller m3/t og at det må regnes 100 % samtidighet. 
 

7. Alle overganger og koblingsskjøter skal tetthetsprøves (trykktestes). Alle rør skal blåses rene  
for partikler fra gjenging/slaglodding/sveising da dette ellers vil gi store driftsmessige konsekvenser, 
når dette når dyser og kraner. Garantiansvaret bortfaller hvis dette unnlates. Det skal alltid monteres 
stengeventil lett tilgjengelig rett før utstyret. 

 
 Hvis ovennevnte ikke tas hensyn til vil sikkerheten og helse bli satt på spill.  

Risiko for eksplosjon! 
Dekk aldri til luftinntakshull hverken på/under brenner eller front-/sideplater med 
aluminiumsfolie. Dette kan medføre feil luftblanding og lekkasje av uforbrent gass. 
 

Risiko for helseskade!  
Len deg aldri over hovedbrenner ved opptenning av blusset. I og med at det kan blusse 
kraftig opp med høye flammer kan dette forårsake forbrenning. 

Risiko for helseskade!  
Bruk aldri flatbunnet wok eller panne på Wok-blusset. Det vil medføre at flammen vil går ut 
på sidene av wok-ringen/wok-blusset og kan skade brukeren (gi kraftig forbrenning).  
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OBS! Slikt Data-plate er plassert på utstyrets side. 
  
DETTE GASSUTSTYR ER CE-SERTIFISERT.(DIRECTIVE 2009/142/CE 
APPARELLS À GAZ - CE-CERTIFICATE NO. 51 CN 4225 IMQ 
13.06.2012)  Directive 2009/142/EC (gassutstyr) + 2004/1935/EC (materialer 
i kontakt med matvarer) 
 
DETTE BETYR HØY KVALITET OG STOR GRAD AV SIKKERHET. 
 

2. VIKTIG – INSTALLASJON AV UTSTYRET 
 
2.1 Les denne advarsel nøye da den inneholder viktige detaljer om sikkerhetsanvisninger for 

installasjon, bruk og vedlikehold. 
 
Oppbevar denne anvisningen slik at alle brukere har den tilgjengelig. Etter avemballering sjekkes 
det at utstyret er komplett. Hvis det er noe tvil, bruk ikke utstyret, men konsulter kvalifisert hjelp. 
 
Før tilslutning av utstyret må man forsikre seg at data på det tekniske skiltet er iht. riktig gasstype 
og trykk på stedet. Utstyret skal kun brukes av personer som har fått opplæring i bruk. Steng 
øyeblikkelig gasskranen hvis det oppdages lekkasjer eller alvorlige gasstekniske problemer. 
Reparasjoner og utbedringer skal kun utføres av kvalifiserte personer. Unnlatelse av ovennevnte vil 
gå ut over sikkerheten. 
 
Installasjon av dette utstyret må kun utføres av kvalifiserte personer, og iht. statlige-, kommunale 
og EU forskrifter for gass- og VVS arbeider samt norske krav til spesifikasjoner. 
 
Produsenten kan ikke stilles til ansvar for noen som helst skade hvis brukeren ikke tar 
hensyn til overnevnte. 
 
Utstyret må kun brukes til det formålet det er ment å brukes til. 
VASK ALDRI UTSTYRET MED HØYTRYKKSPYLER ELLER VANN FRA 
VANNSLANGE MED TRYKK MER ENN 2 KG. 
Blokkèr aldri avgassåpninger eller lufttilførselsåpninger. 
 
Rengjør de rustfrie overflatene med mildt rengjøringsmiddel daglig. Skyll rikelig og tørk godt av. 
Bruk aldri stålull på det rustfrie stålet. (Dette gjelder også stålbørste da dette kan føre til 
rustangrep.) 
 
Hvis utstyret ikke skal benyttes på en stund, steng hovedgasskranen og påfør 
vaselin/olje på de rustfrie flatene med en myk klut.  
 
Produsent kan ikke stilles til ansvar for skaden som oppstår pga. feil installasjon, feilbruk, 
dårlig vedlikehold eller utelatelse av ivaretakelse av nevnte forskrifter.  
 
Alt utstyr skal være testet iht. informasjoner på teknisk skilt. Hvis gasstype på stedet er annerledes 
enn den gasstypen som står på det tekniske skiltet må man bygge om utstyret iht. "ombygging til 
annen gasstype". 

           
2.2 INSTALLASJON AV UTSTYRET 

Rommet hvor utstyret skal plasseres må tilfredsstille de krav forskriftene tilsier med hensyn til slikt 
utstyr. Dvs. at man må ha for øyet at frisk luft behovet ved forbrenning er minimum 2m³ luft/t for 
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hver kW av installert gassutstyr. Videre skal utstyret være plassert under tilfredsstillende avtrekk 
(iht. forskrifter) for å unngå avgasskonsentrasjoner som kan være til skade for helsen. 
 
PLASSERING AV UTSTYRET 
Avemballer utstyret og plasser det i område hvor det skal brukes. Niveller utstyret med de 
justerbare benene.  
Fjern beskyttelses plastfilmen fra de rustfrie flatene ved å dra den sakte av slik at limet ikke blir 
sittende igjen på utstyret. Rester av lim kan fjernes med egnet løsningsmiddel. 
 
Gassapparatet skal monteres i en slik avstand til brennbart materiale at temperaturen på 
brennbart materiale ikke overstiger 80C. (Fliser på trevegg regnes som brennbart  
materiale). Fliser på gipsvegg regnes som ikke brennbart materiale.)  
I motsatt fall må utstyr stå minst 200 mm fra side- eller bakvegg når utstyret ikke har oppkant mot 
vegg. Har utstyret oppkant mot vegg som forhindrer varmepåvirkning vil 100mm avstand være 
godt nok.  
Avstand til frityr skal være minst 400 mm. 
  

Ikke varmebestandig vegg 200mm minimum. (100mm m/høy oppkant) 
       
 
 
 
  Vanntilslutning og avløp 
  Se sider om teknisk informasjon/tabeller 
 
 
 
 

2.3 AVTREKK (FJERNING AV AVGASSER)  
 Utstyret må plasseres under tilfredsstillende  avtrekk og i rom passende for høy utskifting av 

luftmasse (iht. forskrifter). 
 
Utstyret er type A gassutstyr som alltid skal stå under avtrekkshette med avtrekk og 
lufttilskudd iht. lokale forskrifter (kravet er minimum 2m3/t pr. kW).  
Når utstyr er plassert under mekanisk avtrekk skal magnetventilen (gasstilførsel) forrigles over 
styringen til vifte. Det vil si at stopper viften så skal gasstilførselen stenges. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Se tabeller under teknisk informasjon "Tilluft" som viser minimumsbehovet for utskifting av luftmasse for 
denne type utstyr. 
FARE! Karbonmonoksid (CO) er luktfri, fargeløs og meget giftig, og er til og med i små konsentrasjoner 
helseskadelig. 
Ved for lite luft vil også effekten på blussene bli sterkt redusert (fargen på blusset endrer seg fra 
klar himmelblå farge til gul). 
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3. BRUK AV GASS IHT. BESKREVET PÅ TEKNISK SKILT 

 
  Sjekk at alle data er iht. tekniske skilt og at det er riktig gasstype på brukerstedet. 
  Sjekk deretter følgende punkter: 
 

3.1 SJEKKING AV ARBEIDSTRYKKET (fig. 3) 
 Det nominelle arbeidstrykket  kan sjekkes/måles med et manometer  
            med minimumsmåling av 0,1 mbar. 
 - Skru ut plugg <A> av rør <B>. 
 - Sett på manometeret med en silikon-/gummislange som slutter  
              tett. 
 - Arbeidstrykket skal måles mens alle blussene brenner. Ved bruk  
              av propangass skal arbeidstrykket være 30 mbar og ved    
              naturgass 20 mbar. Hvis trykket ikke er riktig må årsaken finnes.  
             (feil dim. på rør/feil regulator.) 
 - Skru plugg <A> tilbake i rør <B>, sjekk at det ikke er noen   
              lekkasje. 
 
C- Testnippel 
D- Gasstilførselsrør 
E- Silikonslange 
G- Gasstilkobling 

                 M- Manometer 
                 R- Gasskran     
 

      
3.2 JUSTERING AV TILFØRSELSLUFT 
 
  Tilførselsluft justeres iht. tabell 2. (luftskjoldavstand “H”) 
 
3.3 JUSTERING AV PILOTFLAMMEN 
 

Se etter at pilotflammen dekker termoføleren slik at denne blir utsatt for maks. varmepåvirkning. 
Hvis ikke, sjekk om dysen er iht. tabell 2. Tilførsel av gass kan reguleres noe ved å skru av 
dekkskruen og justere dyse <G> fig. 5. OBS ! Pass på at pakning på dekkskruen settes tilbake. 
Luftskjold H reguleres til man får en klar himmelblå farge på pilotflammen. 

 
3.4 SJEKKING AV HOVEDBLUSS (åpne bluss og ovn) 
 

Sett på blusset og sjekk at flammen brenner rolig og med klar himmelblå flamme med smågule 
tunger. Sjekk også at blusset brenner jevnt og rolig på minimumsinnstillingen. (gjelder ikke ovnen) 
Hvis ikke sjekk tabell 2. Nøyaktig innjustering beskrives under punkt 4.1 side 8.  

              
 
4. OMBYGGING/JUSTERING - FORSKJELLIGE GASSTYPER 

Se tabell 2. For bytte fra en gasstype til en annen, eller om utstyret er levert for en annen gass enn 
den som er tilgjengelig, må man bytte dyser i hovedbluss/-brenner og pilotbrenner samt justere 
luftskjold iht. riktig gasstype. 
Alle nødvendige dyser er vedlagt utstyret i en liten plastpose. Dysene til brennerne er merket med 
hundredels mm, mens dysene til pilotbrennerne har et referansenummer. 
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4.1 BYTTE AV DYSE PÅ PILOT-/HOVEDBLUSS/-BRENNER (åpent bluss) Fig. 5 
 
4.1.1 PILOTBRENNER (fig. 5) 

Bytte dyse <B> iht. tabell 2. 
Hvis pilotflammen er riktig 
innjustert skal flamme dekke 
termoføleren slik at den blir 
jevnt varm under alle forhold 
og den skal brenne med en 
klar himmelblå farge. Ikke 
glem å sette pakning <C> og 
tetteskrue <D> tilbake. 
Luftskjoldet <A> skal være 
helt åpen. 

  
4.1.2 HOVEDBRENNER/-BLUSS ASIATISK BLUSS (fig. 7) 

Skru ut festeskruer “1”. 
Trekke ut brenner “2”. 
Vri moturs for å ta ut brenner. 
Vri trykkringen “4” moturs fra dysen. IKKE 
MIST RINGEN. 
Skru ut dysen fra dyseholderen. 
Bytt til ny riktig dyse (se tabell 2 side 4). 
Bruk “ikke herdende” teflonTape. 
Monter tilbake i motsatt rekkefølge. 
Sjekk at luftskjold er riktig innstilt i henhold til 
ny dyse. 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dyse Dyseholder     Venturi       Settskrue     Luftskjold  
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HOVEDBRENNER  SUPPEBRENNER 
 
 
Bytte hoveddyse på Suppebrenner Fig. 8 
a) Løsne muttere “5” og “6” og trekk ut rør “7”  
b) Skru ut dyse “8” med trykkringen fra   

 Luftmiksekammeret (moturs) 
c) Bytt til riktig dyse i henhold til tabell “2” 
d) Monter tilbake i  motsatt rekkefølge og juster  

 inn luftskjold i henhold til beskrivelse for dette  
 og i henhold til tabell. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4.1.3 JUSTERING AV LUFTSKJOLD <C> 
Luftskjoldet er riktig justert inn hvis flammen brenner rolig med en klar himmelblå farge med små 
ubetydelige gule tunger. Flammen skal ikke løfte seg fra brenneren og det skal ikke forekomme 
etterbrenning i brenneren når brenneren slås av/stenges. Avstand (<H>) mellom dyse og luftskjold 
er vist i tabell 2 side 4. 

  
Fig. 5 Primærluft-reguleringen er satt fra produsenten og 
må ikke justeres (ikke bryt forseglingen). Denne skal kun 
justeres ved konvertering fra LPG til Naturgass. 
NB! 

 * Primærluften  skal normalt alltid være stengt “A” 
 * Juster primærluften ved konvertering til Naturgass ved  

 å løsne forseglingsskruen vri “B” til man har en åpning  
 på 15 mm. Bytt til riktig hoveddyse i henhold til tabell. 
 Forsegl settskruen igjen. 

ADVARSEL! Når konvertering er blitt utført MÅ MAN OGSÅ ENDRE DATAPLATEN slik at denne er 
i henhold til hvilken gassart og nominelt trykk utstyret nå er tilpasset. 
Lekkasjetest alle vitale deler og rør. Test det nominelle trykket. 

 
4.1.4 MINIMUMSFLAMMEJUSTERING (fig.  
Ta av knotten på utstyrets panel og juster minimumsflammen mens gasskranen står på min. Sett gasskranen 
på max - min. flere ganger. Minimumsflammen skal da brenne med liten klar himmelblå flamme (rolig) uten 
å blafre eller slukke. Når riktig minimumsflamme er oppnådd kan justeringsskruen forsegles for at den ikke 
skal komme ut av lage (justeringsskrue <9>). 
Ved konvertering til annen gasstype må By-Pass også skiftes (se teknisk informasjon).  
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5.  DEMONTERING OG SAMMENSETNING AV GASSDELER 
 

Dette må kun utføres av kvalifisert personell. (Steng stoppekran før utstyret.) Det må alltid 
lekkasjetestes etter bytte av gasskomponenter. 

 
5.1 TERMOFØLER (steng for gass) 
  * Skru av de 4 skruene som fester frontpanelet og fjern dette sammen med panelet på venstre side    
     og dekselet med hull på samme side. Løsne mutter som holder termoføleren fast i gasskranen.   
       Trekk føleren ut.  
  * Løsne mutter som holder termofølerspissen fast i pilotbrennerbraketten. Trekk føleren ut. 
  * Monter ny termoføler og skru godt til på begge sider. Lekkasjetest på gasskran. 
 
 
5.2 GASSKRAN TIL ÅPNE BLUSS 
  * Fjern frontpanelet etter først å trekke av knottene. 
  * Skru av mutterne til gassrørene (også termoføleren). 
  * Bytt med ny gasskran. 
  Monter tilbake i motsatt rekkefølge. Lekkasjetest. 
 
5.3 PILOTBRENNER  

 
Bytte dyse <B> iht. tabell 2. Hvis pilotflammen er riktig innjustert skal flamme dekke termoføleren 
slik at den blir jevnt varm under alle forhold og den skal brenne med en klar himmelblå farge. Ikke 
glem å sette pakning <C> og tetteskrue <D> tilbake. Luftskjoldet <A> skal være helt åpen. 
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6.  BRUKSANVISNING 
 
  BRUK AV UTSTYRET 

Dette utstyr skal kun betjenes av personer som har fått opplæring i bruk da utstyret kun er ment å 
bruke i profesjonelle kjøkkener. Utstyret skal kun brukes til det det er konstruert for. Det vil si 
tilberedning av næringsmidler. 

 Kun kvalifiserte personer skal installere og eventuelt konvertere utstyret til annen 
  gasstype eller trykk hvis utstyret fraviker den standard som gjelder i landet. 

 
OBS ! Ved første gangs opptenning av utstyret må man holde gassreguleringsknotten(e) inne 
i lengre tid enn anvist da man må la propangassen fortrenge den luften som står i slanger og 
rør. Dette kan ta noen minutter. 

 
6.1 TENNING OG SLUKKING  (Åpne stoppekran før utstyret) 
 
6.1.1. ÅPNE BLUSS (fig. 4) 
 
6.1.1.1. TENNING AV PILOTBLUSSET 
 

Trykk knotten lett inn samtidig som den vris til         tenningssymbolet. Hold knotten inne samtidig 
som pilotblusset tennes med en tennkilde. Hold fortsatt knotten inne i ca 10 sekunder og slipp så. 
Hvis flammen slukker repeter. 

 
6.1.1.2. TENNING AV HOVEDBLUSSET 

Ved å trykke knotten lett inn og vri lett til      stor flamme oppnår man maksimumsflamme på 
blusset.  
Trinnløst kan blusset reguleres ned til       minimumsflammen ved et svakt trykk på knotten og 
vris til symbolet. 

   
   
6.1.1.3. SLUKKING AV BLUSS 
  
  Ved å vri knotten tilbake til  slukker hovedblusset mens pilotblusset fortsatt vil brenne. 
  Pilotblusset slukker ved å vri knotten til = Av (stengt) . 
  

 Fig. 4 
   = Av (stengt) 
 

= Tenningspunkt for pilotbluss 
 

   = Maksimumsflamme 
 

  = Minimumsflamme 
 

  
 
 
Piezoelektrisk tenner (ikke standard) 
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 7. VEDLIKEHOLD 
 7.1 VEDLIKEHOLD, REGELMESSIG 

* Minst en gang pr. uke må utstyret rengjøres og funksjonstestes. Alle deler av rustfritt stål og emaljert 
støpegods/- stål rengjøres med en løsning av varmt vann og husholdningssoda, eller annet vanlig 
rengjøringsmiddel. Bruk aldri stålull eller lignende da dette vil etterlate rester av stålullen som vil gi 
rustskader. Gryteskrubb av nylonkvalitet og oppvaskbørste er riktig verktøy. 
 
* De løse delene kan også vaskes i oppvaskmaskin, men vi vil da gjøre oppmerksom på at støpejern kan 
ruste ved vasking med såpe (fjerner det beskyttende fettlaget). For å motvirke dette er det viktig å tørke 
brenner/brennerkrone så fort som mulig. 
 
* Ved rengjøring av kokebordet bør man vaske med forsiktighet da rengjøringsvann som renner ned i 
dyser til bluss og pilotbluss kan tette disse og skape vanskeligheter med opptenning. Pilotdysene har kun 
0,20-0,22 mm åpning, og det skal ikke mye til for å tette disse. I den forbindelse anbefaler vi å dekke til 
pilotblusset med aluminiumsfolie når man rengjør med såpevann. Bruk aldri avfettingsmidler på 
gasskranen da dette trenger inn rundt akselen og fjerner det spesielle fettet som tetter gasskranen og gjør at 
akselen løper lett. 
 
* Vi har observert at noen steder så bruker man aluminiumsfolie rundt brennere og over dryppanner for å 
lette renholdet. Det er ikke en god løsning da dette forstyrer blanding av luft og gass slik at resultatet blir 
ufullstendig forbrenning med sot og CO i luften som igjen er helsefarlig. I verste tilfelle kan underliggende 
konstruksjoner slik som gassdeler bli overopphetet og ulykke som brann/eksplosjon kan skje. 

 
* BRUK ALDRI HØYTRYKKSSPYLER TIL RENGJØRING AV UTSTYRET. (vann med trykk 
trenger inn i dyser, membran og elektroniske komponenter.) 
 
* Ved uvanlig stort bruk av utstyret og ved søling av fett nedover utstyret i front skjer det at fett trenger 
inn rundt aksel på gasskran og den piezo-elektrisk tennerknotten (ikke standard utstyr). Det er da ekstra 
viktig at disse deler blir vasket med mildt såpevann (ikke avfettingsmidler) regelmessig for å unngå at de 
til slutt sitter fast med tørket fett. Når dette skjer er det ikke reklamasjonsgrunnlag, men for dårlig 
regelmessig renhold. Husk at piezo-elektrisk tenner er et elektrisk komponent og må behandles som dette. 

 
7.2 VEDLIKEHOLD, PERIODISK 

* Ved brenning av propangass forbrennes store deler luft (92-98%) og i luft er det en mengde støv. Dette 
brenner selvfølgelig også opp, men setter seg vanligvis rundt brennerkronen (de små runde hullene) og på 
termoføleren. På brennerkronen fjernes dette enkelt ved å slå på brennerkronen mens det er flamme på. 
Man ser da at soten antennes igjen og fyker opp med varmluften. Soten på termoføler spissen fjærnes med 
en myk oppvaskbørste for ikke å skade denne. Hvis denne soten ikke fjærnes fra termofølerspissen kan det 
over lengre tid bli en overoppheting og termoføleren går i stykker. Dette merkes ved at blusset ikke vil 
brenne når man slipper knotten. Slike skader dekkes ikke inn under garantien.  
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7.3 SMØRING AV HOVEDREGULERINGSVENTIL (gasskranen)  
 
For at utstyret skal være driftsikkert er det nødvendig å rengjøre og smøre ventilen (gasskranen) med jevne 
mellomrom. Vanligvis når den begynner å bli noe treg å dreie. 
 
Det er kun en kvalifisert servicetekniker som kan utføre dette. 
* Steng stoppeventil foran utstyret. 
* Fjern bryterknott og skru av frontpanelet. 
* Skru ut begge skruer "A" og dra ut "B". 
* Trekk ut den kone spiralfjæren "C" og plugg "D". 
* Rengjør pluggen og dens sete med en klut dyppet i Benzol eller Tricholorethylene. Påfør så en hinne    
   med spesielt fett for gasskraner (f.eks. Straburdgas nr. 32) Smøremiddelet må være godkjent for     
   bruk sammen med gass. 
* Sett sammen delene i motsatt rekkefølge. 

 VDR. GARANTI 
 

Skader og feil som oppstår ved feil bruk, bruk av uoriginale deler, bruk av personer som ikke har 
fått opplæring eller manglende vedlikehold i henhold til denne installasjons- og bruksanvisning 
dekkes ikke av garantien. 
 
Feilsøking 

Problem Årsak Tiltak 
Får ikke tent pilotbrenner Tett pilotdyse 

Åpning for luft er tett 
Tett pilotbrennerrør 
Gassen er ikke kommet frem 

Bytt til ny dyse 
Rengjør luftskjold 
Sjekk 
Hold knotten inne i lengre tid 

Flammen på hovedbrenner 
er gul 

Feil innstilling av “H” 
Brenner er skitten 
Venturi er skitten 
Feil dyse 

Sjekk tabell og justér 
Rengjør brenner 
Rengjør venturi 
Sjekk tabell og skift til riktig 

Hovedbrenner vil ikke tenne Pilotbrennerflamme ikke nær nok 
Defekt mengdereguleringskran 

Justér avstand 
Bytt til ny gasskran 

Pilotbrenner slukker Defekt termoføler 
Pilotbluss “dekker” ikke termoføler 
Tennsikring defekt 
Dårlig kontakt termoføler/tennsikring 

Må skiftes 
Justér pilotbluss 
Skifte tennsikring 
Skru opp alle kontaktpunkter, rengjør  
og bruk CRC før man skrur sammen  
igjen 
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OBS! ADVARSEL 
Det er absolutt forbudt å bruke woken rett på blusset uten standard wok ring eller standard emaljert rist 
(fig A og B). Det er forbudt (og kan sette sikkerheten på spill) å sette woken direkte ned på den rustfrie 
ringen på kokebordet (C). Dette forårsaker at flammen sprer seg under topplaten og gir deformasjoner i 
platen og kan i verste tilfelle sette sikkerheten på spill med overopphetning av gassdeler/gassrør og 
resultere i brann/eksplosjon. 
 
Slik skade kan ikke repareres og dekkes ikke av garantien. 
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Delelister  NAYATI Asiatisk bluss  
 
 

 
 
 
 
 

Nr. Code Beskrivelse NGTL 6-65 
1. GS.2020 Brennerkrone 60,5x22 mm 3 stk 
2. GS.4353 Venturi med styrepinne SS 3 stk 
3. GS.4357B Luftblandingskammer JUMBO brenner  3 stk 
3. GS.4358C Luftblandingsplate Primærluft 3 stk 
3. GS.2826 Luftblandingskammer JUMBO brenner 3 stk 
3. GS.4357B 1 “ luftblandingsrør 3 stk 
4. GS.282E Dyse Jumbo Brenner Ø:1,60 Propan 3 stk 
4. GS.282H Dyse Jumbo Brenner Ø:2,35 Naturgass 3 stk 
5. GS.2006 Hoved Gasskran med feste Art 1280   ¾ “ 1 stk 
6. GS.4226 Aksel for reguleringsarm 1 stk 
7. GS.8006S Reguleringsarm 1 stk 
8. GS.2014 Kule for reguleringsarm MBK-3 M8x1,25 1 stk 
9. GS.3713 D3 Tennsikringventil ¾” (pilotbrennerutgang) 1 stk 
10. PD.9671E Forlenger D3 f/ NGWR 1 stk 
11. PD.9671F Skive D ½” x10 mm 1 stk 
12. GS.2004 Gassreguleringskran Art 5010   ¼ “ (Maks. – Min.) 1 stk 
13. GS.3851 Pilotbrenner 3Flammer 3H 0,20 mm LPG 2 stk 
14. GS.3890 Termoføler 1000 mm  M9x1 2 stk 
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Pos. Nr. Beskrivning Art. nummer 
1 Brennerkrone GS.8014S 
4 Luftblandingskammer JUMBO brenner GS.8000S 
4.7 Dyse Jumbo Brenner Ø:1,60 Propan GS.282E 
4.7 Dyse Jumbo Brenner Ø:2,35 Naturgass GS.282H 
5 Pilotbrenner 3Flammer 3H 0,20 mm LPG GS.3851 
6 Termoføler 1000 mm  M9x1 GS.3890 
8 Hoved Gasskran med feste Art 1280   ¾ “ GS.2006 
11 Aksel for reguleringsarm GS.4226 
12 Reguleringsarm GS.8006S 
13 Kule for reguleringsarm MBK-3 M8x1,25 GS.2014 
16 D3 Tennsikringventil ¾” (pilotbrennerutgang) GS.3713 
20 Gasskran pilotbrenner GS.2004 
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Nr. Code Beskrivelse NGWR 
9-90 

NGWR  
16-90 

NGWR 
18-90 

NGWR  
7-90 

1. GS.2020 Brennerkrone 60,5 x 22 mm 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
2. GS.4353 Venturi med styrepinne SS 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
3, GS.4357B Luftblandingskammer JUMBO brenner 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
3. GS.4358C Luftblandingsplate Primærluft 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
3. GS.2826 Luftblandingskammer JUMBO brenner 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
3. GS.4357B 1 “ luftblandingsrør 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
4. GS.282B  Dyse Jumbo Ø: 1,30 Propan 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
4. GS.283C Dyse Jumbo Brenner Ø: 3,05 Naturgass 3 stk 6 stk 6 stk 3 stk 
5. GS.2006 HovedGasskran med feste 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
6. GS.4226 Knott for aksel Ø: 8 mm 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
7. GS.8005S Ring for knott 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
8. GS.2014 Kule for reguleringsarm MBK-3 M8x1,25 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
9. GS.3713 D3 Tennsikringventil ¾” (pilotbrennerutgang) 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
10. PD.9671E Forlenger D3 f/ NGWR 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
11. PD.9671F Skive D ½” x10 mm 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
12. GS.2004 Kran med plastik håndtak Art 5010   ½ “ 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
13. GS.3851 Pilotbrenner 3Flammer 3H 0,20 mm LPG 2 stk 3 stk 4 stk 1 stk 
14. GS.3890 Termoføler 1000 mm M9x1 2 stk 3 stk 4 stk 1 stk 
15 GS.4023 Brenner NS 9000 1 stk 1 stk 2 stk  
15. GS.4030 Brennerkrone NS 9000 1 stk 1 stk 2 stk  
15. GS.4232 Plugg 1 stk 1 stk 2 stk  
16. GS.283D Dyse brenner 13,0 kW Ø: 1,80 Propan 1 stk 1 stk 2 stk  
16. GS.282B Dyse brenner 13,0 kW Ø: 3,05 Naturgass 1 stk 1 stk 2 stk  
17. GS.378B Gasskran med feste 1 stk 1 stk 2 stk  
18. PD.4052E Knott for 8 mm aksel 1 stk 1 stk 2 stk  
18. PD.4055QB Ring for knott 1 stk 1 stk 2 stk  
19. PD.3008 Wok-ring Ø: 352x280 mm 1 stk 2 stk 2 stk  
20. GS.2702B Ring for kjele/panne  Ø: 280 mm 1 stk 1 stk 2 stk  
21. PD.2458E Vannkran venstre 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
21. PD.2459A Vannkran høyre 1 stk 1 stk 1 stk 1 stk 
21. PD.2458-1 Mutter for vannkran 4 stk 6 stk 6 stk 4 stk 
21. PD.2458A2 Vannkran “hode” 2 stk 3 stk 3 stk 2 stk 
21. PD.2458B Vannkran deksel 2 stk 3 stk 3 stk 2 stk 
22. GS.8046S Vannutløp kort type 1 stk 2 stk 2 stk 1 stk 
23. GS.3847 Dyse (vaske- og kjølesystem) 3stk 6 stk 6 stk 3 stk 
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Nr. Code Beskrivelse 
1. GS.2305C Kran med plastik håndtak 
2. SP.1201 Vannutløp kort type 
3.  Samlestokk for dyser 
A. GS.3846 Dyser (vaske- og kjølesystem) 
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