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BRUKSANVISNING

HALLDE
RG-350

(NO)

FORSIKTIG!

Les alle instruksjonene fer du begynner a
bruke maskinen.

Veer forsiktig sa du ikke skader hendene
dine pa de skarpe knivene og bevegelige
deler.

Putt aldri hendene dine inn den manuelle
materen.

Bruk alltid stapperen nar du skal kutte
gjiennom matereret, og putt aldri hendene
ned i matergoret.

Hold kun i materhandtaket, Ergo Loop,
nar den manuelle materen skal apnes eller
lukkes.

Avkjerningsenheten ma strammes (mot
urviseren) og lgsnes (med urviseren) ved
hjelp av skrungkkelen.

Den trefasede versjonen av RG-350 kan kun
installeres av en fagperson.

Kun en fagperson skal apne maskinhuset
og reparere maskinen. Dette gjelder ogsa
ved utskifting av stremkabelen.

lkke bruk maskinen til a kutte opp frosne
matvarer. Fjern alle harde deler fra matva-
rene for kutting (f.eks. eplestilker, treaktige
omrader pa kalroten osv.) for & unnga
skader pa kutteknivene.

Dette produktet skal ikke brukes av barn
eller av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som mangler erfaring med slike
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplaring eller er under tilsyn.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert, at maskinen
fungerer som den skal og at ingenting er blitt
skadet under transport.

Leverandgren av maskinen ma varsles innen
atte dager hvis det foreligger mangler.

INSTALLASJON

Koble maskinen til et strgmnett som er egnet
for maskinen.

Maskinen ma plasseres pa en benkeplate eller
et bord som er ca. 500 mm hoyt.

Plasser opphenget for kutteredskapene pa
veggen i neerheten av maskinen, slik at de er
lett tilgjengelige og kan brukes trygt.

Kontroller falgende to punkter uten at kutte-
redskaper eller utmatingsplaten er montert
pa maskinen.

HALLDE « User Instructions

Kontroller at maskinen stopper nar den manu-
elle materen, Ergo Loop, laftes opp og svinges
ut, og at den starter igjen nar materen svinges
inn og senkes.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar
matesylinderen er fiernet og den manuelle
materen er nede.

Hvis maskinen ikke fungerer som den skal, ma
du kontakte en fagperson for & utbedre feilen
far maskinen kan tas i bruk.

KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE FOR BRUK

MED MANUELL MATER:

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stremka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Nar kutteredskapen er installert, ma du kontrol-
lere at maskinen stopper innen 2 sekunder
nar mateplaten svinges ut til siden, og at den
starter igjen nar mateplaten er svingt inn over
materen igjen.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar
matesylinderen er fijernet og den manuelle
materen er nede.

Hvis noen av de to sikkerhetsfunksjonene ikke
fungerer som tiltenkt eller hvis strgmkabelen
er sprukket, ma du kontakte en fagperson for
a utbedre feilen fgr maskinen kan kobles til
strammen igjen.

Kontroller at akselen for mateplaten gar fritt.
Hvis akselen ikke gar fritt, ma du rengjere
den ngye og smgre den med noen fa draper
maskinolje.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 3.

TYPE TILBEREDNING

Skiver, lager terninger, river, strimler, rifler
skiver, og skjeerer pommes frites i mange ulike
stgrrelser, avhengig av valgt kutteredskap.
Kutter grannsaker, frukt, tert brad, ost, natter,
SOpp OSV.

BRUKERE

Restauranter, butikk-kjgkken, sykehus, diett-
kiokken, aldershjem, skoler, gatekjgkken, cate-
ring, barnehager, pizzeria, bater, storkjgkken,
institusjonskjokken osv.

KAPASITET
Opp til 1500 porsjoner per og 15 kg per minutt.

BRUKE MATERNE

MANUELL MATER ERGO LOOP:

Manuell mater: Det store materommet brukes
hovedsakelig til innmating av store mengder
med alle typer produkter og for & kutte opp
starre produkter, f.eks. kal.

Det store materommet brukes ogsa nar
produktet skal kuttes i en spesiell retning, for
eksempel tomater og sitroner. Plasser/stable
produktene som vist pa bildet.

Det integrerte materaret brukes til & kutte lange
produkter, for eksempel agurk, se bildet.

MONTERING

MANUELL MATER ERGO LOOP

Monter matesylinderen og vri laseknappen
med urviseren sa langt den gar (til Iast
posisjon).

Ta tak i materen med begge hender og for
akselenden inn i festet p4 maskinen.

Trykk materen ned med handflaten pa hgyre
hand til den stopper, se bildet.

DEMONTERING

MANUELL MATER ERGO LOOP

Laft materen og sving den ut til venstre slik at
matesylinderen blir apen.

Ta tak i materen med begge hender.

Trekk mateplaten opp og ut med hgyre hand.

MONTERE KUTTEREDSKAPENE

Loft opp materhandtaket og sving det ut il
venstre.

Vri laseknappen mot urviseren og vipp mate-
sylinderen for den manuelle materen til hayre.

Plasser utmatingsplaten pa akselen og vri/trykk
utmatingsplaten ned i koblingen.

Plasser valgt kutteredskap pa akselen og roter
kutteredskapen slik at den gar godt i inngrep.

Nar du skal lage terninger: Plasser terningsgit-
teret med den skarpe eggen pa knivene opp,
slik at sporet pa siden av gitteret gar inn i sporet
pa maskinbasen. Plasser deretter skiveren slik
at den gar godt ned i inngrep.

Nar materen er i bruk, monter avkjerningsen-
heten pa den midtre akselen til kutteredskapen
ved & vri den mot urviseren med skrungkkelen.

Senk ned matesylinderen for den manuelle
materen og vri laseknappen med urviseren il
last posisjon.

FJERNE KUTTEREDSKAPENE

Left opp materhandtaket og sving det ut til
venstre.

Vri laseknappen mot urviseren og lgft den
manuelle materen til hgyre.

Fjern avkjerningsenheten ved & vri den med
urviseren ved hjelp av skrungkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.
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RENGJORING

Les alle instruksjonene fer du begynner a
rengjgre maskinen.

Veer forsiktig sa du ikke skader hendene dine
pa de skarpe knivene og bevegelige deler.

Veer forsiktig sa du ikke skader hendene dine
pa de skarpe knivene og bevegelige deler.

FOR RENGJQIRING: Sla alltid av maskinen og
trekk stepslet ut av stikkontakten. Alternativt,
hvis maskinen ikke har et stgpsel, ma du sla av
strembryteren. Fjern alle demonterbare deler
som skal rengjeres.

RENGJZRING | OPPVASKMASKIN: Alle
plastdeler kan vaskes i oppvaskmaskin. MERK!
Vask aldri metalldeler i oppvaskmaskinen med
mindre de er av rustfritt stal. Hvis aluminiums-
deler vaskes i en oppvaskmaskin, vil de bli
svarte. Dette kan vaere vanskelig & fierne og
kan fare til misfarging pa andre gjenstander.

RENGJ@RING FOR HAND: Bruk alltid
handoppvaskmiddel.

RENGJJRINGSREDSKAPER: Bruk den
bersten som fulgte med maskinen eller en
lignende barste for & rengjere matvareom-
radene. Knivakselen midt i maskinen kan
rengjgres med en liten flaskebgrste. Bruk en
fuktig klut for & terke av de andre overflatene
pa maskinen.

DESINFISERING: Bruk isopropylalkohol
(65-70 %). Isopropylalkokhol er sveert lettan-
tennelig, sa veer forsiktig nar du bruker dette.

ADVARSEL:

+ lkke tem eller sprut vann pa sidene pa
maskinen.

+ |kke bruk kokende eller varmt vann.

+ Ikke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ lkke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er tiltenkt rengjaring.

* |kke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

UNNGA: Ikke bruk vaskesvamper med grov
pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette
er absolutt ngdvendig. Dette vil ripe opp over-
flaten og gjgre den mindre vannavvisende.

RAD OM STELL:
* Rengjgr maskinen umiddelbart etter bruk.

+ Terk maskinen omgaende etter rengjgring
for & unnga oksidering og misfarging pa
overflaten.

INFORMASJON: Hvis maskinen blir stdende
fuktig over lengre tid, vil det oppsta flekker/
misfarging. Disse flekkene/misfargingen er
ufarlige, men den opprinnelige overflaten
vil miste glansen. Grgnnsaker og frukt inne-
holder syre. Avhengig av hvilke produkter som
behandles, vil disse pavirke metallet etter en
viss tid. Det er derfor viktig & rengjare maskinen
umiddelbart etter behandling av salte og syre-
holdige produkter.
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FEILSOKING

For & hindre skader pa motoren har RG-350
et termisk motorvern som automatisk slar av
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for
hay. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan
starte igjen nar motoren har kjglt seg ned, noe
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen kan ikke startes eller stopper
mens den er i gang og kan ikke startes opp
igjen.

TILTAK: Kontroller at stgpslet sitter godt fast i
stikkontakten, eller at skillebryteren er lukket.
Kontroller at matesylinderen for den manuelle
materen er last i riktig posisjon. Beveg mate-
platen ned inn i den manuelle matesylinderen.
Kontroller at sikringene i sikringsskapet pa
stedet ikke er utlgst og at de har riktig starrelse.
Ventinoen minutter og prev a starte maskinen
pa nytt. Hvis maskinen fortsatt ikke vil starte,
ma du kontakte en fagperson eller elektriker.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at du bruker riktig kuttered-
skap eller riktig kombinasjon av kutteredskaper.
Monter avkjerningsenheten. Kontroller at kniver
og rivjernplatene er i god stand og er skarpe.
Trykk matvarene ned med mindre kraft.

FEIL: Kutteredskapen kan ikke fiernes.

TILTAK: Bruk alltid utmatingsplaten. Bruk en
tykk leerhanske eller en annen hanske slik
at knivene pa kutteredskapen ikke kan kutte
gjennom. Vri kutteredskapen med urviseren
for & frigjere den.

FEIL: Avkjerningsenheten kan ikke fiernes.

TILTAK: Bruk skrungkkelen for & Igsne avkjer-
ningsenheten med urviseren.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE RG-350

MASKIN: Motor: 0,75 kW, 230 V, enfaset, 50
Hz, eller 400 V, trefaset, 50 Hz, med termisk
motorvern. Gir: Gir. Sikkerhetssystem: Fire
sikkerhetsbrytere. Kapslingsgrad: 1P44. Stik-
kontakt: Jordet, enfaset, 10 A, eller trefaset,
16 A. Sikring i sikringsskapet pa stedet: 10 A,
treg. Lydtrykkniva LpA (EN31201): 73 dBA.

REDSKAPER: Diameter: 215 mm. Hastighet:
360 o/min.

NETTOVEKTER: Maskinbase: 26 kg. Manuell
mater, komplett: 6 kg. Kutteredskaper: Ca. 1
kg gjennomsnitt.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD
8, se samsvarserkleering.

HALLDE « User Instructions



