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WHEN USING SLICER, CRIMPING SLICER,
JULIENNE OR GRATER/SHREDDER
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BRUKSANVISNING

HALLDE
CC-32S

(NO)

FORSIKTIG!

Ver svart forsiktig, sarlig med hendene,
under handtering med skarpe knivblader
og bevegelige deler.

Baer alltid maskinen etter de to handtakene
pa siden av maskinbasen.

Putt aldri hendene ned i bollen eller inn i
materommet eller ned i matergret pa grenn-
sakskuttetilbehoret.

Bruk alltid stapperen under kutting med
materoret pa grennsakskuttetilbehgret.

Fer du skal rengjore maskinen, ma den
alltid slas av ved a sette hastighetsknappen
i posisjon “0” og deretter trekke stopslet
ut av stikkontakten, alternativt ma skille-
bryteren apnes.

Ta alltid i handtaket pa grennsakskuttetil-
behgret nar materommet skal apnes eller
lukkes.

Kun en fagperson skal apne maskinhuset
og reparere maskinen. Dette gjelder ogsa
ved utskifting av stremkabelen.

lkke bruk grennsakskuttetilbehgret til a
kutte opp frosne matvarer. Fjern alle harde
deler fra matvarene for kutting (f.eks. eples-
tilker, treaktige omrader pa kalroten osv.) for
a unnga skader pa kutteknivene.

Dette produktet skal ikke brukes av barn
eller av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som mangler erfaring med slike
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplaring eller er under tilsyn.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er inkludert, at maskinen
fungerer og at ingenting er blitt skadet
under transport. Krav ma fremmes overfor
leverandgren av maskinen innen atte dager
etter levering.

INSTALLASJON
Fjern kniven fra bollen fer installasjon.

Koble maskinen til et stramnett som sams-
varer med spesifikasjonene pa typeskiltet pa
baksiden av maskinbasen.

Plasser maskinen pa stedig benk eller bord i
en hgyde pa 650-900 mm.

Monter vegghyllen for kutteredskapene og
utmatingsplaten pa en vegg i naerheten av
maskinen.
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KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE FOR BRUK

MED GRONNSAKSKUTTETILBEH@RET:

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller pne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Fjern grennsakskuttetilbehgret, eventu-
elle kutteredskaper og utmatingsplaten i
samsvar med instruksjonene under over-
skriften “Demontering”. Kontroller deretter at
maskinen ikke starter nar hastighetsknappen
er i posisjon “I”.

Monter maskinen i samsvar med instruks-
jonene under overskriften “Montering”. Sett
hastighetsknappen i posisjon “I’. Kontroller
at maskinen stopper nar handtaket pa grenn-
saksblandetilbehgret vippes opp og at akselen
slutter & rotere innen 2 sekunder. Kontroller
deretter at maskinen starter opp igjen nar
handtaket vippes ned.

Kontroller at gummifgttene pa maskinbasen er
skrudd godt pa plass.

Om kutteredskapene, se side 4.

MED HURTIGKUTTETILBEHZRET:

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stremka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Monter bollen, kniven og lokket. Sett hastighet-
sknappen i posisjon “I". Kontroller deretter at
akselen slutter a rotere innen 4 sekunder etter
at lokket fiernes ved a vri det mot urviseren sa
langt det gar.

Fjern lokket, kniven og bollen. Drei hastighet-
sknappen til posisjon “I” og kontroller at
maskinen ikke starter.

Kontroller at gummifgttene pa maskinen er
skrudd godt pa plass.

Kontroller at knivene er i god stand og at de
er skarpe.

Hvis det oppstar feil eller funksjonsfeil, ma du
kontakte en fagperson for & utbedre feilen for
maskinen kan tas i bruk.

TYPE TILBEREDNING

MED GRONNSAKSKUTTETILBEH@RET:

Skiver, river, strimler, rifler skiver i mange ulike
stgrrelser, avhengig av valgt kutteredskap.
Kutter grannsaker, frukt, tert brad, ost, natter,
SOpp OSV.

Det store materommet brukes hovedsakelig
til innmating av store mengder med alle typer
produkter (bilde) og for & kutte opp sterre
produkter, f.eks. kal.

Det store materommet brukes ogsa nar
produktet skal kuttes i en spesiell retning, for
eksempel tomater og sitroner. Plasser/stable
produktene som vist pa bildet.

Det integrerte matergret brukes til & kutte lange
produkter, for eksempel agurk, se bildet.

MED HURTIGKUTTETILBEHORET:

Kutter, knuser, mikser og blander malt kjatt,
kryddersmgr, dressing, desserter, puréer,
patéer, supper osv. Behandler kjatt, fisk, frukt,
grennsaker, lgk, persille, ngtter mandler,
parmesan, sopp, sjokolade osv.

BRUKERE

Restauranter, butikk-kjekken, kaféer, bakerier,
diettkjokken, aldershjem, skoler, gatekjakken,
barnehager, salatbarer osv.

KAPASITET
BRUKE
GRONNSAKSKUTTETILBEHZRET
Opp til 80 porsjoner per dag og 2 kg per minutt.

BRUKE HURTIGKUTTETILBEH@RET

Mengden og sterrelsen pa de stykkene som
kan kuttes samtidig, og hvor lang tid kuttingen
tar, avhenger av konsistensen pa matvarene
og @nsket resultat.

For & fa et jevnt og godt resultat med faste
matvarer som kjgtt og ost bar de farst deles
opp i omtrent like store deler som ikke er starre
enn 3x3x3 cm.

Maksimal anbefalt mengde maskinen begr
blande samtidig, er angitt under:

* Kijett: 1 kg

+ Fisk: 1kg

+ Kryddersmer: 1 kg

+ Majones: 1 liter

+ Persille: 1 liter

SKRAPEN

HURTIGKUTTETILBEH@R:

Ha alltid skrapen installert under all form
for behandling siden de tre skrapebladene
reduserer rotasjonshastigheten pa matvarene i
bollen og farer matvarene mot midten/kutteom-
radet i bollen.

Ved a vri handtaket pa skrapen fram og tilbake
kan lokket og veggene i bollen enkelt skrapes
av, og matvarene kommer tilbake til kutteom-
radet mens maskinen gar.

MONTERING

GRONNSAKSKUTTETILBEHZRET:

Plasser utmatingsplaten pa akselen, roter
utmatingsplaten og trykk den ned i koblingen.

Plasser deretter valgt kutteredskap pa akselen
og roter det slik at det gar ned i koblingen.

Plasser grannsakskuttetilbehgret pa maskin-
basen slik at teksten “Close Open” star i
klokken 5 i forhold til utlgpet pa maskinbasen.
Vri det med urviseren til det stopper og sitter
godt fast.
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HURTIGKUTTETILBEHZRET:

Plasser bollen pd maskinbasen slik at styre-
platen pa bollen gar i inngrep i utsparingen
gverst pa maskinbasen.

Plasser kniven pa akselen og roter kniven
mens du trykker den ned, slik at den gar helt
ned i koblingen.

Installer tetningsringen i sporet pa innsiden
av lokket.

Ta tak midt pa skraperingen og plasser lokket
pa skraperingen.

Plasser skrapehandtaket gverst pa lokket og
skraperingen under. Vri skrapehandtaket mot
urviseren til det stopper i skraperingen. Na er
de tre delene satt sammen.

Plasser lokket pa bollen slik at teksten “Close
Open” star i klokken 5 i forhold til utigpet pa
maskinbasen.

Vri lokket med urviseren til det stopper.

DEMONTERING

GRONNSAKSKUTTETILBEHORET:

Vri grennsakskuttetilbehgret mot urviseren til
det stopper, loft det deretter av.

Vri kutteredskapen med urviseren og Ioft den
av.

Left av utmatingsplaten.

HURTIGKUTTETILBEH@RET:

Vri lokket mot urviseren til det stopper og lgft
av lokket/skrapen.

Trykk sammen skraperingen og skrapehand-
taket samtidig som skrapehandtaket roteres
med urviseren til det stopper. Ta de tre delene
fra hverandre.

Roter kniven med urviseren sa langt den gar.
Fjern kniven og lgft av bollen. Hvis innholdet
i bollen er flytende, ber det tsmmes ut for du
fierner kniven.

BRUKE HASTIGHETSKNAPPEN

Nar hastighetsknappen star i posisjon “0”,
er maskinen av. | posisjon “I’ gar maskinen
kontinuerlig.

RENGJORING

Les alle instruksjonene fer du begynner a
rengjgre maskinen.

Veer forsiktig s& du ikke skader hendene dine
pa de skarpe knivene og bevegelige deler.

FOR RENGJJRING: Sla alltid av maskinen
og trekk stapslet ut av stikkontakten. Alterna-
tivt, hvis maskinen ikke har et stgpsel, ma du
apne skillebryteren. Fjern alle demonterbare
deler som skal rengjgres. Hvis maskinen har
hurtigkuttetilbehgr, m& skrapebladene og
tetningsringen ogsa fjernes.

RENGJORING | OPPVASKMASKIN: Alle
demonterbare deler kan vaskes i oppvask-
maskin.
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RENGJ@RING FOR HAND: Bruk alltid
handoppvaskmiddel.

RENGJZRINGSREDSKAPER: Bruk en
oppvaskbagrste for & rengjere matvareom-
radene. Knivakselen midt i maskinen kan
rengjgres med en liten flaskebgrste. Bruk en
fuktig klut for & terke av de andre overflatene
pa maskinen.

DESINFISERING: Bruk isopropylalkohol
(65-70 %). Isopropylalkokhol er sveert lettan-
tennelig, s veer forsiktig nar du bruker dette.

ADVARSEL:

+ Ikke tem eller sprut vann pa sidene pa
maskinen.

« lkke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ lkke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er tiltenkt rengjaring.

* Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

UNNGA: Ikke bruk vaskesvamper med grov
pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette
er absolutt ngdvendig. Dette vil ripe opp over-
flaten og gjgre den mindre vannavvisende.

RAD OM STELL:
* Rengjgr maskinen umiddelbart etter bruk.

» Terk maskinen omgaende etter rengjgring
for a unnga oksidering og misfarging pa
overflaten.

INFORMASJON: Hvis maskinen blir stdende
fuktig over lengre tid, vil det oppsta flekker/
misfarging. Disse flekkene/misfargingen er
ufarlige, men den opprinnelige overflaten
vil miste glansen. Grgnnsaker og frukt inne-
holder syre. Avhengig av hvilke produkter som
behandles, vil disse pavirke metallet etter en
viss tid. Det er derfor viktig & rengjere maskinen
umiddelbart etter behandling av salte og syre-
holdige produkter.

FEILSOKING

For & hindre skader pa motoren har CC-32S
et termisk motorvern som automatisk slar av
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for
hay. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan
starte igjen nér motoren har kjglt seg ned, noe
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen vil ikke starte eller stopper
mens den er i gang og kan ikke startes opp
igjen.

TILTAK: Kontroller at stgpslet er plugget
ordentlig inn i stikkontakten, eller sett alter-
nativt strambryteren i posisjon “I”. Kontroller
at sikringene i veggboksen pa stedet ikke er
utlgst og at de har riktig stremstyrke. Kontroller
at grgnnsakskuttetilbeharet er riktig installert
og at handtaket pa grennsakskuttetilbehgret er
blitt senket ned. Kontroller at bollen og lokket
er riktig plassert. Vent i minimum 30 minutter
og prev a starte maskinen pa nytt. Kontakt en
fagperson for & utbedre feilen.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig blanderesultat
ved bruk av grannsakskuttetilbehgret.

TILTAK: Velg riktig kutteredskap. Bruk alltid
utmatingsplaten. Kontroller at kniver og rivjern-
platene er hele og skarpe. Trykk matvarene
ned med mindre kraft.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig blanderesultat
ved bruk av hurtigkuttetilbehgret.

TILTAK: Del matvarene i sma, like store deler,
maks. 3x3x3 cm. Kjgr maskinen i kort eller litt
lengre tid. Bland sammen en liten mengde om
gangen. Ha alltid skrapen installert og bruk
den ved behov.

FEIL: Kutteredskapen kan ikke fiernes nar
grgnnsakskuttetilbeharet er i bruk.

TILTAK: Bruk alltid utmatingsplaten. Bruk en
tykk leerhanske eller en annen hanske slik
at knivene pa kutteredskapen ikke kan kutte
gjennom. Fjern kutteredskapen ved & vri den
med urviseren.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE CC-32S

KAPASITET OG VOLUM: Kutter opp til 2 kg
per minutt med grgnnsakskuttetilbehgret,
avhengig av kutteredskap og matvarer. Volum
i grannsakskuttetilbehgret: 0,9 liter. Diameter
pa matergret: 53 mm. Hurtigkuttetilbehear: Brut-
tovolum i bollen: 3 liter. Nettovolum i bollen med
tyntflytende veeske: 0,9 liter.

MASKINBASE: Motor: 1,0 kW. 100-120 V,

enfaset, 50-60 Hz. 220-240 V, enfaset, 50/60
Hz. Termisk motorvern. Gir: Vedlikeholdsfri
tannreim. Sikkerhetssystem: To sikkerhets-
brytere. Kapslingsgrad: IP34. Stikkontakt:
Jordet, enfaset, 10 A. Sikring i sikringsskapet
pa stedet: 10 A, treg. Lydtrykkniva: LpA
(EN31201): 76 dBA under kutting og 82 dBA
under hakking. Magnetfelt: Mindre enn 0,1
mikrotesla.

REGULATORER OG HASTIGHETER: To
hastigheter (HALLDE 2-Speed) for perfekt
blanderesultat med bade grennsakskuttetil-
behgret og hurtigkuttetilbehgret. Automatisk
hastighetsinnstilling (HALLDE Auto-Speed)
som registrerer om gr@nnsakskuttetilbehgret
eller hurtigkuttetilbehgret er montert. Under
kutting med grgnnsakskuttetilbehgret gar
maskinen med 500 o/min, og med hurtigkuttetil-
behgret med 1450 o/min.

KUTTEREDSKAP OG KUTTEKNIV: Diam-
eteren pa kutteredskapen er 185 mm. Diam-
eteren pa kuttekniven er 170 mm.

NETTOVEKTER: Maskinbase: 7 kg. Grgnn-
sakskuttetilbehgr komplett, men uten kuttered-
skap: 1 kg. Kutteredskap: Ca. 0,3 kg gjen-
nomsnitt. Hurtigkuttetilbehgr komplett, men
uten kniv: 1,4 kg.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD
8, se samsvarserkleering.
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