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BRUKSANVISNING

HALLDE  
SB-4

(NO)

FORSIKTIG!

Hold hendene unna koblingen. 
Se forbudsskilt på maskinen.

Når maskinen skal transpor-
teres, må lokket/lokkholderen vippes ned 
slik at bollen er helt lukket. Bær maskinen 
i håndtaket.

Vær forsiktig så du ikke skader hendene 
dine på de skarpe knivene i bunnen av 
bollen.

Putt aldri hender eller andre gjenstander i 
bollen når maskinen er i gang.

Forvent alltid at innholdet i bollen kan 
sprute ut, og vær oppmerksom på at det 
kan være farlig å blande væsker osv. som 
er svært varme.

Slå av maskinen og trekk støpslet ut av stik-
kontakten før maskinhuset skal rengjøres.

Maskinhuset inneholder elektriske kompo-
nenter, og skal derfor ikke vaskes i en 
oppvaskmaskin eller dyppes i vann.

Ingen deler på maskinen skal rengjøres 
med høytrykksvasker.

Kun en fagperson skal åpne maskinhuset 
og reparere maskinen. Dette gjelder også 
ved utskifting av strømkabelen.

Dette produktet skal ikke brukes av barn 
eller av personer med reduserte fysiske, 
sensoriske eller mentale evner, eller av 
personer som mangler erfaring med slike 
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplæring eller er under tilsyn.

PAKKE UT
Kontroller at alle deler er levert, at maskinen 
fungerer som den skal og at ingenting er blitt 
skadet under transport. Leverandøren av 
maskinen må varsles innen åtte dager hvis 
det foreligger mangler.

INSTALLASJON
Koble maskinen til et strømnett som er egnet 
for maskinen. Se under ”TEKNISKE SPESI-
FIKASJONER SB-4”.

Kontroller at knivenheten slutter å rotere 
innen 4 sekunder etter at lokket/lokkholderen 
er vippet opp.

Monter bollen og lokket (se under ”MONTE-
RING”). Vipp ned lokket/lokkholderen slik 
at lokket lukker bollen. Start maskinen. Løft 
lokket/lokkholderen sakte og kontroller at 

strømtilførselen til motoren brytes før åpningen 
mellom den øvre kanten på bollen og den nedre 
kanten på lokket er større enn 30 mm.

Ta av bollen og lokket. Vipp ned lokkholderen 
til nedre låseposisjon. Sett hastighetsknappen 
i posisjon ”2” og kontroller at maskinen ikke 
starter.

Hvis testen over viser at maskinen ikke 
fungerer som den skal, må du kontakte en 
fagperson for å utbedre feilen før maskinen 
kan tas i bruk.

KONTROLLER ALLTID 
FØLGENDE FØR BRUK

Kontroller at knivenheten slutter å rotere innen 
4 sekunder etter at lokket/lokkholderen er 
vippet opp (maksimumshastighet).

Monter bollen og lokket (se under ”MONTE-
RING”). Lukk lokket/lokkholderen. Start 
maskinen. Løft lokket/lokkholderen sakte og 
kontroller at maskinen stopper før åpningen 
mellom den øvre kanten på bollen og den nedre 
kanten på lokket er større enn 30 mm.

Ta av bollen og lokket. Vipp ned lokkholderen 
til nedre låseposisjon. Sett hastighetsknappen 
i posisjon ”2” og kontroller at maskinen ikke 
starter.

Trekk støpslet ut av stikkontakten og kontroller 
deretter at strømkabelen er i god stand og at 
isolasjonen ikke er sprukket.

Hvis strømkabelen er ødelagt eller isolasjonen 
er sprukket, og hvis noen av de ovennevnte 
sikkerhetsfunksjonene ikke fungerer, må du 
kontakte en fagperson for å utbedre feilen før 
maskinen kan tas i bruk.

Kontroller at skruene på baksiden og under-
siden av maskinen og at mutterne i bunnen 
av bollen sitter godt fast.

Kontroller at knivenheten er i god stand og at 
knivene er skarpe.

TYPE TILBEREDNING
Mikser, pisker, rører, kutter og moser blan-
dinger med mye væske, f.eks. urteoljer, sauser, 
supper, jevninger, kakeblandinger, salatdres-
singer, desserter, fruktdrikker, cocktailer, 
milkshaker osv.

RØREPINNE
Bruk rørepinnen for å flytte på ingredienser, og 
hjelpe til med blendingen. Se bildet for hvordan 
pinnen føres gjennom lokket.

BRUKERE
Restauranter, butikk-kjøkken, kaféer, barer, 
diett-kjøkken, aldershjem, skoler, gatekjøkken, 
catering, barnehager, salatbarer, båter osv.

OLJEDOSERER
Oljedosereren er tiltenkt dosering og sakte 
tilførsel av for eksempel olje osv. mens 
maskinen går.

MONTERING
Installer oljedosereren hvis nødvendig ved å 
presse den hardt inn i påfyllingsåpningen på 
lokket og vri den med urviseren til den stopper.

Løft lokkholderen til øvre låseposisjon og 
monter lokket i lokkholderen slik at lokket hviler 
i lokkholderen.

Plasser bollen på maskinen slik at den står 
støtt på de fire støttene.

Vipp ned lokket/lokkholderen til den stopper.

DEMONTERING
Vipp opp lokkholderen til øvre låseposisjon.

Fjern lokket fra lokkholderen.

Fjern oljedosereren fra lokket ved å vri det mot 
urviseren til den stopper og deretter trekke den 
opp og av.

Fjern bollen fra maskinen.

HASTIGHETSKNAPP 
I posisjon ”0” er maskinen av.

I posisjon ”1” går maskinen i laveste hastighet 
(700 o/min). Den går med økende hastighet iht. 
større innstilling, og går med maksimumshas-
tighet (15 000 o/min) i posisjon ”6”.

For å starte maskinen på nytt etter at lokket/
lokkholderen er blitt vippet opp og sikker-
hetsbryteren er aktivert, må først hastighets-
knappen settes i posisjon ”0” og deretter i ”1” 
eller høyere.

SPRINTER-PULS-FUNKSJONEN 
”SPF” 

SPF brukes for korte tilberedningsmomenter i 
høyeste hastighet.

Når SPF-knappen trykkes inn, øker hastig-
heten umiddelbart fra den hastigheten som er 
valgt på hastighetsknappen, til høyest mulig 
hastighet.

SPF kan ikke aktiveres når hastighetsknappen 
er i posisjon ”0”.

GENERELLE TIPS FOR RASK 
TILBEREDNING OG BESTE 

RESULTAT
For å unngå at det drypper på baksiden av 
maskinen, må lokket/lokkholderen kun åpnes 
til øvre låseposisjon og ikke hele veien til det 
stopper.

Bruk SB-4 til å mikse, piske, røre, kutte og 
mose blandinger med mye væske, f.eks. 
urteoljer, sauser, supper, jevninger, kakeblan-
dinger, dressinger, desserter, fruktdrikker, 
cocktailer, milkshaker osv.
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Bruk så mye væske at blandingen hele tiden 
er lettflytende.

Tøm først væsken opp i bollen og tilsett deretter 
de faste ingrediensene (inkludert isbiter).

Bruk aldri større isbiter enn de som normalt 
lages av ismaskiner.

Del først de faste ingrediensene opp i omtrent 
like store biter og som ikke er større enn det 
maskinen enkelt kan kutte.

Tilsett de faste ingrediensene i flere omganger 
og ikke alle sammen samtidig.

Fyll aldri bollen med så mye ingredienser at 
maskinen ikke klarer å kutte dem.

Fyll aldri bollen over maks-merket og vær 
oppmerksom på at produktvolumet vanligvis 
øker under blanding.

Velg en hastighet som gir en luftsøyle midt i 
bollen.

Bruk påfyllingsåpningen i lokket for å tilsette 
væske i bollen mens maskinen går.

Hvis du for eksempel skal tilsette olje sakte, 
bruker du oljedosereren.

For å unngå sprut holder du hånden over påfyl-
lingsåpningen på lokket, eller du kan installere 
oljedosereren.

RENGJØRING
Les alle instruksjonene før du begynner å 
rengjøre maskinen.

Vær forsiktig så du ikke skader hendene dine 
på de skarpe knivene og bevegelige deler.

FØR RENGJØRING: Slå alltid av maskinen 
og trekk støpslet ut av stikkontakten, eller 
åpne skillebryteren hvis det ikke finnes noe 
støpsel. Fjern alle demonterbare deler som 
skal rengjøres.

DEMONTERBARE DELER: Alle demonterbare 
deler kan vaskes i oppvaskmaskin. Bruk alltid 
håndoppvaskmiddel når deler skal vaskes 
manuelt. Det er ikke fjerne knivenheten i 
bunnen av bollen. Vær forsiktig med de skarpe 
knivene i bunnen av bollen! 

MASKIN: Vask av maskinen med en fuktig klut 
og tørk maskinen etterpå.

ADVARSEL: 
•	 Ikke tøm eller sprut vann på maskinen.
•	 Ikke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre 

midler som inneholder dette stoffet.
•	 Ikke bruk skarpe gjenstander til rengjøring 

eller andre gjenstander som ikke er tiltenkt 
rengjøring.

•	 Ikke bruk skuremidler eller rengjøringsmidler.
•	 Ikke bruk vaskesvamper med grov pute 

(f.eks. Scotch-Brite™). Dette vil føre til 
slitasje på maskinens finish.

RÅD OM STELL:
•	 Rengjør maskinen umiddelbart etter bruk.
•	 Tørk av maskinen umiddelbart etter 

rengjøring. 

FEILSØKING
For å hindre skader på motoren har SB-4 et 
termisk motorvern som automatisk slår av 
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for 
høy. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan 
starte igjen når motoren har kjølt seg ned, noe 
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen vil ikke starte eller stopper 
mens den er i gang og kan ikke startes opp 
igjen. 

TILTAK: Kontroller at støpslet sitter godt fast 
i stikkontakten. Kontroller at bollen er riktig 
plassert. Skyv lokket inn i lokkholderen og 
vipp ned lokkholderen slik at lokket lukker 
bollen. Kontroller at sikringene i sikringsskapet 
på stedet er intakt og av riktig størrelse. Sett 
hastighetsknappen i posisjon ”0” og vent noen 
minutter. Prøv deretter å starte maskinen igjen. 
Hvis maskinen fortsatt ikke vil starte, må du 
kontakte en fagperson.

FEIL: Lav kapasitet eller dårlig resultat.

TILTAK: Kontroller at knivene er i god stand 
og at de er skarpe. Se under ”GENERELLE 
TIPS FOR RASK TILBEREDNING OG BESTE 
RESULTAT”.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER 
HALLDE SB-4

VOLUM: 4 liter. Målangivelser: 0,5-3,8 liter, 
10-140 ounces, 2-16 cups. Volum oljedoserer: 
1 dl.

MASKIN: Motor alternativ 1: 1,35 kW, 220-240 
V, enfaset, 50/60 Hz. Sikring i sikringsskapet på 
stedet: 10 A, treg. Motor alternativ 2: 1,35 kW, 
110-120 V, enfaset, 50/60 Hz. Sikring i sikrings-
skapet på stedet: 10 A, treg. Termisk motorvern 
med automatisk tilbakestilling. Gir: Beltedrevet. 
Sikkerhetssystem: Mekanisk sikkerhetsbryter.

Kapslingsgrad: IP34. Lydtrykknivå LpA 
(EN31201): < 84 dB(A).

REGULATORER OG HASTIGHETER: Hastig-
hetsknapp for trinnløs justering av hastigheten 
fra 700 til 18 000o/min. Elektronisk hastighets-
kontroll for konstant hastighet, uavhengig av 
belastningen. Separat Sprinter-puls-funksjon 
(SPF) som akselererer maskinen umiddelbart 
fra angitt hastighet til maksimumshastigheten 
på 18 000 o/min.

NETTOVEKTER: Maskin: 5,7 kg. Bolle: 0,9 kg.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD 
8, se samsvarserklæring.


