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EJECTOR PLATE

CUTTING TOOL

DECORING DEVICE

PESTLE

LETTUCE

POTATOES

TOMATOES

FEEDER ANGLE CUT FEED HEAD

MACHINE BASE

USING THE FEEDER

ASSEMBLING CUTTING TOOLPARTS / ASSEMBLING

WRENCH

ALWAYS USE!

RG-200 VEGETABLE PREPARATION MACHINE
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BRUKSANVISNING

HALLDE  
RG-200

(NO)

FORSIKTIG!
Vær forsiktig så du ikke skader hendene 
dine på de skarpe knivene og bevegelige 
deler.

Bruk alltid stapperen når du skal kutte 
gjennom materøret, og putt aldri hendene 
ned i materøret.

Kun en fagperson skal åpne maskinhuset 
og reparere maskinen. Dette gjelder også 
ved utskifting av strømkabelen.

Avkjerningsenheten må strammes (mot 
urviseren) og løsnes (med urviseren) ved 
hjelp av skrunøkkelen.

Ikke bruk maskinen til å kutte opp frosne 
matvarer. Fjern alle harde deler fra matva-
rene før kutting (f.eks. eplestilker, treaktige 
områder på kålroten osv.) for å unngå 
skader på kutteknivene.

Dette produktet skal ikke brukes av barn 
eller av personer med reduserte fysiske, 
sensoriske eller mentale evner, eller av 
personer som mangler erfaring med slike 
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplæring eller er under tilsyn.

PAKKE UT
Kontroller at alle deler er levert, at maskinen 
fungerer som den skal og at ingenting er blitt 
skadet under transport. 

Leverandøren av maskinen må varsles innen 
åtte dager hvis det foreligger mangler.

INSTALLASJON
Koble maskinen til et strømnett som er egnet 
for maskinen.

Maskinen må plasseres på en benkeplate eller 
et bord som er ca. 600 mm høyt.

Plasser opphenget for kutteredskapene på 
veggen i nærheten av maskinen, slik at de er 
lett tilgjengelige og kan brukes trygt.

Kontroller følgende to punkter uten at kutte-
redskaper eller utmatingsplaten er montert 
på maskinen.

Kontroller at maskinen stopper når mateplaten 
løftes opp og at den starter igjen når mate-
platen senkes.

Kontroller at maskinen ikke kan startes når 
matesylinderen er fjernet og mateplaten er 
nede.

Hvis maskinen ikke fungerer som den skal, må 
du kontakte en fagperson for å utbedre feilen 
før maskinen kan tas i bruk.

KONTROLLER ALLTID 
FØLGENDE FØR BRUK

Trekk støpslet ut av stikkontakten eller åpne 
skillebryteren. Kontroller deretter at strømka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket 
på utsiden.

Når kutteredskapen er installert, må du kontrol-
lere at maskinen stopper innen 2 sekunder når 
mateplaten tas opp, og at den starter igjen når 
mateplaten er blitt senket ned.

Kontroller at maskinen ikke kan startes når 
matesylinderen er fjernet og mateplaten er 
nede.

Hvis noen av de to sikkerhetsfunksjonene ikke 
fungerer som tiltenkt eller hvis strømkabelen 
er sprukket, må du kontakte en fagperson for 
å utbedre feilen før maskinen kan kobles til 
strømmen igjen.

Kontroller at akselen for mateplaten går fritt. 
Hvis akselen ikke går fritt, må du rengjøre 
den nøye og smøre den med noen få dråper 
maskinolje.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand 
og at de er skarpe. 

Om kutteredskapene, se side 3.

TYPE TILBEREDNING
Skiver, lager terninger, river, strimler, rifler 
skiver i mange ulike størrelser, avhengig av 
valgt kutteredskap. Kutter grønnsaker, frukt, 
tørt brød, ost, nøtter, sopp osv.

BRUKERE
Restauranter, butikk-kjøkken, diettkjøkken, 
aldershjem, sykehus, skoler, gatekjøkken, 
catering, barnehager, salatbarer, pizzeria, 
båter osv.

KAPASITET
Opp til 700 porsjoner per dag og 7 kg per 
minutt.

BRUKE MATERNE
Det store materommet brukes hovedsakelig 
til innmating av store mengder med alle typer 
produkter og for å kutte opp større produkter, 
f.eks. kål.

Det store materommet brukes også når 
produktet skal kuttes i en spesiell retning, for 
eksempel tomater og sitroner. Plasser/stable 
produktene som vist på bildet.

Det integrerte materøret brukes til å kutte lange 
produkter, for eksempel agurk, se bildet.

Den vinklede matetrakten (bilde) brukes til 
lange produkter for å kutte skiver i vinkel.

MONTERE KUTTEREDSKAPENE
Løft mateplaten og sving den ut til venstre.

Vri låseknappen mot urviseren og løft opp 
matesylinderen.

Plasser utmatingsplaten på akselen og vri/trykk 
utmatingsplaten ned i koblingen.

Plasser valgt kutteredskap på akselen og roter 
kutteredskapen slik at den går godt i inngrep.

Når du skal lage terninger: Plasser terningsgit-
teret med den skarpe eggen på knivene opp, 
slik at sporet på siden av gitteret går inn i sporet 
på maskinbasen. Plasser deretter skiveren slik 
at den går godt ned i inngrep.

Installer avkjerningsenheten på den midtre 
akselen til kutteredskapen ved å vri den mot 
urviseren med skrunøkkelen.

Senk ned matesylinderen og vri låseknappen 
med urviseren til låst posisjon.

FJERNE KUTTEREDSKAPENE
Løft mateplaten og sving den ut til venstre.

Vri låseknappen mot urviseren og løft opp 
matesylinderen.

Fjern avkjerningsenheten ved å vri den med 
urviseren ved hjelp av skrunøkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.

RENGJØRING 
Les alle instruksjonene før du begynner å 
rengjøre maskinen.

Vær forsiktig så du ikke skader hendene dine 
på de skarpe knivene og bevegelige deler.

FØR RENGJØRING: Slå alltid av maskinen og 
trekk støpslet ut av stikkontakten. Alternativt, 
hvis maskinen ikke har et støpsel, må du åpne 
skillebryteren. Fjern alle demonterbare deler 
som skal rengjøres.

RENGJØRING I OPPVASKMASKIN: Alle 
plastdeler kan vaskes i oppvaskmaskin. MERK! 
Vask aldri metalldeler i oppvaskmaskinen med 
mindre de er av rustfritt stål. Hvis aluminiums-
deler vaskes i en oppvaskmaskin, vil de bli 
svarte. Dette kan være vanskelig å fjerne og 
kan føre til misfarging på andre gjenstander.

RENGJØRING FOR HÅND: Bruk allt id 
håndoppvaskmiddel. 

RENGJØRINGSREDSKAPER: Bruk den 
børsten som fulgte med maskinen eller en 
lignende børste for å rengjøre matvareom-
rådene. Knivakselen midt i maskinen kan 
rengjøres med en liten flaskebørste. Bruk en 
fuktig klut for å tørke av de andre overflatene 
på maskinen. 

DESINFISERING: Bruk isopropylalkohol 
(65–70 %). Isopropylalkokhol er svært lettan-
tennelig, så vær forsiktig når du bruker dette. 

ADVARSEL: 
• Ikke tøm eller sprut vann på sidene på 

maskinen.
• Ikke bruk kokende eller varmt vann.
• Ikke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre 

midler som inneholder dette stoffet.
• Ikke bruk skarpe gjenstander eller andre 

gjenstander som ikke er tiltenkt rengjøring.
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• Ikke bruk skuremidler eller rengjøringsmidler.

UNNGÅ: Ikke bruk vaskesvamper med grov 
pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette 
er absolutt nødvendig. Dette vil ripe opp over-
flaten og gjøre den mindre vannavvisende.

RÅD OM STELL:
• Rengjør maskinen umiddelbart etter bruk.
• Tørk maskinen omgående etter rengjøring 

for å unngå oksidering og misfarging på 
overflaten.  

INFORMASJON: Hvis maskinen blir stående 
fuktig over lengre tid, vil det oppstå flekker/
misfarging. Disse flekkene/misfargingen er 
ufarlige, men den opprinnelige overflaten 
vil miste glansen. Grønnsaker og frukt inne-
holder syre. Avhengig av hvilke produkter som 
behandles, vil disse påvirke metallet etter en 
viss tid. Det er derfor viktig å rengjøre maskinen 
umiddelbart etter behandling av salte og syre-
holdige produkter.  

FEILSØKING
For å hindre skader på motoren har RG-200 
et termisk motorvern som automatisk slår av 
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for 
høy. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan 
starte igjen når motoren har kjølt seg ned, noe 
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen kan ikke startes eller stopper 
mens den er i gang og kan ikke startes opp 
igjen. 

TILTAK: Kontroller at støpslet sitter godt fast 
i stikkontakten. Kontroller at matesylinderen 
er låst i riktig posisjon. Beveg mateplaten ned 
inn i matesylinderen. Kontroller at sikringene 
i sikringsskapet på stedet ikke er utløst og at 
de har riktig størrelse. Vent i noen minutter og 
prøv å starte maskinen på nytt. Hvis maskinen 
fortsatt ikke vil starte, må du kontakte en 
fagperson.

FEIL: Lav kapasitet eller dårlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at du bruker riktig kuttered-
skap eller riktig kombinasjon av kutteredskaper. 
Monter avkjerningsenheten. Kontroller at kniver 
og rivjernplatene er i god stand og er skarpe. 
Trykk matvarene ned med mindre kraft.

FEIL: Kutteredskapen kan ikke fjernes. 

TILTAK: Bruk alltid skrunøkkelen. Bruk en 
tykk lærhanske eller en annen hanske slik 
at knivene på kutteredskapen ikke kan kutte 
gjennom. Vri kutteredskapen med urviseren 
for å frigjøre den.

FEIL: Avkjerningsenheten kan ikke fjernes. 

TILTAK: Bruk skrunøkkelen for å løsne avkjer-
ningsenheten med urviseren.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER 
HALLDE RG-200

MASKIN: Motor: 0,25 kW, 230 V, enfaset, 50 
Hz, med termisk motorvern. Gir: Gir. Sikker-
hetssystem: To sikkerhetsbrytere. Kapslings-
grad: IP44. Stikkontakt: Jordet, enfaset, 10 A. 
Sikring i sikringsskapet på stedet: 10 A, treg. 
Lydtrykknivå LpA (EN31201): 73 dBA.

REDSKAPER: Diameter: 185 mm. Hastighet: 
350 o/min.

NETTOVEKTER: Maskin: 18 kg. Kuttered-
skaper: Ca. 0,5 kg gjennomsnitt. 

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD 
8, se samsvarserklæring.


