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MANUALE D’'ISTRUZIONI CUOCIPASTA E BAGNOMARIA A GAS- (istruzioni originali)

Varning: Las instruktionerna innan du anvander apparaten.

INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA GAZOWEGO URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU NA PARZE - (instrukgie oryginalne) 180

Uwaga: Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadzenia.

MANUAL DE INSTRUCTIUNI PENTRU APARATE DE FIERT PASTE 51 DE BAIN-MARIE CU GAZ - (instructiuni originale) - 4 9

Atentie: Cititi instructiunile inainte de a utiliza aparatul.

PYKOBO/ACTBO C UHCTPYKLIMAMI rA30BOI MAKAPOHOBAPKM 1 BOAAHOTO MAPMUTA - (opuzusanshbie urcmpykyuu) 199

BHumanme; nepep 1cnonb3oBaHeM annapata NPouNTaTh MHCTPYKLUN.

MAKARNA PISIRICI VE GAZLI BENMARI KULLANIM KILAVUZU - (orijinal bilgiler) 208

Dikkat: cihazi kullanmadan 6nce bilgileri okuyunuz.
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Attenzione: leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio. 48 “
INSTRUCTION MANUAL GAS PASTA COOKER AND BAIN MARIE - (Original instructions) 57 m
Warning: Read the instructions before putting the unit into operation.

MODE D’EMPLOI CUISEUR A PATES ET BAIN-MARIE A GAZ - (instructions originales) 66 “
Attention: Lisez les instructions avant d'utiliser I'appareil.

BEDIENUNGSHANDBUCH GAS-NUDELKOCHER UND GAS-BAIN-MARIE - (Originalbedienungsanleitung) ¢ ﬂ
Achtung: Lesen Sie die Anweisungen vor Gebrauch des Gerétes.

MANUAL DE INSTRUCCIONES ~ CUECEPASTA Y BARIO MARIA A GAS - (instrucciones originales) 86 E
Precaucion: Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

INSTRUCTIEHANDLEIDING  PASTAKOKER EN BAIN-MARIE OP GAS - (Origineleintructies) 9% “
Let op: Lees de instructies voordat u het apparaat gebruikt.

MANUAL DE INSTRUCOES  COZEDOR DE MASSA E BANHO-MARIA A GAS - (instrugdes originais) 106 “
Atencdo: Leia as instrugoes antes de usar o aparelho.

EFXEIPIAIO XPHEHX BPASTHPA ZYMAPIKQN KAI MMEN MAPI YTPAEPIOY - (urioiec odnyicc) 115 m
Mpoooxn: AlaBacTe TIg 08nyieC MPIV XPNGIHOTOIOETE TN GUOKEUN.

NAVOD K POUZITI PLYNOVEHO VARICE TESTOVIN AVODNI LAZNE - (Pivodnindvod) 125 “
Oprez: Procitajte prije koristenja aparata.

NAVOD K POUZITIU PRE PLYNOVY VARIC CESTOVIN AVODNY KUPEL - (Pévodné pokyny) 134 m
Upozornenie: Preditajte si navod pred pouzitim pristroja.

HASZNALATI KEZIKONYV GAZUZEMU TESZTAFGZO ES VIZFURDO - (Eredeti utasitdsok) 143 m
Figyelem: Olvassa el az utasitasokat, miel6tt hasznalna a késziiléket.

BRUGSANVISNING FOR GASOPVARMEDE PASTAKOGERE OG VANDBADE - (0riginalvejledning) 153 m
Forsigtig: Lees vejledningen, for du bruger apparatet.

BRUKSANVISNING FOR GASS PASTAKOKER OG VANNBAD - (Opprinnelige instruksjoner) 162 m
Forsiktig: Les bruksanvisningen for du bruker apparatet.

BRUKSANVISNING  FOR GASDRIVNA PASTAKOKARE OCHVATTENBAD - (Originalinstruktioner) 171 “
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SHQIPERI DJEGESIT 5
OSTERREICH BRENNER 6
BELGIQUE / BELGIE BRULEURS / BRANDERS 7
BbJITAPUA TOPEJIKA 8
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ENGLAND BURNERS 39
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BRUCIATORI / BRENNER / BROLEURS )\ CH|
BRUCIATORE CUOCIPASTA |  BRUCIATORE CUOCIPASTA | BRUCIATORE CUOCIPASTA | BRUCIATORE BAGNOMARIA
LXGICP - SG9CP - GICP (PG - SG7CP G6CP6 G7BM - GOBM - SG9BM
BRENNERNUDELKOCHER | BRENNERNUDELKOCHER | BRENNERNUDELKOCHER | ~BRENNER BAIN-MARIE
LXGICP - SGICP-69CP | CPG-SGTCP 666 G7BM - G9BM - SGIBM
BROLEUR CUISEURAPATES | BROLEUR CUISEUR A PATES | BROLEUR CUISEUR A PATES |  BROLEUR BAIN-MARIE
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6 G7BM - GOBM - SG9BM
Potenza nominale per singolo bruciatore
Nennleistung pro Brenner kw 12,5 10 10 3,6
Puissance nominale pour chaque brileur individuel
Potenza nominale per singolo bruciatore
Nennleistung pro Brenner kw / 8 95 3,6
Puissance nominale pour chaque brdleur individuel
Potenza nominale per singolo bruciatore
Nennleistung pro Brenner kw / 9 10 3,6
Puissance nominale pour chaque brdleur individuel
Potenza nominale per singolo bruciatore
Nennleistung pro Brenner kW 48 34 34 1,6
Puissance nominale pour chaque brileur individuel
Nome gas Brudatore ) Ugell principal fIby Pass Reg. aria primaria f Ugell Pilota
Gasname Brenner  Hauptdiisen {1 Bypass Eingt, Primaluft { inddiisen
Nom gaz Brileur f Buses princpales 1By Pass Réq. ar primaire f Buses flamme pilote
GAZ / GAS G20 20mbar CUOCIPASTA MAXIMA 900 / 5900 REGOLABILE
METANO / METHAN / METHANE| NUDELKOCHER MAXIMA 900 / 5900 240R EINSTELLBAR 30 mm 51
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / S900 REGLABLE
II2H3+ CUOCIPASTA MACROS 700 REGOLABILE APERTA
[I2H3B/P NUDELKOCHER MACR0S 700 225 EINSTELLBAR OFFEN 4
CUISEUR A PATES MACROS 700 REGLABLE OUVERT
SUPPLY PRESSURE: CUOCIPASTA PLUS 600 REGOLABILE APERTA
(20 1725 mbar NUDELKOCHER PLUS 600 225R EINSTELLBAR OFFEN 4
CUISEUR A PATES PLUS 600 REGLABLE OUVERT
BAGNOMARIA REGOLABILE
BAIN-MARIE 135R EINSTELLBAR gmm 51
BAIN-MARIE REGLABLE
GAZ / GAS G30/G3128-30/37mbar | CUOCIPASTA MAXIMA 900 / 5900
GPL/FLUSSIGGAS /GPL | NUDELKOCHER MAXIMA 900 / 900 170 110 30 mm 30
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / S900
12643 CUOCIPASTA MACROS 700 APERTA
NUDELKOCHER MACR0S 700 145 100 OFFEN 25
CUISEUR A PATES MACROS 700 OUVERT
SUPPLY PRESSURE: CUOCIPASTA PLUS 600 APERTA
630 25+-35 mbar NUDELKOCHER PLUS 600 145R 100 OFFEN 25
@3125+-45 mbar CUISEUR A PATES PLUS 600 OUVERT
BAGNOMARIA
BAIN-MARIE 95R 65 3mm 35
BAIN-MARIE
GAZ/ GAS G30/G31 50mbar | CUOCIPASTA MAXIMA 900 / 5900
GPL/FLUSSIGGAS /GPL | NUDELKOCHER MAXIMA 900/ 900 150 100 30mm 25
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / 5900
[12H3B/P CUOCIPASTA MACROS 700 APERTA
NUDELKOCHER MACR0S 700 140 82 OFFEN 25
CUISEUR A PATES MACROS 700 OUVERT
SUPPLY PRESSURE: CUOCIPASTA PLUS 600 APERTA
(30 42,5+57,5 mbar NUDELKOCHER PLUS 600 140R 82 OFFEN 25
(3142,5+57,5 mbar CUISEUR A PATES PLUS 600 OUVERT
BAGNOMARIA / BAIN-MARIE / BAIN-MARIE 80R 55 3 mm 35
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BRENNERE L\  NO|

BRENNERTIL PASTAKOKER | BRENNER TIL PASTAKOKER | BRENNER TIL PASTAKOKER |BRENNER TIL VANNBAD
LXGYCP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6 G7BM - GOBM - SG9BM
Nominell effekt for hver enkelt brenner kw 12,5 10 10 3,6
Nominell effekt for hver enkelt brenner G110 kW / 8 95 3,6
Nominell effekt for hver enkelt brenner G120 kW / 9 10 3,6
Redusert effekt for hver enkelt brenner kw 438 34 34 1,6
Gassnavn Brenner 0 Hoveddyser 0 Bypass Reg. Primeerluft 0 Pilotdyser
GASS G20 20mbar PASTAKOKER MAXIMA LXGOCP - SGICP - GICP 240R Regulerbar 39 mm 51
METANGASS PASTAKOKER MAXIMA CPG - SG7CP 225 Regulerbar APEN 4
0 PASTAKOKER MAXIMA G6CP6 225R Regulerbar APEN 4
112H3B/P VANNBAD G7BM - G9BM - SGIBM 135R Regulerbar gmm 51
SUPPLY PRESSURE:
(20 17+25 mbar
GASS G30/G31 30mbar PASTAKOKER MAXIMA LXG9CP - SGICP - G9CP 170 110 30mm 30
LPG PASTAKOKER MAXIMA (PG - SG7CP 145 100 APEN 25
PASTAKOKER MAXIMA G6CP6 145R 100 APEN 25
[12H3B/P VANNBAD G7BM - G9BM - SGIBM 95R 65 gmm 35
SUPPLY PRESSURE:
(30 2535 mbar
(30 25--35 mbar




600

} 1

L000I0181810I0IDI0L8151010I0.010I0IAINLIBIRIGLNNIBIRINLIIDIBINLNLININIIIDNIAINLIIBIAIN]

<
S
=3
=3
o
I
| ~

5 =

=) =)

= I

=

=

>

>

=

S8

fas

@

o

)
=
I

T 11264 G/ INH20)

ﬁ‘ Hk

25 &4 (3/4" INH20)

L i

274 &1 (3/4" OUT H20)

600

150026

wlLADEEAREGEABEGRLAGELARE AR REAREABHALE
£
S
g =
s s
T3 T 7
600

400

104 @+ (3/4"OUT H20)

(S,
e
S
2
=3
S
S
= g
= _| S
= S
&) o I
P — e
> S| ]
= =
g Hﬂig‘
J 10029
_J L 38 64(3/4"INH20)
g
=
5 3
ES S
= =| 2
= [C)
s a e
o as) = =
R 3 = R
° <
=] #* ol
S S
PSS A—

400




(PGSOE

800

g fre
AL
2 I D | 1 D
-l 8
B g
g =
= 3
Y o3
£ S| @
2 Sl 2
= S
L1 i A
&
<
18 &4 (3/4" INH20) R 0026
)7 &4(3/4" OUT H20)

104 §4(3/4" OUT H20)

700
216 &1 (3/4" INH20)

#*
N

2160 (112" 6)

| 284 64 314" 0UTH20)

800

968

G9CP40

“n

3

=

3

(=3

S

S
=
=
Ia
=8
el i =
2=
= =
ST
23
@z
e
| o
I8
- Q

(=3

=5

354 (3/4"IN H20)

197 &1 (3/4”0UT H20)

900

380 ! (3/4" INH20)

105 0(112" )

5100/2'6)

3141 (3/4" OUT H20

- o o = =

3730(1/2'6)




44 |

GICP80 SG9CP40

|

300 400

(A S

60 65

968
700

e
)

=T - %‘ I
?r |
L Ot B/AINH) J siQane %

I @4 (3/4" 0UTH20) 400

1000 (1/2"6)

T 11864 (374 INH20)
1| 103 81(3/4" 0UT H20)

100 O (112" 6)

[ H
5000720

g § 98 @1 (1" OUTH20)
A AT g i - L setom
=\ E

o
=1
&
—| T
ol N
S
| —
= =
=
=| =
S
i) *
)
=
® o 5
< =
~ = \_ )
-

- o > > o>

800

3176 1 (1" OUTH20)
1 f
0
0
[
0
0 0
l

400




45

LX9CP40

SG9CP80

G @ 0E

Y o)

0

0ct

09

(OTHNI./S) | @ |0LE

200 1 (1" 0UTH20) L

0eS

0€8

.7/ 0oL

50 O (112'6)

800

©

:‘\

98 &1 (1" OUTH20)

| 3

35 &4 (3/4" INH20)
498 &4 (1" OUT H20)

ﬁ

(14

——

(0ZH1NO L)+ @ 00L

ozl

09

00£

orl

(OZHNILb/€) 19 6LL

6450 (126)

S

§¥9.2/1) @) 098

(95582998 999500 0
0 00000000000
(OACHONOHONONONONONONG)
[oxoxONONONONONONONOXOXE)
(OACHONOHONONONONONONG)
[OXOXONONONONONONONOXOXE)
SO0 00000000
00000000000
mw®®®®®®®®®®®®®o

S

400

100 &4 (3/4"INH20

(0zH1NO.L) + @ 0°C

[

(OZHNI¥/S) 1@ 098

006

O.T1) @ LLe

N

—
=}

=

- o = =
=

&

= =

k-3

= e = =
o =

|

800

_

(0THLNO . L)4 @ LLE]

(OTHNI.v/€) + @ L8€




H H
YA s
© D
=
(a)
[O)) TT i
[00]
.
=]
= a
N ]
) o e
- L G
Y -
T B
=
.= N
o N [
o © @
S ™ 4
[qu]
SR BEREZ SSIede )|
. =
NS
B [
—_J [qu]
% T
- g
o 5
™

00§ Hell 1

140

55

700

140

1020072'6)

1400/2'6)

2160 (112'6)

400




47

G9BM4M

SG9BM4M

.o

400

HI
610 (1/2'6)

O.zQYrLE

400

OTH 10 /€)1 LLE

(OTH NI 7/€){ @ vLE

006

O Q L

400

(0zH 1n0. /€] t@LTL || - _
s
(OZHNILb/) {9 STL | N
<9 09 00/ o | |2
4l
5% 22
° @
3 s
<
a
.2/ S0l <
=)
=
5| g
o ==
= =
8 W B
F = sl
— sl £
}
(0TH1N0.,L) 19 96
(OzZHNILb/€) j9 T2l
o7 0zl 09 00L vl
0901

(0TH 1N0 . L) 4 @LLE

(OTH NI /€)1 8LE

006




162 |

Bruksanvisning

Dimensjoner 163
Tekniske data 165
Spesifikke instruksjoner 166
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GASS PASTAKOKER SERIE 600
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hoyde)
G6CP6 Gass pastakoker med mghel mm 600x600x900 (1020)
GASS PASTAKOKER SERIE 700
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hayde)
CPG40E Gass pastakoker med mgbel mm 400x700x900 (1040)
CPG80E Gass pastakoker med mgbel - 2 tanker mm 800x700x900 (1040)
GASS PASTAKOKER SERIE 900
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hayde)
G9CP40 Gass pastakoker med mgbel mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gass pastakoker med mgbel - 2 tanker mm 800x900x900 (1065)
GASS PASTAKOKER SERIE $S700
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hoyde)
SG7CP40M Gass pastakoker med mghel mm 400x730x900 (1090)
GASS PASTAKOKER SERIE S900
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hoyde)
SGICP40 Gass pastakoker med mghel mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gass pastakoker med mgbel - 2 tanker mm 800x900x900 (1060)
GASS PASTAKOKER SERIE LX900 TOP
Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)
Benkeplate (total hayde)
LXG9CP40 Frittbeerende Gass pastakoker mm 400x900x580 (740)
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GASS VANNBAD SERIE 700

Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)

Benkeplate (total hgyde)

G7BM4M Gass vannbad med mgbel mm 400x700x900 (1040)

GASS VANNBAD SERIE 900

Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)

Benkeplate (total hayde)

G9BM4M Gass vannbad med mgbel mm 400x900x900 (1065)

GASS VANNBAD SERIE S900

Apparattype Beskrivelse Mal: (LxBxH)

Benkeplate (total hayde)

SG9BM4AM Gass vannbad med mgbel mm 400x900x900 (1060)
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m SPESIFIKKE INSTRUKSJONER

MERK!

Figurene det henvises til i dette kapittelet befinner seg pa de forste sidene av denne manualen.

KONFORMITETSERKLARING

Fabrikanten erklaerer at apparatene er konstruert i
overensstemmelse med EU-standardene 90/396, og
krever at installasjonen skal forega i samsvar med
gjeldende normer, saerlig nar det gjelder luftskifte og
forbrenningsproduktenes evakueringssystem.

N.B. Fabrikanten fraskriver seg alt ansvar for direkte og
indirekte skader som skyldes feil installasjon, uautoriserte
inngrep, mangelfullt vedlikehold, ukyndig bruk og manglende
overholdelse av alt som stdr i artiklene i salgsbetingelsene.

- Apparatet er beregnet for felles bruk, og ma kun brukes
av opplaert personale.

- Les ngye denne bruksanvisningen som  gir

sikkerhetsanvisninger nar det gjelder installasjon, bruk

og vedlikehold.

Denne bruksanvisningen skal oppbevares sammen med

apparatet for fremtidig konsultasjon.

- Hvis man selger eller gir bort apparatet, skal man forsikre
seg om at bruksanvisningen alltid falger med, slik at den
nye brukeren og installatgren kan informere seg om dets
funksjon og tilsvarende instruksjoner.

INSTALLASJON AV APPARATET

Installasjonsoperasjonene, eventuelle omvandlinger for
bruk med andre typer gass, idriftsettingen og fjerning
av eventuelle problemer pa anleggene ma kun utferes
av kvalifisert personale, i overensstemmelse med
forskriftene UNI-CIG 8723, Lov 46 og rundskriv nr.68 og
pafelgende oppdateringer.

- Gassanleggene og rommene apparatene installeres i
ma vaere i overensstemmelse med gjeldende lokale og
nasjonale forskrifter, og saerlig ma man ta hensyn til at
brennerne trenger en forbrenningsluft som tilsvarer 2
m?/h pr. installert effekt kW, samt sgrge for at Forskrifter
for forebyggelse av ulykker overholdes.

PLASSERING AV APPARATENE

Ta apparatene ut av emballasjen og plasser dem pa
bruksstedet. Serg for at de livelleres med vaterpass og

hgydereguleres med de regulerbare fottene eller med
annet utstyr.

- Noen deler er beskyttet med en palimt vernebekledning
i plastikk som skal flernes for apparatet settes i drift.
Limrestene ma flernes noye ved rengjering. (Ikke bruk
slipende rengjgringsmidler).

- Bekledningene av brennbart materiale pd veggene
rundt ma beskyttes mot varmestraling: enten ved a legge
ildfaste plater mellom, eller ved a sette apparatene pa
minst 100 millimeters avstand fra bak- og sideveggene.

ROYKUTSLIPP
Apparatene ma installeres i rom der forbrenningsgassene
enkelt kan feores ut, i overensstemmelse med
installasjonsforskriftene. Apparatene anses (se tabellen
med tekniske data) som:

Gassapparater av type “A”

Apparatene av type A1 ma installeres i godt ventilerte
rom for & unnga konsentrasjon av helseskadelige stoffer i
rommet apparatet star. De er ikke ment a skulle kobles til
et utlep for forbrenningsgasser.

Disse apparatenes utslipp ma skje direkte i et dertil egnet
luftavtrekk, eller lignende innretninger, som ma vaere
tilkoblet en garantert effektiv skorstein, eller direkte
utendors.

Ved mangel pa dette kan man bruke et luftavtrekk som er
direkte tilkoblet utenders, med et sugevolum pa minst 1/
m*/h rayk pr. effekt kW som absorberes av apparatene som
er underordnet dette.

KOBLING TIL VANNFORSYNINGSNETTET

Koble vannslangen til vannforsyningsnettet ved hjelp av
et mekanisk filter og en sperrekran.

Fer man kobler til filteret, skal man la vannet renne en
stund for a rense roret for eventuell jernslagg.

VANNUTSLIPP

Koble anleggenes avlgpsrer til vannforsyningsnettet.
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KOBLING TIL GASSANLEGGET

For  installasjonen  skal man  undersgke  at
apparatets innstilling er kompatibel med de lokale
gassforsyningsforholdene (gasstype og gasstrykk). |
motsatt tilfelle skal man tilpasse apparatet til en annen
type gass. Apparatets innstilling star pa typeskiltet.
Tilkoblingen til anlegget ma utferes med synlige metallrgr
i galvanisert stal eller kobber. Hvert apparat ma kobles til
anlegget med egen sperrekran i lett tilgjengelig posisjon
som skal stenges ved hver arbeidsslutt. Forbindelsen fra
apparatenes ror til gassanleggets ror ma lages med et
metalledd bestaende av tre biter for & lette montering og
demontering av apparatet. Tettheten i gjengekoblingen
kan garanteres ved bruk av materialer som fabrikanten av
disse erklaerer spesielt egnet ogsa for gass.

IGANGSETTING

Kontroll av nominell varmeeffekt

Ved nyinstallasjoner, nar man gar over til eller tilpasser
apparatet en annen type gass, samt under alle
vedlikeholdsoperasjoner ma apparatets varmeeffekt
kontrolleres ved a fglge anvisningene under.

Det er ikke forutsett noen ytterligere mulighet for
regulering av varmeeffekten.

Ved a male at koblingstrykket er riktig, og ved a kontrollere
at det brukes egnede dyser, kan man fastsla at apparatet
fungerer korrekt pd nominell og minimums varmeeffekt.
Operasjonene som ma utferes for denne kontrollen
star oppfert i de neste avsnittene. Nar undersgkelsen er
ferdig, skal man foreta en funksjonskontroll som gjengitt
i avsnittet

“funksjonskontroll”.

KONTROLL AV TILFORSELSTRYKKET

Tilfarselstrykket skal mdles ved hjelp av et veeskemanometer
(for eksempel et U-formet manometer, minimal opplasning
pd 0,1 mbar).

Fjern skruen “A” fra trykkuttaket som befinner seg ved

inngangen av rgret til rampen (fig.1).

- Tilkoble det U-formede manometeret

- Sett apparatet i funksjon.

- Mal tilfgrselstrykket.

- Hvis koblingstrykket ikke er innenfor de forutsette
grenseverdiene  (se  typeskiltet med tekniske
egenskaper), vil det ikke i noe tilfelle veere mulig a bruke
apparatet. Gasselskapet ma informeres om dette.

- Etter man har malt koblingstrykket, skal man ta vekk det

u-formede manometeret og skru skruen hermetisk til

igjen.

KONTROLL AV GASSLEKKASJER

Etter installasjonsoperasjonene er det nedvendig a

kontrollere at det ikke er noen gasslekkasjer. Dette kan
undersgkes ved a pensle ledd og koblingsstykker med
sapevann. Selv ved en minimal lekkasje vil det komme
fram skumbobler.

Et annet system for & finne eventuelle gasslekkasjer er a
kontrollere at telleapparatet, hvis man har et slikt, ikke
viser noe gassforbruk pa cirka 10 minutter.

ADVARSEL: bruk aldri apen flamme for a lete etter
gasslekkasjer.

TILPASSING TIL DE FORSKJELLIGE GASSTYPENE

Apparatet er godkjent og tilpasset til 8 fungere med den
type gass som star pa typeskiltet med tekniske egenskaper.
Hvis gassen som apparatet er innstilt til & fungere med
er forskjellig fra gassen i gassnettet som apparatet er
tilknyttet, ma man foreta en omvandling av apparatet ved
a overholde ngye fglgende instruksjoner:

1) Utskifting av brennerens dyse

Apne skapdorene eller demonter styrepanelet for & fa
tilgang til dysene.

Skru dem av og skift dem ut med egnede dyser slik som

foreskrevet i henhold til tabellen "brennere”. Pass pa a
montere tetningen igjen der den var.

2) Utskifting eller regulering av tomgangsdysen (fig.2)
Demonter styrepanelet for a fa tilgang til dysene.

- Nar det gjelder LPG, skal man skru av kranens
tomgangsskrue “B” og skifte den ut med en som egner seg
til den aktuelle typen gass (se tabellen "brennere”) og skru
denne helt ned til den stopper.

Nar det gjelder metangass, skal man regulere
tomgangsskruen “B”. Ved & dreie skruen i klokkeretning,
vil gasstremmen reduseres, mens ved & dreie den mot
klokkeretning vil gasstrammen gke. Aktiver apparatet
i henhold til bruksanvisningen og la det fungere 10
minutter i posisjonen maksimal effekt. Vri deretter
handtaket pa posisjonen minimum effekt og reguler
skruen “B” (se tabellen “brennere”).

3) Utskifting av dysen pa pilotbrenneren (fig.3)
Ga frem pa folgende mate:

- Skru av mutteren som presser den bikoniske delen“C”

- Trekk ut pilotdysen “D” og skift den ut med en som egner
seg for den aktuelle typen gass (se tabellen "brennere”).

- Dysens diameter er angitt pa selve dysekroppen.

- Nar utskiftingen er ferdig utfert, skal man skru til
mutteren som presser den bikoniske delen“C”igjen.

Nar forhandsinnstillingen er endret, skal man angi den nye
typen gass pa typeskiltet.
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FUNKSJONSKONTROLL

Sett apparatet i funksjon i henhold til bruksanvisningen.
Undersgk at apparatet er tett.

Kontroller at anlegget for rgykutslipp er effektivt.
Undersgk antenningen og flammenes regelmessighet.
Leer opp brukeren m.h.t. apparatets funksjon og
vedlikehold ved hjelp av bruksanvisningen, og informer
ham/henne saerlig om alle instruksjonene som ma
overholdes for korrekt bruk.

SIKKERHETSANORDNINGER

Enventilmed termoelementtillaterdavbryte gasstremmen
til hovedbrenneren dersom pilotflammen skulle slukkes.
For & tilbakestille funksjonen i utgangsposisjon, ma
man repetere operasjonene som ma utferes for a sla pa
pilotgassbrenneren.

BRUKSANVISNINGER

Det er viktig at brukeren undersgker at apparatet
installeres pa egnet mate.

Fabrikanten fraskriver seg alt ansvar for skader som
skyldes darlig installasjon, mangelfullt vedlikehold
eller ukyndig bruk.

- - Apparatet er til industriell bruk og skal kun
brukes av opplaert personale.

Dette apparatet ma kun benyttes til den bruk det er
uttrykkelig beregnet for. Enhver annen bruk ma anses
som uegnet.

Ikke bruk apparatene som frityrer, da oljetemperaturen
ikke kan kontrolleres, og ville overstige 230 °C med fare
for at selve oljen kan ta fyr.

- lkke bruk apparatet med tom tank.

- Det er ikke tillatt a foreta endringer av kapasiteten pa
forbrenningsluften.

For apparatet settes i funksjon, md man LESE N@YE
BRUKSANVISNINGEN | DETTE HEFTET, med spesiell
oppmerksomhet  overfor sikkerhetsinnretningenes
standarder.

Steng alltid gasskranene etter bruk, seerlig under
vedlikeholdsoperasjoner og reparasjoner.

- Folg reglene for koking ngye, serlig i den ferste
brukstiden, helt til du far sa god praksis og erfaring at du
personlig kan velge koketider og - temperaturer.

Forste gang man slar pa apparatet, skal man vaske
tankene og dobbeltbunnene ngye med varmt vann og
rengjeringsmiddel for & fierne det beskyttende oljelaget
som dekker dem.

FYLLING AV TANKEN

Kontroller at avlgpskranen er stengt. Bruk handtaket (hvis
dette er forutsett) pa vannkranen til venstre pa apparatets
styrepanel.

TA@MMING AV TANKEN

Man temmer tanken ved & bruke handtaket pa
avlgpskranen som befinner seg inne i skapet under

forbrenningskammeret. P& noen modeller sitter
avlgpskranen pa styrepanelet.
PATENNING

Tenning av pilotbrenneren

Skyv og vri handtaket mot klokkeretning helt til det
er i pilot-posisjon (*). Vent helt til luften kommer ut
av rgrene (bare forste gang), og trykk inn knappen til
den piezoelektriske tenningen (é). gjentatte ganger.
Pilotflammen er synlig gjennom &pningen foran pa
forbrenningskammeret; undersgk at den er tent. Nar
flammen er tent, skal man holde knappen inne i noen
sekunder for man slipper den. Hvis pilotflammen skulle
slukke seg, skal man gjenta operasjonen.

MERK

Dersom gnisten ikke lenger skulle tennes p.g.a. en hvilken
som helst feil, kan man tenne pilotbrenneren manuelt.

Hold knappen nedtrykt i posisjon ( * ), sett en liten flamme
neer pilotbrenneren ved d fore den gjennom dpningen i
forbrenningskammeret.

Patenning av hovedbrenneren

Nar pilotbrennerens flamme er tent, skal man dreie
handtaket i posisjonen for maksimal effekt (0). Gassen
tilfores hovedbrenneren, som vil sla seg pa. For a redusere
brennerens effekt, skal man dreie handtaket mot minimum
effekt (()).

VANNBAD PASTAKOKER
PEL 25ST PEL 21S
Posisjon Grader °C Posisjon
0 55 0
2 60 2
3 65 3
4 70 4
5 75 5
6 80 6
7 85 7
0 % 0
AVSLAING

Hvis bare hovedbrenneren skal slas av, er det nok & vri
handtaket i klokkeretning helt til den nar posisjonen (*).
For a koble fullstendig ut hele apparatet, skal man vri
handtaket i klokkeretning helt til den nar posisjonen (.).

RAD OG OPPLYSNINGER

- Under pastakoking skal kranen for vanntilfersel sta
litt apen, slik at overfladig stivelse renner ut gjennom
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overlgpshullet, og riktig vanniva i tanken opprettholdes.
- SLA ALDRI PA APPARATET F@R DU HAR FYLT VANN |
TANKEN.
- Under bruk kan sidene pa apparatene na hgye
temperaturer. Veer oppmerksom. | alle fall er det palimt
en etikett pd begge sidene som gir signal om varm

overflate:

ADVARSEL:  LUFTEHULLENE PA
PASTAKOKEREN MA IKKE TILSTOPPES.

BUNNEN AV

RAD OG FORHOLDSREGLER VED BRUK AV

KURVENE TIL PASTAKOKEREN
Kurvene til pastakokeren er laget i austenitisk rustfritt
stal. Dette materialet er det som egner seg best til denne
bruk, allikevel vil det under visse forhold veere falsomt
for korrosjonen som fordrsakes av kloridionene som
normalt er tilstede i vannet som kurvene senkes ned i
(natriumklorid = kjgkkensalt).

For korrekt bruk av kurvene er det derfor ytterst viktig a ta
noen enkle forholdsregler.

1) La aldri kurvene terke etter bruk uten a skylle
dem ngye med lunkent vann.

2) Hver gang arbeidet er slutt, ma man passe
pa a skylle kurvene ngye med lunkent vann eller egnede
produkter.

3) Ikke kast salt direkte ned i kurvene.

4) Ikke bruk slipende produkter eller utstyr.

NB: nar man vasker kurvene, skal man vaere

spesielt oppmerksom pa omradene med spalterom
(sammensveisinger, der  stremmen  kobles il
baerestrukturen, o.s.v.), da det har lett for a stagnere
saltopplesning i disse omrddene, som med tiden kan
forarsake korrosjon.

For rengjering av staldelene skal man alltid konsultere
avsnittet “IVARETAKELSE AV APPARATET".

VEDLIKEHOLD

Apparatene er laget slik at de krever lite vedlikehold.
Allikevel anbefaler vi brukeren & skrive under en
servicekontrakt for & fa apparatene kontrollert av vare
spesialister minst en gang i aret.

UTSKIFTING AV RESERVEDELER

Pa alle modellene er det nok a ta vekk styrepanelet, ved
a skru av de synlige skruene som sitter pd den nederste
kanten for a fa tilgang til delene som skal skiftes ut.

- Gasskran: alle koblingsstykkene er synlige. Skru av

koblingsstykkene til rerene for tilfersel og utlop av
gass, pilotbrenneren og termoelementet med egnede
ngkler. Sett inn en ny kran, og koble til pilotbrenneren
og termoelementet igjen.

Brenneren: for & skifte ut brenneren, ma man skru
av mutteren (som presser den bikoniske delen) pa
dyseholderen, skru av de to skruene som fester
brenneren til forbrenningskammeret og trekke den ut. Ta
vekk koblingsstykket med dyseholderen fra brennerens
stang ved a skru av festemutteren, og monter det pa
den nye brenneren. Repeter alle operasjonene i motsatt
rekkefglge for 8 montere alt igjen.

Termoelementet: lgsne mutteren som fester
termoelementet til pilotbrenneren, og dra det ut. Skru
av mutteren som fester termoelementet til kranen. Sett
inn et nytt termoelement, og monter alt igjen.
Tennpluggen: ta vekk stremledningen og skru av
festemutteren. Monter den nye tennpluggen, og pass pa
a ikke skru mutteren for stramt, da keramikk-isoleringen
kan skades.

Vannslangen: hvis man skifter den ut, md man
forsikre seg om at slangen ikke ligger inntil
forbrenningskammeret.

IVARETAKELSE AV APPARATET

ADVARSEL!

- For rengjoring sla av apparatet og la det kjoles ned.

- | tilfelle det brukes apparater som tilfgres strom,
bruk utkoblingsbryteren for a kutte stromtilfarselen.

En grundig daglig rengjering av apparatet vil sikre perfekt
drift og lang varighet.

Overflatene i stal skal rengjeres med oppvaskmiddel (for
vanlig oppvask) blandet ut i veldig varmt vann og ved bruk
av en myk klut; for smuss det er vanskeligere a fjerne bruk
etylsprit, aceton eller annet lgsemiddel uten halogen.
Ikke bruk skurepulver eller etsende stoffer som
kloridisk syre/saltsyre eller svovelsyre. Bruk av syrer
kan medfgre redusert drift og sikkerhet av apparatet.
Ikke bruk barster, stalull eller svamper med slipende effekt
som er lagd av metall eller andre legeringer som kan
smitte av med rustflekker. Av den samme arsaken skal man
unnga kontakt med gjenstander i jern. Se opp for svamper
eller bearster i rustfritt stal som, selv om de ikke smitter
overflatene med rust, kan forarsake stygge riper.

Om apparatet er spesielt skittent, sa bruk for all del ikke
sandpapir eller smergelpapir. Vi anbefaler derimot bruk av
syntetiske svamper (f. eks. svampen fra Scotchbrite).
Stoffer for solvpuss skal heller ikke brukes, og man ma
passe seg for damp fra kloridisk eller svovelsyre som
kommer fra for eksempel fra vasking av gulv. Ikke rett
vannstraler mot apparatet for & unnga a skade det. Etter
rengjoring, skyll ngye med rent vann og terk ngye med en
klut.
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OPPLYSNINGER FOR BRUKERNE
For utfgring av Direktivene 2002/95/CE, 2002/96/CE og 2003/108/CE, gjeldende reduksjon av bruk av farlige
stoffer i elektriske og elektroniske apparater, samt avfallsbehandling.

Symbolet med en overkrysset avfallsbeholder satt pa apparatet eller pa emballasjen dens angir at produktet ma
kasseres gjennom avfallsortering adskilt fra vanlig husholdningsavfall etter endt levetid. Kildesortering av dette
apparatet etter at dets levetid er over organiseres og styres av produsenten. Brukeren som @nsker a kvitte seg
med dette apparatet skal derfor kontakte produsenten og felge det systemet sistnevnte har tatt i bruk for @ kunne
avfallsbehandle apparatet korrekt etter endt bruk. Passende kildesortering slik at apparatets deler deretter kan
gjenvinnes, avfallsbehandles og kasseres i overensstemmelse med miljgvern sgrger for @ unnga mulige negative
felger for miljget og helse og fremmer gjenbruk og/eller resirkulasjon av materialene som apparatet bestar av.

Ulovlig kasting av produktet medforer boter og straff som forutsett av gjeldende lovgivning.

GARANTISEDDEL

FIRMA:

VEL:

POSTNUMMER: ____ STED:

DISTRIKT: INSTALLASJONSDATO:
MODELL
KOMPONENTNUMMER:

ADVARSEL

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for mulige ungyaktigheter som matte finnes i dette heftet som fglge av
kopierings- eller trykkfeil. Produsenten forbeholder seg videre retten til & gjere de endringer pa produktet som anses
som nyttige eller ngdvendige, uten at de grunnleggende egenskapene endres. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
i tilfelle forskriftene i hdndboken ikke overholdes til punkt og prikke.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for direkte eller indirekte skader som skyldes feilaktig installasjon, tukling,
ufullstendig vedlikehold eller feilaktig bruk av apparatet.



