D-SERIEN

En palitlig dackugn for bade konditori och bageri

SVEBA=DAHLEN






D-Serien fran Sveba-Dahlen ar resultatet av flera ars utveckling vars mal
har varit att leverera varldens basta dackugn, med béasta bakresultat.
Att ugnarna i D-Serien ocksa fungerar i olika typer av bagerier har varit en
viktig faktor liksom att de skall vara energisnala, enkla att anvdnda och palitliga.
Ugnarna i serien ar dessutom flexibla med mojlighet att 1agga till dack vid behov.
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Valisolerad lucka vilket ger energibe-

sparing. Effektiv halogenbelysning
resulterar i battre arbetsbelysning.

Dubbla, hardade glas i eco+ utféran-

| de (tillval) ger energibesparing, da

varmen stannar kvar och temperatu-
ren blir jdmn i hela ugnen.

Svalare, ergonomiskt handtag for
béttre grepp.

Finns i eco+ utforande for extra
energisnal bakning.

Dack kan byggas pa senare.

Med SD-Touch som tillval blir
det enkelt att programmera och
erhalla forbattrad temperatur-
reglering.

Tillganglig i fem olika standard-
bredder. Antal dack och utrust-
ning avgdr du!

Standardhdjd ugnsrum 160 mm,
220 mm hojd som tillval.

bakning péa pléat.

L

Ugnsgaller ar standard. Anvands vid

W

Stenhard ar en tillvalsprodukt. Ger ett
stenugnsbakat bréd med mycket gott
resultat!

Komplettera ocksa ugnen med ang-
generator (tillval) for basta variation av
bageriprodukter.



D-SERIEN

FAKTA
D1 D2 D2E D3 D4
. 4 x 470 x 800
Max plat strl. 600 x 800 2 x470 x 800 2 x 600 x 800 3x470 x 800 3 % 600 x 800
Bakyta m? 0.52 0.78 1.04 1.3 1.55
Effekt KW 5.0 6.9 8.8 10.7 12.6
Yttermatt 1070 x 1075 1070 x 1390 1070 x 1705 1070 x 2020 1070 x 2335
Innermatt 635 x 820 950 x 820 1265 x 820 1580 x 820 1895 x 820
LUCKi%?g'”gs' 160/220mm 160/220mm 160/220mm 160/220mm 160/220mm
Avsattare (tillval) | 1 x 600 x 800 2 x 450 x 800 2 x 600 x 800 3 x 450 x 800 3 x 600 x 800
D1 D2 D-E D3 D4
1070 ke 1075 | [ 1390 | | 1705 | | 2020 | e 2335
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l/ Fem standardbredder — passar alla typer av
bagerier. Bade konditori och bageri!

V Flexibel —anpassa ugnen efter dina behov!

V Precisionsbyggda ugnsluckor — sakerstaller
bekvam och trygg hantering.

V Hogkvalitativ luckpackning och valisolerat ugnsut-
rymme — behéller varmen i ugnen mer effektivt.

V Effektiv halogenbelysning — férser ugnen med
ett vitare och intensivare arbetsljus an vanlig
belysning.

V Palitliga varmeelement med turbofunktion.
Varmer upp ugnen snabbt och effektivt ill
ratt temperatur.

V Ugnen kan levereras tillsammans med jas med
skjutbara glasdérrar (géller e DJ1, som har dorr).
Insidan ar byggd helt i rostfritt stal for att saker-
stélla enkel rengdring och forlangd livslangd.

V SD-Touch finns som tillval. Ger en enklare
och energisnalare vardag!

‘/ Ugnens front ar tillverkad i rostfritt stal.

V Ugnen har flera tillval, som stenhard, konden-
sationsenhet och anggenerator.

V Utrustad med svarta aluminiumben vars hojd
ar valbar.

V Ugnen ar forsedd med dubbla temperatursenso-
rer for basta temperaturreglering i ugnsrummet.

V Ugnsgaller for bakning péa plat &r standard.

Avséttare for snabb och
effektiv laddning av ugnen.



TILLVAL

D1

D2

D2E

D3

D4

eco+

Analog kontroll-
panel per dack

Ugnshéjd 220
mm per dack

Anganslutning
for extern anga

Anggenerator

Gemensam
vattenanslutning

Stenhard

X | X | X| X

Hogtemperaturs-
utférande 400°

Utdragbar hylla

Fast hyllplan

Imkapa

Rostfritt ugns-
rum

Stallfotter

Separat
dacksektion

XX | X XX |X] X |X| X |X| X

X |X| X [ X|X|X| X | X| X |[X| X

X | X| X [ X|X|X]| X | X| X |[X| X

XX X XX |X]|] X |X| X |X| X

< X X | X

Topp- och bot-
tensektion

Kondensations-
enhet

Avsattare




SD-TOUCH PANEL

| D-Serien finns mojlighet att valja tillvalet SD-
Touch 9.0. SD-Touch &r en smart och anvan-
darvéanlig touchpanel, som genom nagra fa,
enkla steg, tillfor vardefulla egenskaper for att
underlatta och utveckla de basta bakproduk-
terna i branschen. SD-Touch 9.0 ar en mjuk-
vara som har testats och uppdaterats under
flera ars tid och som tar begreppet bakning
till en ny niva!

‘/ Snabbval for eco-lage.

V Kostnadsberakning per bak.

V Receptfavorit. Spara enkelt manuella
bakinstallningar med en enkel knapptryck -
ning och f& samma resultat gdng efter gang!

V Recepten placeras i alfabetisk ordning.

V Kopiera recepten mellan dacken.

‘/ Forfinat textredigeringsverktyg
—skriv enkelt in och justera texter.

‘/ Valbar temperaturvisning i Fahrenheit
och Celsius.

V Mojlighet att vélja extern eller intern anga.

V Alla déack kan programmeras individuellt med
en enkel knapptryckning.

V Optimerad temperaturreglering.
‘/ Backup-funktion av SD-Touchs installningar.

V Forfinad turbofunktion ger snabb temperatur
aterhamtning.

V Eco mode — energiférbrukande funktioner
stangs ned ndr ugnen ej anvands.

V Belysning — valbart dven vid avstangd ugn.

V Intelligent belastningsvakt for strom: ugnen ar
anpassningsbar till lokalens elnéat.



eco+

| D-Serien finns mojlighet att valja konceptet
eco+. Vara eco+ utrustade ugnar ar utvecklade
for att mota framtidens krav pa energibespa-
ring. Vi har darfor tittat pa ugnens helhet. En
produkt markt med eco+ frdn Sveba-Dahlen
har en optimerad mjukvara. Dessutom &r saval
ugnens vaggar, golv och ugnslucka valisolera-
de, for att behélla varmen inne i ugnen, vilket
ger ett behagligare klimat i lokalen och en be-
sparing av energiforbrukningen med 35%.

Valisolerad ugnslucka, med dubbel-
glas, sldpper inte ut varmen i lika hdg
grad i lokalen, vilket ger ett béattre
inomhusklimat.

Optimerad temperaturkontroll och
minimerat varmelackage fran ugns-
rummet, gor att brodet blir jamnt
bakat och inte behover flyttas runt

i ugnsrummet.

Snabbt uppstartslage, da ugnen lag-
rar varmen langre. Bra fér ekonomin,
déa energikostnaden blir lagre!



Sveba Dahlen AB
Industrivagen 8

513 82 Fristad
www.sveba-dahlen.com
info@sveba-dahlen.se

Better baking business

Vi har inte blivit den ledande aktdéren i Norden genom att enbart leverera hégkvalitativa
produkter. Vi har blivit det for att vi har ett unikt helhetskoncept och for att vi har effektiva
och innovativa l6sningar for allt frdn mindre bagerier till stora industribagerier. Losningar

som gor att bakningen resulterar i affarer. Better baking business.
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