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SNABBHACKAR - GOLVMODELLER
R23eR30¢R459R 60

STORKOK - RESTAURANG - KONDITORIER -
CATERING - MATTILLVERKARE
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Robust konstruktion i 100%
rostfritt  stal.  Extremt  kraftull
induktionsmotor, designad fér en
intensiv anvéindning och ett perfekt
slutresultat.




Levereras med en slét kniv. Som
tillbehar finns en vagtandad kniv fér t
ex hérda ingredienser, och en rdffel-
tandad kniv fér t ex drter och puréer.

Lattoverskadlig ~ manéverpanel
i rosifritt stal. Utrustad med en
programmerbar timer (0-15 minuter),
och puls for exakt kontroll av
beredningen.

Det tippbara karlet underléttar
témningen efter varje upprepning.
Kérlet kan &ven latt lyftas av
fran motorblocket, vilket gor atft
rengdringen gar snabbt och Iéit.

Praktiskt vatsketétt lock. Genom det
véitsketéita locket kan ingredienser
enkelt tillséttas. Aven den Iéitt
|3stagbara lockskrapan underléttar
arbetet.

e QO Tre olika knivar:
STANDARD KNIV .

SLAT KNIV

Sas och emulsioner

EXTRA TILLBEHOR '

VAGTANDAD KNIV

Malning

RAFFELTANDAD KNIV
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Malning av kryddor

Finhackning av orter




Vi forbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséindringar. Informationerna i detta dokument &r inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.
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BEREDNING MED

VARIATION

Véra snabbhackar ér alla designade och utvecklade for att klara de mest
krévande dnskemélen fran professionella matlagare vérlden runt.

Né&gra exempel:

FINHACKNING

Fisk- och kéttpataté, gronsaksterriner, tartare
pé kot och fisk, puréer, hummus, Ik, rter,

gratdngost och mycket annat.

EMULSIONER

Sés, guacomole, majonds, pesto m.m.

MIXNING

Aromsmér, fyllningar, kak- och pannkakssmet,
cheesecake m.m.

MALNING

Mandel, nétter, strobrad, kryddor,
pralinémassa, macaroon och mycket annat.

KNADNING

Pajdeg, russindeg, biscuits m.m.

s‘g‘& ol Elekiriska data

Varvial Effekt Nominell sirém | Brytarens storlek Arsioining * Kl

(v/m) (watt) (amp.) (amp.) (volym)
R 23 1500 & 3000 4500 10,5 20 400V/50 Hz/3 23 liter
R 30 1500 & 3000 5400 11,6 20 400V/50 Hz/3 28 liter
R 45 1500 & 3000 10000 198 40 400V/50 Hz/3 45 liter
R 60 1500 & 3000 11000 26 50 400V/50 Hz/3 60 liter
* Finns diven med andra spénninger.

Matt (mm) Vikt (kg)

A B C D E F G Netto Brutto
R 23 1250 320 600 590 1620 800 700 110 131
R 30 1250 360 600 590 1620 800 720 110 131
R 45 1400 400 600 640 1800 870 760 138 165
R 60 1400 450 600 640 1820 870 810 150 177
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TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c
Forsdljningskontor:
Planiavéigen 15, 131 54 Nacka
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63
e-mail: robot-coupe@telia.com

Head office France Export and Marketing Department:

Tel.: + 3314398 88 33 - Fax: + 33 1437436 26
94305 Vincennes Cedex - France
e-mail: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

¢ Med fsljande europeiska direktiv och nationel-
la lagstiftningar som inférlivar dessa direktiv:
2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/
CE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS»
2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

¢ Med fsljande harmoniserad europeisk stan-
dard samt standard om sckerhet och hygien:
ENISO 12100 - 2010, EN 60204-1 - 2006,
EN 12853, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
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