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Handmixer for
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2300 - 9600 v/m ‘
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MP 350 Ultra  MP 450 Ultra  MP 550 Ulira  MP 600 Ultr

MP 350/MP 450: 9500 v/m

MP 350 V.V./MP 450 V.V.:
1500 - 9000 v/m

9500 v/m 9500 v/

(@ Micromixer Q@ Handmixer fér
behandig for ~ sma volymer
skumning av
s@s m.m.

i i

MicroMix Mini MP

(@ Stavmixers for

kastruller upp till

45 liter.

CMP

(@ Stavmixers for stora grytor
och steamkittlar.

MP Ultra
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a MP 800 Turbo Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ulira Ultra Ultra
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Visp: 350 - 1560 v/m Visp: 500 - 1800 v/m
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9500 v/m Mixer: 2000 - 12500 v/m Mixer: 2300 - 9600 v/m Mixer: 1500 - 9000 v/m 250 -
Visp: 250 - 1500 v/m 1500 v/m
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Mini MP Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240 V.V.

2000 -
12500 v/m
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Mini MP Mini MP
190 Combi 240 Combi

Mixer: 2000 - 12500 v/m
Visp: 350 - 1560 v/m




/O MINI serien

_ HANDMIXER
FOR SMA VOLYMER

ERGONOMISK ) EFFEKTIV )

Handtaget ér ergonomiskt * Varvtal mixer
utformat  for att ge 2000-12500 v/m.
ett  perfekt  grepp
och en komfortabel
arbetsstéllning.

* Varvial visp
350-1500 v/m.

KRAFTFULL ]

En kraftfull motor
(220-270W) for ett
perfekt resultat och en
lang livsléingd.

VAXELHUSET

ROBUST )

Helt I6stagbar mixerstav,
mixerfot och kniv i
rostritt stél for en
perfekt hygien. Eft
exklusivt patent fréin

Robot-Coupe.

Kraftfullt och tdligt véixelhus
i metall. Perfekt for dggvita,
vispgrédde, dressing och léttare
saser. Ej for Potatismos.

Fér Potatismos rekommenderas

véra CMP- och MP-modeller.

Kniv i rostfritt stal for
soppor, sés och
dressingar.

Skummingsverktyg for
skumming av sés. l i




/QKOMPAKTA serien
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CMP 250VV. CMP300VV. CMP350V.V. CMP 250 CMP 300

Combi Combi

Mixer: 2300 - 9600 v/m

2300 - 9600 v/m Visp: 500 - 1800 v/m




/0 KOMPAKTA serien

STAVMIXERS FOR KASTRULLER
UPP TILL 45 LITER

ERGONOMISK ) PRAKTISK )

Latt, kompakt och enkel Det variabla varvtalet
att anvénda. underléttar och
utvidgar beredningen.

A

Ny kraftfull motor,
15% mer effektiv.

VAXELHUSET

* Kugghjul och évriga
komponenter inuti
véixelhuset &r i metal
for en  bekymmersfri

anvéndning och en
léng livsléingd.

Latt lostagbar mixerfot
och kniv i rostfritt
stal for en snabb
rengdring och ett

enkelt underhaill. * Visparna ér tillverkade

i ett enda stycke for en
optimal hygien.

Ny 100% rostfri

mixerfot.

Specialdesignad kniv
for ett perfekt resultat
pé ett dgonblick.




/QSTORA serien

MP 350 Ultra  MP 450 Ultra MP 550 Ultra ~ MP 600 Ultra MP 800 Turbo

MP 350 Combi MP 450 Combi | MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450 : o50
9500 v/m Mixer: 1500 - 9000 v/m
9500 9500 9500 :
MP 350 V.V./MP 450 V.. : v/m v/m K Visp: 250 - 1500 v/m 1500 v/m
1500 - 9000 v/m




/0 STORA serien
STAVMIXERS FOR STORA GRYTOR

OCH STEAMKITTLAR

PRAKTISK )

Alla stavmixrar och
vispar med variabelt
varvtal har en ny
mer anvdndarvénlig
varvtalsvéljare.

VAXELHUSET

VAXELHUS | )

ROBUST )

Rostfritt motorblock...
taligt och robust.

ROSTFRITT

* Visparna ér fillverkade
i et enda stycke for en
optimal hygien

|

ROSTFRITT
STAL

Léitt [6stagbar mixerfot och kniv i rostfritt

stal fér en snabb rengdring och ett enkelt
underhall.

%

Ny kraftfull motor,
20% mer effektiv.

ROSTFRITT
STAL




/S HALLARE TILL MP/CMP

Praktiska hallare i 100% rostfritt stal.
Underlattar arbetet.
Létt att anvanda och rengéra.

Justerbar diagonalsupport: Justerbar kantsupport

- Diagonalsupport 330-650 mm
- Diagonalsupport 500-1000 mm
- Diagonalsupport 850-1300 mm

—/0 BLANDNINGSVERKTYG | /O RENGORING

Ergonomiskt handtag

Gummiskydd

e Variabelt varvtal, 150-510 v/m.
® Laingd 690 mm.

e Tillbehér till MP350 Combi och
MP 450 Combi.

Vid rengdring och
underhall kan kniven
och knivhuset latt tas

bort.

Blandningsverkiyg for t ex: ss, soppa,
dressing, krém och potatismos baserat
pé vatten, mjslk, olja och pulver.

Forbattra hygienen
genom att férvara
| mixerfoten i kylrummet
effer rengdringen.

N J \ Y,




/O STORA serien

STAVMIXERS FOR STORA GRYTOR

OCH STEAMKITTLAR

ERGONOMISK

e Ergonomiskt
anvéndvarvénligt
handtag.

* Varvtalsvaljaren
regleras léitt med ena
handens fingrar.

* Tappen

pé& motorblocket fungerar som en sladdvinda, vilket
forlanger sladdens livsléingd.

e Halltappen
pé& motorblockets
undersida underléttar
arbetet.

LOSTAGBAR SLADD

e Den nya patenterade sladdkopplingen gér det létt att byta sladd om den

t ex blivit skadad.

/

Q | KORTHET

* Perfekt hygien: mixerhus, kniv och vispar ér helt 16stagbara
for en snabb och effektiv rengéring. Ett Robot Coupe patent.

® Robust konstruktion: samtliga modeller har en kraftfull
konstruktion for en léing livsléngd.

* Stor kapacitet: kraftfull motor fér en snabb tillagning och fér
ett perfekt slutresultat.

* Lgtt att anvanda: knivhus, kniv och vispar i rostfritt stal for
en enkel anvéndning och rengéring.

o Effektiv: konstantfartsregulatorn héller varvtalet konstant
under beredningen.

EN EXKLUSIV TEKNIK!

n
)
]

KAPACITET:
0,2 dI ill 400 liter, beroende pa modell.

UTVECKLAD FOR:

restaurang, storksk, catering, butikskék och
gatuksk.

| KORTHET

Vilken visp eller stavmixer du &n vélier kan
du vara siker pé& att det kommer att bli en
tidsbesparande och séker investering.




Vi férbehaller oss ratten till att utan férvarning utféra konstruktionscndringar. Informationerna i detta dokument ér infe kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Rattigheter i alla lander forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

mt\&‘“d Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg) N
Variabelt varvtal (v/m) | Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B C D Netto Brutto 8 ?
Micromix 1500 - 14000 220 230 V/50Hz - 1,1 68 430 61 165 1,07 1,44 Dl ,
RER
c
Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
MINI
SERIEN Variabelt varvtal (v/m) Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B C D Netto Brutto
Mini MP 160 V.V. 2000 - 12500 220 230 V/50Hz - 1,1 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 1,94
Mini MP 190 V.V. 2000 - 12500 250 230V/50Hz-1,3 | 78 | 470 | 65 | 190 15 1,97
Mini MP 240 V.. 2000 - 12500 270 230V/50Hz-1,5 | 78 | 520 | 65 | 240 15 2,00
KOMPAKTA Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
SERIEN Variabelt varvtal (v/m) Effekt (Watt) Anslutning* (Amp.) A B C D Netto Brutto
CMP 250 V.V. 2300 - 9600 270 230 V/50 Hz - 1,1 94 | 610 | 90 | 255 3,0 47
CMP 300 V.V. 2300 - 9600 300 230V/50Hz-12 | 94 | 660 | 90 | 305 3,1 48
CMP 350 V.V. 2300 - 9600 350 230V/50Hz-1,4 | 94 | 718 | 90 | 363 93 50
Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
STORA Varvtal (v/m) .
SER'EN : : (Ef\ﬁzl::) An(il:‘:r;.r;g* A B C D E IF Netto Brutto
Mixer Variabelt varvtal
MP 350 Ulira 9500 4o | 20 \é/ ]50 Hz | 125 | 725 | 100 | 360 46 6,1
MP 350 V.V. Ulira 1500 - 9000 o | 20 ‘g/ OHz | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 63
MP 450 Ultra 9500 s00 | 20 \,_ﬁ/ 00 | 125 | 825 | 100 | 460 4,9 6,4
MP 450 V.V. Ulira 1500 - 9000 s00 | 20 \é/ 20| 125 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 [ 50 | 64
MP 550 Ulira 9500 750 | 20 V{ S0Hz | 125 | 925 | 111 | 560 52 67
MP 600 Ultra 9500 gso | 20 \g/ 200 | 124 | 970 | 110 | 580 57 | 76
MP 800 Turbo 9500 1000 | 20 \ft/ M | 125 | 3o | 110 | 740 7,1 9
KOMBI Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
SERIEN '\/}/l:%ﬂ(c%t)eh \a:fw ‘éﬂtl/brs;f (552';') A’}i‘::;";gt A B c D E F | Netto | Brutto
Mini MP 190 Combi | 2000-12500 | 350 - 1560 250 |20 \]’/ 350 Hzl 78 | 470 | 65 | 190 | 255 | 100 | 1,95 | 248
Mini MP 240 Combi | 2000-12500 | 350 - 1560 270 |20 V]/ go Hzl 78 | 520 | 65 | 240 | 255 | 100 | 1,98 | 270
CMP 250 Combi 2300-9600 | 500 - 1800 270 |20 \1/ 150 Hzl o4 | 610 | 90 | 255 | 390 | 120 | 30 | 47
CMP 300 Combi 2300-9600 | 500 - 1800 300 |20 V]/ fo Bzl o4 | 660 | 90 | 305 | 390 | 120 | 31 | 48
MP 350 Combi Ultra| 1500 -9000 | 250 - 1500 R \é/ SOHe| 425 | 775 | 100 | 410 | 440 | 120 | 59 | 83
MP 450 Combi Ultra| 1500~ 9000 | 250 - 1500 s00 |20 \é/ 20Mel 125 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 | 61 | 85
MP 450 FW Ulira 250 - 1500 s00 |20 \;/ 0%l 125 | 805 | 120 | 460 | 440 | 120 | 43 | 65

* Finns éven med andra spénninger.

Réf : 450 749 - 06/2015 - Suédois

® ATERFéRSAU ARE: STANDARD: Maskinerna dverensstammer:
r ObOt @ coupe * Med fsljande europeiska direktiv och nationella

lagstiftningar som inférlivar dessa  direktiv:

TILLVERKAD | FRIileI'!II.(E AV ROBOT-COUPE s.N.c 2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/
) F?rsalln'ngs'konb" CE, 1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS»
Planlovagen 15, 131 54 Nacka 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63 . . ]
e-mail: robot-coupe@telia.com * Med fsljande harmoniserad europeisk standard
. dard om sdkerhet och hygien: EN
Head office France Export and Marketing Department: samt stan g
Tel.: + 3314398 88 33 - Fax: + 33 1 4374 36 26 ISO 12100 ~ 2010, EN 602041 - 2006, EN
94305 Vincennes Cedex - France 12853, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.
e-mail: international@robot-coupe.com .?‘ &?’
www.robot-coupe.com SYNEG




