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QUALITY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL KI TCHENS

FOOD PROCESSOR: SNABBHACK / GRONSAKSSKARARE
R 502 e R502V.V. e R 652 ¢ R652 V.V.




HACKTILLSATSEN

* Idedlisk for alla typer av hackning, blandning, mixning och knédning.
Perfekt resultat péa ett dgonblick.

* Levereras med et slatt knivblad. Som exira fillbehér finns vag- och
raffeltandade knivar.

Slatt knivblad

¢

Grovhackning Finhackning Emulsioner
Exira tillbehor:
Vagtandat knivblad

—

Knédning

Extra tillbehor:
Raffeltandat knivblad
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5 Snabbhack / Grénsaksska
¥ nabbhack / Grénsaksskérare
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Malning av kryddor Finhackning av drier

.‘ 2-VARVIAL | ﬁ ) VARIABELT VARVTAL | Sulhd

R502 V.V. och R652 V.V. é&r

R502 och R652 levereras med: R502 V.V. och R652 V.V. utrustad med-
levereras med:
* 2-varvial, 750/1500 v/m. * en unik reverseringsfunktion

e Krafifull 3-fas motor. * steglost varvtal, 300-3500 v/m. (R-Mix). Perfekt vid tillscitining av

o Kraftfull 1-fas motor (16 amp). dmtéliga ingredienser, som t ex
dill och rakor i en fiskférs.



©@R502-R502V.V.

Stor bénformad nedmatare
(139 cm?) for t ex tomat, vitkal,
sallad m.m.

Effektiv tubmatare (@ 58)
for t ex gurka, purjoldk och
rabarber.

® Praktiskt utkast &t sidan med plats

for en djup kantin pa 15 cm.
® Stor effektiv matardppning,

utmérkt vid skéirning av t ex vitkdl.

GRONSAKSSKARARTILLSATSEN

Vétsketétt lock med
péfyllningstratt for fill-
séittning av ingredienser.
Ett méste vid tillagning av
t.ex majonds.

Q@R 652-R652V.V.
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R 502/ R652/
R502V.V. R652V.V.

e levereras med en
effektiv slat kniv.

* R652 / R652 V.V.
levereras med en
isdrtagbar kniv i 100%

rostfritt stal.
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R652 levereras med en:

9 “Ergo Pusher”.

ﬁ_.

* praktisk ergonomisk tryckmatare,

N
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EXTRA STOR NEDMATARE)

Helt rund nedmatare
(227 cm?) for t ex 2 vit-

kalshalvor eller 15 tomater.

Tubmatare (@ 58 mm) for
bearbetning av mtéliga och
lénga gronsaker, t ex purjoldk
och gurka.
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GRONSAKSSKARARTILLSATSEN

Ett unikt program med 50 olika 50
precisionsslipade verktyg ! b &

Skér: 1 mm p 14 mm River: 1,5 mm » 9 mm
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ref. ref. ref. ref.
0,6 mm 28166 | 6 mm 28196 1,5 mm 28056 | 9 mm 28060
0,8 mm 28069 | 8 mm 28066 2 mm 28057 | Finrivare 28061
1 mm 28062 | 10 mm 28067 3 mm 28058 | Radisrivare 28055
2 mm 28063 | 14 mm 28068 4 mm 28073 | Pizzarivare 28106
3 mm 28064 | kokt potatis 4 mm 27244 5 mm 28059 | Potatisrivare 27164
4 mm 28004 | kokt potatis 6 mm 27245 7 mm 28016 | Rosti rivare 27219
5 mm 28065

Rafflar: 2 mm p 5 mm French fries: 8x8 mm » 10x16 mm

ref.
10x 16 mm 28158

ref. ref.
Rafflare 5 mm 27070 8 x 8 mm 28134
10 x 10 mm 28135

ref.
Réfflare 2 mm 27068
Rafflare 3mm 27069

Strimmlar: 1x8 mm » 8x8 mm Tarnar: 5x5x5 mm » 10x16 mm

L

ref. ref. ref. ref.
1 x8 mm 28172 | 2x8 mm 27067 5x5x5mm 28110 | 14x14x 10 mm 28179
1 x 26 mm (Lok / Kal) 28153 | 2x 10 mm 28173 8 x8 x8 mm 28111 14 x 14 x 14 mm 28113
2x2 mm 28051 | 3x3 mm 28101 10x 10 x 10 mm 28112 | 20 x 20 x 20 mm 28114
2,5x2,5mm 28195 | 4 x4 mm 28052 12x12x 12 mm 28197 | 25x25x 25 mm 28115
2 x4 mm 27072 | 6 x 6 mm 28053 14 x 14 x5 mm 28181 | 50 x 70 x 25 mm 28180
2 x 6 mm 27066 | 8 x 8 mm 28054

POTATISPURE POTATISPURETILLSATS | BEGAR PROSPEKT |

Extra tillbehor:
R502 ¢ R502V.V.®R 652 ¢R652V.V.
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Vi forbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument &r inte kontrakisbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Rattigheter i alla lénder forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 828 - 06/2013 - Suédois

Q | korthet:

Food processor:

* Mangsidig... 2 Maskiner i 1!
Ett motorblock med béde snabbhack och grénsaksskérare!

o Effektiv:
Hacktillsatsens patenterade kniv ger ett perfekt resultat vid beredning av béde
smé och stora kvantiteter. Pulskontrollen kar precisionen och underléttar
kontrollen. R502VV och R602VV med steglést varvtal och reverseringsfunktion
underlditar ytterligare arbetet.

* Robust och krafifull:
Kraftfull, tyst och driftséiker industriell induktionsmotor fér kréivande
beredningar och fér en lang och pélitlig anvéindning. Motorblock
i metﬁ”. Hacktillsats i rostritt stal och en gronsaksskarartillsats i
metall.

* Kompetent:
Ett unikt sortiment med 50 olika skérverkiyg: fér skérning, réffling,
rivning, strimling, t&rning och french fries. Vilket gér det méjligt att variera
skdrnitten och férnya t ex salladsbufén.

Snabbhack / Gronsaksskdrare

Portioner / maltid:

R502/R502V.V. perfekt fran ca:
50-300 portioner per méltid.

R652/ R652 V.V. upp till ca: 400

!1} Malgrupp:

Restaurang, storksk, butikskak,
catering m fl

Q | korthet:

Samtliga  modeller &r enkla att
anviénda och rengéra. En verkligt
pélitig “medarbetare” nér kraven pa
kapacitet och effektivitet &r stora.

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c
Forsdljningskontor:
Planiavéigen 15, 131 54 Nacka
Tel.: 08/570 339 67 - Fax: 08/570 339 63
e-mail: robot-coupe@telia.com
Head office France Export and Marketing Department:
Tel.: + 331439888 33 - Fax: + 33 1 4374 36 26
94305 Vincennes Cedex - France
e-mail: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com
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R 502 R 502 V.V. R 652 R652V.V.
Ct Data
av
yord Motorblock | Hacktillsats | Gronsaksskdrartillsats | R-Mix Elf\;zl:: Ansluting * | Ampere

. Stor bonformad 400 V/3

R 502 750/1500 v/m 5,5 liter nedmatare NEJ 1000 50 Hz 2,4
. Stor bonformad 60 - 500 230 V/1

R 502 V.V. 300 - 3500 v/m 5,5 liter edrmatare v/m 1300 B0l 16 e 13
. Helt rund 400 V/3

R 652 750/1500 v/m 7,0 liter . NEJ 1200 50 Hz 2,4
o Helt rund 60 - 500 230 V/1

R 652 V.V. 300 - 3500 v/m 7,0 liter nedmatare v/m 1500 50 Hz (16 amp) 13

» R652 /

*Finns Gven med andra spénninger. SR 652 V.V.

Matt (mm) Vikt (kg) 5
A B C D E F G Netto Brutto
R502 /R 502V.V. 480 | 350 | 280 | 265 | 400 | 355 | 300 30/ 34 32/ 36
R652 /R 652V.V. 520 | 350 | 280 | 265 | 440 | 365 | 335 [32,5/34,5 [37,5/39,5
F
® 2 v e STANDARD:
r Obot @ Coupe ATERFORSAUARE- Maskinerna 6verensstammer:

o Med féliande europeiska direktiv och nationella
lagstifningar  som inférlivar  dessa  direktiv:
2006/42/CE,  2006/95/CE, 2004/108/CE,
1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS» 2002/95/
CE, «DEEE» 2002/96/CE.

¢ Med fsliande harmoniserad europeisk standard
samt standard om sékerhet och hygien: EN 12100-
1 och 2 - 2004, EN 60204-1 - 2006, EN 12852,
EN 1678- 1998, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.






