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Den nye serien med svært energieffektive 
kommersielle kjøleskap og frysere.

Vi presenterer 

Inventus



Porkka er stolte av å tilby sitt nye utvalg av svært 
energieffektive kommersielle kjøleskap og frysere til 
bruk i profesjonelle kjøkken, til matforbereding og som 
lagringsområder. 

Vi tenker alltid på våre kunder og miljøet, våre designfunksjoner inkluderer 
økt isolering og de mest effektive tilgjengelige komponentene – dette har 
latt oss utvikle et utvalg skap som, tror vi, er blant de mest økonomisk i drift 
i verden i dag.

Våre skap har blitt testet i henhold til den nye europeiske økodesign 
energimerking regulering prEN 16825, som trer i kraft fra om 1 juli 2016 for 
kjøle- og fryseskap til yrkesbruk. Hele spekteret av våre Inventus kjøleskap 
og frysere har vært vurdert som A’ eller B’ klasse med strømforbruk på 
bare 0,79 kw per 24 timer for de mest energieffektive modellene. Siden 
energikostnadene uunngåelig vil øke i fremtiden, vil Porkka Inventus skap 
spare enda mer penger for operatørene i årene som kommer.

Ved å bruke det nyeste hydrokarbon energieffektive kjølemediet R290, kan 
våre skap operere i omgivelsestemperaturer opp til +43 C, og kan leveres 
med støttebein eller hjul om dette ønskes. Trekk-ut/dytt-inn dørpakninger 
gjør utskifting enkelt og raskt, leveres med fire rekker hyller i rustfritt stål som 
kan plasseres på våre anti-tilt støpte hylleskinner som bidrar til å unngå søl.

Alle hensyn er tatt for å sikre at høye hygieniske nivåer opprettholdes, 
inkludert avrundede hjørner og nedsenket gulvpanne, samt våre integrerte 
hyllestøtter, alt for å unngå skittfeller og gjøre kabinettene lette å 
dyprengjøre.

Tre chassisstørrelser er tilgjengelige. C7 og F7 modellene tar GN 2/1 hyller, 
kurver eller panner i dybden eller 2 GN 1/1 panner, mens C8 og F8 tar GN 
2/1 i bredden. C6 og F6-versjonene tar hyller eller bakeplater i Euronorm-
størrelse 400(b) x 600 (d).

Innvendige og utvendige overflater er produsert i rustfritt stål grad AISI 304 
med alternativt hvit polyesterstålplate på utsiden hvis nødvendig.
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Stort, lettlest digitalt  
display, enkelt å bruke  
med innebygd  
mikroprosessorstyring.

Støpt, anti-tilt 
hyllestøtter for økt 
fleksibilitet og mye 
enklere rengjøring & 
sterilisering.

Enkelt å skifte 
trekk-ut/dytt-inn 
magnetpakninger  
i dør.

PU-isolasjon maks.  
100 mm.

Nedsenket gulv med 
avrundede hjørner, 
unngår skittfeller og 
gjør søl enkelt å vaske 
opp.
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Inventus C7 & F7 

Designet til bruk i profesjonelle kjøkken og områder for 
matforbereding, C7 og F7 serien tar GN 2/1-hyller eller  
kontainere i dybden.

Driftet med det nye energieffektive kjølemediet R290 og 
økt Isolasjonstykkelse, tror vi montrene er blant de mest 
energieffektive i verden i dag, f.eks. bruker vår kjølemonter  
kun 1,1 kW per 24 timer og er rangert i klasse «B» for 
energiforbruk i www.topten.eu sin utstyrsliste.

Inventus C7
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Spesifikasjoner

Inventus	 C7	 F7

Driftstemperatur -2…+12 °C -26…-15 °C

Omgivelsestemperatur +16…+43 °C +16…+43 °C

Bredde (mm) 730 730

Dybde (mm) 870 870

Høyde (mm) 2100 2100 

Høyde med hjul (mm) 2070 2070

Innvendig bredde (mm) 534 534

Innvendig dybde (mm) 675 675

Innvendig høyde (mm) 1485 1485

Brutto-/nettovolum som kan brukes (l) 609/489 609/489

Rustfri ståltrådrist  GN 2/1 (pcs) 4 4

Brutto-/nettovekt  (kg) 162/152 162/152

Tilkoblingsstrøm (kW) 0.3 0.5

Spenning 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz

Kjølemedium R290 R290

Energiklasse * B B

Strømforbruk (kWh/dag) 1.117 2.854

Strømforbruk (kWh/år) 408 1042

Funksjoner

•	Digitalt temperaturdisplay med innebygd 
mikroprosessorstyring

•	Tastatur med sabotasjebeskyttelse

•	Registrering av maks./min. temperatur

•	Optisk høy/lav temperaturalarm

•	Alarm for åpen dør

•	Sensorfeilalarm

•	Kondensator rengjøring informasjon/alarm

•	TTL-Mod Bus kommunikasjonsport (RS 485 
med valgfri konverter)

•	Utvendig overflatefinish i rustfritt stål AISI 
304 

•	Innvendig finish i rustfritt stål grad AISI 304

•	Isolasjon med høy tetthet CFC/HCFC-fri 
polyuretan

•	4 stk. rustfrie trådhyller justerbare i trinn på 
56 mm

•	Dør leveres med lås, magnetpakning og 
kraftige fjærhengsler, står åpen i 90°

•	Svært effektiv kondensator med filter som 
er lett å rengjøre

•	Effektiv, miljøvennlig, energisparende, 
hermetisk lukket luftkjølt CFC/HCFC-fritt 
kjølemediumsystem R290

•	Bein i rustfritt stål, høydejusterbare fra 130 
mm til 205 mm

•	Strømforsyning 230 V/50 Hz 
	 

Valgfrie funksjoner

•	Kan også leveres med tilkobling til et 
sentralt kjølesystem

•	Ekstra hyller etter behov

•	Rustfrie stålplatehyller

•	Rustfrie stålkurver

•	Hjul, to kan låses

•	Kortere bein i rustfritt stål, justerbare fra 70 
mm til 105 mm

•	Fotpedal til døråpning

•	Dørdrevet innvendig LED-lys

•	Hygienisk tak

* Porkka Inventus kommersielle kjøleskap og frysere er noen av de mest effektive som finnes i verden i dag. Oppgitt energiklasse er i henhold til  
www.topten.eu sin rating. For en bekreftelse på hvor lite energi som brukes, gå til www.topten.eu som vil bekrefte våre tall for elektrisk forbruk.

Porkka INVENTUS C7  
med alternativ hjul
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Inventus C8 & F8 

Designet til bruk i profesjonelle kjøkken og områder for 
matforbereding, chassisstørrelsene C8 og F7 er designet til å ta GN 
2/1-hyller eller kontainere i bredden.

Nytt, lettlest digitalt temperaturdisplay med kontroller som er 
enkle å bruke kombinert med bruk av de nyeste energieffektive 
komponentene, gjør at vi kan tilby, tror vi, en av de mest 
energieffektive montrene som finnes i verden i dag.

Inventus F8
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Spesifikasjoner

Inventus	 C8	 F8

Driftstemperatur -2…+12 °C -26…-15 °C

Omgivelsestemperatur +16…+43 °C +16…+43 °C

Bredde (mm) 850 850

Dybde (mm) 750 750

Høyde (mm) 2100 2100 

Høyde med hjul (mm) 2070 2070

Innvendig bredde (mm) 654 654

Innvendig dybde (mm) 555 555

Innvendig høyde (mm) 1485 1485

Brutto-/nettovolum som kan brukes (l) 609/491 609/491

Rustfri ståltrådrist  GN 2/1 (pcs) 4 4

Brutto-/nettovekt  (kg) 162/152 162/152

Tilkoblingsstrøm (kW) 0.3 0.5

Spenning 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz

Kjølemedium R290 R290

Energiklasse * A B

Strømforbruk (kWh/dag) 0.937 3.184

Strømforbruk (kWh/år) 342 1162

Funksjoner

•	Digitalt temperaturdisplay med innebygd 
mikroprosessorstyring

•	Tastatur med sabotasjebeskyttelse

•	Registrering av maks./min. temperatur

•	Optisk høy/lav temperaturalarm

•	Alarm for åpen dør

•	Sensorfeilalarm

•	Kondensator rengjøring informasjon/alarm

•	TTL-Mod Bus kommunikasjonsport (RS 485 
med valgfri konverter)

•	Utvendig overflatefinish i rustfritt stål AISI 
304 

•	Innvendig finish i rustfritt stål grad AISI 304

•	Isolasjon med høy tetthet CFC/HCFC-fri 
polyuretan

•	4 stk. rustfrie trådhyller justerbare i trinn på 
56 mm

•	Dør leveres med lås, magnetpakning og 
kraftige fjærhengsler, står åpen i 90°

•	Svært effektiv kondensator med filter som 
er lett å rengjøre

•	Effektiv, miljøvennlig, energisparende, 
hermetisk lukket luftkjølt CFC/HCFC-fritt 
kjølemediumsystem R290

•	Bein i rustfritt stål, høydejusterbare fra 130 
mm til 205 mm

•	Strømforsyning 230 V/50 Hz 
	

Valgfrie funksjoner

•	Kan også leveres med tilkobling til et 
sentralt kjølesystem

•	Ekstra hyller etter behov

•	Rustfrie stålplatehyller

•	Rustfrie stålkurver

•	Hjul, to kan låses

•	Kortere bein i rustfritt stål, justerbare fra 70 
mm til 105 mm

•	Fotpedal til døråpning

•	Dørdrevet innvendig LED-lys

•	Hygienisk tak

* Porkka Inventus kommersielle kjøleskap og frysere er noen av de mest effektive som finnes i verden i dag. Oppgitt energiklasse er i henhold til  
www.topten.eu sin rating. For en bekreftelse på hvor lite energi som brukes, gå til www.topten.eu som vil bekrefte våre tall for elektrisk forbruk.

Porkka INVENTUS C8  
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Inventus C6 & F6 

Designet for bruk i enten kjøkken eller i bakeri, tar C6 og F6 
skapene liten plass ved drift på begrenset plass, ideelt til små 
kjøkken eller bakeriutsalg.

Til cateringdrift leveres skapene med fire Euronorm rustfrie 
stålhyller. Til bakeridrift kan skapene ta opptil 25 bakeriplater 
400 x 600 mm (følger ikke med) med 40 mm avstand mellom 
skuffene. Inkludert innebygd kondensatorfilter som er enkelt og 
lett å rengjøre.

 

Inventus C6
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Spesifikasjoner

Inventus	 C6	 F6

Funksjoner

•	Digitalt temperaturdisplay med innebygd 
mikroprosessorstyring

•	Tastatur med sabotasjebeskyttelse

•	Registrering av maks./min. temperatur

•	Optisk høy/lav temperaturalarm

•	Alarm for åpen dør

•	Sensorfeilalarm

•	Kondensator rengjøring informasjon/alarm

•	TTL-Mod Bus kommunikasjonsport (RS 485 
med valgfri konverter)

•	Utvendig overflatefinish i rustfritt stål AISI 
304 

•	Innvendig finish i rustfritt stål grad AISI 304

•	Isolasjon med høy tetthet CFC/HCFC-fri 
polyuretan

•	4 stk. rustfrie trådhyller justerbare i trinn på 
56 mm

•	Dør leveres med lås, magnetpakning og 
kraftige fjærhengsler, står åpen i 90°

•	Svært effektiv kondensator med filter som 
er lett å rengjøre

•	Effektiv, miljøvennlig, energisparende, 
hermetisk lukket luftkjølt CFC/HCFC- fritt 
kjølemediumsystem R290

•	Bein i rustfritt stål, høydejusterbare fra 130 
mm til 205 mm

•	Strømforsyning 230 V/50 Hz 
	

Valgfrie funksjoner

•	Kan også leveres med tilkobling til et 
sentralt kjølesystem

•	Ekstra hyller etter behov

•	Rustfrie stålplatehyller

•	Rustfrie stålkurver

• Hjul, to kan låses

•	Kortere bein i rustfritt stål, justerbare fra 70 
mm til 105 mm

•	Fotpedal til døråpning

•	Dørdrevet innvendig LED-lys

•	Hygienisk tak

* Porkka Inventus kommersielle kjøleskap og frysere er noen av de mest effektive som finnes i verden i dag. Oppgitt energiklasse er i henhold til  
www.topten.eu sin rating. For en bekreftelse på hvor lite energi som brukes, gå til www.topten.eu som vil bekrefte våre tall for elektrisk forbruk.

Porkka INVENTUS C6 

Driftstemperatur -2…+12 °C -26…-15 °C

Omgivelsestemperatur +16…+43 °C +16…+43 °C

Bredde (mm) 600 600

Dybde (mm) 760 760

Høyde (mm) 2100 2100 

Høyde med hjul (mm) 2070 2070

Innvendig bredde (mm) 404 404

Innvendig dybde (mm) 610 610

Innvendig høyde (mm) 1485 1485

Brutto-/nettovolum som kan brukes 421/331 421/331

Rustfri ståltrådrist  Euronorm (pcs) 4 4

Brutto-/nettovekt  (kg) 142/132 142/132

Tilkoblingsstrøm (kW) 0.3 0.5

Spenning 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz

Kjølemedium R290 R290

Energiklasse * B B

Strømforbruk (kWh/dag) 0.899 2.9

Strømforbruk (kWh/år) 328 1058
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Inventus Premium CX7 & FX7 

Designet til bruk i profesjonelle kjøkken og områder for matforbereding, 
Porkkas Inventus Premium serien er laget av kvalitetsmaterialer for å sikre 
langvarig holdbarhet i krevende miljøer.

Ved å bruke det nyeste hydrokarbon energieffektive kjølemediet R290, kan 
våre skap operere i omgivelsestemperaturer opp til +43 C. Våre Premium 
skap er de mest energi effektive skapene på markedet og har blitt rangert 
som ett klasse A´skap ihht den nye Europeiske standarden prEN 16825 som 
trer i kraft 1 juli 2016

Inventus CX7
Viser valgfrie hjul
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Spesifikasjoner

Inventus	 CX7	 FX7

Driftstemperatur -2…+12 °C -26…-15 °C

Omgivelsestemperatur +16…+43 °C +16…+43 °C

Bredde (mm) 730 730

Dybde (mm) 870 870

Høyde (mm) 2100 2100 

Høyde med kortere bein (mm) 2050 2050

Høyde med hjul (mm) 2070 2070

Innvendig bredde (mm)  534 534

Innvendig dybde (mm) 675 675

Innvendig høyde (mm) 1485 1485

Brutto-/nettovolum som kan brukes 609/489 609/489

Rustfri ståltrådrist  Euronorm (pcs) 4 4

Brutto-/nettovekt  (kg) 162/152 162/152

Tilkoblingsstrøm (kW) 0.3 0.5

Spenning 230V/50Hz 230V/50Hz

Kjølemedium R290 R290

Energiklasse * A A

Strømforbruk (kWh/dag) 0.789 2.101

Strømforbruk (kWh/år) 288 767   

Funksjoner

•	 Digitalt temperaturdisplay med innebygd  
	 mikroprosessorstyring

•	 Tastatur med sabotasjebeskyttelse

•	 Registrering av maks./min.-temperatur

•	 Optisk høy/lav temperaturalarm

•	 Alarm for åpen dør

•	 Sondefeilalarm

•	 Utvendig og innvendig finish er av rustfritt  
	 stål, AISI-kvalitet.

•	 Isolasjon med høy tetthet CFC/HCFC-fri  
	 polyuretan

•	 4 stk. trådhyller av rustfritt stål, kan  
	 reguleres i trinn på 56 mm.

•	 Dør leveres med lås, magnetpakning og  
	 kraftige fjærhengsler, står åpen i 90 °

•	 Effektiv, miljøvennlig, energisparende,  
	 hermetisk lukket, luftkjølt CFC/HCFC-fritt  
	 kjølesystem R290

•	 Bein av rustfritt stål, høyderegulerbar fra  
	 130 mm til 205 mm

•	 Strømforsyning 230V/50Hz 

Valgfrie funksjoner

•	 Rustfrie stålplatehyller

•	 Rustfrie stålkurver

•	 LED lys

•	 Hjul, to kan låses

•	 Kortere bein i rustfritt stål, justerbare  
	 fra 70 mm til 105 mm

* Porkka Inventus kommersielle kjøleskap og frysere er noen av de mest effektive som finnes i verden i dag. Oppgitt energiklasse er i henhold til  
www.topten.eu sin rating. For en bekreftelse på hvor lite energi som brukes, gå til www.topten.eu som vil bekrefte våre tall for elektrisk forbruk.

Porkka INVENTUS CX7 
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Inventus C7 Inventus F8
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Inventus C6 Inventus CX7

Viser valgfrie hjul
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Porkka i Finland er en anerkjent konstruktør  
og leverandør av kjøleutstyr og utstyr for  
oppbevaring/utstilling av matvarer.

Porkka i Finland er en internasjonalt anerkjent konstruktør og leverandør.
av kjøling og oppbevaring av mat/presentasjonsutstyr. Utvalget omfatter
Kjølte, fryste og oppvarmede alternativer. Større klienter er blant annet 
storkjøkken, restauranter, gatekjøkken, hoteller, industrikantiner, sykehus, 
laboratorier og forhandlere over hele verden.

Våre hovedmarkeder utenfor Finland inkluderer Skandinavia, Storbritannia,
Tyskland, Sveits, Nederland, Belgia, Russland og Baltikum. 80% av selskapets 
omsetning kommer fra utenlandstransaksjoner og eksport. Pågående og adaptiv 
utvikling ved mange utenlandske datterselskaper og representanter sikrer vår 
fortsatte vekst. Porkka’s suksess er basert på flere tiårs erfaring, kundefokusert 
utforming og kontinuerlig produktutvikling.

Porkka er en del av Huurre Group. Porkka og Huurre merkevarer er kjent
for sin kvalitet og pålitelighet i hele verden.

Porkka in Finland   
Mukkulankatu 19 
FI-15210 Lahti, Finland 
Tel.  +358 20 5555 12 
Fax  +358 20 5555 497 
e-mail: contact@porkka.com 
www.porkka.com

Porkka in Sweden      
Industrigatan 21 
S-61933 Trosa, Sverige 
Tel. +46 156 348 40 
Fax +46 156 167 50 
e-post: porkka@porkka.se 
www.porkka.se 

Porkka Norge      
Ringeriksveien 16
3414 Lierstranda
Tel. +47 66 98 77 77 
Fax +47 66 98 77 88 
post@porkka.no
www.porkka.no 

Porkka in UK     
29B Greenhill Crescent 
Watford Business Park, Watford 
Hertfordshire, WD18 8YB, UK 
Tel.  +44 1923 23 36 75 
Fax  +44 1923 80 57 17 
e-mail: sales@porkka.co.uk 
www.porkka.co.uk 

Porkka designer og produserer i henhold til kvalitetsstandard ISO 9001, somer kontrollert
og sertifisert av Lloyd’s Register Quality Assurance. Vi innehar også miljøsertifikatet ISO 14001, 
som også er utstedt av LRQA, når påvirkningen av miljøet holdes til et minimum under 
produksjon. 

	 merkede produkter. På grunn av kontinuerlig forskning og utvikling forbeholder 
produsenten seg rett til å endre tekniske spesifikasjoner og utforming uten varsel.

Porkka forbeholder seg rett til å gjøre enhver endring  uten forutgående varsel.

EM
A 

DE
SI

G
N

 - 
98

26
 IN

VE
N

TU
S 

N
O

R 
- 9

/8
/1

6 
 


