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SPONSORSHIPS & PARTNERSHIPS
XOPHIIEZ & ZYNEPIrAZIEZ

PAOK BC was established in 1926 and, it is one of the greatest and most important athletic
families in Greece. PAOK's Basketball team apart from its long and lasting history full of
unique accomplishments and trophies, represents a region of Greece, as well as, a unique
population of Greeks worldwide with endless passion & astonishing Culinary heritance, full
of intense tastes & aromas!

H KAE MAOK 16puBnke 1o 1926 Kat elvat pio oo TIG HEYOAUTEPEG KOl GNUOVTIKOTEPEC BANTIKEC OLKOYEVELEC
™NC EANGSOC. H opdda umdokeT tou MAOK ekToOC omd TNV pokp& Kol ortoudaia loToplor o8 «Ttopelec» Kal
080ITIOPIKA BANTIKOU XOPOKTINPQ, O OAQ TOX BANUOTO, EKTIPOCWTIEL plax TTepLox ) TNG EAAGSOC 0AAK Kalt Evov
TIANBLOUO EAAAVWY 0va TOV KOOUO UE QO TEPEVTO TTABOC Kot OTIOUSAUO YOO TPOVOULIKH KANPOVOULX UE EVTOVEG
YEVOELG Kol apwportal!

Hellenic Chef’s Association (Chef’s Club of Greece) started its journey in 1992 with the

vision to support Hellenic Gastronomy, to promote Hellenic recipes and products, to

upgrade the professions of Chef & Pastry Chef, as well as, to support and upgrade edu-

Aty cational school touring professionals.INOMAK Refrigerators is a Supporting Sponsor

',"E » Tor over a decade, supporting the Club by providing Catering Equipment for its state-
Chef's Club of-the-art & Olympic specification, Cuisine, located at the Headquarters of Chefs Club.

www.chefcub.gr

H Aeoxn Apxiuayeipwy EANGSac, (Chef's Club of Greece) &ekivnoe tn Stadpoun tng to 1992 e okomod TNV
oTtPEN TNg EAANVIKAC yaoTpovouiag, TNV dladoan Tng TapadOCIoKNC CUVTAYOYPXPLOG KAl TIPOIOVTWY, TNV
oVaBABULON TOU ETIAYYEAUXTOC TOU APXIUAYELPA KO TOU  ApXL{OXOPOTIAGOTN, KOBWC Kot TNV oThplén Kot
oVaBABULON TWV EKTTAUSEUTIKWY OXOAWY TOUPLOTIKWY Tty YeEAUGTWY. H INOMAK Refrigerators elvat xopnyog
UTTOOTNPIKTAG TNC AEoXNG VI TTavw amo plor dekaeTia, pe mpoiovTa Ta omola BplokovTatl otnv auyxpova
eomAlopevn kouliva, ONVUTILOKWY SIKOTATEWY, OTIC EYKATAOTAOELC TNG AEOXNG.

. Etoile by Les Chefs is one of the most significant Culinary & Hospitality Schools in Greece &

& notonly. Etoiles’ presence is successful through the years & INOMAK Refrigerators is there

4 since the first day, inspired by the vision of its team for Greek, but not only, gastronomy
and Hospitality.

LLE.K.
ETOILE

by LES CHEFS

H Etoile by Les Chefs, elvat plar amd TIC onuavTikOTEPES 2X0AeC [aoTpovouiac &
DdiAo&eviag otnv EANGSO Ko OxL ovo. Alaypa@el pia Ttopeior cuVEXOUEVO aVOSIKT KOl
BplokopaoTe SMAa TNG Ao TN TMPWTN HEPT, APOLYKPALOUEVOL KOL EUTIVEOUEVOL OTTO
TO OPAPA TNG OHASAC Y TNV EAANVIKA Kot OXL Hovo, yaoTpovoula & piiogevia.

SPONSORING & PARTENARIATS
SPONSORING UND PARTNER

La KAE-PAOK (équipe de basket de I'association sportive de Thessalonique) a été fondée en 1926
et constitue I'une des familles du sport les plus importantes de Grece, aussi bien en termes de taille
que de renommeée. L'équipe de basket du PAOK, hormis sa longue et brillante histoire dans diffé-
rents circuits et déplacements sportifs de toute catégorie, représente non seulement une région
de Grece mais également toute une partie du peuple grec a travers le monde, doté d'une passion
immodeérée et d'un riche patrimoine gastronomique aux saveurs et aux aromes intenses!

Die PAOK Basketball AG wurde im Jahr 1926 gegrundet und ist eine der groBten und wichtigsten Sport-Familien in
Griechenland. Das Basketball-Team von PAOK ist neben der langen und bedeutenden Geschichte seines Werdegan-
ges und seiner sportlichen Ereignisse, sowie durch seine einzigartige Hingabe und Auszeichnungen, der Vertreter
einer Region von Griechenland, aber auch einer Bevolkerung von Griechen auf der ganzen Welt mit unerschopfli-
cher Leidenschaft und groBBem kulinarischen Erbe aus intensiven Aromen und Geschmack!

L' Association des Chefs cuisiniers de Grece (Chef’s Club of Greece) a débuté son parcours en 1992,
dans I'objectif de soutenir la gastronomie grecque, de préserver et de transmettre les recettes et
produits traditionnels, de revaloriser les professions de chef cuisinier et chef patissier, mais également

de revaloriser les établissements deenseignement des professions du tourisme. et

La societe INOMAK Refrigerators soutient 'Association de puis plus de dix ans, en tant que sponsor, Chef?CIub®
a travers des produits d'équipement de la cuisine moderne, de dimensions olympiques, dans les
installations de 'Association.

www.chefcub.gr

Der Verein Griechischer Ktichenchefs, (Chef's Club of Greece) begann seine Laufbahn im Jahr 1992 mit dem Ziel, die
griechische Gastronomie zu unterstitzen, die traditionellen Rezepte und Produkte zu verbreiten, den Beruf des Ku-
chenchefs und des Konditors zu erweitern sowie die Schulen fur Tourismusberufe zu unterstttzen und auszubauen.
Die Firma INOMAK-Kuhlschranke ist seit mehr als einem Jahrzehnt ein Unterstitzer und Sponsor des Vereins, mit
Produkten, die in der modernen Kiche von olympischer GroBe sowie in den Raumlichkeiten des Clubs aufzufinden
sind.

L'établissement Etoile by Les Chefs, est I'une des plus importantes écoles de Gastronomie &
Accueil en Grece, mais pas uniquement. Il fait preuve d'un essor continu, et nous sommes a ses
cotés depuis le premier jour, attentifs et inspirés par la vision de I'équipe concernant la gastro-
nomie et l'accueil en Grece, notamment.

L.LE.K.
ETOILE
Das Etoile by Les Chefs ist eine der wichtigsten Schulen fur Gastronomie & Gastgewerbe in Grie- e
chenland und nicht nur von nationaler Bedeutung. Es zeigt eine Entwicklung, die kontinuierlich
aufsteigt; und wir begleiten diese seit dem ersten Tag, indem wir die Vision des Teams unter-

stitzend wahrnehmen und dadurch nicht zuletzt fur die griechische Kiche und Gastfreundschaft inspiriert werden.
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Refrigerators

4 Our journey to the Catering Equipment:Sector has begun circa 1976 ‘with @

;;\ ) vision to offer to every Professional, trustworthy choices & solutions, focusing on

e

creating value for them in the ‘most:profitable way, by listening tfo the ‘voice:of

£ IL
;L}“:? the market!

Four decades later, INOMAK Refrigerators, is Every Professional’s Choice, having
fransformed to an enterprise with:a:multi-faceted, highly frained and effective team,
while their products travel, on a:daily basis, to each of the four corners of the world!

From then unftil these days, the path fravelled so far, is continuously rising and INOMAK
Refrigerators is considered as to be one of the companies who changed the map of
the Catering Equipment in Greece and not only.

The bouquet of solutions we have prepared covers a wide spectrum of the needs
of the modern Professional and it is mainly focused on Commercial Refrigerators.
Additionally, we manufacture an important range of heated appliances, focused
on simplicity & performance and the puzzle of solutions is completed with a selected
range of Stainless Steel Equipment.

Our vision is INOMAK Refrigerators to be every Professional’s Choice, on his or her
journey to the world of tastes & aromas!

Zekivhioape To Tagidl yag oTov XwPEo NG Madkng Eotiaong to 1976, ue dpaua va
TTOOOPEPOLUE O¢ KABE EmayyeAuaTia emMAOYES & ADOEIC euTIoTOOLYVNG, £0TIALOVTAG

5 OTN SNuIoLPEYIA AfiAG PE TOV TTIO CLUPEOOV YIA ALTOV TPOTTO, APOLYKOALOUEVOI TOV
TTAAUO OAQV TV ETTAYYEAUATIOV!

Téeooepelg bekaetieg apyoTtepa, n INOMAK Refrigerators, eival n emmAoyr) kGBe EmayyeAuarTia,
EXOVTAG WETAUOPPWOE O pia £TAIPEIA e TTOALTTPOCWTIN, APIOTA EKTTAISELIEVN KAl ATTOTE-
AECUATIKN), OpAda £V TA TTPOIOVTA TNG TASISELOLY KABNUEPIVA, OTA TECTEOPA ONUEIA TOL
opifovTa Kal O€ TIEQICCOTEPEG ATTO 34 XWPEGS.

ATIO TOTE PEXOI KAl ONUEQQA, N TTOPEIA TTOL £xel SIavOOEl Eival CLVEXOUEVA AVOSIKN Kal Bew-
PEITal G pia aTTo TIG ETAIPEIEG TTOL AAAAEAY TOV XAPTN TOL XWPEOL TOL EEOTTAICOL MAlKNG
EoTiaong otnv EAAGSa Kal Ox1 povo.

TO UTTOVKETO TGV ADTEWY TTOL EXOLME ETOIUAOE! YIA TIC AVAYKEG TOL CLYXPOVOL ETTayyEAUO-
Tia eoTialel ota EmayyeAuatika Woyeia, KAAOLTITOVTAG £va heyadAo paopa €€’ autay. EkTog
ALTRV, KATAOKELALOLIE PIA ONUAVTIKA YKAWA BEPUAIVOPEVRY CLOKELOY Madlkng EoTia-
ong, ol OTToieC €0TIAZOLY OTNV ATTAOTNTA KAl TNV ATTOS00N, £V TO TTAZA TV ADCEWY OANO-
KAnpveTal ammo emAeypéveg OLSETEPEC AVoLeidwTeC KATAOKEVEG.

‘Opapa pag givai n INOMAK va amote)ei Tn Bacikn emAoyn kaOe EmrayyeAuaria
™S Malikng Eotiaong oTo 1a&idi ToL OTOV KOOHO TWV YEDOEWV & TWV APWHATWV!

en 1976, dans la perspective d'offrir & tout professionnel des choix et solutions de
confiance, ennous axantsurla création de valeur, toujours dans son plus grand intérét,
et nous tenons a I'écoute:des moindres requétes de I'ensemble des professionnels!

1 r Nous avons entrepris notre parcours dansle domaine des établissesments de restauration
o

Quatre décennies plus tard,:lasociété INOMAK Refrigerators, est l'option de choix de tout
professionnel, aujourd’hui devenue une entreprise & multiples facettes, au personnel formé
dl'excellence et efficace, tandis que ses produits «voyagenty quotidiennement, aux quatre
coins du monde, et dans plus de 34 pays.

Depuis sa création et jusqu'd aujourd’nui, le parcours emprunté a toujours été ascendant,
la société étant considérée comme l'une des entreprises ayant changé la donne dans le
domaine de |'égquipement de restauration en Grece notamment.

L'éventail de solutions que nous avons élaborées pour répondre aux besoins du professionnel
contemporain est axée sur les réfrigérateurs professionnels, et couvre une large gamme
dans ce domaine. Nous produisons egalement toute une ligne d'équipements chauffants
destinés a la restauration, priviégiant la simplicité et la performance, et complétons cet
ensemble de solutions par une ligne d'ustensiles en acier inoxydable de choix.

Notre perspective est de faire d'INOMAK le choix privilégié de chaque professionnel de
la restauration dans son périple au pays des saveurs et des arémes!

‘ Wir begannen unsere Reise auf dem Gebiet der Lebensmittel im Jahr 1976 mit dem
’J

Traum, jedem professionellen Gastronomen zuverldssige Opfionen und Losungen
', anbieten zu kdnnen, indem wir uns in der besten Weise auf die Wertschdpfung in
ihrem Sinne konzentrieren, und indem wir den Puls aller Fachleute spuUren!

Vier Jahrzehnte spaterist die Firma INOMAK-KUhlschrénke die Wahl eines jeden Fachmannes,
nachdem diese sich zu einem Unternehmen mit einem vielseitigen, gut ausgebildeten
und leistungsfahigen Team entwickelt hat und seine Produkte tdglich in allen vier
Himmelsrichtungen und in mehr als 34 Lander transportiert werden.

Von damals bis heute hat sich die Entwicklung der Firma stdndig gesteigert und sie gilt als
eines derjenigen Unternehmen, die im Sekfor der AusrUstungen fir GroBgastronomie in
Griechenland und darUber hinaus zu bahnbrechenden Verdnderungen gefihrt haben.

Das Loésungspaket, das wir fUr die Bedurfnisse der modernen Gastronomen vorbereitet haben,
konzentriert sich auf KGhischrdnke fUr den betrieblichen Einsatz, wobei unsere Produkte eine
breite Palette in dieser Kategorie abdecken. AuBerdem stellen wir eine betréchtliche Reihe
von thermischen Gerdten fUr die GroBgastronomie her, die an Einfachheit und Effizienz
ausgerichtet sind, wobei die einzelnen Komponenten der Lésungen sich aus ausgewdhlten
neutralen rostfreien Produkten zusammensetzen.

Nach unserer Vision ist INOMAK die grundlegende Wahl fir jeden Gastronom der
GroBgastronomie auf der Reise in die Welt der Aromen und des Geschmacks!



Series ZNV700 Série ZNV700
SA LA D ETT E S Technical Characteristics Caracteristiques techniques

» Stainless feet adjustable in height » Pieds en inox a hauteur réglable
» MOPTEG pHE UNXAVIOUO ETTOVOPOPAG O BEoELg » Portes dotées du mécanisme de retour a
MIKPOTEPEG TWV 90° moins de 90°
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- Heavy duty construction from stainless steel - Fabrication en inox haute réisril'staﬁn__'geE == E et
AISI 304 18/8-10 AISI 304 18/8-10 W == = ===
- Anticorrosive protection on the evaporators - Evaporateurs d'entretien traités cc'>T_.1: re-laicorrosion; = -
« Injected polyurethane foam insulation, 50mm in - Isolation en mousse de|polyuréthane de 50mm
thickness d'épaisseur
« (CFC & HCFC free, 42+2 Kg/m? density) « (sans CFC ni HCFC, den‘sité de 42+2 Kg/m?3)
- Ergonomic designed doors - Portes ergonomiques
w2 Hygienically designed rounded corners - Encoignures sanitaires arrondies
« Clip-onishelving system - Systéme d'étagéres enclenchables
« Clip-on magnetic gaskets « Joints magnétiques enclenchables
- Refrigeration system: Ventilated - Systeme de réfrigération: ventilation e
- Touchscreen thermostat - Thermostat a écran tactile :;
- Doors equipped with return-mechanism, effec- * Portes dotées du mécanisme de retour a moins =§
tive at angles less than 90° de 90° = !‘E=
EE :
i€, WYTEIA ZANATON g SALADETTEN » |
. PP ; 7 o
* ZTLBapi) KATAOKEVR amd avoieidwTo Xohupa - Belastbare Konstruktion aus Edelstahl AISI 304
AISI 304 18/8-10 18/8-10
* AvtiSlapwrikn pootacia ota oTotxela - Korrosionsschutz gegen Verdampfer der Wartung
+ Mévwon moAvoupeBavng maxouvg S0mm, CFC & « Mit Polyurethanschaum isoliert, 50mm Stérke

— A 3
HERC: ey, TROKVEENFag] 422211 /m . (ohne CFC & HCFC, 42+2 Kg/m3 Dichte)

+ EPYOVOMIKG GXESIAOPEVEG TIOPTEG - Ergenomisehs Tiiten . Zglpd ZNV700 Serie ZNV700

AELYORIKE SV e SlEoREERN T - Nach Hygienevorschriften abgerundete Ecken _-::-‘ TeEXVIKA XOPOKTNPLOTIKA Technische Daten

* Kovumwro ovoTnpo 0dnywy & oxapuv - Regalboden mit Klick-System

’ Ko,wnww RS Monxfx * Magnetische Dichtungen » Avoéeidwta Todapikd puBplopEva o€ VYPOogq » Hohenverstellbare EdelstahlfiiBe

+ W0&n PePraopevng kukAopopiag - Zwangsbeliiftungskiihlung » MOPTEQ PHE UNXOAVIOUO ETAVOPOPAG Ot BETELg » Tiuren mit Riickstellmechanismus in
* OgppooTdTng pe 086V aprig - Touchscreen-Thermostat MIKPOTEPEG TV 90° Positionen weniger als 90°

+ M6pTEC Ue UNXAVIONO EMaVaPOPAG Ot BEoELq - Tiiren mit Riickstellmechanismus in Positionen

MKpOTEPEG TwV 90° weniger als 90°
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Series ZQV700

Technical Characteristics

Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass
Convertible Display Case Design, easily modified for various applications
Equipped with Tempered Glass (SECURIT)

LED lighting system

Doors equipped with return-mechanism, effective at angles less than 90°

4
.’ v ONA TA KPYZTAAAA EINAI 8mm ZE MAXOX
1 vYALL GLASSES ARE 8mm THICK
A v TOUS LES VERRES SONT 8mm D'EPAISSEUR.
N v ALLE GLASER SIND 8mm DICK.

+ Zewpa ZQV700

v v v v v

Série ZQV700

Caracteristiques techniques

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut
Vitrine de type modulaire, adaptable a chaque situation spécifique
Equipé de verre trempé (SECURIT)

LED-Beleuchtungssystem

Portes dotées du mécanisme de retour a moins de 90°

Serie ZQV700

14
14
14
14

aam®  1EXVIKX XOAPOKTNPIOTIKA

ElSik& oxedlaopévo & SLapop@wpévo avw KPUOTAANO. Oa To BPEiTe ATOKAELOTIKA KOL HOVO 0T
TPOIOVTA HOG

EvéAiktog oxeSlaopnog BLrpivag pe SuvVATOTNTH HETATPOTIAG TNG AVAAOYQ LE TN XPNON
KpuotoaAAa Tempered. (SECURIT)

PwTIonoG pe cvotnua LED

MopTEG pHE HNXAVIOUO ETAVAPOPAG O BEoELg UIKpOTEPEG TWV 90°

v v v v v

Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fiir INOMAK, geschwungenes Glas
Konvertierbare Vitrine fiir die unterschiedlichsten Anforderungen
Aus gehartetem Glas (SECURIT)

LED-Beleuchtungssystem

Tiiren mit Riickstellmechanismus in Positionen weniger als 90°
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Series BSV77 & BSV7300

Technical Characteristics

Stylish & uniquely shaped especially for INOMAK, curved top glass
Convertible Display Case Design, easily modified for various applications
Equipped with Tempered Glass (SECURIT) (BSV7300)

Stainless Steel Lid (BSV77)

LED lighting system

Doors equipped with return-mechanism, effective at angles less than 90°
Bottom Mounted Motor

s Zepa BSV77 & BSV7300

v v v v v v v

Série BSV77 & BSV7300

Caracteristiques techniques

Elégant et de forme unique pour INOMAK, verre incurvé haut
Vitrine de type modulaire, adaptable a chaque situation spécifique
Equipé de verre trempé (SECURIT) (BSV7300)

Lid inox. (BSV77)

LED-Beleuchtungssystem

Portes dotées du mécanisme de retour a moins de 90°

Moteur installé dans la partie basse

! vONATA KPYZTAAAA EINAI 8mm ZE MAXOZ.
y vYALL GLASSES ARE 8mm THICK.

1 vTOUS LES VERRES SONT 8mm DEPAISSEUR
" v ALLE GLASER SIND 8mm DICK.

Serie BSV77 & BSV7300

v v v v v v

e’ TEXVIKX XOPOKTNOIOTIKA

Ewdiké oxedlaopévo & StoapopPwpévo avw KPUOTOANO. Oa TO BPEiTE ATTOKAELOTIKA KOl HOVO 0T
TPOIOVTA O

EvéAiktog oxeSLaopog Brrpivag pe SuUVATOTNTA HETATPOTIRG TNG AVAAOYA PE TN XPNOoN
KpuotaAAa Tempered (SECURIT) (BSV7300)

AvogeidwTo avolyopevo kamdkt (BSV77)

PwTIopNOG pe cvoTnua LED

MopTeG pE HNXOVIOUO ETAVAPOPAG O OE0ELG HKPOTEPEG TWV 90°

WUKTIKOG PMNXOVIGHOG KATW

v v v v v v v

Technische Daten

Stilvoll & einzigartig geformt fiir INOMAK, geschwungenes Glas
Konvertierbare Vitrine fiir die unterschiedlichsten Anforderungen
Aus gehartetem Glas (SECURIT) (BSV7300)

Edelstahlkappe (BSV77)

LED-Beleuchtungssystem

Tiiren mit Riickstellmechanismus in Positionen weniger als 90°
Motor im Boden
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SALADETTES = WYTEIA ZAANATQN

SALADETTES - SALADETTEN
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SALADETTES = WYTEIA ZAAATQON = SALADETTES - SALADETTEN

MONTEAO AIAZTAZEIX XQPHTIKOTHTA MOPTEZ NEKANAKIA IXAPEX O©EPMOKPAZIA AEITOYPIIAZ KAIMATIKH KAAZH

DIMENSIONS CAPACITY DOORS PANS SHELVES OPERATING TEMPERATURE CLIMATE CLASS

MODELL ABMENSSUNGEN INHALT

CLASSE
MODELE DIMENSIONS VOLUME PORTES BACKS AYETTES TEMPERATURE CLIMATIQUE

- ROSTE TEMPERATUR KLIMAKLASSE

| oem [ e |k | N [ N ]| N ]| <

BSV77 1080x700x905 245 127 2 3GN1/1 2GN1/1 +3°C/+10°C 4
BSV7300 1080x700x1300 245 127 2 3GN1/1 2GN1/1 +3°C/+10°C 4
ZQV99 1360x700x1310 270 189 2 10GN1/4 2GN1/1 +3°C/+10°C 4
ZQV999 1810x700x1310 421 283 3 14GN1/4 3GN1/1 +3°C/+10°C 4
ZNV99 1360x700x870 270 189 2 10GN1/4 2GN1/1 +3°C/+10°C 4
ZNV999 1810x700x870 421 283 3 14GN1/4 3GN1/1 +3°C/+10°C 4




CONTACTS DETAILS
2 TOIXEIA EMIKOINQNIAZ

MANAGEMENT SALES DEPARTMENT MARKETING &
COMMUNICATION

PURCHASING SECRETARY TECHNICAL
DEPARTMENT DEPARTMENT

ACCOUNTING IT DEPARTMENT HUMAN
DEPARTMENT RESOURCES




BINOMAK

Retrigerators

COMMERCIAL REFRIGERATORS & STAINLESS STEEL PRODUCTS
Saint George Area - 19 400 - Koropi Attiki (PO BOX 169) GR

Tel.: ++30 210 66.24.224 - 66.23.261 - 66.26.435 Fax: ++30 210 66.26.436
www.inomak.com, e-mail: info@inomak.com

EMAITEAMATIKA WYTEIA & ANO=EIAQTEX KATAXKEYEX
Aytog lewpytog - 19 400 - Kopwit Attikig (T.0. 169) TnhA.: 210 66.24.224 - 66.23.261 - 66.26.435 Fax: ++30 210 66.26.436
www.inomak.gr, e-mail: info@inomak.com
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