


DIETA Group är en finsk koncern som 
specialiserat sig på att leverera innovativa 
tekniker, produkter och förbruknings-
varor samt tekniska tjänster till proffskök, 
restauranger och livsmedelsindustrin.

 

DIETATEC Oy är en självständig del av  
DIETA Group och har specialiserat sig 
på att utveckla och tillverka grytor och 
ångkokare för proffskök, cateringföretag, 
restauranger, hotell och livsmedels- 
industrin.

 

DIETATEC-grytorna har utvecklats med 
en passion för att tillverka de finaste och 
mångsidigaste måltiderna på effektivaste 
möjliga sätt. Våra viktigaste teammedlem-
mar inom FoU, konstruktion, tillverkning 
och försäljning har flera års erfarenhet 
från industrin. Detta har gjort oss till en  
av världens ledande tillverkare inom  
Cook–Mix–Chill-tillämpningar för grytor.
 



Rätt val av gryta är en viktig framgångsfaktor i varje proffskök. 

Om automatisk omrörning inte behövs, är DIETA CLASSIC  
ett ypperligt val. Den erbjuder ett brett sortiment av funktioner  
och lösningar för ökad produktivitet och användarvänlig drift.

Användarvänlig drift

Med en CLASSIC-gryta sker matlagningen bekvämt tack vare 
den användarvänliga kontrollpanelen samt automatisk påfyllning 
och reglering av vattnet i manteln. Den noggranna temperatur- 
regleringen hos CLASSIC ger ett bättre matlagningsresultat och när 
tillredningen är klar, gör den elektriska tiltfunktionen driften enkel.

På den elektroniska pekplattan aktiveras ”cook-tilt”-funktionerna  
med ett enkelt knapptryck. CLASSIC-grytan har en 24-timmars  
timer och den kan spara upp till 100 användardefinierade program.  
Dessa kan användas för att automatisera matlagningsprocessen  
i köket för bättre produktivitet.

Först-
klassig



 

Prestation 
Dubbelmanteln har ett  
konstruktionstryck på 1,5 
bar/128 °C, vilket tillåter en 
temperaturinställning på 
upp till 125 °C. Utöver den 
höga temperaturen säkras 
uppvärmningseffektiviteten 
av att ångmanteln sträcker sig 
ända upp till kanten.

CLASSIC finns med en fristående (fs) konfiguration, som ger en 
snabb, flexibel och ekonomisk installation – grytan placeras 
helt enkelt på rätt plats och kan sedan omedelbart anslutas till 
vattenmatning och el. Ingen håltagning behöver göras i golvet. 

Tack vare grytornas modulära konstruktion kan de placeras  
på golvet eller på väggen och byggas ihop till grupper – grytor 
med en gemensam pelare. Alternativt kan grytorna integreras  
i större köksenheter.

Säkerhet och ergonomi
Vi har särskilt satsat på de hygieniska och ergonomiska egenskaperna 
hos CLASSIC-grytan. Grytan erbjuder automatisk påfyllning av vatten  
med vattenmätning och -reglering som tillval. Pipen vid kanten gör  
det lätt att fylla på vatten även med locket stängt.

Locket av rostfritt stål har fjädrat gångjärn och är lätt att använda  
och ta bort för rengöring. 

Lätt att passa in i alla  
kök – fristående  
installation Utmärkt!



Grön prestanda
Över 90 % av grytornas totalvikt utgörs av återvinningsbara  
material. Alla metalldelar kan återanvändas. Huvuddelen 
av metallerna är antingen rostfritt stål eller mässing.  
Alla plastdelar kan smältas och omformas. Alla egenskaper  
i grytkonstruktionen har utvecklats internt.  

Vi strävar ständigt efter att förbättra våra produkter  
med särskild fokus på miljövänlighet och energieffektivitet. x



•	 Matberedning, siffervisning av manteltemperaturen
•	 Timer: 24 timmar
•	 Vattenpåfyllning aktiveras via kontrollen
• 	 Programmerbar (100 program)
• 	 Avancerad diagnostik, underhållsmeddelanden
• 	 Lämpar sig för jäsning; när temperaturen är inställd på under 40 °C,  
	 stiger manteltemperaturen inte för mycket
• 	 Förhindrar vidbränning; när temperaturen är inställd på högst 94 °C,  
	  stiger manteltemperaturen inte över 105 °C för att förhindra vidbränning.

SÄKERHETSFUNKTIONER
• 	 Automatisk påfyllning av vatten i ångmanteln
•	 Säkerhetsventil, luftningsventil och tryckomkopplare
• 	 Förhindrar nedsmutsning av vatten genom returflöde i enlighet med EN 1717  
• 	 Vatten- och elanslutningar placerade i separata ben
• 	 Servicebrytare (frånskiljare), nödstoppsbrytare

INSTALLATION
• 	 Standardkonfigurationerna är fristående (fs) installation utan behov av bultar i golvet  
	 (storlekar 40 … 300 liter) och direkt fastbultning i golvet eller fastbultning med installationsram  
	 (storlekar 400 … 470 liter)

KONSTRUKTION
•	 Bruttovolym +40 mm extra i enlighet med DIN 18855-1
• 	 Snabbkokande gryta i enlighet med DIN 18855- A4
• 	 Rostfritt säkerhetsgallerlock med gångjärn (separat lock för galler)
• 	 Locket är lätt att ta bort och rengöra, kan till exempel diskas i en diskmaskin 
•	 Grytans insida: maten kommer endast i kontakt med rostfritt stål: EN 1.4436
• 	 Grytans yttre ram och stativet är av rostfritt stål: EN 1.4301
• 	 Skydd mot vatten: IPX5
•	 Elektrisk tiltning, mekanisk broms, fungerar endast med omkopplaren när knappen hålls in på kontrollen
• 	 Tiltfunktionen stoppas omedelbart när knappen släpps
• 	 Tillgänglig i vänsterhänt konfiguration
• 	 En grupp med två grytor har vattenanslutningarna i mittbenet (styrenheterna i vänstra och högra benet)

VIKTIGASTE TILLVALSFUNKTIONER
•	 Mikrofilter för vattenanslutning, utbytbar filterpatron (installerad i benet)
•	 Temperaturmätning och -visning för både maten och manteln,  
	 inställbara mellan 0 och 125 °C, reglering av mattemperaturen
• 	 Parallel PT100-temperaturgivare och -transmitter installerade för externt HACCP-system
• 	 Automatisk vattenpåfyllning: styrs med tryckknapp, vattenmätning.  
	 Två funktioner: vatten på och av eller programmerbar vattennivå och automatisk påfyllning. 			 
	 Vattenpåfyllning 25 liter per minut, vattnets matartryck 3–8 bar
• 	 Kylning som tillval, med ledningsvatten, som avleds till golvbrunn
•	 Anslutning för energiåtervinningssystem

SPECIFIKATION FÖR CLASSIC-GRYTAN



KYLNING
• 	 Halvautomatisk kylning (CH1): Aktiveras  
	 och avaktiveras med en knapptryckning.
	 Kylning med ledningsvatten (tappvatten),  
	 som avleds till golvbrunn. Manuell tömning	
	 av manteln före nästa användning.

INSTALLATION
•	 Fristående (FS), grundinstallation
•	 Golvmonterad
•	 Väggmonterad
• 	 Grytserier: 2 grytor med 
	 ett delat mittben
• 	 Installationsram

ANSLUTNINGAR
•	 Mjukgjort vatten
• 	 Hetvattenanslutning 65 °C (149 °F)
•	 Extern ånganslutning
• 	 Dräneringsventil 2“

RENGÖRING AV GRYTAN
• 	 Tvättpistol, kallvatten
•	 Tvättpistol, kall- och  
	 varmvatten + mixer

ÖVRIGA TILLBEHÖR
•	 Lock för påfyllningsöppning,  
	 ingår i leveransen
• 	 Ställning för GN-kärl
•	 Silplåt

TILLVAL OCH TILLBEHÖR FÖR CLASSIC-GRYTAN
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