Genier GO!

Framtagen for att stodja dina processer.

Dagar kan variera -
resultaten varierar aldrig

e Langsiktig kvalitet  enceurer \
* Frigor arbetstid
e Anvandarvanlig

Jag ar Genier Go! Med mig blir arbetet enkelt

i alla situationer. Jag forbattrar dina processer
och sakerstaller ett komplett slutresultat varje
gang. Mina anvéndarvénliga egenskaper ar en
garanti for att det blir bekvamt att arbe d
mig. Jag har svurit pa att hjélpa dig med ¢
malsattningar om jamn kvaliteh bespa
Lat oss sétta igang lagningen!
Vivandrar tillsammans mot effektiva
tillagning och néjdare kunder! : '
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Genier

Teknisk data

Teknisk data/ACE ACE 40 ACE 60 ACE 80 ACE100 | ACE150 | ACE200 | ACE300 | ACE400 | ACE475
Ve (W] 40/52 60/70 80/90 100/110 150/165 200/215 300/325 400/425 475/500
netto/brutto

Vanligt antal kunder 100 - 150 150 - 225 225-300 250 - 350 400 - 550 550 - 750 800 - 1100 1050 - 1500 1250 - 1750
Uppkok. tid [min] . .
[vatten mellan +20°C..+90°C] ca. 20 min n.20 min n. 25 min n. 30 min n.30 min n.35min n.35min ca.45min. [ ca.55min.
Bredd 175 mm 175 mm 175 mm 175 mm 1365 mm 1365 mm 1565 mm 1630 mm 1630 mm
Djup 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1274 mm 1335 mm 1336 mm

6jd 1080/1815 1080/1815 1080/1815 1080/1815 1080 /1957 1080/1957 | 1080/2096 | 1330/2409 | 1330/2409
lock sténgt / lock 6ppet mm mm mm mm mm mm mm mm mm

Arbetshdjd 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 900 mm 1200 mm 1200 mm
Tipphdld 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm 600 mm
Effekt, GO! 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,

s 14,5 kW 32A | 18,6 kW32A | 22,6 kW40A | 22,56 kW40A | 28,5 kW 50A 37kW B3A 51,0 kW 80A | 51,0 kW 80A | 51,0 kW 80A
Effekt, GO-Classic 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,
utan omrérare 14 kW 32A 18 kW 32A 22 kW 40A 22kW40A | 27,5kW50A | 355kWB3A | 49 kW B0A 49 kW 80A 49 kW 80A
Vattenanslutning DN 15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,61/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,G1/2" | DN15,6G1/2" | DN 15, G1/2"
Vikt [(kg) 250/285 260/305 270/315 280/325 320/380 345/405 400/470 485/555 510/580
netto/brutto

Standardutrustning och funktioner

Volym: Styrfunktioner
e 40-60-80-100-150-200-300 L e Pekskarm pa 10 tum med ikoner

e Temperaturval 0..125 °C
Omrorare: e Automatisk kontroll av upphettning,

baserat pa mantelns temperatur.
e Automatisk tillsattning av kokvatten
e Minneslagring av kokprogram
e Installning av kokprogrammets starttid
e Tvattprogram
e Servicediagnostiklage for [0sning
av felsituationer

e Omrdrningshastigheter 10-160

e  Sjuomrdrningslégen, riktningsbyte

e Sakerhetsomrdrning med locket 6ppet eller da grytan ar lutad

e Omrérningsverktyget bestar av tre delar och har l6stagbara skrapor

Strukturella egenskaper:

e Fristaende installation

* Tippning med elmotor, justerbar funktion for tillbakatippning

e Tipphojd pa 600 mm

e Grytans mantel klarar ett maximalt tryck pa 1,5 bar (128 °C)

e Grytans kokdel &r i rostfritt stal AISI 316, de dvriga delarna AlSI 304
e Fjadring gor det lattare att lyfta locket

e Locket kan losgdras eller vridas pa plats

e Locket &r forsett med en stor inmatningsdppning med 8stagbart

sékerhetsgaller
Valfria funktioner
e Temperaturkontroll baserat pa matens temperatur e USB-anslutning
e Automatisk berdkning av volym for kokvatten * Energioptimeringsanslutning
e Tvattslang och férvaringskorg e Anslutning fér och val av hett kokvatten
e Pedal som mojliggor t.ex. sékerhetsomrorning e Anslutning for avhardat vatten
e Effektiviserad omrérning e Nedkylning med tappvatten
e Pt100-anslutning till externt HACCP-system e Tomningsventil
e HACCP-rapporterna sparas till minnet e Installation med golvfaste

Mer information >>




