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| rofessionisti della rogetta ione sono at a dis osi ione
er ris ondere alle t e esigen e.

Professional Kitchen Designers are a ailable
to meet all yo r needs.

@ the best catering equipment

Les rofessionnels de la conce tion sont

orr ondre 0s exigences.

nsere Fachle te stehen lhnen bei der

A sarbeit ng lhrer W nsche gern

r Seite.

otre dis osition
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Sa e money,

rotect the en ironment

Il logo Bertos ECO-FRIENDL
Garantisce che i rodotti cos marchiati
al 90 , bassi cons mi a fronte di

conformit alle s ecifiche Rohs che escl dono | tili

er lambiente e la ersona.
rodotto IMQ e IMQ-GS attestano la conformit delle attre at re
alit esic re a.

| marchi di
Bertos alle diretti e e ro ee s lla

Bertos ECO-FRIENDL logo is synonymo s
with low en ironmentalim act. ltg arantees
that the rod cts bearing this mark can be
recycled by more than 90 , ha e a low
cons m tion, thanks to a high energetic
efficiency, and com ly com letely with the
Ro S s ecifications that rohibit the se
of harmf | s bstances for the en ironment
and eo le.

The IMQ and IMQ-GS rod ct brands
certify that Bertos e i ment com ly with
E ro ean ality and safety directi es.

Lelogo Berto s ECO-FRIENDL estsynonyme
de faible im act s r len ironnement. |l
garantit e les rod its contenant cette
mar e sont recyclables | s de 90 ,
de faibles consommations face  ne ha te
efficacit nerg ti e etlenti re conformit
a x s cifications Rohs i excl ent
| tilisation de s bstances n isibles o r
len ironnement et les ersonnes.

Les mar es de rod it IMQ et IMQ-GS
attestent la conformit des i ements
Bertos a x directi es e ro ennes en
mati re de alit ets c rit .

sinonimo di basso im atto ambientale.
resentano na riciclabilit s
nalta efficien a energetica e la

eriore
iena
o di sostan e noci e

Das Bertos Logo ECO-FRIENDL st

Synonym f r eine stark red ierte
mweltbelast ng. Es ist eine Garantie
f r die Recyclingf higkeit der mit ihm
gekenn eichneten Er e gnisse on ber
90 , f r einen niedrigen Verbra ch bei
gleich eitiger hoher Energieeffi ien nd
eine h ndert ro entige bereinstimm ng
mit der Ro S-Richtlinie, die den Einsat
on mwelt- nd ges ndheitssch digenden
S bstan en a sschlie t.
Die Prod ktkenn eichn ngen IMQ nd
IMQ-GS bescheinigen die Konformit t
der Bertos-Ger te mit den e ro ischen
Q alit ts- nd Sicherheitsrichtlinien.
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MAXIMA 900

Great st rdiness, elegant sha e

Ogni articolare stato rogettato dai nostri designers er

a ere la massima ra idit nellesec ione dei comandi ed
nestrema chiare a delle im osta ioni, ri ilegiando

las etto estetico.

Each detail has been made by o r designers to offer the fastest
controls with the sim lest settings, gi ing s ecial attention
toa earance.

the best catering equipment

4A

Cha ed tala t con ar nos designers o r garantir
la ra idit maximale dex c¢ tion des commandes et la facilit
des r glages a ec artic li re attention lesthti ed rod it

Alle Details w rden on nseren Designern so entworfen, dass
sie maximale Schnelligkeit bei der Bedien ng nd besonders klare
Einstell ngen gew hrleisten, nter gleich eitiger Ber cksichtig ng
der sthetik.
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MAXIMA 900

A new o eningtothef t re

In ogni articolare, alit ef n ionalit assic rano Dans cha ed tail, la alit et la fonctionnalit ass rent
n rendimento ottimale ed inalterato nel tem o. ne erformance excellente et inalt r e dans le tem s.

In e ery detail, ality and f nctionality g arantee Q alit t nd F nktionalit t in allen Details garantieren

a erfectand nchangeable erformance e ery time. eine o timale, langfristig gleichbleibende Leist ng.

[

J II(:Wci‘i E) II;WE.s ‘6) 5&1 E) kaEmln ection ‘@) Evu
21N 21N N ®) N (mm 1051x530)
(mm53X650) (mmB530650) (mm530G25) (Mm530G25)
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MAXIMA 900 TthEt'?'lg'E'me:

Power control
a erfect combination

@ eca.

Br ciatori stagni ad alta potznza, costruiti
interamente in ghisa con firitura esterma
nichelata, garantiti a ita e fissati
ermeticamente s iano i lavorn starnpato
in acciaio inox AlSI 304.

igh ower watertight burners, compl=tely
made in cast-iron with a nizkal-plated external
finishing, g aranteed for lifz
and sealed on a ressed cocking top made
in AISI 304 stainless st=zl.

Br le rs tanches haite puissance,

enti rement constr its en fanta aver finition

externe nickel e, garantis 4 wie ef scell2s au
lan de tra ail mo | en agicr ingxydabl:

AIS| 304.

Dichte ochleist ngsbrenner, komplett aus
G sseisen, externe A sfiihrung varnickzlt.
mit nbegren ter Garantie, herm=tisch auf
dem formgestan ten Ko:hfeld aus rastfroiom
Edelstahl AISI 304 befestigt.
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To Flame Technology

G arantee for life

hugh..

Il'li ellodi oten a il massimo dis onibile s |
mercato, dimostra ione del rimato tecnologico
di Bertos.

The ower le el is the highest a ailable in the
market. This is the demonstration of Bertos
technological s remacy.

Le ni ea de issance cest le maxim m
dis onible s r le march . D montration de la
s r matie technologi e Bertos.

Die Leist ngsst fe ist die h chste a f dem Markt
erh ltliche, ein Beweis der technologischen
S it enstell ng on Bertos.




MAXIMA 900 Qas angd electric

Sisterna miodulars somposto da 120 madelli con mioduli da
40, 89, 120, 150 cm per wealizzare piani completl con wits e
furnziani di gattura.

1 ® Mod lar system made  of 120 models with 40, 80, 120,
B E RT D S 160 cm mod les to create com lete workto s with all the
the best catering equipment cooking f nctions.

10A ‘



Systerme modulaire compose de 120 modeles avec maodules de
47, 52, 120, 153 om pour réaliscr das plans complets avae
toutes les fonctionys d= cuisson.

Mod lares System, bestehend a s 120 Modellen mit 40, 80,
120, 160 cm Mod len r sammenstell ng on kom letten
Arbeitsfl chen mit allen  bereit ngsf nktionen.

C cine a gas - Gas sto es
Tuttapiastra a gas - Gas solid to
Cucine elettriche - Electric sto es

Cucine ad infrarosso e ind ione
Infrared ind ction hobs

Pentole - Boiling ans
Pentole ribaltabili - Tilting boiling ans
Brasiere - Tilting bratt ans

120

models

Fry to - Griddles

Griglie con ac  a - Water grills
Griglie pietrala ica - La a stone grills
Ci oci asta - Pasta cookers

Friggitrici - Fryers

Bagnomaria - Bain marie

Piani ne tri - Plainto s

11A



C CINE ECO POWER gas
ECO POWER STOVES

ey

Fﬂfﬂ

GOF2MPW GOF4AMPW GOF6MPW GOF4PW+FG1 GOF4APW+FG GOF4PW+FE1 G9F4PW+FE GOF6PW+FG1
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BERTO'S®

the best catering equipment

MA IMA 900 SERIE ECO POWER
caratteri ata da br ciatori

con diametro 120 mm e oten a 8 kW
agrande rod tiiit .

Ideale erl tili odi entole anche di
grandi dimensioni fino a n diametro
massimo di 35 cm.

Griglie singole e indi endenti er na
migliore mano rabilit e er na maggiore
facilit di i ia.

Br ciatori stagni ad alta oten a,

® 9

The MA IMA 900 SERIES ECO POWER
stands o t for the highly rod cti e 120
mm, 8 kW ower b mers. Itis erfect
e enfor erylarge ans to a diameter
of 35 cm.
Single, inde endent grills for easier
handling and cleaning.
igh ower water roof b rners, com letely
made in cast-iron with a nickel- lated
external finishing, g aranteed for life and
sealed on a ressed cooking to made in
AISI 304 stainless steel.
The o ens are com letely made in stainless
steel and are a ailable in gas or electric,
both static or with con ection.
The oints between nits are designed to be
recise and easy-to-clean.

costr iti interamente in ghisa con finit ra
esterna nichelata, garantiti a ita e fissati
ermeticamente s iano di la oro stam ato
in acciaio inox AISI 304.

| forni sono costr iti interamente in acciaio
inox e sono dis onibili sia con alimenta ione
a gas che elettrica, statici e a con e ione.
Le gi n ioni tra a arecchiat re sono

st diate er essere recise e facili da lire.

inox AISI 304

MA IMA 900 S RIE ECO POWER est
caract ris e ar des br le rs de 120
mm de diam tre et 8 kW de issance
grande rod cti it . Id ale galement
o r| tilisation de casseroles de grandes
dimensions s n diam tre maxim m
de 35 cm.
Grilles indi id elles et ind endantes
o r ne meille re maniabilit et ne | s
grande facilit de nettoyage.
Br le rs tanches ha te issance,
enti rement constr its en fonte a ec finition
externe nickel e, garantis ie et fix s
herm ti ements rle landetra ailmo |
en acier inoxydable AISI 304.
Les fo rs sont enti rement constr its en
acier inoxydable et ils sont dis onibles
a ec alimentation ga et lectri e,
stati es et con ection. Les onctions
entre lesa areils sont t dies o r tre
r cises et faciles nettoyer.

GOF6PW+FG

GOF6PW+T

GOF6PW+FEL

GOF6PW+FE

MAXIMA 900

E] YEAR
GUARANTEE

MA IMA 900 SERIE ECO POWER eichnet
sich d rch ochleist ngs-Brenner mit
einem D rchmesser on 120 mm nd einer
Leist ng on 8 kW a s. Ideal f r einen
Einsat mitgro en T fen geeignet, bis
einem D rchmesser on maximal 35 cm.
Se arate Ein elto fir ger f r eine bessere
andhab ng nd eine roblemlose
Reinig ng.
Dichte ochleist ngs-Brenner, kom letta s
G sseisen, externe A sf hr ng ernickelt,
mit nbegren ter Garantie, hermetisch
a f dem formgestan ten Kochfeld a s
rostfreiem Edelstahl AISI 304 befestigt.
Die fen sind kom lett a s rostfreiem
Edelstahl gefertigt, in der Gas- oder
Elektroa sf hr ng nd als statische oder
Kon ektionsback fen erh Itlich.
Die Verbind ngen wischen den Ger ten
sind r isea sgef hrt nd roblemlos
reinigen.

| | &
P o




C CINE IG POWER
HIGH POWER STOVES

GOF6+FG

gas

GOF6+FE



BERTO'S®

the best catering equipment

C cinare direttamente s lla fiamma,

er s adellare o saltare, rimane ert tti
ic ochi n ntofermo della tradi ione
¢ linaria. Gra ie al loro disegno ieno ed
arrotondato, le griglie in ghisa creano n

iano nico di la orodo e  ossibile
s ostare le entole facilmente.

Lo s essore ele ato garantisce nal nga
d rata e resisten a, oltre ad na facile

li ia.

hugh.,

Cooking directly on the flame or sa t ing

food is an essential need for all chefs in
re aring traditional dishes.

Thanks to their f II and ro nded design,

thecastiron ans ortscreatea ni e

workto where itis ossible to mo e ans

easily. The high thickness g arantees a

long d ration and resistence while also

making cleaning easy.

The 3.5 kW, 7 kW and 12 kW cast iron

b mers are g aranteed for life.

The high energy efficiency allows gas

sa ings of at least 30  er year com ared

with traditional b rners.

The b mer dri trays with ro nded

edges are com letely remo able so that

maintenance and cleaning can be carried

o t easily and efficiently.

GOF8+2FG

| br ciatori interamente in ghisa ad alto
s essore e ad ele ata oten a, da 3,5 kW,
da 7 kW e da 12 kW, sono garantiti a ita.
Lalta efficien a energetica ermette n

ris armio di gas di almeno il 30 allanno
ris etto ai br ciatori tradi ionali.
La com leta as ortabilit del iano di

cott ra, dai bordi com letamente arrotondati,
garantisce la massima igienee liiae
so ratt tto na facile man ten ione.

inox AISI 304

C isiner directement s r la flamme o r
o leretsa terles latsest o rto sles
chefs ne exigence fondamentale de la
tradition c linaire.
Gr ce le rforme Ieine et arrondie, les
grilles en fonte cr ent n lan de tra ail
ni e emettant de d lacer facilement
les casseroles. L aisse r le e garantit
ne long ed r e et ne grande r sistance
ainsi n nettoyage facile.
Les br le rs, enti rement en fonte, ayant
ne aisse ret ne issance le e de
3,5 kW, 7 kW et 12 kW, sont garantis
ie. La ha te efficacit nergti e emmet
d conomisera moins 30 dega lan
arra orta xbr le rs traditionnels.
La com | te amo ibilit desc es, a x
bords com | tement arrondis, garantit ne
hygi ne o timale et n nettoyage facile,
mais s rto t ne maintenance facile.

To Flame Technoloy

E] YEAR
GUARANTEE

MAXIMA 900

S eisen direkt a f der Flamme  bereiten,

K r braten nd Sa tieren sind f r eden Koch
ighlights der k linarischen Tradition. D rch

ihr olles, abger ndetes Design bilden die

G sseisenroste eine einheitliche Arbeitsfl che,

a fderde T fe roblemlos erschoben

werden k nnen. Dank ihrer gro en St rke sind

sie besonders langlebig, rob st nd leicht

reinigen.

Die kom letta s G sseisen gefertigten
ochleist ngsbrenner in den A sf hr ngen

3,5kW, 7 kW nd 12 kW eichnen sich

d rch ihre gro e Materialst rke nd die
nbegren te Garantie a s.

Dank ihrer hohen Energieeffi ien erla ben sie

im Vergleich  herk mmlichen Brennern eine

Gaseins ar ng on mindestens 30 hrlich.

Das ollst ndig abnehmbare Kochfeld mit

seinen kom lett abger ndeten Kanten

erm glicht o timale ygiene nd Reinig ng,
or allem aber eine roblemlose Wart ng.




T TTAPIASTRA A GAS gas
GAS SOLID TOP

= |
-

G9TPM GOTP+FG GOTP2F+FG GOTP4F+FG
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BERTO'S®

the best catering equipment

Ideale er ricreare sa ori e sistemi di
cott ra tradi ionali.

La distrib ione omogenea del calore
consente infatti di reali are al meglio
salse e cott re lente che richiedono na
tem erat ra costante.

Lam ias erficie erfettamente liscia
consente na grande libert di tili o sia
con entole di forme non con en ionali,
anche molto grandi, sia come iano di
mantenimento accanto ai f ochi.

hugh.,.

It s ideal for recreating tastes and traditional

ways of cooking.

The indirect distrib tion of heat facilitates

the creation of sa ces and food that needs

to be cooked slowly and at a constant

tem erat re.

The large, com letely smooth s rface make
sing any kind of an easier, e en a ery

large one moreo er, it can be sed as a

board that kee s food warm.

The internal coating is made from

high ins lating refractory material that

concentrates heat in the lates central

area and is greatly comfortable and safe

for the Chef.

Il ri estimento interno, costit ito da
materiale refrattario ad alto isolamento,
ermette la concentra ione massima del
calore nella arte centrale della iastra e
garantisce grande comfort allo Chef.

inox AISI 304

Id ale o rrecr erles sae rs etles

syst mes de c isson traditionnels.

La distrib tion indirecte de la chale r
ermet en effet de r aliser a mie x les

sa ces et les ¢ issons lentes i exigent
ne tem rat re constante.

La large s rface arfaitement lisse ermmet
ne grande libert d tilisation a ec

des casseroles ayant des formes non

con entionnelles, m me tr s grandes, et

comme lan de maintien de la tem rat re
r s des fe x.

Le re tement interne, en mat ria

r fractaire ha te isolation, ermet la

concentration maxim m de la chale r dans

la artie centrale de la la e et garantit
n grand confortets c rit a Chef.

To Flame Technology

E] YEAR
GUARANTEE

Ideal f r traditionelle S eisen nd
bereit ngsmethoden geeignet.

Die gleichm ige W rme erteil ng ist
besonders f rdie  bereit ng on So en
nd Gerichten geeignet, die ein langsames
Garen bei konstanter Tem erat r erfordern.
Die gro e, absol t glatte Oberfl che bietet
ielf Itige Einsat m glichkeiten, sowohl f r
T fe mit ngew hnlichen Formen oder
gro em Fass ngs erm gen, als a ch als
W rme latte neben der Kochstelle.
Die hit ebest ndige Innena skleid ng mit
hoher Isolier ng erm glicht eine maximale
Kon entration der it e im mittleren Teil
der Platte, ndistf r den K chenchef eine
Garantie f r besonderen Komfort.

MAXIMA 900

17A



C CINE ELETTRIC E
ELECTRIC STOVES
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BERTO'S®

the best catering equipment

Dotate di iastre adre in ghisa con

s erficie 300 x 300 mm, da 3,5 kW

(o tional 4 kW) ciasc na, raggi ngono i
400 C e sono facilmente regolabili gra ie
al selettore che atti a 6 di erse one
concentriche di oten a.

Q esto sistema di controllo diretto della
tem erat ra garantisce n note ole

ris armio energetico e rende
ideali er cott re di mantenimentoe er
lebolli ione di grandi antit dac a.

E i edwithcastirons are lates
with a 300 x 300 mm s rface of 3,5 kW
(o tional 4 kW) each, electric sto es reach
400 C and are easily ad stable thanks
to the selector that acti ates 6 different
concentric areas of ower. This direct
tem erat re control system ens res high
energy sa ings and makes these sto eto s
erfect for kee ing food warm and boiling
large amo nts of water.
The heating com onents are tight fixed on
ato ressedina ni e iece.

este ¢ cine

IMQ

Gli elementi riscaldanti sono fissati
ermeticamente s n iano stam ato
in n e o nico.

yeprirte
Slcherhcit)

Elles dis osentde la es carr es en fonte
de 300 x 300 mm de s rface, de 3,5 kW
(o tion 4 kW) chac ne.

Elles atteignent ne tem rat re de 400 C
et sont facilement r glables gr ce a

s lecte r iacti e 6 onesconcentri es
de issance diff rentes.

Ce syst me de contr le direct de la

tem rat re garantit ne conomie
nerg ti e consid rable et il rend ces
la es lectri esid ales o rles

c issons de maintien a cha d ainsi e
o rl b llition de grandes antit s

dea . Les | ments cha ffants sont fix s
herm ti ementsr n lanmo | en ne
se le i ce.

@ inox AISI 304

MAXIMA 900

Canmversary |
45 YEAR
LS.|NCE 1373J GUARANTEE

Mit  adratischen, e 300 x 300

mm gro en 3,5 kW-G sseisen latten

a sgestattet (o tional 4 kW), die eine

Tem erat r on 400 C erreichen nd
ber den W hischalter f r 6 erschiedene

kon entrische Leist ngsfelder roblemlos

eingestellt werden k nnen.

Die direkte Tem erat rkontrolle garantiert

eine beachtliche Energieeins ar ng nd

macht diese erde ideal f r das Garen mit

konstanter Tem erat r nd das Erhit en

gro er Wassermengen geeignet.

Die ei elemente sind hermetisch a f dem

a s einem St ck formgestan ten Kochfeld

befestigt.

19A



INFRAROSSO E IND IONE infrored ond
INFRARED « IND.CTION ..0BS induction
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BERTO'S®

the best catering equipment

Contraddistinte da na s erficie

erfettamente liscia, garantiscono na
liia eloce, in ochi gestiedin ochi

min ti, sen al tili o di detergenti

aggressi |.

Lo s essore del iano, ari a 60/10,

e la recisione nella regola ione della

tem erat ra, ermettono di la orare in

t tta sic re a. Le c cine in etroceramica
raggi ngono in ochi secondi i 500 Ce

sono dotate di nas ia, osi ionatas |

Thanks to their com letely smooth s rface,
cleaning is fast and efficient with no need
for aggressi e cleansers.
The yroceram thickness, e al to 60/10,
and the recision in ad sting tem erat res
allow one to work safely. The to s reach
500 Cin afew secondsandaree i ed
with a ilot light on the to that signals the
resence of resid al heat to 60 C.
In the ind ction sto eto s, energy sa ing
is ens red by the immediate reaching of
maxim m tem erat res in the cooking
containers, e en if the to is com letely
cold. The high energy efficiency is gi en
with the lack of thermal dis ersion and
cons m tion that is red ced by more
than 30

iano, che segnala la resen a di calore
resid o fino a 60 C.

Nelle ¢ cine ad ind ione, il ris armio
energetico assic rato dall immediato
raggi ngimento della massima tem erat ra
all intemo dei reci ienti di cott ra
mantenendo il iano com Ietamente
freddo. Lalta efficien a energetica data
dall assen a di dis ersione termica e da

cons mi ridotti di oltre il 30

e )

Caract ris s ar nes rface arfaitement
lisse, ils garantissent n nettoyage ra ide,

en el esgestesetmin tes, sans
tiliser des d tergents agressifs.

L aisse rd lanen itroc rami e,
gale 60/10, etla r cisiond r glage
de la tem rat re ermettent de tra ailler

ento tes c rit .

Les la es atteignenten el es
secondes 500 Cetellessont i es
d n oyant, ositionn s rle lan
signalant la r sence de la chale r

r sid elle s 60 C.
Dansles la es ind ction, | conomie
nerg ti eestass r e arla ossibilit

d atteindre imm diatement la tem rat re
maximale lint rie r des casseroles to t
en maintenant le lan com | tement froid.
La ha te efficacit nerg ti e est garantie
ar | absence de dis ersion thermi e et
ar des consommations r d itesde | s
de 30

@ inox AISI 304

E] YEAR
GUARANTEE

Dank ihrer absol t glatten Oberfl che k nnen
sie mit wenigen andgriffen ohne Einsat
aggressi er Reinig ngsmittel besonders rasch
gereinigt werden.
Die St rke des Kochfeldes on 60/10

nd die M glichkeit einer r isen
Tem erat rregel ngera ben einen sehr
sicheren Betrieb.
Das Glaskeramik-Kochfeld erreicht in
wenigen Sek nden eine Tem erat r on
500 C nd ist mit einer Kontrollle chte
a sgestattet, die eine Restw rme bis 60 C
an eigt.
Ind ktionsherde garantieren eine sehr hohe
Energieeins ar ng, da die  chsttem erat r
im Inneren des Kochgeschirrs sofort erreicht
wird, wobei sich das Kochfeld nicht erhit t.
Die hohe Energieeffi ien wird dad rch
eneicht, dass kein W rme erl st entsteht

nd der Energie erbra ch m mehr als 30
red iert wird.

MAXIMA 900



PENTOLE gss,electric and steam
BOILING PANS

E9P10I E9P10IA G9P10D GOP10I GOP10DA GOP10IA G9P20I1 G9P20I1A
22A (E9P15I1) (E9P15IA) (GO9P15D) (G9P15I) (G9P15DA) (G9P15IA)
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BERTO'S®

the best catering equipment

Dis onibili in ersione a riscaldamento
diretto er cott re di cibi li idi e che non
richiedono mescolamento e in ersione
a riscaldamento indiretto (gas, elettrico e
a a ore) er ietane i dense, come
creme e s ghi.
La asca in acciaio AlISI 316, altamente
resistente alla corrosione di sale e salse,
essere tili ata anche attra erso
linserimento di cesti che ermettono la
cott radigrandi antit di erd re.

A ailable in the direct heating ersion for

cooking li id food that does not need

stirring and also in the indirect heating
ersion (gas, electric and steam) for thicker

foods, s ch as creams and sa ces.

The AISI 316 steel tank is highly resistant

to salt and sa ce corrosion and can be

e en sed by inserting baskets for cooking
large amo nts of egetables. Cleaning

and maintenance are easy, thanks to the
ro nded edges and the draining ta that

can be remo ed easily. Any small resid als

flow thro gh the hole on the to .

—

A it
9P20IV 9P20IVA

Le o era ionidi li ia e man ten ione

sono age olate dai bordi arrotondati e dal
r binetto di scarico facilmente smontabile
e ent ali
foro

iccole f ori scite defl iscono nel
resente nel iano.

yeprirte
Slcherhcit)

Dis onibles en ersion cha ffage direct
o rlac isson de no rrit res li ides
et inont asbesoind tre m lang es
eten ersion cha ffage indirect
(ga, lecti eet la aen orla
r aration de lats | s denses, tels e
les cr mes et les sa ces.
Lac e en acier AlSI 316, ha tement
r sistante la corrosion d sel et des
sa ces, et galement tre tilise or
ins rer des aniers emmettant la c isson
de grandes antit s de | g mes. Les
o rations de nettoyage et de maintenance
sont fa oris es ar les bords arrondis et
ar le robinetd ac ation facilement

d montable d ent elles ac ations
s co lent traersletro r sentdans
le lan.

@ inox AIS| 304

E] YEAR
GUARANTEE

In einer A sf hr ng mit direkter
Behei ng lieferbar, f r die  bereit ng
on fl ssigen S eisen, die nicht

mger hrt werden m ssen, nd in einer
A sf hr ng mit indirekter Behei ng
(Gas, Strom oder Dam f), f r die

bereit ng on S eisen mit einer eher

dickfl ssigen Konsisten , wie Cremes
oder So en.
Der Kessel a s Stahl AISI 316 ist
besonders korrosionsbest ndig gegen ber
der Einwirk ng on Sal nd So en nd
erm glicht den Einsat on K rben, in
denen gro e Mengen on Gem se gegart
werden k nnen.
Die Reinig ngs- nd Wart ngsarbeiten
werden d rch die abger ndeten Kanten

nd die roblemlos abnehmbare
Abla f orricht ng erleichtert. E ent ell
a stretende Fl ssigkeiten flie en ber
den Abla f a fder Arbeitsfl che ab.

MAXIMA 900
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PENTOLE RIBALTABILI gas,electric and steam
TILTING BOILING PANS
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the best catering equipment

Le entole ribaltabili sono adatte er la
cott radigrandi antit di cibi, anche
ad alta acidit .

Dis onibili in ersione a riscaldamento
diretto er cott re di cibi li idi e che
non richiedono mescolamento € in
ersione a riscaldamento indiretto (gas,
elettricoea a ore) er ietane i
dense, come creme e s ghi.

La asca in acciaio AISI 316, altamente
resistente alla corrosione di sale e salse,

Tilting boiling ans are ideal for cooking
large antities of food, e en with high
acid content.

A ailable in the direct heating ersion

for cooking li id food that does not
need stirring and also in the indirect
heating ersion (gas, electric and steam)
for thicker foods, s ch as creams and

sa ces.

The AISI 316 steel tank is highly resistant
to salt and sa ce corrosion and can

be e en sed by inserting baskets for
cooking large amo nts of egetables.
The motorised tilting mechanism aro nd
the front axis makes them extremely easy
to se, clean and maintain.

The str ct re is in 30/10 stainless steel.

9P20IRV

essere tili ata anche attra erso
linserimento di cesti che ermettono
la cott ra di grandi antit di erd re.
Il ribaltamento motori atos asse
anteriore fa orisce la raticit dell tili o
da arte dello eratore e rende i age oli
le o eraionidi liia e man ten ione.
La str tt ra ortante in acciaio inox
s essore 30/10.

inox AISI 304

Les marmites basc lantes sont ada t es
la c isson de grosses antit s
daliments, m me fortement acides.

Dis onibles en ersion cha ffage direct
o rlac issondeno rrit resli ides
et inont asbesoind tre m lang es

et en ersion cha ffage indirect
(ga, lectri eet la aenr orla
r aration de lats | s denses, tels e
les cr mes et les sa ces.
La c e en acier AlSI 316, ha tement
r sistante la corrosion d sel et des
sa ces, e t galement tre tilis e or
ins rer des aniers ermettant la c isson
de grandes antit sde | g mes.
Le basc lement motoris s r laxe a ant
ermet lo rate rde b n ficierd ne
tilisation | s rati e etsim lifie les
o rations de nettoyage et d entretien.
La str ct re ortante est en acier inox
aisse r 30/10.

MAXIMA 900

E]YEAR
GUARANTEE

Ki  kochkessel sind f r die  bereit ng
gro er Mengen on S eisen sowie f r

S eisen mit einem hohen S reanteil
geeignet.

In einer A sf hr ng mit direkter Behei ng
lieferbar, f r die  bereit ng on fl ssigen
S eisen, die nicht mger hrt werden

m ssen, nd in einer A sf hr ng mit
indirekter Behei ng (Gas, Strom oder
Dam f),f rdie bereit ng on S eisen

mit einer eher dickfl ssigen Konsisten ,
wie Cremes oder So en.

Der Kessel a s Stahl AlISI 316 ist
besonders kormosionsbest ndig gegen ber
der Einwirk ng on Sal nd So en nd
erm glicht den Einsat on K rben, in
denen gro e Mengen on Gem se gegart
werden k nnen.

Die motorbetriebene Ki  orricht ng

an der Vorderachse macht den

Kessel besonders bedienerfre ndlich

_nd erleichtert Reinig ngs- nd
artunzsarbeiten.

Tragwerk aus rostfreiem Edelstahl,
Starke 30/10.
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BRASIERE gos and electric
TILTING BRATT PANS

E9BRS/I G9BR8/I E9BR12/I+RM G9BR12/I+RM
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the best catering equipment

Caratteri ate da na asca com letamente
in acciaio AISI 304 con ca acit 80 litri, le
brasiere ermettono di ersi ti i di cott re
si brasare, soffriggere, grigliare e
¢ ocere direttamente s | fondo della asca.
Gra ie allele ato s essore di  est Itimo,
la tem erat ra iene diff sain modo
niforme s t ttalas erficie, garantendo
cott re omogenee e ris armio energetico.
Il carico ac a osto nella arte osteriore
del iano e la conforma ione arrotondata

Made com letely of an AISI 304 steel
tank with a 80 liters ca acity, the tilting
ans allow different ty es of cooking it is
ossible to braise, brown, grill and cook
directly on the bottom of the tank. Its high
thickness distrib tes heat e enly o er the
entire s rface to g arantee niform cooking
and energy sa ing.
The water load ta on the back side of the
to and the ro nded sha e of the tank,
that can be o ert rned man ally, make it
easy to be cleaned.
The motorised tilting mechanism aro nd
the front axis makes them extremely easy
to se, clean and maintain.

della asca, ribaltabile man almente,
assic rano facilit di i ia. Il ribaltamento
motori ato s asse anteriore fa orisce la
raticit dell tili o da arte dello eratore
erende i ageolileo eraionidi liia
e man ten ione.

yeprirte
Slcherhcit)

Caract ris es ar nec ecom | tement
en acier AISI 304 ayant ne ca acit de
80 litres, les sa te ses ermettent
diff rents ty es de c isson on e t
braiser, rissoler, griller et ¢ ire directement
srlefonddelac e Grce | aisser
le edelac e latem rat reest
diff s e de fa on niforme s rto te
la s rface, garantissant des c issons
niformes et ne conomie nerg ti e.
Le robinet de rem lissage de | ea
ositionn s rla artiearri red lan
et la conformation arrondie de lac e
escamotable man ellement, ass rent
n nettoyage facile.
Le basc lement motoris s rlaxe a ant
ermet lo rate rde b n ficierd ne
tilisation | s rati e et sim lifie les
o rations de nettoyage et d entretien.

@ inox AISI 304

MAXIMA 900

Die Ki brat fannen sind mit einem
kom lett a s Stahl AISI 304 gefertigten
Tiegel mit einem Fass ngs erm gen

on 80 Liter a sgestattet nd k nnen
f r nterschiedlichste bereit ngsarten
eingeset t werden man kann direkt a f
dem Tiegelboden schmoren, anbraten,
r sten nd kochen.
Dank des besonders starken Bodens
wird die Tem erat r gleichm iga fder
gesamten Fl che erteilt nd es werden
einheitliches Garen nd eine beachtliche
Energieeins ar ng garantiert.
Der Wasser la f an der hinteren Blende
der Arbeitsfl che nd das abger ndete
Design des on and ki baren Tiegels
erleichtern die Reinig ng.
Die motorbetriebene Ki  orricht ng
an der Vorderachse macht den
Kessel besonders bedienerfre ndlich

nd erleichtert Reinig ngs- nd
Wart ngsarbeiten.

E] YEAR
GUARANTEE
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the best catering equipment

na gamma com leta di fry to a gas
ed elettrici con iastra singola o do ia
in acciaio o al cromo er ermettere la
cott ra ercontatto di alsiasi ti o di
cibo, anche della ietan a i delicata.
Il sistema di distrib ione niforme
della tem erat ra garantisce cott re
ottimali sen a dis ersione di calore,
con conseg ente antaggio in termini
di ris armio energetico e miglioramento
dell ambiente di la oro.
| resid i di cott ra engono con ogliati
nella osita canaletta e raccolti in n
am io cassetto attra erso il foro di scarico
di grandi dimensioni. O tional ta oin
teflon resistente alle alte tem erat re.

A com lete range of gas and electric
griddles with single or do ble late in steel
or chrome to cook any food by contact ,
e en the most delicate dishes.

The niform heat distrib tion system

g arantees erfect cooking witho t the
dis ersion of heat.

Energy sa ing and im ro ement of the
work en ironment are ob io s res Its.

The cooking resid al oil flows nat rally to
the front d ct and, thro gh a large si ed
draining hole, is collected in a large drawer.
The Teflon | g, resistant to high

tem erat res, is o tional.

yeprirte
Slcherhcit)

ne gamme com | te de grillades ga et
lecti esaec la esim leo do ble
en acier o en chrome o r ermettre la
c isson ar contact de nim orte elle
no it re, m med latle | sd licat.
Le syst me de distrib tion niforme de
la tem rat re garantit des c issons
o timales sans dis ersion de chale r.
Ce syst me est a antage x en terme
d conomie nerg ti e etdam lioration
d milie de tra ail.
Les r sid s de c isson s co lent dans la
go lotte s cifi e etsontr colt s dans
n large tiroir tra ersletro d ac ation
de grande dimension.
Le bo chon ent flon r sistanta x ha tes
tem rat res est o tionnel.

@ inox AISI 304

MAXIMA 900

ri«NI‘II VERSARY

j
e 3 I

SINCE 1973

L

Eine gro e A swahl an Ein el- nd
Do elbrat latten in Gas- oder
Elektroa sf hr ng, a s Stahl oder Chrom,
die eine  bereit ng nterschiedlichster,
selbst em findlichster S eisen direkt a f
der Platte erm glichen.
Die gleichm ige Tem erat r erteil ng
garantiert o timales Garen ohne
W rme erl ste, ndf hrt einer
beachtlichen Energieeins ar ng nd

r Schaff ng einer angenehmeren
Arbeits mgeb ng.
Die Koch- nd Bratreste werden mit

ife der eigens hierf r orgesehenen
Sammelrinne ber eine gro e Abla f ffn ng
in eine gro  gig dimensionierte
A ffangwanne geleitet. it ebest ndiger

Teflonsto fen als O tional erh Itlich.
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GRIGLIE CON ACQ A E GRIGLIE PIETRALAVICA
WATER GRILLS AND LAVA STONE GRILLS
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the best catering equipment

C ocere alla griglia  na cott ra nat rale.
La ietrala ica,conles e alit,
ermette di ricreare la tradi ionale cott ra
alla brace con n controllo i reciso
della tem erat ra, i facile liia
e maggiore sic re a erlo eratore.
Gra ie allinclina ione, i grassi in eccesso
defl iscono in n cassetto di grandi
dimensioni.
Le griglie ad ac  a, dis onibili in ersione
a gas, ermmettono di grigliare in modo
estremamente nat rale e sano esaltando
le migliori caratteristiche organolettiche dei
cibi, fa orendo la dis ersione dei grassi er
nalimenta ione i gen ina.

Grilling is a nat ral way of cooking.
Thanks to its  alities, la a stones recreate
traditional grilling with a more recise
control of tem erat res, easier cleaning
and more safety for the o erator.
The incline makes fat flow away nat rally
to a large collection drawer.
The water grills are a ailable in the gas
ersion, for ery nat ral and healthy grilling
to enhance the best sensorial feat res of
the food, with im ro ed elimination of
the fats for m ch healthier eating. The
b rners are easily accessible abo e a large
remo able stainless steel tank filled with
water. The water in the tank beneath the
cooking s rface means the food stays
tender, and also hel s red ce smoke and
collects the fat dri s. All the com onents
can be com letely remo ed, and the
heating element can be lifted for total
cleaning in the tank beneath.
The grill is entirely made in cast iron,
with a sha e that creates a large s rface
ideal for any ty e of food (meat, fish or
egetables).

| br ciatori sono ostiso raad na ona
accessibile tramite n am io cassetto in
acciaio Inox estraibile, riem ito con ac a.
Lac a resente nella asca sottostante
al iano di cott ra consente al cibo di
mantenere la s a morbide a ser e
inoltre er | abbattimento dei f mie er
la raccolta dei grassi. T tti i com onenti
sono com letamente as ortabilieil gr o
resisten e solle abile er nacom leta
ed efficace i ia della asca sottostante.
La griglia, costr ita interamente in ghisa,
ha na forma che consente di o erare s
nam ias erficie adatta a di ersi ti i di
alimenti (carne, esce, erd re).

inox AISI 304

C irea fe de bois est nec isson
nat relle. La ierrelai e, gr ce ses
alit s, ermet de recr er la c isson

traditionnelle a fe de bois a ec n
contr le |'s r cisdelatem rat re,

n nettoyage | sfacileet ne Is
grandes crit o rlo rate r. Gr ce
linclinaison, la graisse en exc ss co le
dans n tiroir de grandes dimensions.
Les grilles ea , dis onibles en ersion

ga , ermettent de griller de fa ontr s
nat relle et saine en exaltant les meille res
caract risti es organole ti es de la
no mit re, et en fa orisant la dis ersion
des graisses o r ne alimentation

| s nat relle. Les br le rs sont lac s
a -dess sd ne one facilement
accessible a moyen d n grand tiroir en
acier inoxydable escamotable rem li dea .
Lea r sentedanslac eendesso sd

lan de c isson ermet la no rrit re de
rester moelle se.

La r sence de lea ermet galement

der d irelesf m es et de rec eillir

les graisses. To s les com osants sont

com | tement amo ibles et le gro e

der sistances et tresole orle

nettoyage com let et efficace delac e

d desso s.

La grille constr ite com | tement en font,

a ne forme ermettant de tra ailler s r
ne grande s rface ada t e a x diff rents

ty es daliments ( iande, oisson,

| g mes).

MAXIMA 900

E] YEAR
GUARANTEE

Das Grillen on S eisen ist ein nat rlicher
Gar organg. Der La asteingrill erset t mit
seinen Eigenschaften das traditionelle
Grillen.
Im Gegensat m herk mmlichen Grillen
erla bt der La asteingrill eine bessere
Kontrolle der Tem erat r, erleichtert die
Reinig ng nd erh ht die Sicherheit f r den
Bediener. D rch die Neig ng des Rostes
k nnen berfl ssige Fette in die Fettwanne
abflie en.
Die in der Gas A sf hr ng erh lItlichen
Wassergrills erm glichen ein besonders
nat rnahes nd ges ndes Grillen, bei
dem die organole tischen Eigenschaften
der S eisen o timal nterstrichen nd die
A sscheid ng der Fette nd damit eine
besonders nat rliche Em hr ng gef rdert
werden. Die Brenner sind oberhalb eines
Bereichs angeordnet, der ber eine gro e,
mit Wasser gef lite a s iehbare Wanne a s
rostfreiem Edelstahl g nglich ist.
D rch das in der Wanne nter dem
Bratbereich befindliche Wasser bleiben
die S eisen besonders weich. A erdem
sorgt es daf r, die Ra chentwickl ng
red iert nd das Fett a fgefangen wird.
Alle Ba teile sind kom lett abnehmbar nd
die ei k r er k nnen f reine kom lette,
wirksame Reinig ng der dar nterliegenden
Wanne angehoben werden.
Der Rost besteht a s G sseisen nd seine
ger mige Fl che gestattet das Grillen
nterschiedlichster Gerichte (Fleisch, Fisch,
Gem se).
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Attre at ra ideale erc cinare asta,

riso, erd ree o0 agraieallara idit di
ebolli ione dellac a sia nella ersione a
gas siain  ella elettrica.

Il carico ac a, osi ionato nella arte
anteriore del iano, facilita la regola ione
del fl sso dac a e garantisce la i ia in
asca, age olando lo smaltimento di amido
eresid i. La asca stam ata in acciaio
AISI 316 da 40 litri, caratteri ata da am i
bordi arrotondati, dotata di falsofondo er
la oggio dei ca ienti cestelli.

Lo sgocciolatoio assic ra n grande e
comodo iano di a oggio.

%WSM @ inox AISI 304

It's the ideal eguipment for copkiny pasta,
rice, egetables and eggs thanks to the
ick water boil, a ailable in gas and
electric ersions.
The water load ta on the front side of
the to makes the water flow reg lation
easier as well as easy for tank cleaning by
fa o ring the elimination of starch de osits
left by the asta. The ressed tank in AlSI
316 stainless steel of 40 liters, has large
ro nded edges andise i ed witha
drilled board to rest large baskets.
The draining board ens res a large and
comfortable board to rest things.

9CP1

i ementid al o rc ireles tes,
leri,lesl g mesetles fsgrce Ila
ra idit d b llition de lea dans la ersion

ga etdans la ersion lectri e.
Le robinet de rem lissage de lea ,

ositionn dans la artie ant rie re d

lan, facilite le r glage d d bitde lea
et garantit le nettoyage en ¢ e, fa orisant
| ac ation de lamidon et des r sid s.
Lac e mo | e en acier AISI 316 de 40
litres, caract ris e ar de larges bords
arrondis, dis osed nfa xfond o r
a yer les larges aniers.
L go ttoirest n landa
confortable.

i large et

9cP2 9cP3

MAXIMA 900

ri«NI‘II VERSARY

-
SINCE 1973J

L

YEAR
GUARANTEE

Dieses Ger t bringt sowohl in der Gas- als
a ch in der Elektroa sf hr ng Wasser in
k r ester eit m Kochen, nd ist daher
ideal f r die bereit ng on N deln, Reis,
Gem se nd Eiern geeignet.
Der im orderen Bereich der Arbeitsfl che
ositionierte Wasser la f erleichtert
die Reg lier ng des Wasserfl sses nd
gew hrleistet d rch die roblemlose
Entfern ng on St rke nd S eiseresten
eine o timale Reinig ng des Kochbeh lters.
Die formgestan te Wanne a s Stahl
AISI 316 mit einem Fass ngs erm gen

on 40 Litern eichnet sich d rch ihre
abger ndeten Kanten a s, nd ist mit
einem erforierten Do elboden m
Abstellen der gro en K rbe a sgestattet.
Gro e, raktische Ablage mit

Abtro ff nktion.

9CP4

9CP5

9cPe 9cP7

9CP8
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T tte le ersioni, sia ella elettrica sia
ella a gas, sono dis onibili con comandi

meccanici o digitali er na i acc ratae
recisa regola ione della tem erat ra.

La tecnologia di riscaldamento diretto ad

alta efficien a garantisce tem i di rec ero

molto ra idi e la distrib ione del calore

s nam ias erficie reser alolio dai

danni do ti a tem erat re eccessi e.

| bordi erfettamente amotondati della
asca stam ata e lam o sci olo
ermettono allo eratore di mantenere

la massima igiene e di la orare in totale

sic re a e comfort.

All ersions, both electric and gas, are

e i ed with mechanical or digital

controls so that the tem erat re can be
recisely ad sted.

The direct heat technology with high

efficiency b rners g arantees a ery ick

reco ery time and the heat distrib tion

o er alarge s rface re ents oil from being

damaged by excessi e tem erat res.

The tank s well-ro nded edges and the

large inclined basket rest allow the o erator

to maintain the maxim m hygiene and be

safe and comfortable while working.

yeprirte
Slcherhcit)

To tes les ersions, lectri eetga,
sont dis onibles a ec des commandes
mecani eso nmtr e or n
r glage | s rcisdelatem rat re.
La technologie d cha ffage direct
ha te efficacit garantit des tem s de
r ¢ ration tr s ra ides et la distrib tion
de la chale rs r ne large s rface
r ser e lh ile des dommages roo s
arlestem rat res le es.
Les bords arfaitement arrondis de lac e
et la large glissi re ermettent lo rate r
de maintenir ne hygi ne maxim m et
tra ailleren to te s c rit .

@ inox AISI 304

Canmversary |
45 YEAR
LS.|NCE 1373J GUARANTEE

Alle Modelle, sowohl die Elektro- als a ch
die Gasa sf hr ng, sind mit mechanischen
oder digitalen Bedienelementen

lieferbar, die eine sorgf ltige, r ise

Tem erat rregel ng erm glichen.
Die hocheffi iente, direkte Behei
sehr k r e A fhei eiten sicher, nd die
gleichm ige Tem erat r erteil ng a f einer
gro en Fl che sch t tdas | orSch den,
died rch  hohe Tem erat ren er rsacht
werden.

Die kom lett abger ndeten, formgestan ten
Wannen nd die gro e Abtro ffl che

erla ben dem Bediener einen sicheren nd
komfortablen Betrieb nter Gew hrleist ng
o timaler ygienebeding ngen.

ng stellt

MAXIMA 900
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Dis onibile in ersione elettrica, ideale
er mantenere calda ogniti odi ietan a
negli a ositi contenitori da 14+1/3 GN, nel
mod lo singolo, e 2+2/3 GN, nel mod lo

do io. Nel modello a gas, gra iead n
termostato, la tem erat ra dellac a nella
asca facilmente regolabile garantendo

lottimi a ione dei cons mi energetici.
La asca stam ata, caratteri ata da bordi
arrotondati ed am i, assic ra facilit di

li ia e massima igiene.

II\Es

A ailable in the electric ersions, it is the
ideal sol tion to kee warm any kind of
food resting in ro er containers of 1+1/3
GN, in the single mod le and 2+2/3

GN, in the do ble mod le. Thanks to a
thermostat ta , the gas model also allows
the tank water tem erat re to be reg lated
easily so that energy sa ing is g aranteed.
The ressed tank with ro nded and large
edges ens res easy cleaning and maxim m
hygiene.

MAXIMA 900

yeprirte
Slcherhcit)

Dis onible en ersion lectri e, il est
id al o rmaintenira cha dto tty e
de lats dans des bacs gastronorm 1+1/3
GN, dans le mod le sim le et 2+2/3 GN,
dans le mod le do ble. Dans le mod le
ga , gr ce n robinet thermostat, la
tem rat redelea danslac eest
facilement r glable et garantit |0 timisation
des consommations nerg ti es.
Lac emo | ecaract ris e ar des bords
arrondis et larges, ass re n nettoyage
facile et ne hygi ne maxim m.

@ inox AISI 304

Canmversary |
45 YEAR
I_S|NC|§ 19)73J GUARANTEE

Dieses als Elektromodell erh lItliche Ger t

istideal m Warmhalten aller Arten on

S eisen in s e iellen Gastronorm-Beh Iltern

1+1/3 GN f r die einfache A sf hr ng nd

2+2/3 GN f rdie do elte A sf hr ng

geeignet.

Beim Gasmodell kann die assertem erat r

in der Wanne mit einem Thermostat

besonders einfach eingestellt werden,

was einer O timier ng des

Energie erbra ches f hrt.

Die formgestan te Wanne mit ihren

breiten, abger ndeten Kanten stellt eine
roblemlose Reinig ng nd o timale
ygiene sicher.
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In ersione singola o do ia, sono comodi
ed essen iali er com letare alsiasi
ambiente di c cina gra ie alle am ie

s erfici.

Il iano stam ato, caratteri ato dai bordi
arrotondati, emettetem ira ididi liia
garantendo la massima igiene.

Fanmversay |
TWONENE 45 E] JEAR

SINCE 1973
L _

In the single or do ble ersion, lainto s En ersion sim le o do ble, ils sont Diese Elemente sind in einfacher oder

are comfortable and sef |to com lete any  confortables et essentiels o r com | ter do elter A sf hr ng lieferbar. Sie sind

cooking range, thanks to large s rfaces. nim orte elle c isine gr ce de larges besonders komfortabel nd dank ihrer

The ressed to with ro nded edges s rfaces. gro en Oberfl chen ideal als Erg n ngf r

makes cleaning faster. Maxim m hygiene Le lan mo | caract ris ar des bords alle K chen geeignet.

is g aranteed. arrondis, ermet de nettoyer ra idement Die formgestan te Arbeitsfl che mit

en ass rant ne hygi ne maxim m. abger ndeten Kanten erm glicht eine
rasche Reinig ng nd gew hrleistet h chste
ygiene.
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IT Da i di
settore delle attre at re er la ristora ione
sionale. Il Commendatore Giorgio Berto, mio adre,

arantacin e anni o eriamo nel
rofes-

fond esta societ con la missione di rod rre
attre at re sem lici, inno ati e, sic re, d rat re
ed economiche nella loro gestione erch i nostri

rodotti sono no str mento dila oro erchio era
inc cinaed nin estimento erchiliac ista.
Da sem re o eriamo nel mercato interna ionale e
oggi i nostri  rodotti sono tili atieda re atiin
t tto il mondo 0 n e si faccia della ristora ione
| arte della re ara ione, della resenta ione e del-
la deg sta ione con i iale.

FR De is | sde arante-cin ans, no s tra ail-
lons dans le secte r des i ements o rla res-
ta ration rofessionnelle. Le Commendatore Giorgio

Berto, mon re, afond cette soci t dont la mission
est de rod ire des i ements la fois sim les,
inno ants, s rs, d rables et conomi es, arce

e nos rod itssont no til detra ail o rto tes
cellesetce x icisinentcha e oret nin es-
tissement o rles tablissements i en font|achat.
No s ex ortons de is to o rs notre rod ction et
notre gamme d i ementsesta o rdh i tilis e
eta rcieax atrecoinsd monde, arto to
la resta ration est synonyme dart de la r aration,
de la r sentation et de lad g station con i iale.

EN ‘We have been working in the field of profession-
al cateringe i ment for more than forty five years.
The Commendatore Giorgio Berto, my father, fo nd-
ed this com any with the mission of man fact ring
e i ment thats sim le, inno ati e, safe, d rable,
and economical to manage beca se o r rod cts
are a working tool for those who work in the kitchen
and an in estment for those who  rchase them.
We ha e always o erated in the international market
and today o r rod cts are sed and a reciated
worldwide, where er catering is together with the art
of re aration, resentation and dining.

DE Wir arbeiten n nmehr seit ber f nf nd ier ig
ahren in der Branche der rofessionellen K chen-
a sstatt ng. Commendatore Giorgio Berto, mein Va-
ter, dieses Gesellschaft mit der ielset ng gegr n-
det, einfache, inno ati e, sichere, langlebige ndim
Betrieb wirtschaftliche Ger te her stellen. F r den
Koch sind diese ein Mittel m weck, f rden K -
fer eine In estition. nser nternehmen beha tet
sich seit eher am internationalen Markt, nd he te
werden nsere Ger te a f der gan en Welt einge-
set t. Sie genie en berall dort, wo man Gastrono-
mie als K nstder bereit ng, der Pr sentation nd
der geselligen Verkost ng betrachtet, h chste Aner-
kenn ng.

Dott. Enrico Berto
Presidente - President - Pr sident - Pr sident

£
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La casa costr ttrice non si ass me res onsabilit er e ent ali errori
o inesatte e nel conten to di  esto catalogo e si riser a il diritto di
a ortare ai s oi rodotti, in al n e momento e sen a rea iso,
eventuali modifiche ritenute opportune per qualsiasi esigenza di
carattere tecnico o commerciale.

The man fact rer cannot be held res onsible for any errors or
inacc racies in this catalog e. ltreser es the right to make any technical
or commercial alterations to its rod cts itmay deema ro riate at any
time and witho t rior notice.

Le fabricant d cline to te res onsabilit en cas derre rs o
d inexactit des conten es dans le r sent catalog e etil ser ser e le
droitda orter ses rod its, to t momentetsansa c n r ais,
toutes les modifications qu'il jugera nécessaires pour n'importe quelle
exigence de caract re techni e o commercial.

Die Herstellerfirma  ubermimmt  fur eventuelle Fehler oder

ngena igkeiten in diesem Katalog keinertei Verantwort ng nd beh It
sich das Recht or, ihre Er e gnisse eder eit nd ohne Vorbescheid
andem, wenn sie dies a s technischen oder handelsbdeingten Gr nden
f r notwendig h It.
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